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MARCO MENDOZA. LA PAZ w El presi-

dente de Bolivia, Luis Arce se refirió 

a sus aspiraciones electorales y dejó 

en manos de las organizaciones so-

ciales su candidatura en una entre-

vista con la cadena internacional 

CNN. Consultado por la periodista 

Carmen Aristegui sobre sus aspira-

ciones electorales de cara a las pró-

ximas elecciones presidenciales, el-

presidente aseguró: “Yo no me brin-

do ni me excuso y estoy en manos de 

los dueños del instrumento político, 

las organizaciones sociales”. Además 

habló del proceso de se debe seguir 

“yo no decido eso, quien decide en 

un ampliado, en un congreso espe-

cífico para la elección de candidatos 

es un congreso donde participa no 

Luis Arce, donde participan las or-

ganizaciones sociales que son las 

fundadoras. Así lo establece nuestro 

estatuto orgánico y nuevamente nos-

otros vamos a ser respetuosos del es-

tatuto orgánico”, señaló Arce. 

El Presidente dijo que depende 
de las organizaciones sociales  
en una entrevista con CNN

Arce dice que “ni se brinda ni se excusa” 
sobre su postulación a la reelección
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Considera 
que el MAS 
no debe co-
meter los 
errores del 
pasado en 
alusión a la 
postulación 
de Evo.

BORIS GÓNGORA. LA PAZ 
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nte el rechazo a la so-

licitud del Gobierno para una 

nueva prórroga y la remisión 

del caso a la Corte Interameri-

cana de Derechos Humanos 

(Corte IDH) del caso Hotel Las 

Américas, la Procuraduría Ge-

neral del Estado informó que 

definirá la estrategia procesal 

y asumirá la defensa del Estado.  

“La Procuraduría General 

del Estado informa a la opinión 

pública que en fecha 26 de ju-

nio, con Ref: Mario Francisco 

Tadic Astorga y otros-Caso N° 

13.546, la Comisión Interame-

ricana de Derechos Humanos 

comunicó la presentación de 

la causa a la Corte Interameri-

cana para el inicio de la fase 

contenciosa, instancia en la 

cual, la abogacía del Estado… 

asumirá la defensa de los inte-

reses del Estado, interponiendo 

incidentes, excepciones, po-

niendo y produciendo prueba 

y, formulando los alegatos pre-

vios a la sentencia final”, señala 

el comunicado de la entidad. 

Además, aclara que el trá-

mite internacional fue iniciado 

por “un grupo de peticionarios” 

contra el Estado y no contra “al-

guna persona, autoridad o 

exautoridad en específico”. 

Añade que “el fallo que 

eventualmente se emita tam-

bién involucrará al Estado, cuya 

defensa fue encomendada a la 

Institución de creación Cons-

titucional frente a evidentes ac-

tos separatistas planificados, 

empero oportunamente detec-

tados” (sic).  A través de una 

carta remitida a la canciller Ce-

linda Sosa, la Comisión Inter-

americana de Derechos Huma-

nos (CIDH) informó que el pe-

dido de prorroga solicitada por 

el Estado no fue otorgado, en 

consecuencia, el organismo 

presentó el Caso N° 13.546-Ma-

rio Francisco Tadic Astorga y 

otros, ante la Corte Interame-

ricana de Derechos Humanos 

(Corte IDH). El caso se refiere 

a la intervención de las fuerzas 

de seguridad contra un supues-

to grupo terrorista en el hotel 

Las Américas de Santa Cruz de 

la Sierra, en abril de 2009, que 

terminó con tres extranjeros 

abatidos, entre ellos Eduardo 

Rózsa, identificado como el lí-

der de esa “célula irregular”.  

Entonces, también cayeron 

Michael Dwyer (irlandés) y 

Magyarosi Árpád (húngaro). Y 

salieron con vida Tadic (boli-

viano) y Elôt Tóásó (húngaro), 

quienes anunciaron un juicio 

contra quienes propiciaron la 

toma del hotel, entre ellos el ex-

presidente Evo Morales. Un in-

forme de la CIDH del 21 de di-

ciembre de 2021 determinó 

que ese año las fuerzas del  

Estado ejecutaron extrajudicial-

mente y torturaron a cinco 

miembros del supuesto grupo 

armado. En abril, el procurador 

general del Estado, César Siles, 

indicó que siete “supuestas  

víctimas” acudieron a la CIDH 

para que se responsabilice  

al Estado boliviano de vejacio-

nes, torturas además de  ejecu-

ciones extrajudiciales. 

w EL FALLO QUE SE EMITA TAMBIÉN INVOLUCRARÁ AL ESTADO BOLIVIANO.

Proceso. La CIDH informó que presentará 
la causa a la Corte Interamericana 

HUBO UN OPERATIVO EN 
EL HOTEL LAS AMÉRICAS.
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En cuatro 
regiones las 
judiciales están 
en riesgo

B.G. LA PAZ w La Comisión Mixta 

de Constitución aprobó los in-

formes de la evaluación de pos-

tulantes para el Tribunal Cons-

titucional Plurinacional (TCP) 

y el Tribunal Supremo de Jus-

ticia (TSJ), empero, hay el ries-

go de declarar desiertas las ju-

diciales en cuatro regiones, de-

bido a que no se cumplió con 

la equidad de género y el cupo 

indígena que define la norma. 

El presidente de la comi-

sión, senador Miguel Rejas 

(MAS), indicó que no se alcan-

zó con la cantidad de postulan-

tes necesaria para el TCP por 

la equidad de género y el cupo 

indígena en Cochabamba, San-

ta Cruz, Oruro y Potosí. “En el 

Tribunal Constitucional, en 

cuatro departamentos no hay 

mujeres, ni indígenas. Hay una 

propuesta de que se pueda de-

clarar desierto en esos depar-

tamentos que no se cumple… 

pero también la ley establece 

que podamos complementar 

de otros departamentos, pero 

eso se ha dejado para que la 

Asamblea defina”, indicó Rejas. 

No se logró alcanzar 
el cupo indígena y la 
equidad de género
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La Procuraduría asumirá defensa en 
la Corte IDH por el caso Las Américas
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Clima. Tres buques están en el puerto de 
Arica esperando que las condiciones mejoren

w SIN LAS CONDICIONES ADECUADAS EXISTE EL RIESGO DE DERRAME DE COMBUSTIBLE AL MAR

Fuertes oleajes impiden 
descarga de combustible 
MARCO MENDOZA. LA PAZ 
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as condiciones de la 

Terminal de Sica Sica de YPFB 

en el puertode Arica, Chile se 

encuentra inhabilitado desde 

junio a la fecha por condiciones 

meteorológicas adversas, con-

firmó ayer el comandante Na-

val y Gobernador Marítimo de 

Arica, Hugo Edmunds.  

“El terminal lleva condicio-

nes adversas meteorológicas y 

condiciones de mar que no han 

permitido las operaciones en 

forma constante. Estas condi-

ciones restrictivas se basan en 

un estudio de maniobrabilidad 

de 2007 que impone condicio-

nes máximas de altura de ola, 

corriente y viento”, explicó Ed-

munds a Bolivia Tv.  

Tres buques cisterna carga-

dos con hidrocarburos se en-

cuentran en el puerto de Arica, 

Chile, a la espera de que las 

condiciones de oleaje permitan 

desembarcar el carburante.  

En el puerto de Arica cada 

terminal tiene sus particulari-

dades. Por ejemplo la terminal 

del puerto de Arica está abierta 

hacia el norte, la ola viene des-

de el suroeste, Sica Sica está 

abierta hacia el suroeste y la ola 

le llega de frente. Otra diferen-

cia es que la terminal de Arica 

está protegida de las olas por 

su estructura, no así la terminal 

de Sica Sica, en la cual las ma-

niobras de ingreso, permanen-

cia, descarga y salida de los bu-

ques están permanentemente 

afectadas por el oleaje. 

Además, para las maniobras 

de atraque de las embarcacio-

nes, en Sica Sica se requiere de 

remolcadores y mayor perso-

nal. Asimismo, para descargar 

el combustible se requiere de 

un ducto que tiene estar en 

buenas condiciones para que 

no se desconecte y evitar ries-

gos de derramen en el mar. YP
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w LOS CURSOS SON GRATUITOS Y ESTÁN DESTINADOS A PERSONAS DE ENTRE 17 A 19 AÑOS

Al menos 200 jóvenes 
se capacitan en busca 
de su primer empleo
Oportunidad. Todos ellos pasarán clases en Gastronomía, 
Contabilidad Básica, Atención al Cliente y Hotelería y Turismo

GUILLERMO NINA. EL ALTO 
 

L
 

 

 

a Alcaldía de la ciu-

dad de El Alto, en colaboración 

con la Fundación Endaelalto y 

Save The Children, busca que 

200 jóvenes de entre los 17 y 19 

años se beneficien con los cur-

sos gratuitos de Gastronomía, 

Contabilidad Básica, Atención 

al Cliente y Hotelería y Turis-

mo. En 2023, varios jóvenes 

fueron parte de estos cursos y 

consiguieron su primer empleo 

o, en algunos casos, iniciaron 

emprendimientos relativos a 

sus áreas de capacitación. 

“Se lanzó la convocatoria a 

los cursos y tienen mucha de-

manda. Estamos en la reunión 

informativa para dar todos los 

detalles, los procesos, cuántas 

sesiones se van a realizar y en 

qué lugar se van a dictar los di-

ferentes cursos”, manifestó el 

jefe de la Unidad de la Juven-

tud, Joel Charca, en un bole- 

tín informativo de GAMEA. 

La reunión informativa se 

realizó en el Auditorio del edi-

ficio Jach’a Uta, donde los jóve-

nes conocieron los pormenores 

de las instituciones que impul-

san los cursos, los cuales son 

gratuitos y buscan profesiona-

lizar e insertarlos al merca- 

do laboral de la urbe alteña. 

“Les va a ayudar mucho, se 

los podrá capacitar en distintas 

áreas. Esto servirá para su in-

cursión laboral, ya que algunos 

salieron bachilleres y otros es-

tán en ese proceso, entonces, 

es beneficioso que un joven se 

forme académicamente”, des-

tacó la psicóloga de la Unidad 

de la Juventud, Janette Choque. 

Charca, explicó que los jó-

venes que terminen con éxito 

cualesquiera de los cursos po-

drán pasar a la fase de inser-

ción laboral en empresas o ins-

tituciones públicas o privadas, 

y que el único requisito es que 

los aspirantes tengan entre los 

17 y 19 años de edad y requie-

ran esa capacitación debido 

a su condición económica. 

“Estos cursos son totalmen-

te gratuitos, son por mandato 

de nuestra alcaldesa Eva Copa, 

para impulsar, empoderar y for-

talecer a nuestra juventud al-

teña. Estamos en la sexta ver-

sión y muchos de los estudian-

tes que no pudieron inscribirse 

o venir a esta reunión informa-

tiva van a poder hacerlo en la 

siguiente versión’, dijo Charca. 

Lo cierto es que los jóvenes 

tendrán una oportunidad para 

capacitarse para su primer em-

pleo en la ciudad más alta.

La reunión infor-
mativa se realizó 
en el Auditorio 
del edificio 
Jach’a Uta, don-
de los jóvenes co-
nocieron los de-
talles del curso
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EA

LABOR 
Los jóvenes estuvieron 
en el encuentro infor-
mativo donde se les 
dio a conocer las ba-
ses de la capacitación.

w La voluntad, esfuerzo y ganas 

de superación de Juan, Evaliz 

y José, quienes estuvieron en 

los cursos de Gastronomía, 

Atención al Cliente y Contabi-

lidad Básica, en la anterior ver-

sión, impulsadas por la comu-

na y el apoyo de Save The Chil-

dren, mostraron sus habilida-

des y todo lo que aprehendie-

ron en los cursos con una ex-

posición en el patio del Jach´a 

Uta, en la ciudad de El Alto. 

“Es mi primera vez traba-

jando y es gracias a la exposi-

ción que hemos tenido, donde 

hemos presentado todos nues-

tros platillos que hemos prepa-

rado en esos tres meses. Gra-

cias a la alcaldesa (Eva Copa) 

estamos trabajando en el co-

medor del Brazo Social”, co-

mentó Evaliz Mamani, de 19 

años, en un boletín de GAMEA. 

Juan Gómez, de 19 años, 

encontró una oportunidad de 

superación con el curso de gas-

tronomía. Pasó de ayudar en 

las construcciones a preparar 

ricos y suculentos platillos. En 

sus planes está continuar con 

sus estudios superiores, adqui-

rir nuevos conocimientos y for-

talecer los que ya obtuvieron. 

“Es mi primera experiencia 

laboral formal. Quería estudiar 

gastronomía al salir del colegio 

y se me ha presentado esa con-

vocatoria de la Alcaldía”, sostu-

vo José Miranda, de 18 años.

Una exposición cerró la jornada informativa
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w SE DESPLAZÓ A MÁS BOMBEROS FORTESTALES DE LAS FFAA
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l Viceministro de De-

fensa Civil, Juan Carlos Calvi-

montes junto a autoridades mi-

litares, informó que el incendio 

forestal en la comunidad San 

Lorenzo Viejo del municipio de 

Roboré fue controlado y la ca-

rretera bioceánica se encuentra 

expedita y sin riesgo. 

“No se tienen reportes de 

daños y afectación a viviendas, 

sistema de comunicación y 

eléctrico y la vía férrea. La 

cuantificación de daños a hec-

táreas de terreno y vegetación 

será realizado por el Ministerio 

de Medio Ambiente y Agua una 

vez enfriada la zona de incen-

dio”, dijo el Viceministro.  

Se espera que en los si-

guientes tres días estén com-

pletamente controlados los in-

cendios en la zona, dijo la au-

toridad.  La Quinta División del 

Ejército desplegó desde el lu-

nes en las comunidades de Na-

ranjos y San Lorenzo Viejo  

30 bomberos forestales para so-

focar el fuego. Asimismo, otros 

40 bomberos en comunidad 

Las Taperas y 92 en las locali-

dades de Pozones y Candelaria, 

informó el Comandante de  

esa gran Unidad Militar, Cnl. 

Edwin Tapia.  En San Lorenzo 

Viejo, apoyan también dos ca-

rros bomberos del Distrito Na-

val de Puerto Quijarro, con el 

fin de proteger la vida de los 

habitantes con tareas de eva-

cuación y control del fuego. 

Por su parte, el Grupo de 

Caballería Aérea desplazó dos 

helicópteros Z-9, y se pudo so-

focar el incendio con el uso de 

30 descargas aéreas de 860 li-

tros cada una, en la zona de 

San Lorenzo Viejo, informó el 

Capitán Daniel Céspedes 

Fuentes, piloto de la aeronave.  

Controlan el incendio  
en San Lorenzo Viejo 

Logran controlar 
incendio forestal 
en Pocona

Roboré. El Grupo de Caballería Aérea desplazó 
dos helicópteros Z-9 para sofocar el fuego

Durante la tarde del jue-

ves, el fuego se tornó casi in-

controlable ya que empezó a 

expandirse aún más alcan-

zando las zonas más altas de 

los cerros, además de sectores 

de difícil acceso para los gru-

pos del rescate de la Unidad 

de Gestión de Riesgos (UGR) 

de la Gobernación se dirigie-

ron hasta el sector y pese a la 

ayuda de los pobladores, no 

lograron sofocar las llamas. 

El Viceministerio de De-

fensa Civil indicaron que ya 

eran más de 500 hectáreas las 

afectadas, las cuales habían 

sido consumidas por el fuego.  

Samuel Pereira, coordina-

dor de Defensa Civil, mani-

festó que dos comunidades la 

de Chaqueli y Urupampa fue-

ron las más afectadas.

Al menos 500 hectáreas 
fueron afectadas en esta  
zona de Cochabamba
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Los helicópteros reali-
zaron 30 descargas  
aéreas de 860 litros 
cada una, en la zona 
de San Lorenzo Viejo.

M. M. LA PAZ w Se desplegaron 

48 efectivos de grupo de res-

cate SAR FAB y 22 del servicio 

de auxilio y rescate de la ar-

mada boliviana (SBRAB) a la 

zona de Pocona para el com-

bate del incendio que ponía 

en riesgo las zonas de alta 

producción frutícola además 

de viviendas instalaciones de 

servicios básicos y otros.  

A partir de las 3 de la tarde 

del viernes efectivos de los 

grupos de rescate de defensa 

civil como son el SAR FAB y 

SBRAB se dirigieron hasta el 

municipio de Pocona donde 

las llamas del fuego ponían 

en riesgo instalaciones de dis-

tribución de gas extendidas a 

lo largo del camino. 

El coordinador del Minis-

terio de Defensa en Cocha-

bamba Samuel Pereira infor-

mó que por instrucción del 

ministro de defensa Edmun-

do Novillo se inició el desplie-

gue  de efectivos militares per-

tenecientes al Comando Con-

junto de Reacción ante Even-

tos Adversos. 

El incendio forestal que 

azota al municipio de Pocona, 

Cochabamba, desde el pasa-

do miércoles continúa sin po-

der ser controlado. 

El fuego puso  
en riesgo insta-
laciones de dis-
tribución de 
gas y algunas 
zonas pobladas 
 
El Comando 
Conjunto de 
Reacción ante 
Eventos Adver-
sos desplegó 
personal

Controlan el incendio  
en San Lorenzo Viejo 
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Dato. La escuela Khadija, que 
albergaba una unidad médica 
en el área de Deir Al Balah

w LA OPERACIÓN MILITAR SE LLEVÓ ADELANTE EN EL CENTRO DE LA FRANJA DE GAZA.

Un bombardeo israelí contra una 
escuela deja al menos 30 heridos

AFP. TERRITORIOS PALESTINOS 
 

U
 

 

 

n bombardeo is-

raelí en una escuela dejó al me-

nos 30 muertos en el centro de 

Gaza, y una operación en Jan 

Yunis, en el sur, mató a 170 pa-

lestinos desde el lunes, indica-

ron fuentes del territorio pales-

tino tras nueve meses de gue-

rra. El primer ministro israelí, 

Benjamin Netanyahu, prome-

tió destruir a Hamás, que go-

bierna la Franja de Gaza, des-

pués del ataque del movimien-

to islamista palestino contra el 

sur de Israel el 7 de octubre, 

que desató el conflicto. 

El dirigente israelí acaba de 

concluir una visita de una se-

mana a Estados Unidos, donde 

se reunió entre otros con el ex-

presidente Donald Trump, 

quien advirtió que podrían pro-

ducirse “grandes guerras en 

Oriente Medio y quizá una ter-

cera guerra mundial” si no 

gana las presidenciales de no-

viembre. A pesar del alto nú-

mero de muertos y el desastre 

humanitario que ha provocado 

la guerra en Gaza, los combates 

entre milicianos islamistas y 

tropas israelíes no dan tregua.   

“La escuela Khadija, que al-

bergaba una unidad médica 

improvisada en el área de Deir 

Al Balah, fue objeto reciente-

mente de un ataque que dejó 

30 mártires y más de cien heri-

dos”, indicó el Ministerio de Sa-

lud gazatí en un comunicado. 

El ejército israelí señaló que 

la operación militar apuntó 

contra los “terroristas” que ope-

raban desde el establecimiento.  

Más al sur, cerca de 170 per-

sonas murieron y cientos resul-

taron heridos desde el lunes. 

EVACUARON COMO PUDIERON 
A TODOS LOS HERIDOS.

AF
P

ATAQUE 
Más al sur, 
cerca de 170 
personas 
murieron y 
cientos re-
sultaron he-
ridos desde 
el lunes en 
Jan Yunis.
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os bailarines de  80 frater-

nidades qué representan a las dife-

rentes carreras y facultades de la Uni-

versidad Mayor de San Andrés 

(UMSA) toma el centro de la ciudad 

La Paz con danzas bolivianas como 

la morenada, la diablada, los capo-

rales y el tinku, entre otras que son 

parte del rescate de danzas que rea-

lizan los estudiantes como aporte a 

la cultura.  La población también 

pudo disfrutar de los doctorcitos, la 

Saya afroboliviana, la chacarera y la 

tarqueada, los Wititis entre otros que 

le pusieron la alegría y diversidad a 

una entrada que forma parte de la 

tradición de los paceños. 

La diferencia de esta demostra-

ción folklórica en comparación con 

otras es que cada fraternidad debe 

presentar una investigación acadé-

mica o monografía sobre la danza 

que interpreta y como parte del pun-

taje que se otorga a cada agrupación 

estála defensa de la investigación. 

Además, solo participan estu-

diantes de la UMSA, también se su-

man docentes y el personal admi-

nistrativo. También destaca la ener-

gía con el que bailan los estudiantes 

universitarios que además demues-

tran una serie de coreografías que 

son ensayadas con varios meses de 

antelación a la fecha de la entrada. 

 

Novedad. Una de las grandes no-

vedades de esta versión de la Entrada 

Universitaria fue la participación de 

la Universidad del Adulto Mayor de 

la Alcaldía de La Paz que al grito de  

“¡Universidad Municipal del Adulto 

Mayor (UMAM) presente!”, pasaron 

por el palco bailando la mohoseñada 

al son de pinquillos y tambores. 

El alcalde de La Paz, Iván Arias, 

junto a autoridades de la Universidad 

Mayor de San Andrés (UMSA), fue-

ron los que dieron incio a lademos-

tración de cultura y alegría. 

“Esta entrada es una expresión 

cultural, de alegría y energía de la ju-

ventud de los estudiantes, es eso lo 

que destacamos de esta gran entra-

da”, aseguró a Extrra la autoridad edil. 

La ruta cambió por la reparación 

en la bóveda del río Choqueyapu. 

Comenzó en la plaza Bolivia, seguió 

por las avenidas Arce, 16 de Julio y 

Mariscal Santa Cruz, hasta el Obe-

lisco, ingresar a la avenida Camacho 

y concluir en del estadium. 

Cultura. Nuevamente los estudiantes dieron una 
muestra de la gran diversidad de nuestras danzas

w LA INVESTIGACIÓN QUE REALIZAN LAS DIFERENTES FRATERNIDADES AYUDAN A PROMOVER LA DEFENS

Entusiasmo y aporte 
cultural en la Entrada 
Universitaria en La Paz 
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n el municipio de So-

rata, en La Paz, se produjo vio-

lentos enfrentamientos entre 

dos grupos de mineros que ope-

ran en el lugar y donde murió 

un policía, otro quedó herido: 

se encuentra en terapia inten-

siva. Ayer, la Policía, en un co-

municado, dio a conocer sus 

condolencias por el fallecimien-

to del subteniente Fabricio Gui-

llermo Reynoso Gutiérrez, 

quien fue el más afectado. El 

herido es el capitán que está in-

ternado por quemaduras de ter-

cer grado, fracturas y golpes.  

Según el reporte policial, los 

efectivos habían sido rescata-

dos de Sorata en un helicóptero 

para ser trasladados al Hospital 

Obrero de La Paz, donde final-

mente uno de ellos falleció y el 

otro permanece internado. “Te-

nemos dos efectivos policiales 

y tres trabajadores de una de 

las cooperativas. Son cinco he-

ridos, ha llegado un helicóptero 

para rescatar a los heridos de 

la UTOP’, manifestó el secreta-

rio agrario del cantón Yani de 

Sorata, Juan Carlos Apaza.  

En medio de los enfrenta-

mientos, un grupo decide in-

cendiar los pastizales. “Esta 

misma cooperativa Señor de 

Mayo inician un incendio en el 

lugar, fruto de este incendio se 

tienen gravemente heridas en 

el lugar”, dijo Víctor Flores, abo-

gado de la cooperativa minera 

San Mateo. Un hecho que oca-

sionó que los policías como los 

mineros de ambas cooperati-

vas terminen heridos: un uni-

formado murió por los golpes. 

El ministro de Gobierno, 

Eduardo Del Castillo, confirmó 

la información. “Están heridos, 

están recibiendo atención en 

un hospital”, confirmó Del Cas-

tillo, el viernes por la tarde, pero 

luego falleció uno de ellos. Ha-

brá que recordar que el viernes, 

un contingente policial se tras-

ladó a Sorata para restablecer 

el orden luego del violento en-

frentamiento en esta región, 

donde hubo varios heridos.

w DOS GRUPOS DE MINEROS QUE OPERAN EN EL LUGAR SE ENFRENTARON

Sorata. El subteniente que falleció tenía golpes 
y quemaduras, por lo que su cuerpo no resistió

Muere un policía y 
otro queda herido 
en enfrentamientos
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G. N. LA PAZ w “La niña habría tenido 

una conversación con un hombre de 

19 años, quien habría procedido a 

enamorarla y mantener relaciones 

sexuales”, indicó la fiscal Verónica Mi-

randa, a tiempo de confirmar que las 

dos personas acusadas de violar a 

una niña de 12 años fueron enviados 

a la cárcel. El hombre de 19 años acu-

sado de “enamorar” y violar a la niña 

fue enviado al centro de rehabilita-

ción de Calahuma, mientras que, el 

segundo implicado, el sujeto de 47 

años, estará en la cárcel de máxi- 

ma seguridad de Chonchocoro.  

“La segunda persona de 47 años, 

que sería amigo del sindicado, pro-

cede a invitarle bebidas alcohólicas 

y la niña despertó sin su prenda ín-

tima”, manifestó Miranda a la Red 

Unitel. Tras consumarse la violación, 

la víctima contó los hechos a sus fa-

miliares cercanos quienes de inme-

diato procedieron a denunciar el 

caso ante las autoridades policiales. 

Uno de ellos enamoró a 
la menor de edad y el otro 
era el amigo del primero

Los hombres que violaron a una niña 
de 12 años fueron enviados a la cárcel

RR
SS

AYUDA 
La menor de 
edad recibe 
ayuda psico-
lógica para 
que no ter-
mine trau-
mada.

w El padre del subteniente, Fabricio 
Guillermo Reynoso, quien falleció 
tras sufrir quemaduras en todo el 
cuerpo durante el ataque de los 
cooperativistas, Max Reynoso, la-
mentó lo sucedido y pidió atrapar 
a los autores del hecho. “Esto para 
mi es muy difícil, encontrar a mi 

hijo muerto, qué puedo pedir. 
¿Alguien me lo va devolver (a mi 
hijo)”, comentó Max, quien asegu-
ró que este año, su hijo, iba ser 
promovido a Teniente y que 
tenía mucho futuro en la Policía. 

El progenitor del subteniente 
sostuvo que Fabricio pertenecía al 

Grupo Especial de Acciones Tácti-
cas (GEA) y que su hijo y el capi-
tán fueron los más afectados. “No 
lo puede creer, él debía enterrar-
nos a nosotros y no nosotros a él”, 
comentó Max. El padre del falleci-
do pidió a las autoridades policia-
les a encontrar a los autores.

El padre del 
fallecido 

pide atrapar 
a los autores
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LA PAZ

ORURO

COCHABAMBA

SANTA CRUZ

POTOSÍ

MÁXIMO 

22ºC
MÁXIMO 

20ºC

MÍNIMO 

5ºC
MÍNIMO 

-2ºC
MÁXIMO 

27ºC
MÍNIMO 

6ºC
MÁXIMO 

34ºC
MÍNIMO 

20ºC
MÁXIMO 

20ºC
MÍNIMO 

-4ºC

POCO NUBOSO

DESPEJADO

SUCRE

TARIJA

TRINIDAD

COBIJA

MÁXIMO 

23ºC
MÍNIMO 

7ºC
MÁXIMO 

27ºC
MÍNIMO 

7ºC
MÁXIMO 

37ºC
MÍNIMO 

20ºC
MÁXIMO 

36ºC
MÍNIMO 

19ºC

Pronóstico 
del DÍA

DESPEJADO

POCO NUBOSO

DESPEJADO

POCO NUBOSO

POCO NUBOSO

POCO NUBOSO

NUBOSO

ARIES 21 DE MARZO A 20 DE ABRIL 

Amor. Los solteros están en la mira de Cupido, 
abre los ojos. Pueden surgir diferencias en tu 
universo afectivo, pero no es más que una etapa 
de vacilación que quedará atrás. Dinero. Si es posible, 
posterga operaciones comerciales, esta etapa no será 
favorable para ello. Salud. Bienestar físico y espiritual.

GÉMINIS 22 DE MAYO A 21 DE JUNIO 

Amor. Aprende a escuchar antes de juzgar. 
Adopta una actitud paciente y comprensiva 
ante caprichos de tu pareja, y todo será más fá-
cil. Dinero. Posibilidad de establecer negocios, pero 
mejor si lo haces solo(a). Buenas ganancias, expansión 
en curso. Salud. Armonía y buenas energías.

LEO 23 DE JULIO A 23 DE AGOSTO 

Amor. Armonía en el plano sentimental. Inclu-
so los solteros(as) deben aguardar citas prome-
tedoras, romances, agasajos y encuentros muy 
sensuales. Dinero. Cuida tu economía, la falta de previ-
sión te puede ocasionar pérdidas de dinero importantes. 
Ahorra. 𝗦𝗔𝗟𝗨𝗗. Sin cambios trascendentes en esta etapa.

LIBRA         24 DE SEPTIEMBRE A 23 DE OCTUBRE 

Amor. Si estás solo(a) arriésgate a tomar la inicia-
tiva. En los asuntos del corazón, te sentirás fuerte 
y con una gran capacidad para discernir qué cami-
no seguir para mejorar tu relación. Dinero. Estarás en condi-
ciones de poner orden en tu trabajo. No habrá tarea que 
no seas capaz de desempeñar. Salud. Dolores de cabeza.

SAGITARIO     23 DE NOVIEMBRE A 21 DE DICIEMBRE 

Amor. Cuidado con los celos, te sentirás tenso; 
no tomes decisiones que luego puedas lamentar. 
Sentimientos contradictorios podrían empañar el 
panorama sentimental. Dinero. Las finanzas dependerán 
de reuniones sociales; aprovecha para pedir consejos a 
personas experimentadas. Salud. Cuida tu alimentación. 

ACUARIO   21 DE ENERO A 19 DE FEBRERO 

Amor. Etapa para resolver dilemas ligados a 
asuntos del corazón, organiza tus pensamien-
tos y evita momentos de descontento; las amis-
tades reconfortan. Dinero. Mantén el ritmo sostenido 
que has imprimido a tus tareas y que te ha dado siempre 
buenos resultados. Salud. Combate el sedentarismo. 

TAURO    21 DE ABRIL A 21 DE MAYO 

Amor. Etapa de nuevas oportunidades y reconci-
liaciones. Los sentimientos recuperan el horizon-
te perdido. Expresa tus sentimientos sin temores. 
Dinero. Tiempo favorable para nuevos emprendimientos. 
Aprovecha las oportunidades para tu crecimiento laboral. 
Salud. Posibilidad de molestias y dolores de garganta.

CÁNCER      22 DE JUNIO A 22 DE JULIO 

Amor. Cuidado con disgustos, tu mal genio 
puede llevarte a tomar una decisión rápida que 
podrías lamentar. Controla los altibajos en el 
área sentimental. Dinero. Si sientes que tu trabajo no cu-
bre tus expectativas, es un buen momento para pensar 
en los siguientes pasos a dar. Salud. Bienestar pleno.

VIRGO           24 DE AGOSTO A 23 DE SEPTIEMBRE 

Amor. Etapa de reconciliaciones. Actuar con tac-
to puede ayudarte a superar roces con la pareja; 
se apaciguan rencores y enfados con los seres 
queridos. Dinero. Debes estar preparado(a) para enfrentar 
situaciones inesperadas en lo económico, procura no ex-
cederte con tus gastos. 𝗦𝗔𝗟𝗨𝗗. Se renueva la vitalidad.

ESCORPIO      24 DE OCTUBRE A 22 DE NOVIEMBRE 

Amor. Descubrirás un mundo de posibilidades y 
la intimidad se renueva. Los solteros(as) se verán 
tentados a una nueva relación. La pasión se mani-
fiesta en su máxima expresión. Dinero. En el trabajo, lograrás 
el crecimiento personal a través de buenos negocios y cam-
bios positivos. Salud. Solo requiere de mayor descanso. 

CAPRICORNIO    22 DE DICIEMBRE A 20 DE ENERO 

Amor. Los solteros deben tomar la iniciativa para 
dar inicio a algo. Armonía y bienestar en la rela-
ción; la seducción estará en aumento, será un mo-
mento oportuno para del romance. Dinero. En lo económi-
co, no te vendría mal iniciar alguna actividad independiente. 
Salud. Salidas al aire libre para renovar energías. 

PISCIS    20 DE FEBRERO A 20 DE MARZO 

Amor. Los sentimientos serán tu prioridad en 
esta etapa. La ternura se instala en la vida de la 
pareja. Las relaciones amorosas y las amistades 
enriquecen tu vida. Dinero. El ámbito laboral se fortalece 
con una propuesta que puede ser favorable para el des-
arrollo de tu economía. Salud. Practica más ejercicio. 

Prediccionespara HOY
Confraternidad esotérica Lashmy RohudaSALUD DINERO AMOR



2332266623323 6223323 622 62 6233226

Domingo 28 de julio de 2024

12

PAG 12 LA PAZ_Maquetación 1  27/07/24  19:11  Página 1



Domingo 28 de julio de 2024

ESPECIAL

GUILLERMO NINA. LA PAZ 
 

E
 

 

 

l Tigre volvió a de-

cepcionar, porque anoche no 

pudo ganar en el estadio Her-

nando Siles y dejó escapar pun-

tos importantes. Y es que The 

Strongest igualó 1-1 con Auro-

ra, por lo que se quedó con las 

ganas de terminar en la cima 

de la tabla de posiciones del 

torneo Clausura de la División 

Profesional. Los atigrados com-

parten el primer lugar con Bo-

lívar, con 14 puntos cada uno, 

pero la Academia paceña juega 

en esta jornada ante Nacional.  

Eso sí, ni bien comenzó el 

encuentro, los atigrados se vol-

caron al ataque, pero los que 

aprovecharon los espacios fue-

ron los cochabambinos quie-

nes abrieron el marcador, ante 

la sorpresa de los gualdinegros. 

Yasit Martínez, a los dos minu-

tos de juego, marcó el 1-0 para 

Aurora que pasaba a ganar tres 

unidades claves, a partir de ese 

momento el cotejo se hizo in-

teresante y emocionante, por-

que las llegadas a los arcos ri-

vales se hicieron intensos. 

El club atigrado generó va-

rias jugadas de peligro, sin em-

bargo, no pudo emparejar las 

cifras sino hasta los 47’, cuando 

el árbitro penal a favor de los 

aurinegros. Enrique Triverio 

tomó el balón y mandó la mis-

ma al fondo de las redes, 1-1: 

con ese marcador se fueron al 

descanso. El segundo tiempo 

comenzó con mucho ritmo. 

Los que buscaron, intensa-

mente, anotar la diferencia fue-

ron los aurinegros quienes hil-

vanaron varias jugadas, pero 

no tuvieron la efectividad de-

seada y empataron en casa.

w EL TORNEO CONTINUARÁ EN ESTA JORNADA CON TRES PARTIDOS ATRACTIVOS

Partido. The Strongest no pudo derrotar a 
Aurora e igualaron 1-1 en el estadio Siles

El Tigre ‘rescata’ un empate 
y deja escapar puntos claves
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Oriente 
gana con 
el último 
‘suspiro’

G. N. LA PAZ w En Santa Cruz, 

Oriente derrotó 1-0 a Real 

Santa Cruz, en un partido 

donde parecía terminar em-

patado, pero en los minutos 

de descuento llegó el único 

gol del cotejo que sentenció 

el marcador a favor de los 

verdolagas. Un resultado 

que dejó a los refineros en-

tre los primeros del torneo 

Clausura de la División Pro-

fesional: se encuentra des-

pués de mucho tiempo en-

tre los primeros cinco aspi-

rantes al título del certamen. 

El compromiso fue muy 

parejo durante los 90 minu-

tos de juego, pero ninguno 

quiso arriesgar y cerraron 

los espacios en procura de 

mantener el marcar en 

blanco, sin embargo, a los 

97 minutos, un contrataque 

verdolaga terminó con la 

apertura del marcador. Car-

los Enrique Áñez mandó el 

balón al fondo de las redes 

de los ‘Leones Blancos del 

Pajonal’, por lo que ganó so-

bre la hora: sumó tres pun-

tos para seguir en compe-

tencia al título del torneo. 

Los hinchas refineros sa-

lieron contentos del estadio, 

porque ganaron por 1-0 en 

condición de visitante.

Derrotó a Real Santa 
Cruz con un tanto 
anotado a los 97’

Hoy, Nacional re-
cibirá a Bolívar, 
desde las 17.30, 
en el estadio Víc-
tor Agustin Ugar-
te de Potosí 
 
Guabirá enfren-
tarpa a GV San 
José, desde las 
15.00, y Always 
recibe a la ‘U’, 
a  las 19.00

G. N. LA PAZ w El equipo ‘millo-

nario’ se quedó con las ganas 

de jugar la final de la Copa Li-

bertadores de futbol de salón, 

rama femenina, en Quillacollo, 

Cochabamba. Y es que Always 

Ready no pudo vencer al plan-

tel brasileño de Stein Cascavel 

y cayó 5-2, por lo que por se-

gundo año consecutivo se que-

dará sin el trofeo del torneo or-

ganizado por la Conmebol. 

El encuentro comenzó en 

medio de mucha expectativa y 

al minuto de juego, Always 

aprovechó un error defensivo 

de las brasileñas y Cristina ‘Co-

quito’ Gáñvez anotó el 1-0 para 

las locales. A partir de ese mo-

mento, el representativo pace-

ño se relajó y dejó crecer a su 

rival. Es por eso que Stein Cas-

cavel anotó el empate, cuando 

la banda roja jugaba mejor. 

Tras el 1-1, las brasileñas 

aprovecharon todas las equi-

vocaciones de las bolivianas 

para marcar el 4-1: el último 

tanto fue un golazo de la arque-

ra de Cascavel, quien desde su 

arco sacó un remate que termi-

nó con todas las ilusiones del 

equipo ‘millonario’ de El Alto. 

En la recta final, Always re-

accionó y descontó, era 4-2, 

pero la respuesta fue inmediata 

y Cascavel anotó el 5-2. Ahora, 

jugará la final de la Libertado-

res con Racing de Argentina. 

La banda roja no pudo 
vencer a Stein Cascavel, 
en la Copa Libertadores

Always se queda en su camino al título

AP
G

PAREJO 
El choque entre atigra-
dos y celestes fue pa-
rejo, por lo que no 
hubo perdedores ni 
ganadores en el Siles.



Se fue el ídolo histórico 
del club The Strongest

w LOS EQUIPOS DE LA DIVISIÓN PROFESIONAL, LAS ASOCIACIONES DE FÚTBOL DEL PAÍS Y LA FEDERACIÓN  

Luto. Falleció el exarquero paraguayo naturalizado 
boliviano, tras ‘pelear’ con una enfermedad
GUILLERMO NINA. LA PAZ 
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l fútbol boliviano 

está de luto, falleció uno de los 

ídolos e históricos de The 

Strongest, Luis Esteban Galar-

za Mayeregger, quien fue uno 

de los grandes referentes del 

cuadro atigrado y de la selec-

ción boliviana. ‘Lucho’, como 

era conocido en el mundo del 

fútbol, perdió la vida víctima 

de un cáncer que padecía y 

con el que luchó desde hace 

tiempo, sin embargo, ayer su 

cuerpo no aguantó y dejó la 

vida terrenal. Todas las insti-

tuciones futbolísticas del 

país lamentaron su muerte. 

Galarza llegó a La Paz (Bo-

livia) muy joven, con 19 años, 

para jugar en The Strongest, 

después de la tragedia de Vi-

loco, en 1969, y bajo el lideraz-

go de don Rafael Mendoza 

Castellón, otra de las leyendas 

atigradas. Su arribó se facilitó 

porque su hermano mayor, 

Arturo, ya jugaba en Bolívar, 

por lo que no fue difícil para 

él adaptarse a nuestro medio: 

no tardó en ganarse la titula-

ridad y ser el reemplazante 

ideal del entonces arquero del 

Tigre, René de Lafuente. 

Su romance con el arco au-

rinegro comenzó en 1972 

cuando La Fuente se fue y Ga-

larza se convirtió en el núme-

ro uno de The Strongest. A 

partir de ese momento, el ju-

gador mostró sus cualidades 

en el arco, por lo que, en 1974, 

junto al Tigre ganó los títulos 

paceños y nacional: Galarza 

iniciaba una carrera deportiva 

que estaría plagada de buenas 

actuaciones y de varios tro-

feos de campeón con la insti-

tución gualdinegra que lo lle-

varon a la selección nacional. 

Fue uno de los futbolistas 

más representativos del cua-

dro atigrado, donde jugó por 

más de 15 años, luego en la 

recta final de su carrera estuvo 

en otras instituciones depor-

tivas del país. Sin embargo, 

una vez que dejó el fútbol ac-

tivo, se dedicó a la dirección 

técnica y dirigió a muchos clu-

bes entre los que estuvo The 

Strongest. En 2004, con ‘Lu-

cho’ en la banca, el Tigre ganó 

a Oriente Petrolero en una fi-

nal jugada en el estadio Félix 

Capriles, de Cochabamba. 

Por todo eso, Luis Esteban 

Galarza, es uno de los ídolos e 

históricos del cuadro atigrado, 

al igual que de la selección bo-

liviana donde en diversas eta-

pas, en la repesca de la elimi-

natoria de 1977 y en la de 1989. 

En las clasificatorias rumbo al 

Mundial de Italia 1990, Galar-

za junto a otros deportistas 

fueron piezas fundamentales 

en la Verde, en esa ocasión no 

clasificaron a la cita mundia-

lista por la diferencia de un 

gol. ¡Paz en la tumba de ‘Lu-

cho’!, uno de los mejores. 
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Sergio y Luis Jr, 
sus hijos, hicie-
ron conocer su 
tristeza con foto-
grafías en distin-
tos equipos

LUIS ESTEBAN GALA
Se fue el ídolo histórico 
del club The Strongest

w Si bien The Strongest 
fue su ‘casa’, desde que 
llegó al país, ‘Lucho’ 
tras dejar la institución 
atigrada fichó para 
otros seis planteles, 
donde demostró que 
era uno de los mejores 
del país. Estuvo en Al-
ways, Bolívar, San José, 
Independiente, Wilster-
mann y Blooming: un 
día se levantó por la 
mañana y le dijo a su 
hijo, Sergio, “que estaba 
cansado de jugar. Ya no 
voy a la práctica porque 
ya he dejado el fútbol”. 
Ese día tenía que pre-
sentarse a entrenar. 

Ese día se retiró del 
fútbol activo, con 46 
años, siendo uno de los 
más ‘longevos’ de esa 
época. Es uno de los ex-
futbolistas que jugó con 
más años en nuestro 
país. Eso sí, los atigrados 
y los santos, en su mo-
mento, disfrutaron del 
mejor momento de ‘Lu-
cho’, quien fue uno de 
los ídolos más queridos 
de ambas instituciones: 
con los dos equipos tu-
vieron la posibilidad de 
ser campeón en la divi-
sión profesional. Los afi-
cionados de los dos 
clubes lo estimaban. 

Mientras que en las 
otras instituciones no 
tuvo tanta suerte como 
en el Tigre y en la ‘V’ 
azulada: en Always no 
fue un factor determi-
nante, al igual que en 
Bolívar, pero siempre se 
destacó por las tajadas 
que realizaba. Luego en 
Independiente y Wilster-
mann tuvo algunos pa-
sajes que no fueron 
trascendentales, en Blo-
oming cerró su carrera 
deportivo como futbolis-
tas para abrir otra que 
estaba ligada el fútbol 
nacional, esta vez como 
entrenador de fútbol. 

Jugó en siete equipos

LUIS ESTEBAN GALA
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w Como no podía ser de 
otra manera, tras dejar 
el fútbol activo, Luis Es-
teban Galarza se dedicó 
a la dirección técnico y, 
claro, volvió a su ‘casa’ 
donde llegó la primera 
vez. El primer equipo 
que dirigió fue The 
Strongest, en dos perio-
dos diferentes, donde 
en una ocasión fue 
campeón de la división 
profesional. A partir de 
entonces fue uno de los 
técnicos que se desta-
có, por su forma de 
plantear los partidos y 
la ambición de hacer 
gloria con sus oncenos. 

Otro plantel que tuvo 
la oportunidad de dirigir 
fue Real Potosí, en sus 
mejores años, donde 
‘Lucho’ fue figura en la 
banca de suplentes de 
los potosinos. Junto al 
club de la Villa Imperial 
tuvo la posibilidad de 
dirigir en torneos inter-
nacional, por lo que se 
destacó por su trabajo. 
También estuvo en Des-
troyers, Bolívar, Bloo-
ming, Oriente, Aurora, 
Real Mamoré y Wilster-
mann, equipos impor-
tantes que estaban 
en la división profesio-
nal de nuestro país. 

También estuvo en el 
Deportivo Alemán, de la 
asociación del fútbol 
cruceño, por lo que Luis 
Galarza vivió intensa-
mente el fútbol durante 
más de 50 años, tanto 
como jugador y luego 
entrenador. ‘Lucho’ es-
tuvo 30 años jugando 
en equipos del país, 18 
en The Strongest, luego 
alrededor de 20 años 
como DT en la división 
profesional. Ayer, en 
Santa Cruz, donde radi-
caba desde años, falle-
ció tras no poder vencer 
a un cáncer que padecía 
desde hace varios años. 

Los nueve planteles que dirigió

RZA
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Evenepoel 
se lleva el 
primer oro 
de los Juegos

AFP. PARÍS, w El especialista belga 

Remco Evenepoel conquistó el 

oro olímpico en la prueba de 

contrarreloj masculina, con fi-

nal en el puente Alejandro III 

de París, al imponerse bajo la 

lluvia al italiano Filippo Ganna 

y a otro belga, Wout Van Aert: 

el primer oro de los Juegos. 

Evenepoel, vigente campe-

ón del mundo en lucha contra 

el ‘crono’, sucede al esloveno 

Primoz Roglic, ausente en París 

2024, tras haber superado a sus 

dos colegas de podio en 14 y 25 

segundos, respectivamente. 

El corredor de 24 años sigue 

engordando un palmarés que 

toma cariz de legendario si 

mantiene esa progresión, en el 

que figuran la Vuelta a España 

de 2023, dos Lieja-Bastoña-Lie-

ja, el título mundial de la carre-

ra en línea y la primera ‘crono’. 

Y eso que el belga había 

confesado que apenas pudo 

dormir durante la noche del lu-

nes, fatigado por el Tour, en el 

que concluyó el domingo pa-

sado en el tercer cajón del po-

dio, siendo uno de los mejores.

Conquistó el premio en 
la prueba de contrarreloj 
masculina, en París

AF
P
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l Real Madrid presen-

tó al delantero brasileño En-

drick, quien jugará en el club 

blanco las próximas seis tem-

poradas, en un acto celebrado 

ayer en el estadio Santiago Ber-

nabéu, ante miles y miles de 

aficionados madridistas quie-

nes corearon el nombre del ju-

gador que llegó a España. 

El joven Endrick, de 18 

años, llega procedente del club 

brasileño del Palmeiras, donde 

ganó dos ligas, y una Superco-

pa. Debutó en 2023 con la se-

lección absoluta de Brasil, 

cuando solo tenía 17 años. Con 

17 años y 11 meses, fue el se-

gundo futbolista más joven en 

disputar la pasada Copa Amé-

rica, tras el ecuatoriano Ken-

dry Páez (17 años y un mes). 

Brasil fue eliminada en los 

penales por Uruguay, en los 

cuartos de final del torneo con-

tinental disputado en Estados 

Unidos, donde los brasileños 

fueron criticados por su rendi-

miento en el campeonato. 

"No tengo palabras para 

describir lo que estoy sintiendo 

porque siempre he querido es-

tar aquí. Quería jugar en el Ma-

drid, era un sueño que hoy se 

hace realidad", destacó Endrick 

durante su presentación en el 

Bernabéu. El futbolista no 

pudo evitar llorar por la emo-

ción mientras que toda su fa-

milia se encontraba como in-

vitados de la ceremonia. 

“Hoy damos la bienvenida 

a uno de esos futbolistas que 

han nacido para vestir la cami-

seta del Real Madrid. Hemos 

esperado a que cumpliera los 

18 años, el pasado domingo, 

para recibir hoy en el Santiago 

Bernabéu a un joven que ya ha 

emocionado con su fútbol a to-

dos los que amamos este de-

porte. Damos la bienvenida a 

Endrick”, sostuvo el presiden-

te de los merengues, Florenti-

no Pérez, en la presentación. 

Lo cierto es que Endrick ya 

se puso la camiseta blanca. 

w LOS HINCHAS DEL PLANTEL MADRIDISTA LLENARON EL ESCENARIO DONDE FUE PRESENTADO

El brasileño Endrick es nuevo 
jugador del club Real Madrid

Espectacular. El futbolista no pudo evitar derramar lágrimas 
en el estadio Santiago Bernabéu, ante miles de aficionados

AF
P

AFP. LYON w Argentina, que es-

taba contra las cuerdas tras 

caer en su caótico debut en el 

torneo olímpico masculino de 

fútbol, evitó por ahora el desas-

tre al imponerse 3-1 a Irak, 

mientras que España superó 

3-1 a República Dominicana 

para sellar su boleto a cuartos. 

En el partido de Argentina, 

correspondiente a la segunda 

fecha del grupo B, Thiago Al-

mada firmó el primer tanto de 

la Albiceleste a los 13 minutos, 

de volea tras recibir de Julián 

Álvarez, pero en el descuento 

del primer tiempo (50’) los ira-

quíes equilibraron el marcador 

por medio de Aymen Hussein. 

Los sudamericanos volvie-

ron a ponerse por delante en el 

62’, cuando el recién ingresado 

Luciano Gondou marcó de ca-

beza, y Ezequiel Fernández fir-

mó la sentencia definitiva en el 

85’, con un soberbio tanto lo-

grado con un golpeo con la zur-

da desde la frontal del área. 

Estos tres primeros puntos 

permiten al equipo entrenado 

por Javier Mascherano seguir 

vivo en la competición, alcan-

zar en la tabla a los iraquíes y 

llegar con ánimos renovados a 

la tercera y definitiva fecha.

Vencieron 3-1 a los 
iraquíes y ahora esperan 
clasificar a la otra fase

Argentina derrota a Irak y ‘respira’ en París
CASO 
La apertura 
de la segun-
da jornada 
del Grupo B 
se llevó a 
cabo sin ma-
yores inci-
dentes.AF

P

El futbolista de 
18 años aseguró 
sentirse muy fe-
liz, porque llega 
al club en el cual 
soñó jugar desde 
muy pequeño



Homenaje al 
Chef Mora

l Ají de lenteja   
l Rigatoni a la zozzona  
l Tripitas   
l Quiche Loraine  
l Budín de chispas 
de chocolate 

Presentamos 5 
delicias que son... 
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l Rigatoni a la zozzona  
l Tripitas   
l Quiche Loraine  
l Budín de chispas 
de chocolate 
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La cocina es mi vida, prueba de ello es que 
llevo más de 15 años en ella. Comencé 
como ayudante de cocina y llegué a ser 
chef ejecutivo de importantes restaurantes. 

Conozco desde el proceso más básico, 
como pelar una papa, hasta transformarla 
en un delicioso soufflé. Ahora quiero 
compartir con usted este recetario con 
algunos tips para que, de forma sencilla, 
aprenda y se divierta en la cocina. 

Lo invito a acompañarme en este 
delicioso viaje culinario que emprendere-
mos juntos, estoy convencido del potencial 
de los insumos y productos bolivianos, 
pero sobre todo de que usted tiene 
un talento que debe explotar. 

¡Buen provecho! 
 
Chef. Mora

 • 3

Jefe de Redacción: Marco Mendoza    Responsable: Chef Nicol Mora    
Diseño: Isaac Vargas    Fotografía: Gloria Quelca Jefe de Distribución: Marco Sardinas

Querido lector
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• Ingredientes

• 400gr de lenteja  
• 400gr de salchicha, pulpa 

de res o cerdo 
• 3 cras de ají colorado en 

polvo o pasta 
• 1 cebolla   
• 4 uní de papa 
• 240gr arroz   
 

- Llevar a cocción la lenteja en olla presión por 10 min. Desde que suena 
el silbato o remojar una noche antes y llevar a cocción en olla normal. 

- Sofreír la cebolla en cubos finos y agregar la salchicha, asar por unos 
minutos y agregar el ají y la lenteja, si es necesario agregar un poco de 
agua o fondo de res para evitar que la preparación quede muy seco o 
se queme en la parte baja de la olla. 

- Pelar la papa, cortar en cuartos y agregar a la anterior preparación. 
- Granear el arroz hasta que tenga color perla, agregar el doble de su 

peso en agua y dejar cocinar, hasta que reviente el arroz. 

Ají de lenteja  
(4 porciones)

• Preparación

 • 4
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• Ingredientes

• 400gr de rigatoni (es tubito, 
pero más grueso ancho)  

• 250gr chorizo pre cocido  
• 200gr panceta carne de cerdo  
• 60gr queso parmesano o regianitto  
• 4 yemas de huevo 
• 400gr de tomate  
• C/n aceite oliva 
 

- Llevarán cocción por ebullición el fideo, por 15 minutos luego cortar 
cocción con agua fría y reservar. 

- Asar el chorizo y la panceta en cortes medianos, agregar el tomate 
previamente en cubos pequeños o pasta. Cocinar por 3 minutos y 
agregar las yemas, mezclar enérgico y para terminar sazonar con 
queso parmesano, sal y pimienta.  

 

Rigatoni a la 
zozzona 

• Preparación

 • 6
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• Ingredientes

• 800gr de tripa pre cocida o cocida 
• Zumo de limón o vinagre  
• C/n condimentos sal, pimienta, 

comino 
• 4 papas 
• 200gr chuño  
• 200gr de mote  
• Salsa de maní: 
• 200gr de maní tostado 
• 1 clla ají amarillo molido o en pasta 
• 500ml agua 

- Lavar y limpiar la tripa pre- cocida/ cocida, realizar un corte al 
centro de la tripa, limpiar y quitar la grasa, porciones en cortes 
irregulares para asar.  

- Blanquear la tripa por 3 minutos en agua caliente para eliminar 
impurezas y grasa de la tripa si desea puede agregar sal.  

- Una vez filtrado el agua de la tripa aderezas con limón o vina-
gre, sal, pimienta, comino y asar con un poco de aceite, las 
papas peladas en cuartos asar con la tripa, el chuño y mote a 
cocción por ebullición o vapor. 

- Para la llajua de maní procesar en maní con un poco de agua, 
agregar el ají amarillo y llevar a reducción cocinar por 20 mi-
nutos o hasta que se forme una tela fina y delgada de materia 
grasa en la preparación. 

- Servir una porción de mote, chuño, papa y encima las tripitas 
asadas con el ají de maní. 

• Preparación

 • 8

Tripitas   
(3 porciones)
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• Ingredientes

• 1 lb de papa 
• 1 pz de cebolla blanca  
• 2 unidades de huevo  
 

- Papa pelado y cortado en chips o española secar y llevar a confitar en abun-
dante aceite x 10 minutos a fuego mínimo  y agregar sal a las papas reservar. 

- Sofreír cebolla en brunoise con mantequilla y reservar. 
- Descascar 5 huevos en un bol y agregar las cebollas sofreídas, sal y pimienta  

batir  ligeramente después agregar la papa confitada.  
- Y verter la preparación en un sartén con un poco de aceite y dejar cocer. 

Quiche Loraine

• Preparación

 • 10
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• Ingredientes

- En un bol agregar margarina y azúcar con un huevo y empezar 
a cremar con ayuda de un batidor globo. 

- Agregar los dos huevos restantes y seguir cremando. 
- Una vez cremado agregar los secos e integrar con la batidora manual. 
- Agregar las chispas de chocolate e integrar de manera envolvente. 
- Añadir a un molde rectangular de 15 cm de largo y hornear 

a 170 grados centígrados por 45 minutos. 

Budín de chispas 
de chocolate 

• Preparación

 • 12

• 23 huevos  
• 150 gr de margarina  
• 150 gr de azúcar  
• 1 1/2 culla de polvo de hornear  
• 200 gr de harina 
• 25 gr de maicena 
• 50 gr de chispas de chocolate  
• Dash de vainilla 
 

123 RECETARIO-28JUL editada CORREGIDO.qxp_Maquetación 1  26/7/24  19:59  Página 12



 • 13

1

2
3

4

6 7

5

123 RECETARIO-28JUL editada CORREGIDO.qxp_Maquetación 1  26/7/24  19:59  Página 13



 • 12  ••••  111111112222222222222222222222

• Ingredientes

Cóctel Jack Sparrow

- Sirve todos los ingredientes en la cocte-
lera, menos el Ginger beer, con abun-
dante hielo y agita enérgicamente. 
Cuela la mezcla y sírvela en un vaso de 
estilo tiki con hielo picado y completa 
con Ginger beer de Schweppes. De-
cora con piña, hierbabuena, azúcar 
glass y una pajita. 

• Preparación

• 6 cl de Jack Daniels Old nº7 
• 2 cl de licor de piña 
• 1,5 cl de zumo de limón 
• 1 cl de jarabe de azúcar 
• 1 de dash de tiki bitter 
• Top de Ginger beer 
• Piña, hierbabuena y azúcar glass 

para decorar

• Ingredientes

• 7 cl de cachaça 
• 1/2 lima 
• 1 gajo de naranja 
• 3 tsp de azúcar 
• Top de vino tinto

- En un vaso tipo highball introduce la 
cachaça, la lima, la naranja y el azú-
car. Remuévelo. Añade hielo picado y 
vuelve a remover. Sirve un top de vino 
tinto (más o menos 2 cl) y disfruta de 
tu cóctel. 

• Preparación

Cóctel Caipi Roja
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CÓCTELES 

• Ingredientes

Cóctel In da House

- Añade los hielos en un vaso de es-
tilo Old Fashioned. Mezcla todos 
los ingredientes con suavidad y tie-
nes listo tu cóctel. 

• Preparación

• 5 cl de Bonanto 
• 1,5 cl de zumo de pomelo 
• Top de tónica Seventeen

• Ingredientes

- En una copa de balón o cata de vino 
sirve los hielos. Después añade el 
resto de ingredientes a excepción del 
‘twist’ de naranja. Remueve con una 
cuchara de coctelería. Termina con el 
‘twist’ de naranja. 

• Preparación

Cóctel Triple Orange

• 50 ml de Gin Mare (medida tapón 
de la botella) 

• 200 ml de tónica premium (preferible-
mente Seventeen 1724 Tonic Water) 

• 1 cucharada de mermelada de naranja 
amarga, 2 ‘dash’ de bitter de naranja 

• Un ‘twist’ de naranja, hielo ‘on the 
rocks’.
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