
w El accidente se produjo en la carretera a Tambo 
Quemado; un camión invadió carril y chocó de 

frente con un bus que viajaba a Chile. 
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CAF aprueba crédito  
de $us 110 millones 
para la construcción de 
puentes en el área rural
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l Directorio de CAF-

banco de desarrollo de Améri-

ca Latina y el Caribe- aprobó 

un préstamo por $us 110 mi-

llones para financiar el Progra-

ma Nacional de Puentes para 

el Desarrollo (Mi Puente) de 

Bolivia. Esta iniciativa, liderada 

por EMPODERAR, unidad des-

concentrada del Ministerio de 

Desarrollo Rural y Tierras, tiene 

como objetivo de promover la 

integración y conectividad a ni-

vel local, regional y nacional. 

Además de Bolivia, en una 

histórica reunión, el directorio 

de la entidad financiera certi-

ficó otros 13 créditos para paí-

ses como Argentina, Brasil, 

Chile, Colombia, Ecuador, El 

Salvador, Honduras y Perú, por 

un total de $us 2.740 millones, 

marcando un récord de apro-

baciones, encaminándose en 

el compromiso de duplicar su 

cartera crediticia hasta el 2030. 

El programa boliviano “Mi 

Puente, con un alcance proyec-

tado a más de 170.000 bolivia-

nos beneficiarios directos, se 

perfila como un catalizador del 

desarrollo, con especial énfasis 

en el empoderamiento de mu-

jeres líderes, comunidades ru-

rales y pueblos indígenas. 

Sergio Díaz-Granados, pre-

sidente ejecutivo de CAF, enfa-

tizó el potencial transformador 

de este préstamo: “Este progra-

ma ejemplifica cómo la inver-

sión estratégica en infraestruc-

tura puede ser un motor de 

cambio positivo. Al fortalecer 

la conectividad rural, no solo 

estamos tendiendo puentes fí-

sicos, sino también puentes ha-

cia un futuro de prosperidad, 

facilitando el acceso a merca-

dos y servicios esenciales, y 

sentando las bases para un des-

arrollo económico sostenible e 

inclusivo en Bolivia”. 

El programa “Mi Puente” se 

posiciona como una solución 

innovadora incluyendo crite-

rios de adaptación al cambio 

climático frente al desafío de la 

conectividad en áreas rurales 

de Bolivia, donde las redes de-

partamentales y municipales 

constituyen el 92% de la malla 

vial nacional. Esta iniciativa 

promete desbloquear el poten-

cial productivo del área de in-

fluencia, impulsando la pro-

ducción agropecuaria, optimi-

zando la comercialización de 

productos y una mayor eficien-

cia en las cosechas. 

CAF apoya el desarrollo rural 
de Bolivia con un crédito

M.M. LA PAZ w La maquinaria 

de la planta de aceite vegetal 

de Villa Montes, Tarija, está 

concluida en China y llegará 

a Bolivia hasta octubre, para 

su instalación, mientras tan-

to, a través del Instituto Na-

cional de Innovación Agro-

pecuaria y Forestal (Iniaf), 

se trabaja para garantizar la 

materia prima con la siem-

bra del mocororó a nivel co-

mercial en Yacuiba, Villa 

Montes y Charagua. 

Más 4.700 hectáreas de 

macororó serán sembradas 

con apoyo del Iniaf, informó 

Víctor Salgado, responsable 

nacional del Programa de 

Fomento a Especies Oleífe-

ras, a cargo de la producción 

y acopio del macororó, en 

una inspección en el terreno 

sobre el que se levantará la 

planta. “Es un cultivo nuevo. 

Si bien crece el mocororó de 

manera nativa en toda la re-

gión del Chaco y la Chiqui-

tania, el reto es pasarlo a un 

cultivo comercial”, explicó. 

En Villa Montes, la ini-

ciativa está coordinada con 

el Seragro. Hasta el momen-

to se realizaron pruebas 

para la obtención de la ma-

teria prima en la campaña 

anterior y la presente, aun-

que en esta gestión se inició 

“la siembra en grande” con 

la premisa de ser una pro-

ducción comercial, con el 

fin de dotar el grano como 

materia prima a la planta. 

Maquinaria 
para planta 
de aceite 
está lista
Los equipos fueron 
construidos en China 
y llegan en octubre

Aprobación. Se aprobó un financiamiento por $us 110 
millones para el Programa Nacional de Puentes, ‘Mi puente’

DESARROLLO 
El programa financiará 
la construcción de 300 
puentes estratégicos, 
que se incorporan a la 
infraestructura vial.

w SE BUSCA MEJORAR LA INFRAESTRUCTURA VIAL.
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ERIKA IBÁÑEZ. LA PAZ w La Agen-

cia Nacional de Hidrocarburos 

(ANH) decomisó en Sacaba, 

Cochabamba, de 30 vehículos 

que cargaron más de 200.000 

litros de combustible en lo que 

va del mes, informó este sába-

do el director de la entidad, 

Germán Jiménez. 

“Son 30 vehículos que han 

sido identificados en los últi-

mos días con repetitividad; son 

vehículos que han cargado más 

de 200.000 litros que afectan al 

abastecimiento interno del de-

partamento”, explicó. Los pro-

pietarios de los vehículos in-

cautados cargaban entre siete 

y ocho veces al día; sobrepasa-

ban los 1.000 litros diarios. Los 

motorizados quedaron depo-

sitados en dependencias de la 

Fuerza Especial de Lucha Con-

tra el Crimen (FELCC); para es-

tablecer el destino del combus-

tible comprado. “Esto demues-

tra que sigue el contrabando”, 

insistió Jiménez. Explicó que 

una persona puede cargar dia-

riamente entre 70 y 80 litros de 

combustible; sin embargo, en 

el caso de los coches incauta-

dos cargaban diariamente unos 

1.000 litros; y acudían ea dife-

rentes estaciones de servicio. 

La ANH realizó un 
operativo en Sacaba, 
Cochabamba

30 vehículos cargaron más de 200.000 litros de combustible
DENUNCIA 
Los propieta-
rios acudían 
a diferentes 
estaciones 
de servicio 
entre siete y 
ocho veces 
por día.
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MARCO MENDOZA. LA PAZ w Con 

el descubrimiento del mega-

campo hidrocarburífero Maya-

ya X1 en el norte de La Paz, en 

un par de años el departamen-

to recibirá los beneficios eco-

nómicos con regalías y el Im-

puesto Directo a los Hidrocar-

buros (IDH) que “van a superar 

las expectativas” y generar me-

jores condiciones de desarrollo 

económico y social, aseguró el 

presidente Luis Arce. 

“La Paz será productor de 

hidrocarburos, y eso va a reper-

cutir en regalías para el depar-

tamento con la que no contaba 

porque no era productor. Mu-

nicipios y universidades públi-

cas tendrán un mejoramiento 

sustancial de las cifras del IDH. 

Es decir, gradualmente, de aquí 

a un par de años, los ingresos 

que va a tener Bolivia y La Paz, 

sobre todo, van a superar las 

expectativas”, adelantó. Arce 

habló del descubrimiento del 

magacampo en Viacha, vecina 

de El Alto, donde entregó 84 vi-

viendas sociales a igual número 

de beneficiarios de escasos re-

cursos económicos. 

El hallazgo representa una po-

tencial de reserva de 1,7 trillo-

nes de pies cúbicos de gas. 

El Prtesidente adelantó 
que este sucederá  
en un par de años

La Paz recibirá regalías que ‘superarán las expectativas’
TRABAJO 
El proyecto 
contempla el 
desarrollo 
inicial de tres 
pozos y la 
construcción 
del ducto de 
intercone-
xión.
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l presidente Luis Arce 

afirmó ayer que “el boicot”, la 

“desestabilización” de algunos 

actores políticos y la división 

de las organizaciones sociales 

no debilitan su gestión presi-

dencial. “Puede más el espíritu, 

el deseo de hacer las cosas bien 

y garantizar a nuestra pobla-

ción una mejor calidad de vida 

que los boicots, los procesos 

desestabilizadores y las divisio-

nes de nuestras organizaciones 

sociales a propósito, para des-

gastar al gobierno nacional. 

Nada de eso nos está debilitan-

do, nada de eso está consi-

guiendo su propósito”, dijo el 

mandatario en  Viacha. 

 

Obras. Esta jornada, Arce en-

tregó el sistema de alcantarilla-

do sanitario en el Distrito 6 de 

ese municipio, cuyas obras de-

mandaron más de Bs 25 millo-

nes, de los que Bs 9 millones 

fueron el aporte en contraparte 

de la Alcaldía de Viacha. 

También se entregó 98 vi-

viendas sociales a la población 

de escasos recursos de Viacha, 

con una inversión de Bs 6,7 mi-

llones. La calidad de las vivien-

das en esta gestión de gobierno 

son mucho mejores que las del 

pasado. “Porque nuestros her-

manos de Viacha tienen dere-

cho a tener una vivienda digna. 

Nosotros le ponemos nuestro 

sello a las viviendas que esta-

mos haciendo, tienen distintivo 

en las paredes y los techos”, des-

tacó Arce. Más temprano se en-

tregó radio base en la localidad 

de Falsuri, de la Empresa Na-

cional de Telecomunicaciones 

(Entel), que representó una in-

versión de Bs 1,5 millones y fa-

cilitará la comunicación tele-

fónica y la conexión a internet. 

No es la primera vez que el 

jefe de Estado denuncia sabo-

taje” a su trabajo. Más de una 

vez criticó que legisladores de 

la facción evista del Movimien-

to Al Socialismo (MAS) y del 

bloque de oposición “frenan” 

recursos de créditos destinados 

a obras en varias regiones del 

país. A la oposición y a la “nue-

va oposición”, como bautizó al 

evismo, las calificó como una 

“alianza” contra su gestión. 

Actualmente, en la Asam-

blea Legislativa “duermen” 

proyectos de ley por al menos 

Bs 900 millones, pero el man-

datario destacó que pese a ese 

“bloqueo”, “hay obras” y se en-

tregan en beneficio de la po-

blación boliviana. 

 

Asamblea Legislativa. “No 

se aprueba (los créditos), nos 

boicotean la gestión, no quie-

ren que hagamos obras para el 

pueblo boliviano”, sostuvo. An-

tes de eso, Arce, de forma indi-

recta, respondió a las voces, 

principalmente del evismo del 

MAS y de su mismo líder, Evo 

Morales, que afirmaron que, en 

su gestión, el jefe de Estado se 

dedicó “a poner puras piedras 

fundamentales”. “Aquí están las 

obras, tenemos obras para en-

tregar (…) Las obras entran por 

los ojos, no por los oídos”, lanzó 

el Presidente. 

Arce aseguró que su gobier-

no aún tiene muchas obras 

para entregar a Viacha, aunque 

admitió que también “faltan 

muchas cosas por hacer”. 

w ENTREGÓ OBRAS EN BENEFICIO DE LA POBLACIÓN DE VIACHA

Dato. En Viacha, el Presidente insistió en que 
algunos “no quieren que se entregue obras”

Arce: La desestabilización y el 
boicot no debilitan la gestión
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803 millones 
de piezas de 
billetes se 
destruyeron 

M.M. LA PAZ w Entre 2016 y 2024 

fueron destruidos al menos 803 

millones de piezas de billetes 

que equivalen a Bs 35 mil mi-

llones, mientras que actual-

mente están en circulación los 

billetes nuevos de cortes de Bs 

10, Bs 20, Bs 50, Bs 100 y Bs 200 

como parte del proceso de re-

posición de los cortes retirados 

por deterioro, informó el geren-

te de Tesorería del Banco Cen-

tral de Bolivia (BCB), Sergio Ca-

llisaya. “Este proceso es gra-

dual. De hecho, todas las enti-

dades de intermediación finan-

ciera, los bancos, tienen la 

responsabilidad de efectuar el 

retiro de todo material mone-

tario, billetes, deteriorados o 

que presenten mutilaciones, 

perforaciones y un grado alto 

de suciedad. Son depositados 

al Banco Central”, explicó en la 

red DTV. En ocho años fueron 

retirados de circulación y des-

truidos al menos 803 millones 

de piezas de billetes de diferen-

tes cortes, por un valor de Bs 

35 mil millones. Los nuevos bi-

lletes en circulación son de cor-

tes de Bs 10, Bs 20, Bs 50, Bs 100 

y Bs 200 con las mismas carac-

terísticas de seguridad. 

Son billetes deteriorados 
que fueron retirados y 
reemplazados
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El SIN convoca 
al transporte 
pesado a seguir 
con el diálogo

MARCO MENDOZA. LA PAZ w Au-

toridades del Servicio de Im-

puestos Nacionales (SIN) con-

vocaron a los representantes de 

la Cámara Boliviana de Trans-

porte, para continuar el martes 

23 de julio las conversaciones 

sobre demandas sectoriales en 

la ciudad de La Paz. No obstan-

te, anticipó que cumplió con la 

tasa cero en el IVA y las capa-

citaciones tributarias. 

El objetivo es continuar con 

las mesas de trabajo sobre te-

mas de gastos vinculados al 

sector y los de carácter tributa-

rio, en cumplimiento al acuer-

do alcanzado la madrugada de 

26 de junio, se asegura en un 

boletín institucional. De acuer-

do a los datos oficiales, Im-

puestos cumplió con el trans-

porte de carga internacional 

mediante la reglamentación 

del beneficio para el sector del 

régimen de tasa cero en el IVA 

y capacitaciones tributarias. Re-

presentantes del transporte pe-

sado anunciaron nuevas mo-

vilizaciones de no cumplirse 

con los acuerdos pactados.

La cita es para el  
martes 23 de julio  
en la ciudad de La Paz
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l presidente de la Co-

misión Mixta de Constitución 

de la Asamblea Legislativa, se-

nador Miguel Rejas, afirmó que 

la segunda jornada de evalua-

ción de postulantes a las elec-

ciones judiciales se desarrolla 

de manera “normal” y que los 

profesionales responden “rá-

pido” a las preguntas de esta 

fase. “No hemos tenido incon-

venientes. Vemos que los pos-

tulantes están respondiendo 

sus preguntas de manera in-

mediata y muy concisa”, afirmó 

el senador a los periodistas. 

Además, el legislador del ala 

evista del Movimiento Al So-

cialismo (MAS) destacó el 

tiempo que utilizan los postu-

lantes para responder a las pre-

guntas de la comisión. “Están 

respondiendo antes de los cin-

co minutos previstos para cada 

pregunta. Se están adelantando 

muchas cosas”, indicó. 

Para esta jornada, unos 35 

postulantes al Tribunal Cons-

titucional Plurinacional (TCP) 

están programados para su 

evaluación; pero dos de ellos 

no acudieron ante la Comisión 

Mixta de Constitución. Sin em-

bargo, una justificación “ade-

cuada” será tomada en cuenta 

para que rindan su prueba, 

pero al final de la fase. Hasta 

las 14.00 de ayer se concluyó 

con los postulantes de los de-

partamentos de La Paz, Oruro, 

Cochabamba y Potosí. 

Según dijo Rejas, hoy co-

mienza la evaluación de los 180 

postulantes al Tribunal Supre-

mo de Justicia (TSJ); la fase de 

evaluación concluirá el miér-

coles. Luego de escollos que 

frenaron por tres meses la pre-

selección, a plan de recursos 

judiciales contra el proceso, las 

comisiones encargadas de ca-

lificar a 192 postulantes para 

las judiciales retomaron su tra-

bajo. Concluida su labor, remi-

tirá al Tribunal Supremo Elec-

toral (TSE) la lista de profesio-

nales habilitados que serán so-

metidos a votación popular. 

Para cumplir con esa tarea, el 

TSE contara con un plazo de 

hasta 150 días.

w HOY CONTINUARÁN CON LA EVALUACIÓN DE LOS POSTULANTES

Proceso. El legislador del MAS además destacó que la 
mayoría de los postulantes responde las preguntas ‘rápido’

Rejas: La segunda jornada 
de evaluación fue ‘normal’  

M.M. LA PAZ w Con el propósito 

de ampliar los beneficios del 

gas, Yacimientos Petrolíferos 

Fiscales Bolivianos (YPFB) tie-

ne previsto llegar a 2.250 nue-

vos usuarios con gas domici-

liario de la ciudad fronteriza de 

Yacuiba este 2024.  

“Para YPFB es importante 

continuar con la ampliación de 

redes de gas (…) En esta opor-

tunidad no solo vamos a llegar 

al área urbana (de Yacuiba), 

sino al área rural”, aseguró el 

responsable distrital de Redes 

de Gas, Eddy Revollo. La petro-

lera estatal sumará los 2.250 

nuevos beneficiarios con el ser-

vicio de gas domiciliario, des-

pués de que las 43 empresas 

instaladoras concluyan con las 

450 nuevas conexiones internas 

programadas del presente sor-

teo. Desde que YPFB se hizo 

cargo de las instalaciones de 

redes de gas en el municipio de 

Yacuiba en 2019, hasta la ac-

tualidad se realizaron 5.034 ins-

talaciones internas, servicio 

que llegó a más de 25.000 per-

sonas. “Para YPFB es importan-

te continuar con la ampliación 

de redes de gas y contribuir a 

mejorar la calidad de vida de 

los bolivianos”, explió Revollo.

El objetivo que tiene la 
petrolera estatal es llegar 
a 2.250 nuevos usuarios

YPFB ampliará la red de gas domiciliario en Yacuiba
PLAN 
43 empresas 
instaladoras 
realizarán las 
450 nuevas 
conexiones 
internas pro-
gramadas. YP

FB

Miguel Rejas, se-
nador presidente 
de la Comisión 
Mixta de Consti-
tución, dijo que 
el tiempo previs-
to para cada pre-
gunta es de cinco 
minutos pero res-
ponden antes
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a urbanización 16 de 

Febrero Fabriles, en el Distrito 

4 de la ciudad de El Alto, estre-

nó un parque híbrido con un 

gimnasio al aire libre, para ni-

ños, jóvenes y adultos mayores. 

El espacio tiene tableros de aje-

drez y otros juegos de distrac-

ción. “Este parque no es sola-

mente para los niños, sino tam-

bién para las personas mayores 

que son los que vendrán todas 

las tardes a disfrutar del sol”, de-

talló la alcaldesa interina, Pa-

tricia Gutiérrez, acompañada 

por el presidente del Concejo 

Municipal, Francisco Quispe. 

La Alcaldesa interina y el 

subalcalde del Distrito 4, Juan 

Chura entregaron el referido 

espacio de recreación, que tuvo 

un costo de Bs 310.000 y se 

construyó en 60 días. “Aquí te-

nemos un carrusel, columpios, 

sube y baja, resbalines y gim-

nasios para los adultos, mesas 

de ajedrez y barras paralelas”, 

agregó el subalcalde Juan Chu-

ra, en un boletín de GAMEA  

La zona celebró su 25 ani-

versario, por lo que se entregó 

la obra. “Ahora el compromiso 

de todos los vecinos debe ser 

cuidar el parque para los niños 

y nuestros adultos mayores”, in-

sistió Gutiérrez. Por su lado, el 

presidente de la urbanización 

16 de Febrero Fabriles, Yhamir 

Alí Sucapoca, agradeció a la Al-

caldía por la obra. “Este es un 

parque híbrido porque va a ser-

vir a la niñez, la juventud y 

nuestros adultos mayores y 

como vieron, vino mucha gente 

y esperemos que así sea todos 

los días”, puntualizó el dirigente  

Lo cierto es que los vecinos 

de esa zona comenzaron a dis-

frutar de su parque híbrido. 

w EL REFERIDO ESPACIO DE RECREACIÓN DE LA ZONA TUVO UN COSTO DE 310.000 BOLIVIANOS

Distracción. El lugar cuenta con un gimnasio al aire 
libre y para todo público: tiene un tablero de ajedrez 

Zona 16 de Febrero 
Fabriles estrena 
un parque híbrido
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G. N. EL ALTO w La Alcaldía de El 

Alto, con una inversión global 

de Bs 776.803, mejoró y amplió 

el Centro de Salud San José de 

Charapaqui del Distrito 3, tiene 

nuevos ambientes para la re-
cepción, áreas de descanso, 
portería y otras que beneficia-
rán a más de 11.952 vecinos. 
     “Es la primera vez en 10 años 
que se hizo un mantenimiento 
y ampliación de este centro de 
salud que con su nueva infraes-
tructura beneficiará y dará co-
modidad a todos los vecinos”, 

dijo el secretario Municipal de 

Salud, Saúl Calderón, en un bo-

letín informativo de GAMEA. 

     La alcaldesa Eva Copa entre-

gó la obra ante los vecinos de 

esa urbanización. “Esta amplia-

ción contempla además el me-

joramiento de la sala de farma-

cia, bioseguridad, red trifásica 

(sistema eléctrico), revesti-

miento de pisos de cerámica 

en todos los ambientes y el pin-

tado interior y exterior, por eso 

es prácticamente un centro de 

salud casi nuevo que estamos 

entregando”, manifestó la má-

xima autoridad municipal. 

     El centro médico funciona 

desde hace 10 años y brinda 

servicio a todos los vecinos. 

Se trata del centro San 
José de Charapaqui en 
el Distrito 3 de El Alto

Un centro de salud es ampliado y mejorado
DATO 
Con la cons-
trucción de 
los hospita-
les del Distri-
to 8 y Distri-
to 7, se bus-
ca mejorar 
la atención.G

AM
EA

Planimetría 
para siete 
zonas de 
la ciudad

w El Distrito Municipal 7 fes-
tejó un cuarto de siglo de 
vida con siete nuevas plani-
metrías como regalo, que 
benefician a centenas de ve-
cinos que ahora sí podrán re-
cibir recursos para ejecutar 
varias obras junto a la Alcal-

día de El Alto, según un bo-
letín informativo de GAMEA.  

“La gente estaba esperan-
do la sesión de honor del 
Concejo Municipal que se 
reunió en nuestro distrito y 
aprobó las siete planimetrías, 
por eso nuestros vecinos y 

ejecutivos están contentos, 
porque siete planimetrías 
aprobadas en un solo día re-
almente es maravilloso”, ex-
presó el subalcalde del Dis-
trito 7, David Apaza, ante 
unos 2.000 vecinos reunidos 
en una cancha de fútbol, a 

metros de la oficina de la 
Subalcaldía del Distrito 7. 

El Concejo aprobó las pla-
nimetrías para Amor de Dios, 
Puerta del Sol, Primavera 
Norte San Roque, Buena Vis-
ta, Cooperativa San Roque 
Primera Sección y San Javier.
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w LOS PARLANTES Y BOCINAS GENERAN CONTAMINACIÓN ACÚSTICA.
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a contaminación 

acústica, especialmente en los 

macrodistritos Max Paredes, 

Centro y Sur será reducida. La 

jefa de la Unidad de Prevención 

y Control a las Actividades Eco-

nómicas e Industriales, Car-

men Flores, destacó la impor-

tancia de un estudio actualiza-

do. “Contamos con un regla-

mento municipal ambiental, 

en el cual se reflejan límites 

permisibles. Hablando sobre el 

tema de los decibeles, que una 

persona puede estar durante 

ocho horas seguidas, en la re-

glamentación nacional es entre 

65 a 68 decibeles, pero desde 

nuestro municipio es de 35 a 

38 decibeles”, explicó Flores. 

Uno de los objetivos, tras los 

estudios, que comenzaron el 

año pasado para identificar zo-

nas “más afectadas” dentro el 

municipio, es “cambiar estos lí-

mites”, que datan de hace 12 

años, para que tengan informa-

ción más actual, según AMUN. 

“La norma sí es bastante an-

tigua, y hay que actualizarla, 

hay que actualizarla con datos 

reales. Entonces, el municipio 

cuenta con una reglamenta-

ción municipal ambiental, en 

la cual se delimitan los límites 

permisibles, y asimismo, en la 

ley 373, nuestra ley madre de 

medio ambiente”, acotó Flores. 

La actualización de estas 

normas no solo se centrará en 

las multas e infracciones, sino 

también en crear un ambiente 

más saludable para los ciuda-

danos. “Entonces, se tiene una 

base, un modelo de reglamen-

tación, por ejemplo, en las 

fuentes móviles del uso de las 

bocinas y el uso de escapes, 

que son modificados, tenemos 

problemas con ello”, explicó la 

jefa. “Actualmente tenemos 

bastantes denuncias por con-

taminación acústica que se han 

ido solucionando con un aná-

lisis técnico que nosotros ge-

neramos en el municipio e in-

dicamos a la persona que tiene 

que adecuar su actividad e in-

dustria, porque vemos activi-

dades económicas, eso hay que 

considerar”, concluyó Flores. 

Actualizarán normas por 
la contaminación acústica

El 31 entregan  
la rehabilitación  
vial en Mallasa

Controles. La Guardia Municipal realizará 
operativos de control en tres macrodistritos

Asimismo, se instalará el 

nuevo sistema de suministro 

de agua para el riego del par-

que Bartolina Sisa, el vivero 

de Aranjuez y las nuevas áreas 

verdes que se implementarán 

en el paso peatonal. Gemio 

especificó que la reconstruc-

ción del acceso al parque será 

a través de una licitación. 

“Esta obra se está licitando 

en los próximos meses, ya va 

a iniciar, se van a tomar estas 

precauciones del acceso. Ini-

cialmente se lo va a reconfor-

mar tal cual era antes pero se 

está pretendiendo colocar la 

puerta en el nuevo punto que 

han indicado según el diseño 

concebido en coordinación 

con Emaverde. Se van a tomar 

todos los recaudos para que 

durante este tiempo nadie 

pueda ingresar al sector hasta 

que inicien obras”, añadió la 

autoridad edil. 

Las obras se realizan 
en el ingreso y en el 
parque Bartolina Sisa
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M.M. LA PAZ w El jefe de la Uni-

dad de Mantenimiento de In-

fraestructura Urbana, Mario 

Gemio, informó que los tra-

bajos de rehabilitación vial y 

peatonal en el barrio Amor de 

Dios que conecta a Mallasa 

serán entregados el 31 de este 

mes. Las obras incluyen la re-

construcción de aceras, bor-

dillos, cunetas, el recapeo de 

la avenida Hernán Siles y el 

muro de gaviones que se le-

vantó en el parque Bartolina 

Sisa, de acuerdo con un bo-

letín institucional. 

“Lo más importante es la 

rehabilitación vial. Para eso 

se están tomando los tiempos, 

materiales, personal, mano 

de obra, maquinaria por parte 

de la Secretaría Municipal de 

Infraestructura Pública y es-

timamos concluir estos traba-

jos hasta la próxima semana 

o subsiguiente, antes de que 

termine el mes de julio. La re-

habilitación vial es un com-

promiso del alcalde, tiene que 

estar lista el 31 de julio”, ase-

guró Gemio. 

Las aceras que ya han sido 

construidas en la parte exter-

na del parque Bartolina Sisa 

tienen un ancho de un metro 

con 20 centímetros, lo que 

permitirá un mejor tránsito 

peatonal por el sector. Lo pro-

pio se ejecuta en el carril de 

subida hacia la zona Sur. 

Las aceras que 
fueron construi-
das en la parte 
externa del par-
que Bartolina 
Sisa tienen un 
ancho de un me-
tro con 20 centí-
metros, lo que 
permitirá un 
mejor tránsito 
peatonal  

El año pasado se 
inició un estudio 
para identificar 
las zonas “más 
afectadas” den-
tro el municipio
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w SERÁ UN NUEVO ATRACTIVO TURÍSTICO PARA LOS VISITANTES EN EL ALTO.

ARTE ALTEÑO
MARCO MENDOZA. LA PAZ 
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  rtistas alteños plas-

man el primer gran mural al-

teño en una superficie de casi 

60 metros cuadrados, que in-

cluye una diversidad de imá-

genes representativas alteñas. 

La entidad descentralizada 

del municipio viene generando 

distintas actividades culturales; 

entre ellas un mural que pre-

tende transmitir la fuerza y 

energía de esta urbe a través de 

imágenes que representan los 

elementos de la cultura Ayma-

ra, Tiwanacota, entre otros,  

mismas que se fusionan con los 

edificios más emblemáticos, 

contrastados con los coloridos 

Cholets. Esta obra de arte in-

cluye los rostros de personali-

dades vinculadas al arte y la 

cultura, sin dejar de lado el re-

conocimiento a los dirigentes 

de los movimientos sociales 

que abrieron paso a la vida de-

mocrática que hay en el país. 

La obra fue diseñada por el 

artista plástico Ian Vila, desta-

cado muralista y escultor que 

intenta incluir los elementos 

esenciales y primordiales de su 

ciudad en este trabajo; junto a 

él trabaja Arnold Parisaca, una 

joven promesa de la acuarela 

de altura que se especializó en 

la realización de rostros y re-

tratos y que su aporte le brinda 

mucho dinamismo al mural, la 

mano de Iván Villca también 

está presente y su trabajo es re-

conocido como artista digital, 

quién cambió la tecnología por 

los pinceles para sumar su 

aporte. El equipo está comple-

tado con el apoyo de David Paz. 

“La obra será descubierta en 

los próximos días y será el ini-

cio de una serie de trabajos que 

le darán a la terminal interna-

cional una característica única”, 

dijo el encargado de Culturas 

de la Terminal Metropolitana 

de El Alto, Boris Chuquimia.

Hoy es la 
preentrada 
universitaria 
en Miraflores 

AYLIN PEÑARANDA. LA PAZ w Las 

bandas retumbarán hoy en la 

zona de Miraflores de la ciudad 

de La Paz. Llegó el momento 

de la preentrada de la Univer-

sidad Mayor de San Andrés 

(UMSA), que agrupará a las de-

cenas de fraternidades. 

La Comisión de Cultura de 

la casa de estudios ya publicó 

la ruta de este evento.  

Una vez más, la cita es en la 

avenida Busch. La información 

transmitida mediante la página 

de Facebook señala que el ini-

cio será en la plaza Gualberto 

Villarroel, para ingresar a la 

avenida Busch y bailar hasta la 

plaza Triangular. Esto implica 

un pequeño cambio a años pa-

sados, cuando usualmente  

el punto final era la plaza  

Villarroel; no obstante, esta ges-

tión las danzas tomarán el ca-

rril de bajada de la avenida 

Busch, desde las 08.00. La en-

trada será el sábado 27.

Las fraternidades bailarán 
desde la plaza Villarroel 
hasta la plaza Triangular 

Atractivo. Varios artistas 
alteños plasman su arte en 
un mural de 60 metros 

La terminal estrenará  
un gran mural

La obra fue dise-
ñada y es realiza-
da por el artista 
plástico Ian Vila, 
destacado mura-
lista y escultor 
alteño 
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w TODO SE DEBIÓ A UNA ACTUALIZACIÓN DEFECTUOSA DE UN PROGRAMA ANTIVIRUS .

AFP. MADRID w La policía española de-

tuvo ayer a tres personas acusadas 

de haber participado en ciberataques 

de un grupo prorruso contra institu-

ciones públicas y sectores estratégi-

cos del país y de otros miembros de 

la OTAN. Los ataques se dirigieron 

contra países que apoyan Ucrania en 

su lucha contra la invasión rusa, ini-

ciada en febrero de 2024. 

Dos de los sospechosos fueron 

detenidos en Huelva y Sevilla, mien-

tras que el tercero fue arrestado en 

las islas Baleares, indicó un comuni-

cado de la Guardia Civil. El cuerpo 

armado los detuvo por “delitos de 

daños informáticos con fines terro-

ristas”. Las tres personas participaron 

presuntamente en ataques organi-

zados por el grupo de hackers vin-

culado con Rusia ‘NoName057(16)’, 

según el comunicado. “La actividad 

principal de este grupo son ataques 

a web de organismos públicos y pri-

vados”, señaló la Guardia Civil. 

Los ataques se dirigieron 
directamente contra países 
que apoyan Ucrania 

Detienen a tres personas por 
realizar ciberataques en España 
AF

P
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as aerolíneas reanu-

daron gradualmente sus servi-

cios ayer, al día siguiente de un 

fallo informático sin preceden-

tes que provocó escenas de 

caos en aeropuertos y afectó 

también a hospitales, compa-

ñías ferroviarias y empresas fi-

nancieras de todo el mundo. 

La avería se debió a una ac-

tualización defectuosa de un 

programa antivirus del grupo 

estadounidense de cibersegu-

ridad CrowdStrike Falcon en 

los sistemas operativos Win-

dows de Microsoft. 

El apagón canceló vuelos en 

una multitud de aeropuertos, 

donde centenares de pasajeros 

llenaron terminales a la espera 

de saber si podían viajar. 

Varias aerolíneas estadou-

nidenses informaron que ya 

habían reanudado sus opera-

ciones. El viernes, al menos tres 

estados sufrieron perturbacio-

nes en sus servicios de emer-

gencia y se cancelaron al me-

nos 2.400 vuelos en el país. 

“Según nuestras informa-

ciones, los vuelos se han rea-

nudado en todo el país, pero si-

gue habiendo cierta conges-

tión”, declaró un representante 

gubernamental en una rueda 

de prensa. En Asia, los aero-

puertos de Hong Kong, Corea 

del Sur y Tailandia anunciaron 

el restablecimiento de sus ser-

vicios de facturación. “Las ope-

raciones también volvieron a 

la normalidad en los aeródro-

mos de India, Indonesia y Sin-

gapur. Los aeropuertos de Pe-

kín no se vieron afectados”, in-

dicó la televisión estatal china. 

“Me gustaría pedir discul-

pas personalmente a todas las 

organizaciones, grupos e indi-

viduos que se han visto afecta-

dos por esta interrupción”, de-

claró el director general de 

CrowdStrike, George Kurtz, en 

la cadena estadounidense 

CNBC. La empresa descartó un 

ciberataque o un problema de 

seguridad informática. El fallo, 

que está siendo corregido, no 

afectó a los usuarios de los sis-

temas Mac y Linux. 

Los principales aeropuer-

tos de Europa —incluido el de 

Berlín, que suspendió todos 

sus vuelos el viernes— comu-

nicaron que se estaban reanu-

dando las salidas y llegadas de 

aviones. En México, las com-

pañías aéreas parecían seguir 

teniendo problemas y los ae-

ropuertos de Guadalajara y de 

Monterrey pidieron a los via-

jeros que llegasen con varias 

horas de antelación. CrowdS-

trike afirmó que la situación 

podría tardar unos días en vol-

ver a la normalidad. “La mag-

nitud de este apagón no tiene 

precedentes, y sin duda pasa-

rá a la historia”, declaró el ex-

perto en ciberseguridad Juna-

de Ali. El último fallo que, se-

gún él, tuvo consecuencias 

parecidas, se remonta a 2017. 

La actualización defectuosa 

ocurrió el jueves hacia las 

19H00 GMT, según Microsoft. 

“Es una de las raras ocasio-

nes en las que un software de 

seguridad es la causa de una 

interrupción tan grande”, seña-

ló Kayssar Daher, un experto 

en ciberseguridad entrevistado 

por la AFP. La amplitud del fe-

nómeno se explica por el hecho 

de que “Windows está muy ex-

tendido y CrowdStrike tam-

bién”, añadió Daher. 

Aerolíneas reanudan 
sus servicios tras  
el fallo informático 
Problema. El apagón canceló vuelos en varios aeropuertos, 
donde centenares de pasajeros quedaron varados

AF
P
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w EL ARSÉNICO INORGÁNICO ES EL MAYOR “CONTAMINANTE QUÍMICO” DEL AGUA POTABLE.

El drama de las mujeres 
y bebés contaminados 
con arsénico en Perú  
Salud. En Huarmey detectaron 120 casos de pobladores 
con cantidades elevadas de arsénico en sus cuerpos

AFP. PERÚ 
 

S
 

 

 

ayuri Moreno ama-

manta a su bebé, pese a estar 

contaminada con arsénico.  

El tratamiento más efectivo, 

según le dijeron los médicos, 

es el desarraigo: abandonar la 

zona del norte de Perú donde 

cientos de familias han estado 

expuestas a la actividad minera.   

El arsénico inorgánico es el 

mayor “contaminante quími-

co” del agua potable, de acuer-

do con la Organización Mun-

dial de la Salud (OMS), que 

además lo clasifica como un 

carcinógeno y una de las 10 

sustancias más peligrosas para 

la sanidad pública. 

En los barrios bajos de 

Huarmey, en el departamento 

de Áncash, donde viven unas 

3.000 personas frente al mar, 

las autoridades sanitarias de-

tectaron 120 casos de poblado-

res con cantidades elevadas de 

arsénico en sus cuerpos, entre 

140 exámenes realizados el año 

pasado, según el Ministerio de 

Salud. La mayoría de los afec-

tados son mujeres y niños.  

Sayuri, de 37 años, pelo ne-

gro y semblante serio, supo que 

estaba contaminada en un 

control prenatal: “Sentí miedo, 

porque había escuchado que 

eso provocaba cáncer”. 

Sus hijos, Keity, de 11 años, 

e Iker, de 7, también arrojaron 

positivo para arsénico por en-

cima de niveles permisibles.  

Y aunque Valeria, de 11 me-

ses, ‘nació normal’, lo que “nos 

recomendó el doctor fue lo 

mismo: que nos salgamos de 

acá y que yo no le dé pecho a 

mi bebé”, señaló en diálogo con 

la AFP. Es una receta que Sayuri 

y su esposo Alan Guerrero, un 

pescador de 38 años, no han 

podido seguir, al igual que de-

cenas de familias de Puerto 

Huarmey y 9 de octubre. 

 

Salir no es opción. En Puer-

to Huarmey, la mayoría vive en 

casas de madera y sobrevive de 

la pesca. A espaldas de este 

asentamiento se levantan los 

cerros por donde bajan ductos 

subterráneos que transportan 

concentrado de cobre y zinc 

hacia el puerto de embarque.  

El arsénico está mezclado 

de manera natural con el cobre, 

del que Perú es el segundo pro-

ductor mundial después de 

Chile.  Alrededor de 140 millo-

nes de personas en el mundo 

han estado bebiendo agua con 

niveles elevados de arsénico, 

ya sea de manera directa o a 

través de alimentos preparados 

con agua contaminada, según 

la OMS.  En Perú las autorida-

des todavía no han determina-

do si la contaminación con ar-

sénico proviene de la opera-

ción minera, aunque José Sal-

dívar, director del Hospital de 

Huarmey, considera “preocu-

pante” el número de afectados 

como el nivel de arsénico.  

“Cada vez que hagamos 

más tamizajes, lo más probable 

es que el 80%” de los casos sal-

gan positivos para niveles ele-

vados de arsénico, señala Sal-

dívar. El máximo permisible de 

este metal en el organismo es 

de 20 microgramos por litro de 

orina, según el Ministerio pe-

ruano de Salud. En el caso de 

Sayuri, sus exámenes determi-

naron una concentración de 60 

microgramos por litro; su hija 

mayor, arrojó 81 microgramos 

e Iker registró 70 microgramos.  

La intoxicación aguda por 

arsénico puede causar desde 

lesiones cutáneas hasta cán-

cer de piel, de vejiga y de pul-

món. Los casos más extremos 

se tratan con quelantes. “No 

existe una cura. La mejor in-

tervención es identificar cuál 

es la fuente y controlar esta 

fuente”, explica Percy Herrera, 

jefe del Equipo de Metales Pe-

sados del Ministerio de Salud. 

Siguiendo la recomendación 

de los médicos, Sayuri y su fa-

milia dejaron Puerto Huarmey 

para “desintoxicarse”, pero tu-

vieron que regresar a los tres 

meses por falta de alternativas 

a la pesca. 

También Mireya Minaya, 

por recomendación médica, 

abandonó Puerto Huarmey por 

un tiempo.   Cuando estaba 

embarazada, le detectaron 142 

microgramos de arsénico por 

litro de orina en su organismo. 

Su pequeña Danna, de 11 me-

ses, nació contaminada.  Pero 

su hijo Fabricio, de tres años y 

quien padece anemia, registra 

una concentración todavía ma-

yor: 540 microgramos. Mireya 

estuvo hospitalizada 10 días. 

Los médicos le descubrieron 

tumores en los ovarios, proba-

blemente malignos.  "Por mie-

do no quise saber nada y pedí 

mi alta voluntaria y me vine" 

de vuelta al puerto, sostiene 

esta mujer de 33 años.

AF
P
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w LA BAJA ES DEL 43% DEBIDO A LA FALTA DE DÓLARES, SEGÚN EL INSTITUTO DE ESTADÍSTICA

IBCE: la importación de 
vehículos cayó en 43% 
Oficial. La jefa de Unidad de Gestión Técnica del IBCE, dijo 
el sector automotor bajó de $us 506 millones a 288 millones

ERIKA IBÁÑEZ. LA PAZ 
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 mayo, la importa-

ción de vehículos, de transpor-

te de pasajeros, de uso indus-

trial y no industrial, cayó en 

43% debido a la falta de dóla-

res, según los datos que hizo 

conocer el Instituto Boliviano 

de Comercio Exterior (IBCE). 

La jefa de la Unidad de Ges-

tión Técnica del IBCE, Mónica 

Solares, informó el pasado jue-

ves que, en comparación a los 

cinco primeros meses de 2023, 

hubo un descenso de casi el 

50% en la importación del sec-

tor automotor en nuestro país. 

“La importación de vehícu-

los ha caído en 43%. Si habla-

mos solo de vehículos de trans-

porte de pasajeros, que incluye 

vehículos pequeños de 1.500 a 

2.000 de cilindradas, cayó en 

35%. Los de uso industrial, para 

transporte de mercancía, en 

57%”, dijo Solares en una entre-

vista en radio Fides de La Paz. 

La jefa de la Unidad de Ges-

tión Técnica explicó que en los 

primeros cinco meses del año 

de la gestión 2023, la importa-

ción del sector sumó $us 506 

millones; mientras que, en el 

mismo lapso de esta gestión, 

se redujo a $us 288 millones. 

“Nuestros importadores es-

tán experimentando obstácu-

los para obtener divisas e im-

portar de manera normal del 

exterior, es la principal afecta-

ción para la caída en las im-

portaciones”, complementó. 

En el boletín estadístico de 

Comercio Exterior (Comex) del 

Instituto Nacional de Estadís-

ticas (INE), también se detalla 

una disminución del 33,1% en 

las compras de equipo de 

transporte y sus piezas y acce-

sorios. Lo cierto es que hubo 

una deisminución en el sector.
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En años pasados 
importaban más 
de 50.000 unida-
des de vehículos, 
ahora se prevé 
más de 23.000 
 
El Comex detalla 
una disminución 
del 33,1% en las 
compras de equi-
po de transporte 
y sus piezas

w Al respecto, el presiden-
te de la Cámara Automo-
tor Boliviana (CBA), Erick 
Saavedra, dijo que el sec-
tor automotor atraviesa 
por una dura crisis debi-
do a la falta de dólares. 
Explicó que en años pa-
sados importaban más 
de 50.000 unidades de 
vehículos y para esta ges-
tión prevé que no llega-
rán a más de 23.000. 

Según el boletín esta-
dístico de Comercio Exte-
rior (Comex) del Instituto 
Nacional de Estadísticas 
(INE), a mayo de 2024 
la importación de vehícu-
los automotores de trans-
porte de pasajeros alcan-
zó un valor de $us 159,1 
millones, lo que repre-
senta un 34,6% menos 
que en el mismo perio-
do de 2023, cuando 
sumó $us 243,2 millones. 

El documento indica 
que en el caso de otros 
vehículos, a mayo la 
cifra alcanzó a $us 129,4 
millones, que es 50,9% 
menos que en 2023, 
cuando en ese periodo 
sumó $us 263,4 millones. 

Añadió que el total de 
las importaciones llegó a 
$us 739,3 millones, simi-
lar a la observada en me-
ses anteriores. Explicó 
que la reducción del valor 
de las importaciones en 
los primeros cinco meses 
del año obedeció princi-
palmente al comporta-
miento relacionado con 
la logística y el encare- 
cimiento de los fletes.

Pérdidas 
afectan a 

la Cámara 
Automotor
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Agente- Monica de Arce Cel. 72450053 -  telf. 5256503 
COBIJA - PANDO Avenida 9 de febrero, esquina Escuela Bautista (lado Seduca) puesto 1 
Agente – Néstor Aro Cel. 72029901 
POTOSI calle Oruro N° 438 entre calles Bolívar y Frías (a media cuadra del mercado central) 
multicentro Los Ángeles piso 1 ambiente 11 Agente - Leonor Balderrama cel: 67901626

 
Jefe de distribución:  
Marco Sardinas 
 
 

COMERCIO 
La venta de vehículos 
también bajó, según 
las información que 
manejan las autori- 
dades de esta área.
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n bus de transporte 

público recorría la carretera in-

ternacional Tambo Quemado 

cuando fue impactado de frente 

por un camión que no tenía do-

cumentación ni placas: un cho-

que dejó 22 fallecidos y 16 he-

ridos. “Es un camión contraban-

dista. Invadió el carril del bus, 

todo por cruzar a un vehículo 

particular y chocó dejando 

muertos”, sostuvo Jhenny Capu-

ma, quien es propietaria del bus. 

El vehículo tipo camión que 

es un protagonista estaría con 

mercadería y aparentemente 

contrabandistas habrían inter-

venido y estarían quemando la 

mercadería e interrumpiendo 

e interfiriendo en el trabajo po-

licial”, dijo el comandante de la 

Policía de La Paz, Edgar Cortez, 

quien agregó, “el bus estaría di-

rigiéndose a Chile, estaba con 

pasajeros, y el camión estaría 

retornando a la ciudad de La 

Paz, ingresando, y estaría en 

sentido contrario a la vía” 

Los cuerpos de las personas 

fallecidas fueron trasladas a la 

morgue de la sede de gobierno, 

mientras que los heridos fue-

ron auxiliados al hospital mu-

nicipal de Patacamaya mien-

tras otras personas fueron eva-

cuadas al hospital de El Kenko 

de El Alto, por la gravedad de 

las lesiones. Entre los que per-

dieron la vida están los dos 

choferes y la que cobra los pa-

sajes, en tanto que el resto de 

los fallecidos son reconocidos 

por familiares que llegaron. 

Nilo Torrico, de la División 

de Accidentes de La Paz, infor-

mó que fue complicado resca-

tar los 22 cuerpos de los falle-

cidos, puesto que estaban atra-

pados entre los fierros. “Una 

maniobra prohibida del chofer 

del camión ocasionó el choque 

con el bus Nordic que llevaba 

pasajeros”, manifestó la autori-

dad policial. Se conoce que de 

los 16 heridos, siete son hom-

bre y cuatro mujeres, de los 

cuales tres menores de edad: 

las investigaciones continúan. 

w EL HECHO DE TRÁNSITO DEJÓ TAMBIÉN 16 PERSONAS HERIDAS QUIENES FUERON AUXILIADOS

Investigación. El camión llevaba mercadería de 
contrabando, no tenía placas ni documentos

Camión choca contra 
un bus y deja al 
menos 22 fallecidos
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G. N. LA PAZ w José Carlo Orellana, de 

27 años, salió a trabajar con su vehí-

culo, pero nunca volvió a casa. Y es 

que el taxista fue contactado por una 

aplicación para hacer una ‘carrera’ 

(llevar pasajeros). Recogió a cuatro 

jóvenes quienes cuando llegaron a 

su destino no quisieron pagar el ser-

vicio, por lo que uno de ellos disparó 

con un arma de fuego al chofer: fa-

lleció e intentaron deshacerse del 

cuerpo contratando a otras perso-

nas, quienes debían enterrarlo. 

“Un menor de edad estaba en el 

asiento de atrás y tenía el arma de 

fuego: por el forcejeo se dispara el 

arma impactando en el chofer. Son 

10 personas los aprehendidos y dos 

de ellos son menores de edad”, dijo  

el comandante de la Policía de Santa 

cruz, Erick Holguín, quien señaló 

que el móvil del crimen fue por no 

pagar el servicio del taxista. El asesi- 

nó de José Carlo admitió el crimen y 

se acogió a un proceso abreviado.

Entre los involucrados están 
dos menores: el autor 
principial admitió el hecho

La Policía presenta a los autores del 
asesinato a un taxista en Santa Cruz
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CASO 
La Policía 
investiga 
el grado de 
participación 
de los apre-
hendidos en 
este caso.

w “El accidente fue por culpa del 
camión contrabandista que estaba 
a alta velocidad, invadió el carril. 
Venía de Patacamaya y ví que no 
era el único camión que estaba 
por el lugar sino varios vehículos 
de contrabando. Es un camión 
contrabandista porque llegaron los 

dueños de las mercaderías y se lle-
varon todo (mercadería) en otros 
coches particulares”, dijo Jehnny 
Capuma, propietaria del bus. 

La propietaria del bus Norvic 
denunció que las autoridades poli-
ciales no hacen el control adecua-
do, porque en muchas ocasiones 

revisan o piden toda la documen-
tación a vehículos legales, pero no 
hacen lo mismo con los camiones 
contrabandistas. “No es la primera 
vez que pasa esto, los contraban-
distas ingresan por el sector sin 
control y a velocidades no per- 
mitidos”, manifestó Capuma.

No existe el 
control 

adecuado 
en el lugar



Domingo 21 de julio de 2024

13

 

LA PAZ

ORURO

COCHABAMBA

SANTA CRUZ

POTOSÍ

MÁXIMO 

21ºC
MÁXIMO 

15ºC

MÍNIMO 

4ºC
MÍNIMO 

8ºC
MÁXIMO 

27ºC
MÍNIMO 

5ºC
MÁXIMO 

29ºC
MÍNIMO 

15ºC
MÁXIMO 

18ºC
MÍNIMO 

7ºC

DESPEJADO

DESPEJADO

SUCRE

TARIJA

TRINIDAD

COBIJA

MÁXIMO 

20ºC
MÍNIMO 

4ºC
MÁXIMO 

20ºC
MÍNIMO 

-2ºC
MÁXIMO 

33ºC
MÍNIMO 

15ºC
MÁXIMO 

34ºC
MÍNIMO 

16ºC

Pronóstico 
del DÍA

POCO NUBOSO

DESPEJADO

DESPEJADO

DESPEJADO

POCO NUBOSO

DESPEJADO

DESPEJADO

ARIES 21 DE MARZO A 20 DE ABRIL 

Amor. Moderar los celos evitará que la relación 
resulte afectada. Será preciso que apliques una 
mirada autocrítica frente a hechos que afectan la 
armonía en la pareja. Dinero. Tendrás que superar  
muchos obstáculos en el ámbito laboral, pero saldrás 
airoso de cada problema. Salud. Evita los excesos.

GÉMINIS 22 DE MAYO A 21 DE JUNIO 

Amor. Todas tus energías estarán puestas en el 
romance y las relaciones con los seres queri-
dos. Si eres soltero, esta será una etapa favorable 
para los encuentros románticos. Dinero. Anímate a 
correr riesgos. Escucha propuestas de trabajo, pueden 
ser muy interesantes. Salud. Posibles dolores de cabeza.

LEO 23 DE JULIO A 23 DE AGOSTO 

Amor. Aléjate de los chismes, que no traen nada 
bueno. Las actitudes egocéntricas pueden malo-
grar tu relación amorosa y alejar a los amigos, cuida 
el uso de las palabras y tu tendencia a la soberbia. Dinero. 
Recuerda que el trabajo organizado aporta ingresos, 
llegan ingresos extras. Salud. Bienestar físico favorable.

LIBRA         24 DE SEPTIEMBRE A 23 DE OCTUBRE 

Amor. Una mirada más segura y positiva fortale-
cerá tus vínculos sentimentales, las relaciones 
mejoran con sinceridad. Dinero. Concentra tu 
atención en tu rumbo profesional, toma tu tiempo y evita 
los atajos que no te conducirán a nada positivo. Salud. Tó-
mate un tiempo para someterte a una revisión de la vista.

SAGITARIO     23 DE NOVIEMBRE A 21 DE DICIEMBRE 

Amor. Momento ideal para perdonar y ser per-
donado; te sentirás dispuesto(a) a los acuerdos 
en cuestiones del amor. Dinero. Una actitud opti-
mista y emprendedora te permitirá mejorar las relaciones 
con jefes, socios y colegas de trabajo. Salud. Practica ejer-
cicios para mejorar tu postura corporal. Cuida la columna.

ACUARIO   21 DE ENERO A 19 DE FEBRERO 

Amor. Experimentarás un deseo de pasión e 
interesantes encuentros íntimos; momentos 
agradables entre amigos y familia. Dinero. Jor-
nada interesante en lo que a oportunidades comer- 
ciales se refiere, si dejas de lado exageradas ambiciones 
económicas. Salud. Dolores de cabeza pasajeros.

TAURO    21 DE ABRIL A 21 DE MAYO 

Amor. En cuestiones del corazón, los desacuer-
dos son momentos que muchas veces incre-
mentan el amor, pero no esperes mucho para pe-
dir una disculpa si es necesario. Dinero. Crecimiento eco-
nómico. Se viene una semana favorable para quienes se 
dedican a las ventas. Salud. Cuida tus pies y manos.

CÁNCER      22 DE JUNIO A 22 DE JULIO 

Amor. Tus nervios están a flor de piel y repercu-
ten en tu relación, debes armarte de paciencia 
para enfrentar desavenencias de pareja y familia-
res. Recuerda que no deben interferir terceros. Dinero. 
Propuestas de viajes de negocios, analiza antes de 
aventurarte. Salud. Cuidado con levantar pesos.

VIRGO           24 DE AGOSTO A 23 DE SEPTIEMBRE 

Amor. Las relaciones de pareja atravesarán un pe-
ríodo de rutina y estancamiento; es hora de enca-
rar los problemas. Dinero. Atención con el manejo 
del dinero; no confíes en personas o lugares de trabajo que 
prometen ganancias extraordinarias. Salud. Será necesario 
que dediques un poco más de tiempo a tu descanso.

ESCORPIO      24 DE OCTUBRE A 22 DE NOVIEMBRE 

Amor. Sentirás una pasión desenfrenada e incli-
nación a vivir aventuras pasajeras o romances 
ocultos. Pero ten cuidado. Dinero. Mantente abierto 
a los cambios, tienes la fuerza interior para lograr lo que te 
propongas, confía más en ti mismo. Salud. Toma tu tiempo 
para trabajar, pero deja también espacio para el descanso.

CAPRICORNIO    22 DE DICIEMBRE A 20 DE ENERO 

Amor. En los asuntos del amor, será recomen-
dable que reflexiones sobre discordias surgidas 
de la nada: debes ser paciente. Dinero. Estarás do-
tado(a) de gran optimismo y capacidad para elaborar pro-
metedoras propuestas en el ámbito laboral. Salud. La acti-
vidad física te brindará mucho. Evita situaciones de estrés.

PISCIS    20 DE FEBRERO A 20 DE MARZO 

Amor. Gozarás del mejor de los estados de 
ánimo para disfrutar de una semana agradable 
y tranquila con el afecto de la pareja. Dinero. En 
el ámbito laboral, no permitas que situaciones externas 
te perjudiquen. Has respetar tus puntos de vista. Salud. 
Podrían presentarse problemas en la parte lumbar.

Prediccionespara HOY
Confraternidad esotérica Lashmy RohudaSALUD DINERO AMOR
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w LA FBF PRESENTÓ UN PROYECTO QUE TENDRÁ UNA DURACIÓN DE 10 AÑOS: ENTRE 2024 Y 2034

Bolivia ‘perdió’ todo en la 
Copa América de EEUU
Conferencia. Al ‘fracaso’ futbolístico se sumó 
el económico, según el informe de la FBF
GUILLERMO NINA. LA PAZ 
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a selección boliviana 

tuvo una de sus peores presen-

taciones en la Copa América 

de Estados Unidos, sin embar-

go, no fue todo, porque tam-

bién perdió en el aspecto eco-

nómico, según el informe del 

presidente de la Federación 

Boliviana de Fútbol (FBF), Fer-

nando Costa. La participación 

de la Verde, en la cita, dejó un 

déficit de 363.397,56 dólares, 

por lo que la FBF ya no cuenta 

con los dos millones de dólares 

que recibió por los tres encuen-

tros que disputó en el torneo. 

“La federación pidió un 

adelantó de un millón de dó-

lares (de los dos millones que 

entrega la Conmebol), en sep-

tiembre de 2021, para inyectar 

recursos económicos a los clu-

bes que salían de la pandemia”, 

dijo Costa. El informe señala 

que 916.000 dólares fueron dis-

tribuidos a los clubes de la Di-

visión Profesional y a las nueve 

asociaciones, 44.000 dólares 

fueron destinados para la lo-

gística y preparación de la se-

lección y, 40.000 dólares, se 

quedaron en la Conmebol 

por conceptos de retenciones. 

El titular de la FBF también 

dio a conocer que 550.000 dó-

lares fueron destinados a los 

viáticos de los 26 convocados 

para la Copa América (21.000 

a cada uno), además hubo 

otros gastos en ítems menores 

que fueron detallados en la 

conferencia prensa y quedó un 

saldo de 165.150,44 dólares. La 

FBF también tuvo ingresos, 

pero en menor proporción: 

330.000 por tres amistosos y 

34.500 por los derechos de te-

levisión de esos cotejos: dio 

un total de 529.650,44 dólares. 

Sin embargo, tuvieron otros 

gastos y solo quedó 462.602,44 

dólares, pero aún está pendien-

te la entrega de 736.000 dólares 

para que se distribuyan los 16 

clubes de la División Profesio-

nal, por lo que el déficit de la 

FBF es de 363.397,56 dólares. 

“Monto que seguramente va-

mos a vamos a cubrir con los 

sponsor y otros ingresos”, sos-

tuvo el presidente de la FBF. 

Lo que quiere decir que la 

selección boliviana no solo fue 

un ‘fracaso’ en la Copa Améri-

ca, en el aspecto futbolístico 

sino también en lo deportivo, 

según la federación nacional. 

FO
TO

S:
 A

PG

Según el informe 
de la FBF, los ju-
gadores convoca-
dos recibieron 
21.000 dólares 
por la Copa

w El presidente de la FBF, 
Fernando Costa, junto al 
nuevo entrenador de las 
selecciones nacionales, 
Óscar Villegas, también 
hicieron conocer el pro-
yecto 2024-2034, el cual 
busca descubrir y encon-
trar talentos bolivianos 
que sean parte de un 
proceso de cambio en el 
fútbol boliviano. Costa 
dijo que se apostará por 
los jóvenes. 

“Inicialmente el con-
trato está por cuatro 
años, el proyecto va más 
allá. ¿Ustedes quieren 
que les diga que vamos 

ir al Mundial? No creo 
que me pidan que les 
mienta, pero les digo 
que buscaremos ganar a 
Venezuela (el próximo 
partido en Eliminatoria)”, 
dijo Villegas cuando fue 
consultado acerca de los 
encuentros que aún tie-
ne la Verde en las clasi-
ficatorias al mundial. 

 “El objetivo es incor-
porar a los profesionales 
calificados y serán bien-
venidos. El staff que 
acompaña al cuerpo téc-
nico exigiremos a los 
mejores, desde los utile-
ros, médicos y logístico”.

Proyecto de 10 años que 
apostará por los jóvenes

ÓSCAR VILLEGAS ES EL NUEVO DT 
 
La presentación 
La Federación Boliviana de Fútbol (FBF) 
presentó a Óscar Villegas como el nuevo 
entrenador de la selección boliviana abso-
luta y también de las divisiones menores. 
Fernando Costa, titular de la FBF, indicó 
que se implementará un proyecto para dar 
cabida al talento joven de nuestro país. 
     “Son varias horas de trabajo para reali-
zar este gran plan para todos los actores 
del fútbol boliviano, hemos elegido al pro-
fesor Oscar Villegas porque hemos com-
partido criterio con el plan de las selec-
ciones menores”, dijo Costa en 
conferencia de prensa de la FBF. 
     El Comité Ejecutivo de la 
FBF realizó una autocrítica 
porque anteriormente no 
eligieron bien cuando con-
trataron al argentino 
Gustavo Costas y al 
brasileño Antonio 
Carlos Zago, am-
bos rescindieron 
sus contratos. 
     Hoy esperan 
cambiar la histo-
ria de nuestro fút-
bol. 
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G. N. w La sexta fecha del tor-
neo Clausura de la División 
Profesional continuará con 
tres partidos en esta jornada: 
Independiente-Aurora (15.00), 
Bolívar-Always Ready (17.30) y 

Oriente Petrolero-Guabirá 
(19.30) cerrarán esta fecha. 

La Academia celeste espera 
ganar para seguir en la cima 
de la tabla de posiciones y la 
banda roja busca reivindicarse.

Bolívar enfrenta a Always, en el estadio Siles
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l Tigre dejó escapar 

una victoria y puso en riesgo el 

segundo lugar de la tabla de 

posiciones del torneo Clausura 

de la División Profesional. Y es 

que The Strongest ganaba 2-0 

a GV San José, en el estadio Je-

sús Bermúdez, pero no pudo 

mantener esa ventaja y se dejó 

empatar 2-2 y al final cayó 2-5. 

El equipo orureño remontó el 

marcador y amargó la fiesta de 

los atigrados que tenían la in-

tención de llevarse un triun- 

fo de la Ciudad de Pagador. 

Ni bien comenzó el duelo, 

los atigrados se volcaron al ata-

que y es por eso que abrieron 

el marcador, a los cinco minu-

tos, cuando Darío Aimar marcó 

el 1-0 para The Strongest. Todo 

parecía que iba ser fácil para 

los aurinegros, porque a los 18’, 

el Tigre aumentó las cifras, esta 

vez, Marcelo Somoya se encar-

gó anotar el 2-0, ante la sorpre-

sa del equipo local. A partir de 

ese momento, los orureños se 

volcaron hacía el arco rival. 

La insistencia y perseveran-

cia de los santos tuvo sus frutos, 

porque Ronaldo Sánchez logró 

descontar, a los 24’, estaba 2-1, 

sin embargo, no era todo ya 

que antes de finalizar el primer 

tiempo llegó el tanto del em-

pate. GV San José igualó las ci-

fras por medio de Sánchez, 

quien no falló a la hora de eje-

cutar un penal, a los 45’ (2-2). 

Ni bien comenzó el segun-

do tiempo, GV San José se vol-

có por completo al arco de The 

Strongest, en busca de aprove-

char la expulsión de Lino Jus-

tiniano que dejó al Tigre con 10 

jugadores. Tarasco fue el pri-

mero que aprovechó la desven-

taja numérica de los futbolistas 

aurinegros, porque a los 51’, 

anotó el 3-2 para los santos, 

luego Sobrero apareció a los 75’, 

y Ali, a los 78’, pusieron el 4-2 y 

5-2 para los orureños. El santo 

consiguió una espectacular vic-

toria en el estadio Bermúdez. 

El Tigre acabó ‘humillado’ 

por el cuadro orureño que fue 

más efectivo en el encuentro. 

w EL TORNEO CLAUSURA DE LA DIVISIÓN PROFESIONAL ESTUVO EMOCIONANTE

Festejo. GV San José, de Oruro, no perdonó 
a The Strongest y lo derrotó 5-2 en su casa

El santo golea y ‘humilla’ al 
Tigre en el estadio Bermúdez
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Tomayapo 
derrota sin 
problemas 
a Nacional

G. N. LA PAZ w El equipo diri-

gido por el argentino Pablo 

Rubinich, DT de Real Toma-

yapo, logró una victoria có-

moda en el estadio IV Cen-

tenario, de Tarija, porque 

venció 2-0 a Nacional Poto-

sí, por la sexta fecha del tor-

neo Clausura de la División 

Profesional 2024. Eso sí, el 

club tarijeño buscó por to-

dos los medios abrir el mar-

cador y fue superior a su ri-

val de turno que no hizo 

´pie’ en el terreno de juego, 

por lo que el chapaco se 

quedó con los tres puntos. 

El venezolano Óscar Be-

cerra se encargó de abrir el 

marcador, a los 23 minutos, 

con un gol que tranquilizó 

a la hinchada del cuadro 

verde. Los tarijeños demos-

traron que pasan por un 

buen momento futbolístico, 

porque antes de que finali-

zara el primero tiempo, 

Agustín Graneros marcó el 

2-0 para los chapacos. A 

partir de ese momento, el 

encuentro fue un monolo-

go porque los potosinos no 

generaron jugadas de peli-

gro, por lo que el cotejo ter-

minó a favor de Tomayapo. 

Lo cierto es que el club 

tarijeño sumó tres puntos y 

ahora es décimo y sumó 

siete unidades en la tabla.

Los tarijeños fueron 
superiores en todo 
el cotejo, acabó 2-0

El club orureño 
escaló posiciones 
y está en el terce 
lugar de la tabla, 
con 10 puntos, el 
Tigre se queda 
con 13 unidades

G. N. LA PAZ w “De parte de los 

atletas del país, del país depor-

tivo en su conjunto, del Comité 

Olímpico Boliviano (COB) y de 

su directorio ejecutivo, entregó 

la bandera nacional como el 

máximo símbolo que debe es-

tar flameando en el evento de-

portivo más importante de la 

humanidad. Que sea en hora 

buena, felicidades Héctor”, dijo 

el presidente del COB, Marco 

Arce, a tiempo de hacer la en-

trega de la tricolor nacional al 

fondista Héctor Garibay, quien 

es el abanderado boliviano 

para la ceremonia inaugural de 

los Juegos Olímpicos de Paris 

2024, el venidero 26 de julio. 

El acto que se llevó a cabo 

en la Casa del Deportista de la 

ciudad de Oruro, ayer por la 

tarde, tuvo la presencia de va-

rias autoridades del deporte 

nacional e invitados: la entrega 

de la bandera es parte del pro-

tocolo que se realiza en todos 

los países afiliados al Comité 

Olímpico Internacional (COI). 

El atleta de mostró emociona-

do y volvió a reiterar que hará 

todo lo posible para que Boli-

via esté en el podio ganador de 

la competencia internacional. 

“Es una responsabilidad 

muy grande, por eso quiero ha-

cer una buen trabajo y una 

buena competencia”, sostuvo la 

esperanza boliviana en la cita.

El atleta orureño es el 
abanderado de Bolivia 
para los Juegos 2024

Entregan la bandera nacional a Garibay
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Los jugadores del 
plantel santo festeja-
ron la victoria junto a 
su hinchadas, en el es-
tadio Bermúdez.s



Homenaje al 
Chef Mora

l Fideos yakisova  
l Fideos yakitori  
l Tapas españolas vocaditos  
l Tortillas de papa 
l Wontón frito

Presentamos 5 
delicias que son... 
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l Fideos yakitori  
l Tapas españolas vocaditos  
l Tortillas de papa 
l Wontón frito
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La cocina es mi vida, prueba de ello es que 
llevo más de 15 años en ella. Comencé 
como ayudante de cocina y llegué a ser 
chef ejecutivo de importantes restaurantes. 

Conozco desde el proceso más básico, 
como pelar una papa, hasta transformarla 
en un delicioso soufflé. Ahora quiero 
compartir con usted este recetario con 
algunos tips para que, de forma sencilla, 
aprenda y se divierta en la cocina. 

Lo invito a acompañarme en este 
delicioso viaje culinario que emprendere-
mos juntos, estoy convencido del potencial 
de los insumos y productos bolivianos, 
pero sobre todo de que usted tiene 
un talento que debe explotar. 

¡Buen provecho! 
 
Chef. Mora

 • 3

Jefe de Redacción: Marco Mendoza    Responsable: Chef Nicol Mora    
Diseño: Isaac Vargas    Fotografía: Gloria Quelca Jefe de Distribución: Marco Sardinas

Querido lector
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• Ingredientes

• 200 g Fideos noodles  
• 150 g Pechuga de pollo  
• 1 Cebolleta  
• 1 Zanahoria pequeña  
• 1 Pimiento verde  
• 1 cda. Jengibre  
• 6 Anacardos  
• 50 g Setas  
• 1 Diente de ajo  
• Aceite de girasol  
• Aceite de sésamo 
• 80 ml Salsa yakisoba  

- Sumergimos los fideos en una cacerola en abundante agua caliente, 
para hidratarlos durante un par de minutos. Escurrimos y secamos.  

- Pelamos la zanahoria y la cebolleta, lavamos el pimiento. Cortamos las 
verduras en tiras finas. Cortamos también la pechuga de pollo en lámi-
nas. Rallamos finamente el diente de ajo y el jengibre y cortamos las 
setas en láminas finas.  

- Calentamos un poco de aceite en una sartén y freímos los fideos a 
fuego medio durante un par de minutos, volteando a mitad de tiempo. 
Los retiramos a un lado de la sartén, añadimos un poco más de aceite y 
rehogamos el pollo y el ajo.  

- En cuanto el pollo cambie de color agregamos la zanahoria, la cebo-
lleta, el pimiento, el jengibre y rehogamos a fuego fuerte, removiendo 
sin parar. Cuando estén al dente incorporamos las setas y la salsa yaki-
soba. Salteamos al tiempo que incorporamos los fideos para integrar 
bien todos los ingredientes.  

- Servimos de inmediato, con los anacardos repartidos por la superficie. 
Los Podemos dejar enteros o picar. Al gusto.  

Fideos yakisova

• Preparación
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• Ingredientes

• 200 gr de cerdo  
• 9 cdas. Salsa yakitori  
• 1 Zanahoria  
• 50 g Aceite de sésamo 
• 1 Pimiento rojo  
• 1 Pimiento verde  
• 1 Cebolla blancas   
• 1 Calabacín o zuquini  
• 200 g fideos 

- Cortar la carne en láminas y añadir 3 cucharadas de salsa 
Yakitori para marinarla.  

- Cortar las zanahorias en láminas finas. Poner 2 cucharadas 
de aceite de oliva en una sartén. Saltearlas a fuego medio.    

- Cortar los pimientos en láminas y añadir los pimientos.  
- Cortar las cebollas en finas láminas y picar el ajo. Añadir .  
- Cortar los calabacines en finas láminas y añadir juntamente 

con el perejil.  
- Sofreír las verduras hasta que estén doradas. Añadir la salsa 

yakitori. Remover y cocinar durante 5 minutos.  
- Sofreír la carne con salsa yakitori a fuego alto durante 

5 minutos y bajar a fuego lento, mientras que se 
cuecen los fideos.  

- Una vez cocidos mezclar para que se integren.  

Fideos yakitori 

• Preparación
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• Ingredientes

• 3 tomates  
• 2 pz de jamón 
• 1 pan baguette  
 

- Rebanamos nuestro pan y untamos con mantequilla y llevamos 
a un sartén  hasta que dore la miga del pan(Reservamos). 

- Rallamos una pieza de tomate y lo cocemos en aceite con un 
poco de azúcar (Reservamos). 

- Para las verduras laminadas encurtidas ponemos a hervir 50 
ML de vinagre con 50 ML de agua un hervor y reservamos.  

- Armamos con chorizo jamón y las verduras.  
 

• Preparación

 • 8

Tapas españolas 
vocaditos
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• Ingredientes

• 1 lb de papa 
• 1 pz de cebolla blanca  
• 2 unidades de huevo  
 

- Papa pelado y cortado en chips o española secar y llevar a confitar en abun-
dante aceite x 10 minutos a fuego mínimo  y agregar sal a las papas reservar. 

- Sofreír cebolla en brunoise con mantequilla y reservar. 
- Descascar 5 huevos en un bol y agregar las cebollas sofreídas, sal y pimienta  

batir  ligeramente después agregar la papa confitada.  
- Y verter la preparación en un sartén con un poco de aceite y dejar cocer. 

Tortillas de papa

• Preparación

 • 10
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• Ingredientes

MASA  
- Pon en un bol la harina, haz un hueco en forma de volcán y agrega el agua y la 

sal, bátelo previamente e incorpóralo a la harina. Empieza a mezclar con una es-
pátula y cuando los ingredientes estén muy bien mezclados poner sobre la su-
perficie de trabajo. 

- Trabaja la masa hasta obtener una textura fina y homogénea, en 5 0 10 minutos la 
masa estará lista. Entonces déjala reposar unos 20 minutos cubierta con un paño 
húmedo. 

- Uslerear la masa depende que grosor lo deseas, cortar en cuadrados y expolvorea 
con harina y Maizena. 

MASA  
- En una sartén con aceite de oliva o de sésamo, saltear a fuego bajo la cebolla pi-

cada bien fina junto al jengibre rallado durante unos 5 minutos. Retirar del fuego. 
- Agregar la carne picada, la pimienta y la salsa de soya o de ostras. De ser necesa-

rio agregar un poco de sal. 
- Una vez cocido llevar a heladera hasta que se enfrié bien. 
- Una vez que la mezcla esté bien fría (aproximadamente 40 minutos después) 

sacar del frío y poner una cucharada en el centro de cada tapita de wonton. 
- En un vaso mezclar el agua con la harina. Esto va a servir para poner en los bor-

des de la masa y que cierre bien. Así cuando se lleven a freír no se abren. 
- Cerrar la masa rellena en forma de triángulo. 

Wontón frito

• Preparación

 • 12

MASA 
• 200 gramos de harina floja 
• 50 mililitros de agua tibia 
• 1 huevo 
• ½ cucharadita de sal 
• Maizena. 
 
RELLENO 
• 12 unidades de masa de wonton 

cuadradas 
• 150 gr de carne picada de cerdo 
• 1 cebollín verdeo 
• 1 cdita de jengibre rallado 
• 1 cda de aceite de sésamo 
• 1 cda de salsa de ostras o de soya 
• Sal y pimienta 
• 1 cdita de harina 
• 2 cdas de agua 
• Aceite para freír 
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• Ingredientes

Aguanieve de rosas

- Lavar las fresas y retirar el tallo. Poner 
en el vaso mezclador las fresas, el 
agua de rosas y el jugo de limón. Tritu-
rar con ayuda de la batidora eléctrica. 

- Mezclar con la gaseosa, verter en un 
recipiente y reservar en el congelador 
unas dos horas, aproximadamente. 

- Lavar las grosellas y las hojas de 
menta, disponerlas en copas y 
servir encima el cóctel de fresas. 

• Preparación

• 500 gr de fresas 
• 1 cucharadita de agua de azahar 
• 1 cucharadita de jugo de limón 
• 5 dl de gaseosa 
• 50 gr de grosellas rojas 
• 2 ramas de menta

• Ingredientes

• 6 limones 
• 3 dl de agua 
• 60 gr de azúcar moreno 
• Sal 
• 4 dl de vino tinto 
• 150 gr de azúcar 
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Cóctel de vino, 
limón y whisky 

- Poner un cazo al fuego con el vino tinto y el 
azúcar. Remover hasta que el azúcar se di-
suelva por completo y dejar a fuego fuerte 
hasta que la mezcla se reduzca a la mitad de 
su volumen. Retirar, dejar enfriar y una vez 
frío meter a la nevera. 

- Hacer zumo de 6 limones o los necesarios 
hasta obtener 2 dl de su zumo. 

- Poner un cazo al fuego con el azúcar mo-
reno, 2 o 3 pellizcos de sal, 3 dl de agua y 1 
dl de whisky. Remover bien hasta que se di-
suelva por completo el azúcar. Retirar del 
fuego, dejar enfriar y añadir el zumo de 
limón. Meter al congelador al menos 4 horas 
removiendo cada hora para romper los cris-
tales de hielo que se vayan formando. 

- Repartir en 4 vasos el almíbar de vino tinto 
que tenemos reservado en la nevera. Poner 
encima de éste la mezcla de limón y whisky 
que se habrá helado y terminar llenando 
con un chorro de whisky al gusto.

• Preparación
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CÓCTELES 

• Ingredientes

• 6 cl de whisky bourbon 
• 3 cl de zumo de limón 
• 4 cucharadas de té de azúcar 
• 3 cl de licor triple seco 
• Lima limón 
 

Lynchburg 
Lemonade

- Poner los ingredientes, menos el re-
fresco, en una coctelera con hielo. 

- Batir. 
- Servir en un vaso largo. 
- Completar con el refresco y decorar 

con lima limón. 

• Preparación

• Ingredientes
• 8 vasos de licor de cacao 
• 4 licor de menta 
• 4 ron blanco 
• 4 helado de vainilla 
• 1 cucharada de canela molida 

- Poner todos los licores en un reci-
piente amplio, una rama de canela 
y dejar reposar unos minutos. 

- Retirar la canela, añadir el helado 
y batir con ayuda de la batidora 
eléctrica. 

- Verter en una copa mediana y de-
corar con canela molida. Servir. 

• Preparación

Cóctel con 
aroma de canela
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