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4-2 y eliminó a Brasil.
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l Ministerio Público 

amplió la investigación de dos 

a cinco delitos en contra de por 

lo menos 24 personas involu-

cradas en el golpe de Estado fa-

llido del 26 de junio, liderado 

por el excomandante del Ejér-

cito, Juan José Zúñiga, informó 

la Procuraduría General del Es-

tado (PGE). El proceso penal 

por el denominado golpe de 

Estado III “se inició y amplió 

en su investigación por los de-

litos de alzamientos armados 

contra la seguridad y soberanía 

del Estado, terrorismo, atenta-

dos contra la seguridad del pre-

sidente y otros dignatarios de 

Estado, destrucción o deterioro 

de bienes del Estado y la rique-

za nacional, y uso indebido de 

bienes y servicios públicos ti-

pificados en los artículos 121, 

128, 133 y 233 del Código Penal 

y el artículo 26 de la Ley 004”, 

según un comunicado de la 

PGE. En un inicio, el proceso 

penal se activó por los delitos 

de terrorismo y alzamiento ar-

mado contra la seguridad y so-

beranía del Estado. 

El 26 de junio, un contin-

gente militar fuertemente ar-

mado, comandado por Zúñiga 

llegó hasta la plaza Murillo para 

tomar el poder. Al presente y 

transcurridos 10 días desde la 

apertura de la etapa preliminar 

de investigación, el Ministerio 

Público emitió seis imputacio-

nes formales, las cuales a su vez 

motivaron la imposición de 

medidas cautelares de carácter 

personal en contra de 24 per-

sonas. Se trata de J. J. Zúñiga, 

Miguel I., Raúl B., Alán Q., Ale-

jandro I., Luis B., Marcelo G., 

Demetrio M., Juan A., Waldir 

M., Franz O., Marcel Z., Juan P., 

Leonel S., Juan Carlos D. y Vla-

dimir L. Además de Anibal A., 

Marco C., Román C., Vladimir 

C., Julio B., Roberto A., Miguel 

Ángel N. y Jaime C. V. La Pro-

curaduría reiteró su compro-

miso con la justicia, el estado 

constitucional de derecho y la 

defensa inclaudicable del Go-

bierno legamente constituido. 

Aseguró que este caso es un 

mensaje contra la impunidad 

y para que no se repita la co-

misión de gravísimos delitos 

que atentan contra la soberanía 

popular, la seguridad externa y 

el orden interno del país. 

 

Justicia militar. El ministro 

de Defensa, Edmundo Novillo, 

afirmó que la justicia militar 

debe definir en un plazo de 20 

días la situación de los tres ex-

comandantes militares impli-

cados en el asalto militar del 

pasado 26 de junio. 

“La investigación de los su-

marios, en los diferentes nive-

les, de acuerdo al grado que os-

tenta cada investigado, está ini-

ciando tanto en el Comando en 

Jefe, como en los comandos de 

fuerza; se están realizando las 

investigaciones y esto tiene un 

plazo de 20 días”, dijo. 

Novillo se refirió a los exco-

mandantes del Ejército Juan 

José Zúñiga, de la Fuerza Aérea 

Boliviana (FAB) Marcelo Zega-

rra y de la Armada Juan Arnez. 

El mandatario removió al 

Alto Mando Militar y posesionó 

a los tres nuevos jefes militares: 

José Wilson Sánchez Velásquez, 

del Ejército; Gerardo Zabala, 

de la FAB, y Renán Guardia, de 

la Armada Boliviana. Luego de 

eso, por orden de los nuevos al 

mando, tanquetas y militares 

abandonaron Plaza Murillo. 

Amplían los delitos para los 24 
involucrados en el golpe fallido

M.M. LA PAZ w Una juez del 

Tribunal Departamental de 

La Paz ordenó que Aníbal 

Aguilar, el civil señalado por 

el Gobierno de ser el “ideó-

logo” de la toma militar del 

26 de junio sea enviado a  

la cárcel por cinco meses  

de forma preventiva, revo-

cando la detención domici-

liaria que se había ordenado 

en una primera audiencia 

de medidas cautelares. 

Aguilar, se desempeñó 

como asesor del Ministerio 

de Defensa hasta el día en 

que sucedieron los hechos 

en plaza Murillo. Ahora de-

berá cumplir su detención 

en la cárcel de San Pedro de 

la ciudad de La Paz. 

El abogado de Aguilar, 

Miguel Ramírez, señaló que 

la juez no tomó en cuenta 

que el imputado es adulto 

mayor y padece de enfer-

medades de base que po-

drían complicar su estado 

de salud al ser recluido en 

la cárcel paceña. 

Ahora Aníbal 
Aguilar será 
recluido en 
San Pedro
Una juez determino 
revocar su detención 
domiciliaria

Proceso. El Ministerio Público determinó ampliar la 
investigación de dos a cinco delitos informó la Procuraduría

w LA JUSTICIA MILITAR DEFINIRÁ LA SITUACIÓN DE LOS EXCOMANDANTES.
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M.M. LA PAZ w La especialista en 

población y desarrollo, Teresa 

Polo Nájera, destacó la partici-

pación activa y positiva de la 

población en las etapas pre 

censal y censal del Censo de 

Población y Vivienda 2024 

(Censo 2024), realizado el pa-

sado 23 de marzo en el país. 

La postura la expresó en un 

conversatorio sobre conflicti-

vidad social y acceso a la infor-

mación en la etapa post censal, 

organizado por la Defensoría 

del Pueblo, el jueves. “Los datos 

censales permiten tener cono-

cimiento de la realidad pobla-

cional, sus problemas y poten-

cialidades, por lo que resulta 

necesario utilizarlos en el pro-

ceso de planificación del des-

arrollo de un país, de una re-

gión o de una comunidad”, se-

gún un reporte del INE. Recor-

dó que “acuerdo con la plani-

ficación del INE en agosto de 

2024 se presentarán los resul-

tados poblacionales del censo 

y en diciembre los resultados 

por circunscripciones”. Con los 

resultados del censo se dispon-

drá de datos actualizados sobre 

vivienda, salud, educación y 

empleo, para la formulación y 

diseño de políticas públicas.

La especialista,Teresa Polo 
destacó el aporte de la 
población al proceso

Destacan participación activa de la población en el censo
TALLERES 
Teresa Polo 
ponderó la 
capacitación 
de los cen-
sistas volun-
tarios, a tra-
vés del mé-
todo semi-
presencial
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w SE INICIÓ UN PROCESO CONTRA LOS PROPIETARIOS DE LA EMPRESA.
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fectivos de la Fuerza 

Especial de Lucha contra el 

Narcotráfico (FELCN) y de la 

Dirección General de Sustan-

cias Controladas (DNSC) se-

cuestraron 12.000 litros de dié-

sel de una empresa privada de 

asfalto en El Alto. El combusti-

ble se encontraba acopiado en 

se descubrió que almacenaba 

12.000 litros de diésel y nadie 

presentó la documentación 

respectiva ni explicó cómo ob-

tuvo tal cantidad de combusti-

ble. “Hemos visto menos de 

3.500 litros que ya han sido 

consumidos, y nos preocupa 

bastante porque, a pesar de las 

advertencias, algunos adminis-

tradores siguen incumpliendo 

la normativa”, aseguró. Sustan-

cias Controladas comenzó un 

proceso contra esta empresa. 

Decomisan 12.000 
litros de diésel en 
empresa de asfalto 

El Alto. El combustible estaba acopiado en 
varios tanques de gran capacidad 

AN
H

tanques y los propietarios no 

contaban con la documenta-

ción respectiva para el manejo 

y almacenamiento. 

El director de la DNSC, Sa-

muel Cari, informó que el car-

burante fue entregado a Yaci-

mientos Petrolíferos Fiscales 

Bolivianos (YPFB). 

La autoridad informó que, 

desde febrero, la empresa pri-

vada presentó sus descargos en 

0, es decir, sin movimiento. Sin 

embargo, tras una inspección 
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Destacan  
la sentencia  
a miembros  
de la RJC

MARCO MENDOZA. LA PAZ w La 

sentencia condenatoria contra 

los cabecillas de la Resistencia 

Juvenil Cochala (RJC) es un 

paso importante para desarti-

cular grupos irregulares que 

atenten contra el sistema de-

mocrático de Bolivia, afirmó el 

abogado estadounidense, Tho-

mas Becker. “(La sentencia)  

es algo muy importante, siem-

pre digo que la justicia crea 

más justicia, la impunidad cree 

más impunidad. Como sabe-

mos de la semana pasada este 

intento del golpe muestra por-

que es importante que haya jui-

cios contra este tipo de perso-

nas”, aseveró el jurista. 

El jueves 4 de julio, el Juz-

gado de Sentencia Penal N° 12 

de Cochabamba determinó 

que los cabecillas de la paraes-

tatal RJC sean enviados a pri-

sión. Yassir Molina , líder de la 

RJC, fue sentenciado a ocho 

años; los hermanos Mario y Fa-

vio Bascopé Revuelta recibie-

ron seis años y seis meses. En 

tanto, Milena Soto y Jaime Mal-

donado a dos años de cárcel. 

 

Thomas Becker dijo que es 
un paso para desarticular  
grupos irregulares
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l expresidente Evo 

Morales cree que el actual al-

calde de Cochabamba, Man-

fred Reyes Villa, es el candidato 

del gobierno de Luis Arce para 

las elecciones generales de 

2025. “El gobierno sabe que 

con esta crisis económica sus 

posibilidades electorales se 

agotaron y, por tanto, su can-

didato es Manfred Reyes Villa”, 

afirmó el líder del MAS en su 

cuenta de X. 

Morales reaccionó así ante 

las reuniones que Reyes Villa 

sostuvo en La Paz en las últi-

mas horas con disidentes de las 

alianzas Creemos y Comuni-

dad Ciudadana (CC). 

En criterio del exmandata-

tario, el gobierno de Luis Arce 

busca “adueñarse de la sigla del 

MAS-IPSP e inhabilitar candi-

datos. Así pretenden allanar  

el camino a su socio”.  

Opinó que, por eso, “con el 

aval del Gobierno, la justicia 

prorrogada anuló 12 procesos 

judiciales, incluso con senten-

cias, contra Manfred Reyes Vi-

lla”. “La devolución de favores 

llegó, y ahora Reyes Villa frac-

tura las bancadas de CC y Cre-

emos a cambio de entregarle 

votos al arcismo en la Asam-

blea”, dijo Morales. 

El mismo MAS se encuentra 

dividido en facciones arcista y 

evista. El evismo se ha conver-

tido en oposición, junto a CC y 

Creemos. A inicios de septiem-

bre de 2022, Morales denunció 

un “plan negro” en su contra  

y desde esa vez sus diferencias 

con Arce se han acentuado,  

al punto de decir que “el MAS 

no está en el gobierno”.  

No solo Morales cuestiona 

la reunión de Reyes Villa con 

disidentes de Creemos y CC. 

El viernes, el diputado Car-

los Alarcón tuvo consideracio-

nes parecidas a la de Evo Mo-

rales respecto de las actuacio-

nes del alcalde de Cochabam-

ba. “Manfred el pelele de Luis 

Arce”, escribió en sus redes so-

ciales. Cuestionó las reuniones 

de Manfred Reyes Villa con “al-

gunos diputados tránsfugas de 

CC que no quieren devolver su 

curul a la alianza, para conse-

guirle unos cuantos votos al 

Presidente en esta Cámara. La 

forma más vil y ruin de hacer 

política”, consideró Alarcón. 

Aunque inicialmente dijo 

que no iba a ser candidato (de-

claraciones a La Razón en mar-

zo de 2023), Reyes Villa man-

tiene reuniones políticas desde 

hace varias semanas.  

A mediados de junio, tam-

bién se reunió con otro grupo 

de disidentes de Creemos  en 

Cochabamba. El alcalde de Co-

chabamba no habló del tema. 

w REYES VILLA SOSTUVO REUNIÓNES EN LA PAZ CON DISIDENTES DE CREEMOS Y CC.

Destacado. Morales considera que el gobierno ‘sabe que 
con la crisis sus posibilidades electorales se agotaron’ 

Evo cree que Reyes Villa 
es ‘candidato’ del arcismo 

M.M. LA PAZ w Las empresas mi-

neras estatales, Colquiri y Co-

rocoro generaron Bs 77.889.123 

por concepto de regalías du-

rante el 2023, señala un reporte 

del Ministerio de Minería.  

La Empresa Minera Huanu-

ni procesó 7.358 toneladas mé-

tricas finas de estaño, logró una 

utilidad de Bs 179.783.434  

y contribuyó con regalías de  

Bs 38.670.163.  

La Empresa Minera Colqui-

ri consiguió una utilidad de Bs 

147.916.317, regalías por el va-

lor de Bs 33.201.344 y una pro-

ducción de 3.737 toneladas 

métricas finas de estaño y 

12.061 toneladas métricas finas 

de zinc. La Empresa Minera 

Corocoro, alcanzó una utilidad 

de Bs 9.348.235 y regalías por 

Bs 6.017.616. 

Colquiri, Huanuni y 
Corocoro generaron 
importantes utilidades

Tres empresas mineras estatales generan 
más de Bs 77 millones en regalías en 2023

DATO 
El 99% de  
la produc-
ción se ex-
porta a mer-
cados inter-
nacionales M
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w EN EL LUGAR SE ENCUENTRAN COLOCADAS 800 PLACAS CON LOS NOMBRES DE LOS DIFUNTOS 

Cementerio Mercedario 
cuenta con un QR que 
guía a los visitantes
Novedad. En esta aplicación también se encontrará varios 
datos de los difuntos e información acerca del camposanto

GUILLERMO NINA. EL ALTO 
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os visitantes al Ce-

menterio General Mercedario 

de El Alto ahora serán guiados 

por un código QR que los lle-

vará hasta sus seres queridos, 

según hicieron conocer los en-

cargados del camposanto. En 

esta aplicación también se en-

contrará datos de los difun- 

tos, además de información 

acerca de las cosas que pueden 

encontrar en el cementerio. 

“Un código QR fue imple-

mentado por la Alcaldía de El 

Alto para que los visitantes, a 

través de un escaneo, tengan 

una guía precisa y puedan en-

contrar información sobre las 

puertas de ingreso, la ubicación 

de los contenedores de basura, 

los accesos al agua y los puntos 

de información”, dijo el admi-

nistrador del Cementerio Ge-

neral Mercedario, Marcelo Pé-

rez, en un boletín de GAMEA.  

Los barrotes de metal que 

ahora bordean el cementerio 

ofrecen un renovado sentido 

de paz, que protege a los seres 

queridos que descansan en 

este sagrado espacio, que antes 

era solo un pajonal y ahora se 

erige como un campo lleno de 

nichos, donde la memoria flo-

rece entre cada piedra del lugar  

También se encuentra un 

muro que lo llaman ‘campo-

santo’ y allí están colocadas 800 

placas con los nombres de los 

difuntos resguardados en Mer-

cedario. Hacía la derecha y en 

todo el espacio en horizonte es-

tán distribuidos los nichos con 

sus respectivas identificaciones.  

Con todo eso, el cementerio 

provoca un aire de serenidad 

matutina con las miradas ob-

servadoras de quienes lo visi-

taban a esa hora, muy distinto 

a episodios oscuros, cuando la 

incertidumbre e inseguridad 

campeaba entre las familias. 

¿Qué tan seguro es? La re-

ciente instalación de cuatro cá-

maras de seguridad, más el 

muro, son la garantía que bus-

caban los visitantes para sus se-

res queridos: trepar la reja, es 

mucho riesgo para un aveza-

do aventurero de lo ajeno.  

“Contamos con cámaras de 

seguridad, un muro perimetral 

recién ejecutado, una adminis-

tración fortalecida y avances 

significativos en la digitaliza-

ción de los datos de difuntos. 

La base de datos se está com-

pletando y, a pesar de los des-

trozos anteriores, estamos re-

cuperándonos favorablemen-

te”, enfatizó el entrevistado.

Los barrotes de 
metal que ahora 
bordean el ce-
menterio ofrecen 
un renovado sen-
tido de paz, ade-
más de seguri-
dad al lugar

FO
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TRABAJO 
En el principal cemen-
terio de la ciudad de 
El Alto se realizó varios 
trabajos de mejora-
miento y refacción.

w Mientras las familias alteñas 

avanzaban en hileras de cinco 

personas, en el amplio ingreso 

al cementerio, las miradas se 

concentraban en la imagen 

protectora del corazón de la 

Virgen María y de frente, en el 

callejón, en el Corazón de Jesús  

Fue interesante ver el haz 

de luz que se forma en un es-

pacio del techo que tiene la for-

ma de cruz. Ese reflejo se posa 

sobre el mural divino y es como 

si fuera un reloj solar, cuya ma-

necilla larga es la mayor exten-

sión de la cruz del Señor Jesus. 

El visitante se convierte en 

testigo silencioso del paso del 

tiempo y símbolo de la conti-

nuidad de la vida. Además, el 

reloj en su quietud eterna, mar-

ca el transcurrir de los días y 

muestra a los visitantes que el 

amor y los recuerdos perdu- 

ran más allá de las estaciones. 

Con el pasar del tiempo el 

Cementerio Mercedario será 

definitivamente un santuario 

donde el pasado tumultuoso 

quedó atrás y el presente se 

vive en paz y armonía. Este sa-

grado espacio invita a la refle-

xión profunda sobre la fugaci-

dad de la vida que recuerda la 

importancia de aprovechar 

cada momento con la familia. 

Al final de la visita y del re-

corrido, las personas dejan el 

Cementerio Mercedario con 

una oración para ser querido. 

Existen murales que ayudan a reflexionar
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w SE REALIZÓ LA FERIA DE LA MARRAQUETA EN LA PLAZA TEJADA SORZANO.

Presentan la marraqueta 
más grande del mundo
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MARCO MENDOZA LA PAZ w Una 

marraqueta de tres metros con 

10 centímetros, fue presentada 

la marraqueta más grande del 

mundo en la plaza Tejada Sor-

zano, como parte de la celebra-

ción del ‘Día de la marraqueta’, 

declarada patrimonio del mu-

nicipio paceño. El secretario 

ejecutivo de la Federación de 

Panificadores, Dandi Mallea, 

dijo que con esas medidas es 

el pan más enorme presentado 

en una feria. “Mide tres metros 

y 10 centímetros y es la marra-

queta más grande del mundo”. 

La gigantesca maraqueta se 

elaboró por más de seis horas 

desde la tarde del viernes hasta 

casi la medianoche.  

En la presentación, el alcal-

de Iván Arias Asimismo, recor-

dó que la mejor combinación 

es la del albañil que lleva la ma-

rraqueta, un plátano y su papa-

ya Salvietti, que era considera-

do el almuerzo para el obrero.

Celebración. Los panificadores presentaron 
una marraqueta de más de tres metros DELICIA 

La marraqueta acom-
paña a los paceñosto-
dos los días que la 
acompañan con palta, 
queso o mantequilla 
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w LOS OPERATIVOS DE INTERDICCIÓN AL NARCOTRÁFICO SE INTENSIFICAN A ESCALA NACIONAL.

MARCO MENDOZA. LA PAZ 
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urante los patrulla-

jes en la carretera Uyuni - Cha-

llapata, la Fuerza Especial de 

Licha Contra el Narcotráfico, 

FELCN, logró interceptar un 

vehículo que circulaba a gran 

velicidad. Posteriormente  

alnotar nerviosismo en el  

conductor, los miembros de la 

de Marihuana y 10 kilos 300 

gramos de pasta base Cocaína, 

según el informe policial. 

La FELCN incrementó los 

patrullajes y controles con 

puestos móviles en rutas alter-

nas y principales que son uti-

lizadas por los narcotraficantes 

para el transporte de droga 

rumbo a poblaciones fronteri-

zas con el objetivo de enviar  

la droga a países vecinos y pos-

teriormente a mercados de Eu-

ropa y Estado Unidos.

Cae una persona con 
10 kilos de cocaína  
y 302 de marihuana

Control. La FELCN realizó un operativo en  
la carretera Uyuni-Challapata

FE
LC

N

patrulla de la FELCN realizan 

la requisa del motorizado.   

En la maletera se logró en-

contrar diez bolsas de yute  

que cada uno contenía 279 pa-

quetes tipo ovoides con Mari-

huana además de una bolsa 

verde con 10 paquetes tipo la-

drillo que a la prueba de campo 

dio positivo para pasta base de 

Cocaína. Se procedió a la apre-

hensión del conductor.  

También se decomisó el ve-

hículo, 302 kilos, 100 gramos 
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w PREPARÁN UNA CARTELERA MUSICAL IMPERDIBLE INCLUIDO EL GRUPO QUIRQUIÑA.

Danza. Los wacas Central 5 
de Agosto tienen la imagen 
más antigua de la virgen
HEIDDY QUIROGA. LA PAZ  

 

L
 

 

 

a fraternidad Waca 

Wacas Central 5 de Agosto tie-

ne a la virgen más antigua de 

las Nieves, tiene 100 años, los 

pasantes de la gestión 2024  

Ytalo Chipana Aliaga, Angélica 

Ballón de Chipana e hijas y 

Paulina Aliaga de Chipana con 

fe y devoción a la “Virgen de las 

Nieves” preparan las activida-

des correspondientes para la 

gran entrada folclórica que se 

realizará en Alto Chijini.   

 

Cronograma. Los pasantes 

invitan a la población paceña 

a sumarse a esta festividad, en 

los ensayos del 12, 17 y 19 de 

julio. El 28 de julio será la pre-

entrada, 31 de julio ensayo y 

entrega de trajes.  

“Mi familia somos la cuarta 

generación que está con la Vir-

gen de las Nieves, con fe y de-

voción conformamos un grupo 

de la zona con mis familiares 

Elías Chipana y Paulina Aliaga 

de Chipana. Se fundó el 5 de 

julio de 1992, si bien se consi-

dera una danza liviana a los 

wacas, pues mi familia se ha 

encargado de hacerlo en gran-

de, continuando el legado de 

nuestros ancestros,” expresó 

Angélica a Extra.  

Esta festividad se ha carac-

terizado desde sus inicios, por 

su primera danza tradicional 

folklórica de “Negritos Tundi-

quis” y “Kullaguadas” que se 

realizaba con  la corrida de to-

ros en la ex parada del micro 

“C” con la participación de los 

vecinos y familiares que pasa-

ron como prestes de la patrona 

de la zona Alto Chijini. 

Se considera una danza fol-

clórica colonial y mestiza, vi-

gente hasta la actualidad, y po-

pular en Bolivia la misma re-

presenta una interpretación sa-

tírica de una corrida de toros, 

combinada con alusiones ga-

naderas y agrícolas. 

En agosto se alistarán para 

la gran velada y verbena en ho-

nor a la Virgen de las Nieves 

que celebrarán con una carte-

lera musical con folklore, cum-

bia , rock boliviano, y su pode-

rosa banda “La Gran Perfecta”y  

amenizados por: el grupo Quir-

quiña, Bajo Fianza, Bohemia, 

internacional Rompe Corazo-

ne, entre otros.

LOS WACA 
WACAS
Bailan con fe a la 
Virgen de las Nieves  
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El Alto. Se realizó la preentrada en honor a 
la Virgen del Carmen en la 16 de julio

w LA ENTRADA ES EL 15 DE JULIO Y LA ALCALDÍA ALTEÑA TIENE UN PLAN DE SEGURIDAD

ROSÍO FLORES. EL ALTO 
 

C
 

 

 

on algarabía, devo-

ción y fe se desarrolla la preen-

trada en honor a la Virgen del 

Carmen, en la zona 16 de Julio 

de la ciudad de El Alto. 

Mas de 50.000 bailarines, 

agrupados en 45 conjuntos fol-

klóricos, recorren, desde las 

08.00 de este sábado, las calles 

y avenidas de esa zona, ubicada 

en el Distrito 6. Fraternidades 

de morenada, kullawada, tobas, 

tinkus, caporales, mineritos, 

entre otros, se apoderaron del 

trayecto de la preentrada.  

No falta la participación de 

las danzas autóctonas como la 

moseñada, kantus, tarqueda o 

sicuris, bailes que representan 

a las provincias que circundan 

a la urbe alteña. No podía faltar 

la participación de las bandas  

de músicos, que ofrecieron a 

los asistentes un espectáculo 

aparte con sus coreografías y la 

buena calidad de interpreta-

ción de sus instrumentos con 

los últimos temas de moda. 

La entrada en devoción de 

la Virgen del Carmen es la fies-

ta mayor de los alteños.  

A pesar de que la actividad 

este año se desarrollará en un 

día laboral, el lunes 15 de julio, 

se prevé la asistencia masiva de 

personas. Por eso, la Alcaldía 

comprometió el despliegue de 

sus funcionarios que controla-

rán el expendio de bebidas, ali-

mentos y otros. También se ins-

talarán puntos de atención en 

servicios de defensoría de la ni-

ñez y el área de salud.  

“Vamos a enviar personal 

de las defensorías y de los SLIM 

(Servicios Legales Integrales 

Municipales) para precautelar 

la integridad física y psicológi-

ca, no solo de mujeres, niños y 

adolescentes. Vamos a instalar 

tres puntos. En ellos se atende-

rá desde el inicio hasta el final 

de la entrada”, explicó el direc-

tor de Niñez, Género y Aten-

ción Social, Cristian Chipana. 

También habrá personal 

policial en apronte para la aten-

ción de cualquier emergencia. 

 

Fraternidades 
cumplen con 
la promesa  

Más de 50.000 
bailarines, agru-
pados en 45  
conjuntos folkló-
ricos recorrieron 
las calles y  
avenidas del 
Distrito 6

AP
G
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w HAY DIFERENCIAS ENTRE LOS PEDIDOS DE HAMÁS E ISRAEL 

AFP. TERRITORIOS PALESTINOS 
 

I
 

 

 

srael mantuvo su ofensi-

va terrestre y aérea ayer en 

Gaza, tras anunciar que envia-

ría una misión a Doha para 

proseguir las negociaciones 

con vistas a una tregua con Ha-

más y a la liberación de los re-

henes en manos del movimien-

to islamista palestino. 

La comunidad internacio-

nal muestra por otro lado pre-

ocupación por el riesgo de que 

el conflicto de Gaza se extienda 

a la frontera norte de Israel, 

donde los duelos de artillería 

entre el ejército y el Hezbolá li-

banés son cotidianos.  

El Hezbolá, un poderoso 

movimiento respaldado por 

Irán y aliado de Hamás, anun-

ció el sábado que lanzó "drones 

explosivos contra un sitio mi-

litar" en Beit Hillel, en el norte 

de Israel, donde sonaron las si-

renas antiaéreas. El ejército is-

raelí indicó por su lado que in-

terceptó “un objetivo aéreo sos-

pechoso” y dio parte de la caída 

de “artefactos hostiles” en esa 

localidad. También indicó que 

llevó a cabo bombardeos con-

tra “objetivos terroristas de 

Hezbolá” en el sur de Líbano. 

Israel señaló el viernes que 

persisten “diferencias” en las 

negociaciones indirectas con 

Hamás, mediadas por Catar, 

EEUU y Egipto, pero que envia-

rá una delegación a Doha la se-

mana próxima para “continuar 

las conversaciones”. 

El jefe del Mosad (los servi-

cios de inteligencia israelíes), 

David Barnea, mantuvo el vier-

nes reuniones en Doha, des-

pués de que Hamás presentara 

nuevas “ideas” para alcanzar 

un alto el fuego. En nueve me-

ses de guerra, los combates en 

Gaza solo se interrumpieron 

durante una tregua de una se-

mana a finales de noviembre. 

Las mediaciones topan des-

de entonces con las exigencias 

incompatibles entre sí de am-

bos bandos.  El primer ministro 

israelí, Benjamin Netanyahu 

afirma que el conflicto conti-

nuará hasta “la destrucción de 

Hamás y la liberación de todos 

los rehenes”.  Hamás, en el po-

der en Gaza desde 2007, exige 

por su lado un alto el fuego per-

manente y una retirada total de 

las tropas israelíes del territorio 

palestino. El conflicto estalló el 

7 de octubre, cuando coman-

dos islamistas mataron a 1.195 

personas, en su mayoría civiles, 

y secuestraron a 251 en el sur 

de Israel, según un recuento de 

la AFP basado en datos oficia-

les israelíes.  El ejército israelí 

estima que 116 personas per-

manecen cautivas en Gaza, 42 

de las cuales habrían muerto. 

En respuesta, Israel lanzó 

una ofensiva que ya ha dejado 

38.098 muertos, también civiles 

en su mayor parte, según el Mi-

nisterio de Salud de Gaza, go-

bernado por Hamás desde 

2007. La ONU ha alertado de 

las “desastrosas” condiciones 

en la que sobreviven los 2,4 mi-

llones de habitantes de la Fran-

ja, sin agua ni comida debido 

al asedio impuesto por Israel. 

Los bombardeos israelíes 

alcanzaron tanto el norte como 

el centro y el sur del enclave.  

“Estábamos durmiendo cuan-

do de repente nuestra casa fue 

alcanzada. Los escombros nos 

cayeron encima", contó Moha-

mad Abu Marahil tras un bom-

bardeo en Nuseirat, un campo 

de refugiados en el centro del 

territorio. Al menos diez per-

sonas, entre ellas tres periodis-

tas locales, murieron .

Bombardean Gaza en 
espera de negociaciones

Pezeshkian fue 
elegido como el 
presidente de Irán

Ataque. Israel enviará una comisión a Doha 
pero el asedio en la franja se mantiene 

La comunidad internacio-

nal siguió las elecciones de 

cerca, a raíz de las tensiones 

en Oriente Medio provocadas 

por la guerra en Gaza, y de la 

pugna con las potencias oc-

cidentales derivadas del pro-

grama nuclear iraní. 

Las negociaciones sobre 

este programa están en un 

punto muerto desde 2018, 

cuando Estados Unidos se re-

tiró del pacto internacional 

firmado en 2015. Imágenes 

difundidas por los medios lo-

cales mostraron seguidores 

del reformista expresar su ale-

gría en las calles de la capital 

Teherán y Tabriz, en el nor-

oeste, incluso antes del anun-

cio oficial de los resultados. 

“Estamos muy felices de 

que Pezeshkian haya ganado. 

Necesitamos un presidente 

culto para resolver nuestros 

problemas económicos», afir-

mó Abolfazl, un arquitecto de 

40 años. Roya, una ama de 

casa de 50 años, expresó su 

indiferencia por el resultado. 

“Estos [candidatos] sólo 

lanzan eslóganes. Cuando lle-

gan al poder, no hacen nada 

por el pueblo”, opinó. 

Pezeshkian, un médico de 

origen azerí, fue el único re-

formista autorizado a concu-

rrir y contó con el apoyo de 

varios expresidentes, como el 

reformista Mohammad Jata-

mi y el moderado Hasan Ro-

hani. En Irán, el presidente 

tiene poderes limitados y es 

el responsable de aplicar las 

principales líneas políticas 

marcadas por el líder supre-

mo, el ayatolá Ali Jamenei. 

El reformista se impuso 
en la segunda vuelta 
frente a Said Jalili

AF
P

MUERTES 
Al menos 87 personas 
murieron en las últi-
mas 48 horas en Gaza, 
según el ministerio de 
Salud de Hamás.

AFP. IRÁN w El reformista Ma-

sud Pezeshkian, que aboga 

por mejorar las relaciones con 

Occidente, se impuso el ayer 

en la segunda vuelta de las 

elecciones presidenciales en 

Irán frente al ultraconserva-

dor Said Jalili. Pezeshkian ob-

tuvo más de 16 millones de 

votos, cerca del 54% de los su-

fragios, y su rival Jalili sumó 

más de 13 millones, cerca de 

44% de las más de 30 millones 

de papeletas escrutadas, in-

formó el portavoz de la auto-

ridad electoral, Mohsen Esla-

mi. La participación electoral 

se situó en 49,8%, añadió el 

portavoz. En la primera vuelta 

el 28 de junio, había sido del 

39,92%, el nivel más bajo en 

los 45 años de histórica de la 

República Islámica de Irán. 

“El camino que tenemos 

por delante es difícil. Sólo será 

fácil con su cooperación, em-

patía y confianza. Les tiendo 

la mano”, declaró Pezeshkian, 

en la red X tras su victoria. 

Unos 61 millones de elec-

tores estaban llamados a las 

urnas para la segunda vuelta. 

Los comicios, anticipados 

tras la muerte del presidente 

ultraconservador Ebrahim 

Raisi en un accidente de he-

licóptero el 19 de mayo, se 

desarrollaron en un contexto 

de descontento de la pobla-

ción por la situación de la 

economía, muy lastrada por 

las sanciones occidentales. 
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w LAS BAJAS TEMPERATURAS TAMBIÉN HICIERON QUE LOS ADULTOS MAYORES SEAN V CTIMAS

Reportan más casos por 
IRA debido a la influenza
Dato. La ministra del área, María Renée Castro, informó que 
son varios los virus que circulan y que afectan a los menores

RODOLFO ALIAGA. LA PAZ 

El Ministerio de Salud

reportó que, por las bajas tem-

peraturas en el país, los casos 

de Infecciones Respiratorias 

Agudas (IRA) se incrementaron 

las últimas semanas. Los repor-

tes señalan que son 6.000. 

La ministra del área, María 

Renée Castro, informó que son 

varios los virus que circulan y 

que afectan principalmente a 

menores de edad y adultos ma-

yores. “Hemos superado los 

5.500 casos de infecciones res-

piratorias debido a influenza, 

el virus que más está circulan-

do en este momento es la in-

fluenza AH3N2 que está en 

mayor cuantía”, manifestó. 

Estos virus generan infec-

ciones respiratorias debido a la 

influenza. “Los virus respirato-

rios son muy frecuente en me-

nores de edad pero que tam-

bién circula en adultos (con) 

435 casos, 15 influenza tipo B 

y de parainfluenza tenemos 22 

casos; suman 6.130 casos por 

estos virus”, señaló Castro. Ante 

esta situación, los ministerios 

de Salud y de Educación traba-

jan de manera conjunta para 

precautelar la salud de los es-

tudiantes en todo el país. Se re-

gistran bajas temperaturas en 

varios departamentos, por ello 

los Servicios Departamentales 

de Salud (Sedes) toman medi-

das para afrontar esta tempo-

rada con altos casos de IRA 

pero también por neumonías. 

Hasta el 2 de julio solo en 

La Paz se registraban 17.050 ca-

sos de neumonía. Así informó 

el jefe de la Unidad de Epide-

miología e Investigación del Se-

des La Paz, Javier Mamani. El 

Ministerio de Salud anunció 

que ahora la vacunación contra 

la influenza será para todos.
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Los ministerios 
de Salud y de 
Educación traba-
jan para precau-
telar la salud de 
los estudiantes 

Toman medidas 
para afrontar 
esta temporada 
con altos casos 
de IRA, también 
por neumonías

w El Servicio Nacional de 
Meteorología e Hidrolo-
gía (Senamhi) emitió 
alerta naranja por des-
censos bruscos de tem-
peraturas y el ingreso de 
un frente frío que afecta-
rá a cuatro regiones: Tari-
ja, Chuquisaca, Santa 
Cruz y Beni. El evento 
está previsto del 5 hasta 
el 15 de julio, según un 
boletín institucional. 

“El descenso de tem-
peraturas será en cuatro 
regiones, de 6 y 12 gra-
dos centígrados en Tarija, 
Beni, Santa Cruz y Chu-
quisaca.”, reportó el pro-
nosticador del Sena- 
mhi, Jaime Llanque. 

En el sector del altipla-
no, Oruro, La Paz y Potosí 
se registran temperaturas 
bajo cero. En la región de 
Potosí, Uyuni registró una 
temperatura mínima de 
20 grados bajo cero y 
el domingo oscilarán en-
tre 13 y 16 bajo cero. 

El Alto de La Paz regis-
tró ocho grados bajo 
cero. La situación conti-
nuará hasta el domingo 
con temperaturas entre 
3 y 5 grados bajo cero. 

La temperatura míni-
ma en la ciudad de Oruro 
fue de -8°C y según el 
pronóstico del Senamhi 
hoy se registrará -10°C. El 
funcionario dijo que a pe-
sar de alcanzar grados 
bajo cero aún no se su-
peraron los casos históri-
cos. Lo cierto es que las 
temperaturas, en el país 
sufrirán un descenso. 

En cuatro 
regiones 

habrá 
mucho frío

INFORMACIÓN EXTRA S.A. 
D.L. 4-3-124-99 N.I.T. 1020275027 Jefe de Redacción:  

Marco Mendoza 
Editor: 
Guillermo Nina 

Diseño:  
Isaac Vargas 

La Paz, Alto Auquisamaña Colinas de Santa Rita 
Redacción: Teléfono: 2799494, Fax. 2793106  

LA PAZ CENTRO: Calle Loayza N° 136 – Teléfono 2332266 SOPOCACHI: Av. Arce esquina Pinilla. 
Supermercado Ketal. ZONA SUR: Calle 21 N° 8350 Edificio Monroy Véliz, Calacoto – Teléfono 2797001 
EL ALTO: Carretera Viacha, esq. Jorge Carrasco, Centro comercial Cielo Mall –  
Teléfono 2822767 SANTA CRUZ Central - Av. Banzer entre 3 y 4to anillo lado ATB 
Distribución – Calle Pari No. 273 esquina Independencia       
COCHABAMBA Central – Calle Chuquisaca N° 687 esquina calle Antezana 
Distribución – Av. Heroínas N°171 entre calles Ayacucho y Bautista 

SUCRE Calle Estudiantes N° 30 entre calles Junín y Argentina (Plaza 25 de mayo) 
Agente- Ibana Cespedes  Cel 70322132 – 70678841 
TARIJA Calle Colón N° 907 esquina Avenida Domingo Paz 
Agente – Henry Mayta Cel 67379163 
TRINIDAD - BENI Prolongación Avenida 6 de Agosto, calle 1 No. 56 zona San Vicente 
Agente – Reynaldo Saavedra Cel 72827617 

ORURO Calle Washington No 1622 entre calles Bolívar y Sucre 
Agente- Monica de Arce Cel. 72450053 -  telf. 5256503 
COBIJA - PANDO Avenida 9 de febrero, esquina Escuela Bautista (lado Seduca) puesto 1 
Agente – Néstor Aro Cel. 72029901 
POTOSI calle Oruro N° 438 entre calles Bolívar y Frías (a media cuadra del mercado central) 
multicentro Los Ángeles piso 1 ambiente 11 Agente - Leonor Balderrama cel: 67901626

Jefe de distribución:  
Marco Sardinas 

SUGERENCIA 
Las autoridades de sa-
lud recomendaron y 
sugirieron a las perso-
nas a cuidarse del frío, 
para no resfriarse.
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G. N. LA PAZ w El conductor de un ca-

mión que llevaba abono a Santa 

Cruz, Iver Orlando M.E., de 41 años, 

tuvo un percance en la carretera cer-

ca a la comunidad Nogal, en el mu-

nicipio de Mairana. Se quebró el aro 

de la llanta trasera izquierda del ve-

hículo y el chofer se estacionó cerca 

de un barranco para solucionar el 

problema: estaba acompañada de 

su esposa quien se acercó a él con 

las herramientas que necesitaba.  

Mientras la pareja estaba cam-

biando la llanta, el coche cedió sobre 

ellos; el hombre empujó a un costado 

a su esposa y así logró salvarla, él 

cayó 30 metros y murió. “Se presume 

que el chofer no acomodó la gata en 

un lugar estable y este cedió dejando 

caer el camión, al ver esto el chofer 

empujó a su esposa, quien logra su-

jetarse de un árbol y salvar su vida: 

el conductor no corrió la misma”, dijo 

el comandante de la provincia Flori-

da, Luis Solares, según la Red Unitel.

Su camión se plantó y junto 
a su pareja cambiaban el aro 
pero el vehículo se movió

En Santa Cruz un chofer fallece al caer 
a un barranco tras salvar a su esposa
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CASO 
El motori-
zado se 
dirigía has- 
ta el munici-
pio de Co-
marapa, en 
la ciudad de 
Santa Cruz.

Investigación.  Una de las vecinas de la zona 
16 de Julio encontró a la pequeña en la calle

w EL PROGENITOR DEJÓ UNA CARTA DONDE SEÑALA QUE SE LLAMA ANTONELLA

En El Alto un padre abandona a 
su hija de cinco días de nacida
GUILLERMO NINA. LA PAZ 

 

E
 

 

 

n la puerta de una vi-

vienda de la zona 16 de Julio de 

la ciudad de El Alto, en pleno 

frío, envuelta en mantillas y llo-

rando estaba una bebé de cin-

co días de nacido. Una vecina 

del lugar fue quien salvó a la 

recién nacida, quien estaba 

junto a una carta escrita a 

mano donde se leía “Soy padre 

soltero, mi pareja me abando-

nó por mi hija y yo solo no pue-

do, por eso tomé la decisión es-

pero comprendan. Mi hija tiene 

cinco días de nacida y se lla- 

ma Antonella. Adiós hijita”. 

Un hecho que consternó a 

todas las personas y vecinos 

que estaban en el lugar, por lo 

que llamaron a la Policía. El co-

mandante departamental de 

La Paz, Édgar Cortez, informó 

que se realizó la denuncia ante 

la Defensoría de la Niñez y 

Adolescencia de El Alto y tam-

bién intervino la Policía de la 

División Menores de El Alto. 

“Una persona de sexo femeni-

no denuncia que le han dejado 

un menor (de edad) abando-

nado de cinco días de nacido”, 

informó la autoridad policial.  

La Policía presume que el 

padre dejó a su hija, porque la 

madre le habría pedido que se 

deshaga de la niña si quería se-

guir con ella: una aseveración 

que ahora es investigada por la 

Policía. En el lugar también se 

encontró una bolsa de nilón y 

un manuscrito: “la cual mani-

festaba que estaría dejado al 

menor, un padre que por situa-

ciones sentimentales y aban-

dono de la pareja tomaría esta 

determinación”, señaló Cortez.  

Ahora, la Defensoría busca 

al padres y a sus familiares.

La Fiscalía 
analizará 
datos del 
rastrillaje

G. N. LA PAZ w Después de los 

trabajos de rastrillaje y bús-

queda de Odalys Vaquiata, 

en la hacienda de la familia 

de Joel (Pérez) e inmedia-

ciones de la localidad de To-

caña de los Yungas, en La 

Paz, se dio a conocer que los 

elementos y datos serán 

analizados por la Fiscalía. El 

abogado Yovani Gonzales 

señaló que se tiene muchos 

datos que necesitan ser es-

tudiados y analizados. 

“El rastrillaje se hizo en 

toda la superficie de la pro-

piedad de los familiares de 

Joel Pérez, el inmueble de 

esta hacienda colinda con 

este río, entonces los canes 

también están realizando 

este rastrillaje al borde de 

este río, explicó el jurista. 

Las investigaciones con-

tinúan con relación al caso.

Obtuvieron nuevos 
elementos en el caso 
de Odalys Vaquiata
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Aprehenden a 
cinco personas 
implicadas 
en un robo

G. N. LA PAZ w Un grupo de de-

lincuentes, entre ellos un te-

niente de la Policía, robó Bs 1,4 

millones a un minero en pleno 

centro de La Paz, informó 

Jhonny Chávez, director nacio-

nal de la Fuerza Especial de Lu-

cha contra el Crimen (Felcc). 

El hecho ocurrió el 2 de julio 

en la avenida Mariscal Santa 

Cruz de la ciudad de La Paz. 

Según el reporte policial, el 

minero iba a depositar el dine-

ro a una institución bancaria 

cuando fue interceptado por el 

grupo que le arrebató la mo-

chila donde llevaba el dine- 

ro que era parte de las reme-

sas de la empresa minera. 

De inmediato, el hombre 

presentó denuncia en la Felcc, 

cuyos efectivos lograron cap-

turar a cinco personas implica-

das en el robo; entre ellos un 

oficial de la Policía. “En este 

caso se trata de un oficial con 

el grado de teniente”, confirmó 

la autoridad. La Policía bolivia-

na logró recuperar más de Bs 

200.000 después de realizar un 

allanamiento a un domicilio. 

Entre ellos se encuentra 
un teniente de la Policía, 
el caso se investiga
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LA PAZ

ORURO

COCHABAMBA

SANTA CRUZ

POTOSÍ

MÁXIMO 

20ºC
MÁXIMO 

19ºC

MÍNIMO 

4ºC
MÍNIMO 

-4ºC
MÁXIMO 

29ºC
MÍNIMO 

4ºC
MÁXIMO 

19ºC
MÍNIMO 

13ºC
MÁXIMO 

18ºC
MÍNIMO 

-5ºC

POCO NUBOSO

POCO NUBOSO

SUCRE

TARIJA

TRINIDAD

COBIJA

MÁXIMO 

21ºC
MÍNIMO 

5ºC
MÁXIMO 

14ºC
MÍNIMO 

0ºC
MÁXIMO 

28ºC
MÍNIMO 

17ºC
MÁXIMO 

33ºC
MÍNIMO 

20ºC

Pronóstico 
del DÍA

POCO NUBOSO

NUBOSO

DESPEJADO

NUBOSO

NUBOSO

NUBOSO

NUBOSO

ARIES 21 DE MARZO A 20 DE ABRIL 

Amor. Jornada de placeres inesperados. Se re-
vitalizan las relaciones sentimentales y afianzan 
los vínculos en la pareja. Dinero. Buenos resulta-
dos relacionados con negocios o proyectos indepen- 
dientes. Trabaja en lo que realmente te gusta.  
Salud. Evita las situaciones de estrés en la jornada.

GÉMINIS 22 DE MAYO A 21 DE JUNIO 

Amor. Aléjate de la soledad, diviértete. Situa-
ciones sentimentales que parecen no avanzar 
perturbarán tu estado anímico. Dinero. La sema-
na será propicia para trabajar y mejorar las ganancias; 
optimiza tiempos y el rendimiento será más visible. 
Salud. Estabilidad en la parte física y espiritual.

LEO 23 DE JULIO A 23 DE AGOSTO 

Amor. La sensualidad y el entendimiento en la 
intimidad de la pareja brindarán una agradable 
sensación de plenitud, disfruta. Dinero. Lograrás 
recuperarte en el terreno de los negocios; podrás resolver 
problemas y dificultades con creatividad. Salud. Se pre-
sentarán algunos problemas para dormir, nada grave.

LIBRA         24 DE SEPTIEMBRE A 23 DE OCTUBRE 

Amor. Los solteros se verán agobiados por si-
tuaciones de habladurías y malos entendidos. 
Los casados disfrutarán de momentos agrada-
bles con la pareja. Dinero. Buen momento para 
emprender viajes o negocios, pero nada que implique 
una mudanza definitiva. Salud. Controla los nervios.

SAGITARIO     23 DE NOVIEMBRE A 21 DE DICIEMBRE 

Amor. Distanciamiento momentáneo y lleno 
de nostalgia, pero un nuevo hijo o el casamien-
to de alguien cercano te causarán alegría. Dinero. 
Un baño de florecimiento puede ayudarte a superar la 
falta de energías que has estado experimentando. Salud. 
Problemas en la espalda, evita cargar bultos pesados.

ACUARIO   21 DE ENERO A 19 DE FEBRERO 

Amor. No confundas sentimientos, una aven-
tura es deseable pero no aconsejable en tu 
caso. La llegada de una persona de tu pasado te 
pondrá de cabeza. Dinero. El área laboral puede 
tornarse tenso. Reflexiona antes de tomar decisiones 
importantes. Salud. Dolores de cabeza frecuentes.

TAURO    21 DE ABRIL A 21 DE MAYO 

Amor. Debes ser más tolerante en el plano de 
los afectos. Etapa favorable para poner en mar-
cha acercamientos familiares. Dinero. Una etapa 
excelente para fijar metas y progresar; busca asesora-
miento de expertos para lograr una economía sólida. 
Salud. Necesitas aumentar tus horas de descanso. 

CÁNCER      22 DE JUNIO A 22 DE JULIO 

Amor. Tiempo para reflexionar qué es lo que de-
seas respecto del amor. Excelente momento para 
la autoevaluación sentimental. Dinero. Ingresarás 
en una etapa de grandes cambios laborales que te darán 
la posibilidad de descubrir habilidades desconocidas. 
Salud. Apuesta por el ejercicio y las salidas al aire libre. 

VIRGO           24 DE AGOSTO A 23 DE SEPTIEMBRE 

Amor. Entras en una etapa de reflexión. No pue-
des exigir de tu pareja aquello que tú no puedes 
dar. La comunicación será vital en este momento. 
Evita discusiones. Dinero. El ambiente laboral puede tornar-
se tenso debido la pérdida de objetos y chismes. Procura 
mantenerte al margen de ellos. Salud. Dolores de huesos.

ESCORPIO      24 DE OCTUBRE A 22 DE NOVIEMBRE 

Amor. Surgirán pequeñas discusiones y malos 
entendidos entre los recién casados, nada que 
no puedas solucionar con un diálogo sincero. Di-
nero. Prestar dinero a terceros podría traerte problemas. 
Analiza tus cuentas y evita la firma de documentos 
relacionados a vehículos. Salud. Bienestar pleno.

CAPRICORNIO    22 DE DICIEMBRE A 20 DE ENERO 

Amor. Se viene una etapa para redescubrir el 
amor de verdad. Te sentirás con el poder para 
cambiar el mundo y puedes hacerlo. Experimenta-
rás sensaciones que creías del pasado. Dinero. No se vis-
lumbran cambios importantes. No gastes más de lo que 
produces. Salud. Cuidado con una dolencia en las rodillas.

PISCIS    20 DE FEBRERO A 20 DE MARZO 

Amor. Las dudas que desestabilizaban tu rela-
ción se disipan de a poco. Surgirán cambios 
positivos en el escenario sentimental. Dinero. 
No te dejes llevar por impulsos, controla tus palabras 
a la hora de hablar de tus proyectos o podrías sufrir una 
decepción. Salud. Gastritis, pero sin complicaciones.

Prediccionespara HOY
Confraternidad esotérica Lashmy RohudaSALUD DINERO AMOR
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w EL ARQUERO JORDAN PICKFORD DETUVO EL PRIMER INTENTO DE LOS HELVÉTICOS, EN PENALES

Inglaterra y Países Bajos 
se verán en la semifinal
Eurocopa. Los ingleses darrotaron a Suiza en la tanda 
de los penales: igualaron 1-1 en el duelo reglamentario
GUILLERMO NINA/AFP. LA PAZ 

 

C
 

 

 

on leves señales de 

mejoría, pero de nuevo sufrien-

do, Inglaterra tuvo que llegar 

hasta los penales para eliminar 

a Suiza (5-3, tras empate 1-1) y 

avanzar a semifinales de la Eu-

rocopa 2024, en Düsseldorf. 

En la tanda de penales, Jor-

dan Pickford detuvo el primer 

tiro helvético, lanzado por Ma-

nuel Akanji, luego de que el 

tiempo reglamentario y la pró-

rroga terminaron 1-1, tras los 

goles de Breel Embolo (a los 75 

minutos) y Bukayo Saka (80’). 

Los ‘Three Lions’ están así 

en el ‘Top 4’ del campeonato  

pese a las críticas a su juego, y 

se jugarán el próximo 10 de ju-

lio, en Dortmund, el boleto a 

su segunda final consecutiva 

contra Países Bajos o Turquía. 

“Sabemos que quedan dos 

partidos más, podemos cam-

biar nuestras vidas y hacer his-

toria”, se alegró Saka, nombrado 

Jugador del Partido. Suiza, que 

ya alcanzó los cuartos de final 

en 2021, vuelve a despedirse de 

la competición en esta fase, tras 

haber eliminado por el camino 

a la vigente campeona, Italia. 

Pese a la falta de grandes 

ocasiones hasta la recta final, 

los cambios introducidos por 

Gareth Soutghate para este par-

tido si parecieron funcionar, y 

varios de los jugadores ingleses 

mostraron el sábado su mejor 

cara en lo que va de torneo. 

El seleccionador inglés optó 

para este partido por una línea 

de tres centrales, retrasando a 

Bukayo Saka a la posición de 

carrilero y dejando a Phil Fo-

den en el centro, por detrás de 

Harry Kane. “Es el mejor fútbol 

que hemos jugado, creo que les 

causamos muchos problemas 

con el balón”, valoró Southgate 

tras el partido. “Remontar de 

nuevo y mostrar el carácter y 

resiliencia que tuvimos... Ganar 

torneos no trata sólo de jugar 

bien”, señaló el técnico inglés. 

Suiza concedió la posesión 

en el primer tiempo, y Foden, 

casi invisible en partidos ante-

riores en los que ocupaba el ex-

tremo izquierdo, se mostró mu-

cho más activo en la construc-

ción del juego, mientras Saka 

buscaba hacer daño con rápi-

das internadas por las bandas. 

Ahora, Inglaterra enfrentará 

a Países Bajos en la segunda se-

mifinal de la Eurocopa 2024.

FO
TO

S:
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Breel Embolo (a 
los 75 minutos) y 
Bukayo Saka (80’) 
anotaron para los 
ingleses y suizos, 
respectivamente

w Países Bajos remontó 
ante Turquía (2-1), en el 
Estadio Olímpico de Ber-
lín, y se clasificó para las 
semifinales de la Euroco-
pa, que disputará ante 
Inglaterra, vencedora en 
los penales ante Suiza 
(5-3 tras empate 1-1), el 
miércoles, en Dortmund. 

Por la otra parte del 
cuadro se enfrentarán, el 
martes, en Múnich Espa-
ña y Francia, clasificadas. 

Con un ambiente es-
pectacular en la capital 
alemana, Turquía se ha-
bía puesto por delante 
con un gol de cabeza de 

Samet Akaydin (a los 35 
minutos) pero Países Ba-
jos le dio la vuelta con 
goles de Stefan De Vrij 
(70’) y Mert Müldür 
en propia puerta (76’). 

Países Bajos, campeo-
na de Europa en 1988, 
disputará su primera se-
mifinal continental desde 
2004, la sexta en su his-
toria. “Estoy orgulloso de 
estos chicos, de ver su 
reacción. Ahora es tiem-
po de descansar y prepa-
rarnos para otro duelo 
duro, en semifinales", 
señaló el capitán de la 
Oranje Virgil Van Dijk.

Países Bajos sobrevive a 
Turquía, con remontada
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G. N. w Los presidentes de 
Oriente, Ronald Raldes, y de 
Blooming, Sebastián Peña, 
confirmaron para esta tarde 
un clásico amistoso que tiene 
el objetivo de recuperar el rit-

mo de juego de los dos equi-
pos, puesto que hubo un pa-
rate por la Copa América. 

El encuentro entre los dos 
planteles más populares de la 
capital cruceña será a las 18.00

Oriente y Blooming jugarán para recuperar ritmo

GUILLERMO NINA. LA PAZ 
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os uruguayos fueron 

mejor que los brasileños, por 

lo que se llevaron la ‘lotería’ de 

los penales (4-2) y clasificaron 

a la segunda semifinal de la 

Copa América. Y es que Uru-

guay fue efectivo a la hora de 

marcar la diferencia en el lan-

zamiento de los 12 pasos, por 

lo que ahora jugará frente a Co-

lombia. Militao y Douglas Luis 

fallaron para la verdeamarrlha 

que empeoró su crisis futbolís-

tica, luego de su eliminación. 

Eso sí, el encuentro comen-

zó en medio de mucho estudio 

de parte de las dos selecciones 

nacionales, donde los que bus-

caron abrir el marcador fueron 

los brasileños con llegadas por 

las bandas, pero los uruguayos 

neutralizaron cada llegada. 

Más tarde, los charrúas hilva-

naron arremetidas que llevaron 

peligro a la portería de los pen-

tacampeones del mundo, quie-

nes volvieron a mostrar defi-

ciencias a la hora de salir de 

apuros, en su última línea. 

El primer tiempo transcu-

rrió en medio de muchas juga-

das en el medio campo, por lo 

que hubo pocas emociones de 

gol, además que ambas repre-

sentaciones se mostraron efec-

tivas a la hora de defender. Es 

por eso que no se movió el 

marcador, se fueron con el 0-0 

al descanso, en espera de me-

jorar en el complemento: el rit-

mo del partido fue el mismo, 

porque ninguno de los dos ce-

dió espacios y se dieron modos 

para mantener el empate. 

Es por eso que el cotejo ca-

reció de emociones y todo in-

dicaba que las dos representa-

ciones buscaban llegar a la tan-

da de los penales y así fue, por-

que no se hicieron daño en los 

90 minutos de juego. A diferen-

cia de la Eurocopa, donde se 

fue a la prórroga, en la Copa 

América, se fueron a la defini-

ción desde los 12 pasos, donde 

los mejores ganaron el duelo. 

Uruguay fue más contun-

dente, aunque también falló un 

tiro, pero igual clasificaron. 

w LA COPA AMÉRICA YA TIENE A LAS CUATRO SELECCIONES SEMIFINALISTAS

Oficial. En la tanda de los penales, Uruguay fue el más 
efectivo y ganó 4-2 a Brasil que terminó eliminado de la cita

Uruguay 'despacha' a su casa  
a Brasil y es semifinalista
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‘Dibu’ y 
Crépeau, la 
hora de los 
arqueros

G. N. LA PAZ w ¿Esperaba ver 

a los habilidosos exponen-

tes del potrero en los cuartos 

de final de la Copa Améri-

ca? ¡Olvídese! Emiliano 

'Dibu' Martínez y Maxime 

Crépeau han decidido que 

los boletos a semifinales 

sean cuestión de arqueros. 

La más reciente exhibi-

ción del guardameta argen-

tino hizo arrodillar a otro ex-

perto en el arte de salir vivo, 

y sobre todo victorioso, del 

pelotón de fusilamien- 

to desde el punto blanco. 

El campeón del mundo 

detuvo los lanzamientos de 

los ecuatorianos Alan Min-

da y Ángel Mena (4-2, 1-1) 

el jueves en Houston, Texas, 

para alivio de Lionel Messi, 

quien erró su disparo, y de 

los defensores del título del 

campeonato de selecciones 

más antiguo del mundo. 

Así también lo hizo el 

portero de Canadá, Maxime 

Crépeau, de 30 años, para 

darle a su país una histórica 

clasificación a ‘semis’ en su 

debut en la Copa América. 

Mucho menos conocido 

que el 'Dibu', el custodio del 

arco del Portland Timbers 

de la MLS destrozó el sueño 

de Venezuela (4-3, 1-1) de 

Fernando ‘Bocha’ Batista y 

Salomón Rondón, el viernes

El primero clasificó a 
Argentina a la ‘semi’ y 
el segundo a Canadá

Los uruguayos y 
colombianos se 
verán las caras el 
miércoles, a par-
tir de las 20.00, 
en el Bank of 
America Stadium

AFP. LA PAZ w Colombia goleó 5-

0 a Panamá en Glendale, Ari-

zona, y clasificó a su segunda 

semifinal consecutiva de la 

Copa América. El '10' colom-

biano, James Rodríguez, dio 

dos asistencias, para Jhon Cór-

doba (a los ocho minutos) y 

Luis Díaz (41’), y anotó desde 

el punto blanco (16’) el segun-

do tanto de la tarde en el State 

Farm Stadium, hogar de los 

Arizona Cardinals, de la NFL. 

Además de aislarse como 

máximo asistidor del certamen 

(5) en Estados Unidos, permitió 

que el equipo de Néstor Loren-

zo iguale su racha histórica de 

invencibilidad, de 27 partidos, 

establecida por la tricolor de 

Carlos ‘El Pibe’ Valderrama en-

tre 1992 y 1994. El mediocam-

pista Richard Ríos (70’) y el 

ariete Miguel Borja (94’) de pe-

nal concluyeron la paliza con-

tra unos canaleros que dispu-

taron sus primeros cuartos de 

final del torneo de selecciones.  

Muy seria candidata al títu-

lo, que sería el segundo de su 

historia tras el conquistado en 

casa en 2001, Colombia luchará 

por el pase a la gran final el 

miércoles en Charlotte, Caro-

lina del Norte. Lo cierto es que 

Colombia mostró todas sus ar-

mas para llegar a la fase semi-

final del torneo: fue uno de 

los marcadores más abultados.

Los cafeteros dejaron en 
el camino a Panamá, 
por la Copa América

Colombia golea y clasifica sin problemas
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Homenaje al 
Chef Mora

l Revuelto de hígado  
l Fetuccini con salsa 
  bechamel  
l Cookies de almendra  
l Creps de chocolate  
l Tarta de gelatina 

Presentamos 5 
delicias que son... 

120 

Recetas 
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Presentamos 5 
delicias que son... 
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La cocina es mi vida, prueba de ello es que 
llevo más de 15 años en ella. Comencé 
como ayudante de cocina y llegué a ser 
chef ejecutivo de importantes restaurantes. 

Conozco desde el proceso más básico, 
como pelar una papa, hasta transformarla 
en un delicioso soufflé. Ahora quiero 
compartir con usted este recetario con 
algunos tips para que, de forma sencilla, 
aprenda y se divierta en la cocina. 

Lo invito a acompañarme en este 
delicioso viaje culinario que emprendere-
mos juntos, estoy convencido del potencial 
de los insumos y productos bolivianos, 
pero sobre todo de que usted tiene 
un talento que debe explotar. 

¡Buen provecho! 
 
Chef. Mora
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Jefe de Redacción: Marco Mendoza    Responsable: Chef Nicol Mora    
Diseño: Isaac Vargas    Fotografía: Gloria Quelca Jefe de Distribución: Marco Sardinas

Querido lector
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• Ingredientes

• 250 gr hígado de res 
• 1 cebolla en cubos pequeños  
• 2 huevos 
• 1 cuchara achiote 
• 1 cra vinagre 
• ½ tz arroz graneado 
• C/n yuca para acompañar 
  
ENSALADILLA: 
• 1 tomate en cubos medianos  
• 1 cebolla pequeña en juliana 
• Sal, pimienta, aceite y vinagre  

- Colocar en un sartén el achiote en semilla con un poco de aceite 
para que desprenda su color y sabor. Luego agregar la cebolla so-
freír por 6 minutos.  

- Picar el hígado de res en trozos medianos o pequeños previamente 
lavado, agregar una cuchara de vinagre para neutralizar su sabor y 
agregar al sofrito de la cebolla. Cocinar por 10 a 15 minutos y agre-
gar los huevos uno a uno, sazonar y esperar que solidifique los hue-
vos, servir acompañado de arroz graneado y yuca hervida. 

- Para el arroz colocar en un sartén con un poco de aceite y granear, 
luego colocar en una olla con 1 taza de agua. La yuca pelar y coci-
nar en una olla con abundante agua.   

- Para la ensaladilla mezclar cebolla, tomate y aderezar con vinagre, 
aceite sal y pimienta.  

Revuelto de hígado

• Preparación
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• Ingredientes

• Media libra de Pasta larga  
• 2 cucharas de harina 
• 500 ml de leche 
• 30 gramos de mantequilla 
• 100 gramos de queso parmesano 
• 100 gramos de jamón  
• 100 gramos de tocino 
 

- Hervir en olla con agua la pasta por 15 minutos.  
- Picar jamón y tocino en corte cuadros pequeños y freír en sartén con 

poco de aceite y reservamos. 
- En sartén agregar las 2 cucharas de harina y luego las 2 cucharas de 

mantequilla remover con batidor de mano hasta que se forme pasta 
y poco a poco verter la leche y seguir removiendo hasta que la salsa 
sea cremoso y sal condimentar al gusto.  

- Agregar en la salsa los tocinos y jamón.  
- Ya cocida la pasta llevar a la salsa y mesclar lentamente 
- Para el emplatado agregar queso parmesano para darle más sabor a 

la pasta.  

• Preparación

Fetuccini con salsa 
bechamel

120 RECETARIO-07JUL editada.qxp_Maquetación 1  5/7/24  19:43  Página 6



 • 7

1

2
3

4 5

7
6

120 RECETARIO-07JUL editada.qxp_Maquetación 1  5/7/24  19:43  Página 7



 • 8

• Ingredientes

• 110gr de margarina  
• 135 gr de azúcar morena  
• 1 huevo  
• Esencia de vainilla o almendra  
• Pizca de sal  
• 1 cucharilla de polvo de hornear 
• 200 gr de harina 
• 1 taza de almendras picadas 

o laminadas

- En un bol añadir el azúcar la margarina  
- Integrar el huevo y la esencia  
- Batir con ayuda de una espátula de madera hasta integrar 

bien los ingredientes  
- Agregar los secos y seguir batiendo  
- Formar bolitas de masa y poner sobre papel mantequilla  
- Hornear a 180 grados centígrados por 20 minutos  

Cookies de almendra

• Preparación
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• Ingredientes

• 100gr harina  
• 2 huevos 
• 1 yema  
• 140ml leche  
• 25gr mantequilla diluida  
• 4 cucharas de cocoa 

- En un bol añadir los huevos leche y azúcar e integrar bien. 
- Añadir los secos y mezclar hasta que no queden grumos.  
- Añadir la mantequilla diluida e integrar.  
- Dejar reposar por 15 minutos.  
- En una sartén antiadherente previamente calentada añadir 

la mezcla y dejar cocer por 1 minuto por lado.  

Creps de chocolate 

• Preparación
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• Ingredientes

- Para la masa: en un bol de harina agregar la margarina y el azúcar 
molida  

- Realizar fricción con las manos para generar un arenado 
- Formar un volcán y agregar el huevo 
- Integrar los ingredientes hasta formar una masa suave  
- Reservar por 10 min en refrigerador  
- Estirar con ayuda de un uslero a ½ cm de grosor 
- Cubrir el molde de tarta y llevar a enfriar  
- Hornear por 20 minutos a 180 grados centígrados 
- Una vez horneado dejar enfriar 
- rellenar con gelatina ya cuajada y cortada del tamaño de la gelatina  
- Decorar con crema montada  

Tarta de gelatina 

• Preparación

• 250 gr de harina 
• 150 gr de margarina 
• 120 gr de azúcar molida  
• Pizca de sal  
• 1 huevo  
 
RELLENO 
• 1 sobre de gelatina de frutilla  
• Crema de leche 
• 4 cucharadas de azúcar  
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• Ingredientes

• 3 oz de vodka 
• 1 oz de licor de café 
• Hielo 
DECORACIÓN: Ninguna 
CRISTALERIA: Copa cocktail 

- Utiliza un vaso ancho para la pre-
paración de este trago. Pon el 
hielo y agrega los ingredientes. 
Luego, remueve suavemente.

• Preparación

Black russian

• Ingredientes

• 2 oz de ginebra 
• 4 oz de tónica o soda 
• 1 cáscara de limón 
• Hielo 
DECORACIÓN: Limón 
CRISTALERIA: Copa cocktail 
 

- Para este cocktail, utiliza un 
vaso ancho o una copa de 
balón. Agrega el hielo y deja 
que el vaso se enfríe. Escurre el 
agua y echa directamente la gi-
nebra y la soda en el vaso. De-
cora con la cáscara del limón.

• Preparación

Gin tonic

120 RECETARIO-07JUL editada.qxp_Maquetación 1  5/7/24  19:43  Página 14



 • 13  ••••••••••••••••   1111111111111111111111111111111111111111111111111111111111333333333333333333333333333333333333

CÓCTELES 

• Ingredientes

• 2 oz de tequila 
• 4 oz de zumo natural de naranja 
• ¼ de granadina 
• Hielo 
DECORACIÓN: Naranja 
CRISTALERIA: Copa cocktail

- Coloca el hielo en un vaso largo 
y agrega el tequila y el zumo de 
naranja. Incorpora la granadina 
y remueve. Así crearás el efecto 
cromático. Decora con una ce-
reza o un trozo de naranja.

• Preparación

Tequila sunrise 

• Ingredientes

- En un vaso largo, machaca las hojas 
de hierbabuena con el azúcar y el 
zumo de limón. Añade un chorrito 
de soda. Agrega el hielo, el ron y 
llena lo que queda con un poco más 
de soda. Decora con unas hojas de 
hierbabuena o una rodaja de limón.

• Preparación

Mojito

• 2 oz de ron blanco 
• Zumo de ½ limón 
• 1 rama de menta o hierbabuena 
• 2 cucharaditas de azúcar morena 
• Hielo 
• Soda 
DECORACIÓN: Limón y hojas de hierbabuena 
CRISTALERIA: Copa cocktail 
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