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w En El Alto se ralizó la Marcha de las 
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ERIKA IBÁÑEZ. LA PAZ w Luego del 

anuncio de un paro y bloqueo inde-

finido del transporte pesado a partir 

del jueves 27 de junio, las voces en 

contra de la medida de presión su-

man. Varios sectores del gremio en 

Santa Cruz y La Paz manifestaron su 

rechazo y pidieron al Gobierno ga-

rantizar la libre transitabilidad. 

La Federación de Transporte 16 

de Noviembre y representantes de 

los buses interdepartamentales de 

Santa Cruz se opone a los bloqueos 

convocados con “intereses políticos”. 

El ejecutivo de la federación, Bismark 

Daza, dijo que el transporte cruceño 

no quiere saber de bloqueos ni otras 

medidas que afecten a la economía. 

“Hacerlos responsables a tres per-

sonas a los compañeros (Juan) Yucra, 

Marcelo (Cruz) y (Héctor) Mercado. 

Queremos decirles también a las au-

toridades que no vamos a permitir 

que nos cierren las carreteras y pe-

dimos que garanticen el libre tránsito’. 

Federaciones de Santa Cruz y 
La Paz están en emergencia, 
no apoyan la medida

Suman las voces en contra del bloqueo 
y piden garantizar la libre transitabilidad

MARCO MENDOZA. LA PAZ 
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l Gobierno nacional 

denunció tras el anuncio del 

dirigente cocalero Evo Morales 

de iniciar bloqueos, que pre-

tende generar convulsión social 

en el país para acortar el man-

dato del presidente Luis Arce e 

imponer su candidatura para 

las elecciones de 2025. 

“Evo Morales está dispuesto 

a bloquear nuestra economía 

y a convulsionar nuestro país 

para imponer su candidatura, 

a las buenas o a las malas como 

él mismo ha dicho. Esto con el 

objetivo de generar un escena-

rio de crisis estructural, econó-

mica, política, social e institu-

cional, para acortar el mandato 

del presidente Lucho (Luis 

Arce). Así como se pretende 

descabezar al Órgano Judicial 

de manera inconstitucional, se 

pretende hacer lo mismo en 

otros órganos del Estado”, ase-

guró la ministra de la Presiden-

cia, María Nela Prada, en con-

ferencia de prensa.  

Además, señaló que los blo-

queos que está organizando 

Morales pretenden también 

acortar el mandato de asam-

bleístas nacionales y departa-

mentales, gobernadores, alcal-

des y concejales.  

 

Interés. Aseguró que sus de-

mandas no tienen que nada 

que ver con los magistrados ni 

con las leyes 073 ni 075, sino 

con “una ambición enfermiza 

por el poder”, para darle un gol-

pe a la economía, con el cerco 

a las ciudades y una asfixia a la 

producción, que apunta a des-

abastecer de combustible y de 

alimentos a las familias bolivia-

nas, indicó Prada. 

“Señor Evo Morales deje go-

bernar al presidente Lucho y a 

todas las autoridades democrá-

ticamente electas. Deje de or-

ganizar bloqueos que perjudi-

can la economía del pueblo 

Deje de buscar enfrentamien-

tos en organizaciones sociales, 

en sectores, en departamentos, 

en municipios y en comunida-

des. El pueblo se da cuenta de 

lo que hace”, indicó la ministra. 

Prada dijo que el diálogo 

siempre estará abierto para los 

sectores que busquen hacer co-

nocer sus demandas, observa-

ciones o sugerencias al gobier-

no, porque ese debe ser el ca-

mino a tomar y no los bloqueos 

ni la asfixia económica que solo 

perjudican al pueblo. 

“Señor Evo Morales su an-

gurria de poder lo está llevando 

a actuar en contra de los inte-

reses del pueblo, y lo ha llevado 

a urdir un plan para destruir la 

economía de los bolivianos y 

tomar el poder por la vía del 

desastre”, advirtió.  

Aclaró que el Gobierno na-

cional no permitirá que los pla-

nes desestabilizadores se con-

creten y que vencerá la unidad 

de todos los bolivianos para 

continuar reconstruyendo la 

economía.

w LA MINISTRA DENUNCIÓ QUE PRETENDE CONVULSIONAR PARA IMPONER SU CANDIDATURA

Mensaje. La ministra Prada dijo que lo 
motiva una ‘ambición enfermiza con el poder’ 

El Gobierno acusa a Evo 
estar detrás de los bloqueos
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DIO UNA CONFERENCIA DE  
PRENSA EN LA CASA GRANDE.
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ANUNCIO 
Dirigentes 
del transpor-
te de pasaje-
ros advir-
tieorn que 
no permitirán 
que les cie-
rren el paso.

La Policía 
realizará 
patrullajes en 
las carreteras

M. M. LA PAZ w La Policía reali-

zará patrullajes preventivos con 

el fin de garantizar la libre cir-

culación en las carreteras, ante 

anuncios de bloqueos de parte 

de dirigentes del transporte pe-

sado, informó el Comando De-

partamental de la Policía de La 

Paz que desplegará a sus efec-

tivos en varios puntos. 

“El Comando realiza patru-

llajes preventivos, se toman las 

determinaciones de acuerdo 

con una apreciación de situa-

ción que vaya a existir. Hasta el 

momento tenemos las carrete-

ras expeditas en lo que corres-

ponde a La Paz, tanto departa-

mental internacional e inter-

provincial”, explicó el coman-

dante departamental, Edgar 

Cortez, según ABI. Dirigentes 

del transporte pesado dieron 

un plazo de 72 horas al Gobier-

no para que atienda sus nuevas 

demandas sectoriales, de lo 

contrario advirtieron con ini-

ciar un paro movilizado inde-

finido a escala nacional y blo-

queos de vías con cierre de 

fronteras desde el jueves 27.

El comandante de la 
Policía de La Paz dijo 
que evitarán bloqueos

HABLÓ DEL CONTROL.

AB
I
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Santa Cruz. La FELCN interceptó un camión 
y al revisarlo encontraron la droga camuflada

w EL CONDUCTOR FUE DERIVADO AL MINISTERIO PÚBLICO PARA QUE SU AUDIENCIA CAUTELAR

Transportaban 73 kilos de 
cocaína entre alimentos
MARCO MENDOZA. LA PAZ 
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a Fuerza Especial de 

Lucha Contra el Narcotráfico 

(FELCN) aprehendió a un 

hombre que transportaba en 

su camión más de 73 kilos de 

cocaina camuflados entre ali-

mentos, en la carretera bioce-

ánica del departamento de 

Santa Cruz. “Como parte de las 

labores de interdicción al nar-

cotráfico, durante la requisa a 

un camión color blanco que 

transportaba azúcar, arroz y fi-

deos se logró encontrar tres ca-

jas de cartón que contenían 70 

paquetes en forma de ladrillo, 

realizada la prueba dio positivo 

para cocaína”, informó la 

FELCN en un comunicado.  

De acuerdo con el reporte 

oficial, la sustancia controlada 

estaba oculta entre quintales 

de azúcar, arroz y fideos.  

“Ante la flagrancia se proce-

dió con la aprehensión del con-

ductor, el secuestro del camión 

y 73 kilos, 200 gramos de clor-

hidrato de cocaína”, precisó.  

La FELCN además informó 

que el conductor aprehendido 

será puesto ante el Ministerio 

Público para que se defina su 

situación procesal y advirtió 

que los patrullajes antinarcóti-

cos serán constantes en todo el 

territorio nacional especial-

mente en las carreteras con 

puestos de control móvil en 

puntos a escala nacional. FE
LC

N

Los uniformados 
de la FELCN en-
contraron tres 
cajas de cartón 
que contenían 
70 paquetes en 
forma de ladrillo 
de cocaína
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MARCO MENDOZA. LA PAZ w Los 

Bagalleros y comerciantes in-

formales en la ciudad fronteriza 

de Yacuiba se movilizadron e 

instalaron un bloqueo de la ca-

rretera internacional en la zona 

de Campo Pajoso, que conecta 

a la región con Villamontes, de 

acuerdo con el reporte de me-

dios digitales, las protestas 

apuntan a la Aduana Nacional. 

Los movilizados exigen se 

respeten los 50 kilómetros de 

libre comercio en las zonas 

fronterizas, advirtiendo que 

existe abuso y atropello que re-

alizan militares del control 

aduanero en esta región. 

Un punto de control del Ser-

vicio Nacional de Sanidad 

Agropecuaria e Inocuidad Ali-

mentaria (Senasag) en Campo 

Pajoso fue incendidado por el 

grupo movilizado. Una de las 

dirigentes de los bagalleros, en-

trevistada por el medio digital 

La Voz de Yacuiba, detalló que 

transportistas y comerciantes 

de la Feria Mañanera de Yacui-

ba también se sumaron a esta 

movilización. “El pedido a las 

autoridades es que cumplan 

los acuerdos anteriores para 

que permitan el libre comercio 

en esta región”, aseguró.

Bagalleros se movilizan y 
vandalizan el punto de 
control en Campo Pajoso

Queman el puesto del Senasag en Yacuiba
PEDIDO 
Los moviliza-
dos piden la 
presencia 
del Vicemi-
nistro de Lu-
cha Contra 
el Contra-
bando. RR
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a jueza Patricia Novi-

llo determinó la detención pre-

ventiva en la cárcel de Palma-

sola de 18 de los 21 involucra-

dos en el ataque violento a ofi-

cinas de la Aduana Nacional en 

Santa Cruz, informó la fiscal 

Delmy Guzmán. 

Otros tres acusados se be-

neficiaron con medidas susti-

tutivas por 90 días; mientras se 

desarrollan las investigaciones 

para determinar su participa-

ción y responsabilidad. 

La autoridad indicó que, 

durante la audiencia de medi-

das cautelares, se pudo ubicar 

“en momento, tiempo y espa-

cio”; a los acusados en el lugar 

del ataque. “Se colectaron los 

indicios en las instalaciones de 

la Aduana, se tienen los videos 

y comunicaciones que hubo 

entre ellos”, informó Guzmán. 

 

Aduana. El Ministerio Público 

fundamentó los indicios en 

contra de imputados por los 

delitos de destrucción de bien-

es del Estado; asociación delic-

tuosa e instigación pública a 

delinquir. De los 18 aprehen-

didos, el acusado de liderar el 

ataque y presunto propietario 

de uno de camiones interveni-

dos permanecerá 120 días con 

detención preventiva, mientras 

que 17 personas cumplirán la 

misma medida cautelar, pero 

durante 90 días. Entre los apre-

hendidos el jueves había me-

nores de edad, quienes debe-

rán afrontar a la justicia este sá-

bado, a cargo de otro fiscal. 

De acuerdo con la investi-

gación que lleva adelante la Fis-

calía, tres los camiones fueron 

intervenidos llevando harina 

de contrabando; sin embargo, 

uno logró darse a la fuga y los 

otros dos fueron secuestrados 

y eran los que pretendían re-

cuperar los aprehendidos. 

El jueves unas 26 personas 

participaron del ataque vio-

lento a las oficinas de la Adua-

na en Santa Cruz intentando 

recuperar dos camiones con 

110 toneladas de harina de 

contrabando proveniente de 

Argentina. La harina de con-

trabando decomisada, valuada 

en Bs 500.000; se entregó a la 

Supervisoría de Contrabando 

y Disposición de Mercancías 

(SPCDM); para proceder con 

su incineración. 

w ENTRE LOS DETENIDOS EXISTEN AL MENOS TRES MENORES DE EDAD

Envian a la cárcel a 18 
personas por ataque a 
oficinas de la Aduana

Interceptan 13 
camiones con 
contrabando 
en Chile

M. M. LA PAZ w En un operativo 

conjunto entre el Ejército y Ca-

rabineros de Chile en el sector 

fronterizo cercano al retén Chil-

caya, en el límite de la comuna 

de Putre en la norteña Región 

de Arica y Parinacota se inter-

ceptó 13 camiones cargados de 

contrabando tratando de salir 

desde Chile con destino a Bo-

livia. En una reacción rápida 

los uniformados del ejército y 

Carabineros lograron intercep-

tar y rodear los vehículos de 

alto tonelaje cuyos conductores 

intentaron evadir a los unifor-

mados por caminos alternos. 

El operativo tuvo como re-

sultado 16 detenidos, todos de 

nacionalidad boliviana indo-

cumentados que fueron trasla-

dados a Arica para su rápida 

formalización y posterior im-

putación para que se defina su 

situación legal en el vecino 

país, según el reporte del sitio 

digital de Carabineros de Chile.  

Actualmente el Ejército 

apoya la labor de Carabineros 

en la llamada Macrozona Norte 

de Chile fronteriza con Bolivia. 

El Ejército y Carabineros 
además logran detener 
a16 bolivianos
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El jueves 26  
personas inten-
taron recuperar 
dos camiones 
con 110 tonela-
das de harina  
de contrabando 

Santa Cruz. La fiscal Delmy Guzmán explicó que otros tres 
involucrados lograron medidas sustitutivas en la audiencia
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a familia Azuly pasó 

por una mala experiencia, el 

año pasado, cuando Pelusa, un 

perro criollo de color blanco de 

dos años, salió corriendo des-

pavorido de la casa, cuando es-

cuchó la explosión de una ma-

tasuegra. Hoy, en San Juan, es 

probable que nuestras masco-

tas sufran por los juegos piro-

técnicos, si es así, Zoonosis de 

El Alto trecomendó abráza- 

los o hazles escuchar música. 

Teresa Azuly, dueña de Pe-

lusa recordó que abrieron la 

puerta para hacer explotar en 

la acera el amarre de cohetillos. 

Durante dos meses buscaron a 

su mascota y un día, sin espe-

rarlo, volvió a casa sucia, des-

nutrida y maltratada. Había es-

tado encerrada en una casa.  

“Es mejor tenerlos en casa, 

abrazarlos y estar junto con 

ellos, porque los animales sien-

ten. Si tú estás al lado de tu mas-

cota ellos sienten que están pro-

tegidos”, dijo la encargada del 

Área de Zoonosis, Olga Poma, 

en un boletín de GAMEA. 

La servidora pública explicó 

que el uso de los juegos piro-

técnicos es difícil de controlar, 

pero, sí se puede prevenir y se 

puede ayudar a las mascotas a 

estar tranquilas, ya que ellos 

poseen una capacidad de au-

dición más sensible, por ello, 

tienden a estresarse con ma-

yor frecuencia ante los ruidos.  

Ante los ruidos de la pirotec-

nia recomendó mantener a los 

perros dentro de la casa, poner-

les tapones en los oídos, puede 

ser de algodón; cerrar las ven-

tanas y puertas para que no se 

pueda escuchar nada. Se sugie-

re estar con alguien en la casa, 

en esta jornada de San Juan. 

w ESTA NOCHE DE SAN JUAN, PIDEN NO HACER USO DE FUEGOS ARTIFICIALES EN ESA CIUDAD

Ambiente. La institución sugiere abrazar o hacerles 
escuchar música durante la explosión de pirotecnia

Zoonosis de El Alto 
recomienda cuidar 
a todas las mascotas
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G. N. LA PAZ w En el valle de Ka-

que Marka, durante la celebra-

ción del Año Nuevo Andino, 

Amazónico y del Chaco, la al-

caldesa Eva Copa promulgó la 

ley municipal que declara pa-
trimonio cultural, municipal, 
tangible y paisajístico natural 
del Valle de Kaque Marka y 
chullpares de Amachuma. 
     “Hoy aprobamos la ley de 
cuidado y protección de esta 
área tan importante que es Ka-
que Marka. No podemos seguir 
permitiendo que nos sigan ava-

sallando, no podemos permitir 

que nos sigan loteando, porque 

la ley se cumple y la ciudad de 

El Alto tiene una ley de límites”, 

informó la alcaldesa Eva Co- 

pa, en un boletín de GAMEA. 

     La ley fue aprobada en el 

Concejo Municipal. Luego de 

recibir los primeros rayos del 

sol, la alcaldesa hizo una pausa 

en la ceremonia ancestral y en 

el epílogo estampó su firma a 

lo que tiene el título de “Ley 

municipal de declaración de 

patrimonio cultural municipal 

tangible y paisajístico natural 

del valle de  Kaque Marka y 

Chulpares de la comunidad de 

Amachuma del Distrito Muni-

cipal 10”, indicó la autoridad. 

La alcaldesa Eva 
Copa promulga ley y 
reconoce a ese sector

Kaque Marka, patrimonio cultural y material
DATO 
El Alto blin-
da su territo-
rio con dos 
leyes para 
evitar los 
avasalla-
mientos en 
esa ciudad.G

AM
EA

Se puede 
evitar 

muertes y 
atropellos

w “Les puede dar taquicardia, 
ataque de desesperación lo 
que hace que pueden salir a 
la calle sin rumbo alguno. 
Entonces, los animales, en 
esos casos, están propensos 
a sufrir algún accidente, pue-
den ser atropellados. Enton-

ces, el ruido es tan fuerte 
que no saben dónde escon-
derse”, indicó Poma, quien 
dijo que después de San 
Juan se reportan varios 
casos de perros perdidos. 

Otra manera de tranquili-
zarlos, dijo, es hacerles escu-

char música o colocarles con 
una tela larga que rodee su 
cuello, cruzar por el pecho y 
atar en la espalda, lo que 
produce presión en el tórax y 
sienten como si un humano 
los estuviera abrazando. 
También mencionó que hay 

medicamentos tranquilizan-
tes en gotitas, pero que debe 
ser suministrado con la su-
pervisión de un médico vete-
rinario. Sin embargo, lo reco-
mendable es estar junto con 
el animal y no sacarlo a la 
calle durante las explosiones. 
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w REPRESENTANTES DE LA PAZ ESTUVIERON PRESENTES EN ESTA ACTIVIDAD

Unidad en la 
diversidad en las 
calles de El Alto 

HEIDDY QUIROGA. EL ALTO w  Se 

realizó la marcha de las diver-

sidades sexuales y genéricas en 

la ciudad de El Alto, como parte 

de las actividades por el mes 

del orgullo LGBTIQ+. La mar-

cha inició de la estación del te-

leférico amarillo en Ciudad Sa-

télite, recorrieron la avenida 

Antofagasta hasta la plaza Jua-

na Zurduy de Padilla, partici-

paron  representantes de la Co-

munidad LGBTIQ+ de todas las 

edades que decidieron reafir-

mar su elección y ser libres. Es-

tuvo presente, Nayeri Barrien-

tos, señora Transformista La 

Paz 2024, el bloque juventud 

nueve estrellas La Paz Illimani, 

cuya fundadora en Rossemary 

Mayra Valero Guerrero junto a 

Fanny de la Cruz. 

La alegría fue uno de las ca-

racteríticas de este desfile de la 

Diversidad en El Alto, desfila-

ron mostrando su belleza, y por 

sobre todo unidad, compañe-

rismo entre los miembros dela 

comunidad LGBTIQ+. 

Tuvieron el apoyo de auto-

ridades de la Alcaldía de El Alto 

que participaron en el desfile-

como parte de un plan de con-

cienciación hacia la población 

alteña sobre la comunidad 

LGBTIQ+ y el respeto a sus de-

rechos. Se tuvo una jornada di-

ferente en algunas calles alte-

mas llenas de diversidad.

Orgullo. La comunidad LGBTIQ+ realizó su 
desfile mostrando alegría, belleza y unidad
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La Paz. El corte entre la plaza 
Isabel la Católica y la Belisario 
Salinas será de 09.30 a 21.00

w SE PREVÉ QUE TODAS LAS OBRAS EN ESTE SECTOR CULMINEN HASTA EL 12 DE JULIO

Cerrarán vías por Superasfaltos 
en el Centro y Cotahuma

MARCO MENDOZA. LA PAZ 
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l cierre de vías en la 

avenida Arce entre la plaza Isa-

bel la Católica y la calle Belisa-

rio Salinas, será hoy desde las 

09:30 hasta las 21:00. La Alcal-

día trabajará en los Superasfal-

tos de los macrodistritos Centro 

y Cotahuma de La Paz. 

“Concluye el asfaltado pro-

gramado para esta jornada de 

viernes (feriado) en la avenida 

Arce, alcanzando un 37% de 

avance general. ¡Gracias por su 

comprensión, retornaremos el 

domingo 23 de junio para con-

tinuar con otro sector para el 

asfaltado!”, especifica la Secre-

taría Municipal de Infraestruc-

tura Pública (SMIP) en una pu-

blicación en sus redes sociales. 

La siguiente semana segui-

rán con el fresado nocturno del 

último tramo. Los trabajos em-

pezaron el 13 de junio y se pre-

vé que culminen el 12 de julio. 

Invierten Bs 6,1 millones en 

mejorar las avenidas Arce, Vi-

llazón y Del Libertador. 

Respecto al cierre de vías, 

las rutas alternas que sugiere 

la SMIP son: la calle Pinilla, Av. 

De Octubre, calle Pedro Salazar, 

Av. 6 de Agosto y calle Campos. 

 la Alcaldía de La Paz inició 

este lunes el colocado de la 

nueva carpeta asfáltica en el ca-

rril de bajada de la avenida Vi-

llazón, entre la plaza del Estu-

diante y calle Goitia, informó 

el secretario Municipal de In-

fraestructura Pública, Boris Ba-

carreza. Asimismo, se ejecutan 

las obras complementarias de 

mejoramiento de aceras, cune-

tas y la elevación de tapas de 

cámaras para tener una revita-

lización completa de la zona. AM
U

N

INVERSIÓN 
La Alcaldía de 
La Paz invier-
te Bs 6,1 mi-
llones en me-
jorar las ave-
nidas Arce, Vi-
llazón y Del 
Libertador.
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w LA JUNTA VECINAL ALTO CHIJINI  MUESTRA LAS DANZAS BOLIVIANAS CON 23 FRATERNIDADES.

Festividad. Inician actividades 
con el lanzamiento de la 
fiesta patronal y vecinal
HEIDDY QUIROGA. LA PAZ 
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a Asociación de  

Conjuntos Folclóricos Sagrado  

Corazón Alto Chijini, 

(A.C.F.S.C.A.CH.) inició sus ac-

tividades en devoción a la Vir-

gen de las Nieves con la con-

decoración a las fraternidades 

más antiguas. Además de la 

presentación de la revista fol-

clórica por sus 35 años de fun-

dación y la elección del chacha 

y la warmi 2024. 

 

Historia. “Unidos por la fe y 

devoción la comunidad barrial 

con una misa de campaña en 

honor a la Virgen de las Nieves, 

dieron inicio a esta festividad, 

mi papá Gregorio Machicado 

y mi mamá Asunta Caceres,  

fueron los primeros pasantes 

el 26 de julio de 1989 con la 

danza tobas ‘Beckett’s’ y la mo-

señada ‘Buenas Peras’, esa vez 

fue una pequeña entrada con 

cuatro danzas y con el paso del 

tiempo fueron aumetando has-

ta llegar a 23 fraternidades en 

la actualidad”, recordó Celia 

Machicado, hija del fundador 

de la Asociación de Conjuntos 

Folklóricos de esta zona. 

Por otro lado, Hernán Ilaya 

Ramirez, actual presidente de 

la (A.C.F.S.C.A.CH.) junto a Ro-

lando Lopez, vicepresidente; 

Alejandro Machicado, secreta-

rio de hacienda; Carlos Quis-

bert, secretario de deportes y 

Lizeth Quispe de Apaza, secre-

taria de actas y organización 

realizaron la elección del Cha-

cha y la Warmi 2024, en el salón 

Imperio el viernes  festejando 

a la par el Willka Kuti 5532.  

Después de una elección 

muy reñida donde las diferen-

tes fraternidades como la mo-

renada, potolos, waca wacas, 

entre otras, realizaron una pre-

sentación destacada, el jurado 

eligió como ganadores 2024 al 

Chacha Franco Flores Apaza y 

la Warmi,  Isabela Fabiola Mui-

za de la fraternidad caporales 

“Sagrado Corazón de Jesús”, 

fundado el 10 de julio de 2006.  

Desde hoy inician las recep-

ciones con grandes carteleras 

musicales  de las fraternidades 

y los ensayos, para la preentra-

da en honor  a la Virgen de las 

Nieves que se realizará el do-

mingo 28 de julio y el 3 de agos-

to será la entrada folclórica. 

ALTO CHIJINI
35 años de devoción 

y fe en la Virgen  
de las Nieves

FESTIVIDAD 
La Virgen de las Nieves 
será reconocida como 
patrimonio cultural por 
la Cámara de Diputa-
dos de La Paz. 
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AFP. MADRID 
 

L
 

 

 

as diez hermanas cla-

risas en el norte de España que 

mantienen un conflicto abierto 

desde hace un mes con el Va-

ticano fueron oficialmente ex-

comulgadas, anunció ayer la 

arquidiócesis de Burgos. 

“El día 22 de junio, el arzo-

bispo de Burgos, comisario 

pontificio y representante legal 

de los monasterios de Belora-

do, Orduña y Derio, ha comu-

nicado el decreto de declara-

ción de excomunión y la decla-

ración de dimisión (expulsión) 

ipso facto de la vida consagrada 

a todas y cada una de las diez 

hermanas que han incurrido 

en cisma”, indicó un comuni-

cado publicado en la web del 

arzobispado. El arzobispo de 

Burgos, Mario Iceta, recibió la 

víspera una “declaración de ‘se-

paración voluntaria’ de todas y 

cada una de ellas, recibida por 

burofax”, un carta certificada 

que tiene valor de prueba ante 

la justicia. “Son las mismas her-

manas las que han mostrado 

su decisión libre y personal de 

abandonar la Iglesia católica”, 

precisó el texto prublicado. 

El caso opone desde hace 

un mes el arzobispo de esta 

ciudad de Castilla y León, en el 

norte de España, y las religiosas 

de Santa Clara de Belorado, un 

localidad de 1.800 personas si-

tuada a unos 50 km de Burgos. 

El 13 de mayo, esta comu-

nidad de 16 hermanas que re-

side en el convento de ladrillo 

del siglo XV causó estupefac-

ción al anunciar que rompía 

con la Iglesia católica, en un 

“manifiesto” de 70 páginas 

acompañado de una carta pu-

blicada en redes sociales. 

La misiva, firmada por la 

madre superiora, sor Isabel de 

la Trinidad, denunciaba la 

“persecución” de la que sería 

víctima la comunidad, enfras-

cada desde hace varios años en 

un enfrentamiento inmobilia-

rio con su jerarquía. 

En 2020, las monjas llegaron 

a un acuerdo con el vecino 

w LA ARQUIDIÓCESIS DE BURGOS HIZO EL ANUNCIO OFICIAL

Dato. Las diez clarisas tenían desde hace un 
mes un conflicto inmobiliario con el Vaticano 

Excomulgan a las 
monjas rebeldes 
españolas

LA COMPRA DEL CONVENTO 
DE LADRILLO ES EL MOTIVO DEL CONFLICTO.

AFP. UCRANIA w Rusia lanzó un 

nuevo ataque “masivo” contra 

infraestructuras energéticas de 

Ucrania y llevó a cabo bombar-

deos en el sur y el este del país 

que dejaron al menos siete 

muertos, informaron las auto-

ridades ucranianas. 

Se trata del octavo ataque 

“masivo” contra infraestructu-

ras energéticas ucranianas en 

los últimos tres meses, indicó 

el Ministerio de Energía ucra-

niano. El Ministerio de Defensa 

ruso dio parte de un ataque 

“con armamento de largo al-

cance y alta precisión desde  

el aire y el mar” y con “drones”, 

con el objetivo de golpear “ins-

talaciones energéticas ucrania-

nas que alimentan la produc-

ción de armas”.  También seña-

ló que se atacaron arsenales de 

armas “proporcionadas por pa-

íses occidentales al ejército 

ucraniano. Todos los objetivos 

fijados fueron alcanzados”, dijo.  

El ejército ucraniano comu-

nicó que Rusia lanzó un total 

de 16 misiles y 13 drones contra 

sus infraestructuras energéti-

cas. Los bombardeos rusos da-

ñaron “los equipos de Ukrener-

go en l Zaporiyia y Leópolis”, se-

ñaló el Ministerio de Energía. 

El ataque se concentró 
en el sur y este del 
territorio ucraniano

Rusia bombardea la infraestructura energética de Ucrania

LOS DAÑOS SON DE MAGNITUD.

GUERRA 
Rusia ha ata-
cado de for-
ma sistemá-
tica la in-
fraestructura 
energética 
de Ucrania AF

P

AFP. BRUSELAS w El jefe de la di-

plomacia de la Unión Europea 

(UE), Josep Borrell, exigió una 

“investigación independiente" 

sobre el bombardeo que dañó 

la oficina del Comité Interna-

cional de la Cruz Roja (CICR) 

en la Franja de Gaza. 

“La UE condena el bombar-

deo que dañó la oficina del 

CICR en Gaza y provocó dece-

nas de víctimas”, escribió el di-

plomático español en la red so-

cial X. “Es necesaria una inves-

tigación independiente y  

los responsables deben rendir 

cuentas”, añadió. 

El CICR indicó que al me-

nos 22 personas murieron y 45 

resultaron heridas el viernes en 

el bombardeo de las inmedia-

ciones de su oficina en el sur 

de Gaza, en torno a la cual se 

habían instalado cientos de pa-

lestinos desplazados. 

El Ministerio de Salud del 

gobierno de Hamás informó de 

25 muertos y 50 heridos y acusó 

a los israelíes de haber “atacado 

las tiendas de los civiles des-

plazados en Al Mawasi”. 

El Ministerio de Salud 
de Hamás dijo que 
hubo 25 fallecidos

La UE pide investigar bombardeo a oficinas de la Cruz Roja
DAÑO 
Alrededor  
de la oficina 
había cien-
tos de pales-
tinos despla-
zados por 
la ofensiva 
de Israel.AF
P

obispado de Vitoria para com-

prar el convento de Orduña, en 

el País Vasco, pero la venta fi-

nalmente fracasó. La transac-

ción fue “bloqueada desde 

Roma”, dijeron las religiosas. 

Las monjas de Belorado 

también cargaron contra un su-

puesto “caos doctrinal” del Va-

ticano, al que acusan de incu-

rrir en “contradicciones” con 

sus “lenguajes dobles y confu-

sos”, dijeron no reconocer al 

papa Francisco y anunciaron 

estar ahora bajo la autoridad 

de un sacerdote excomulgado, 

Pablo de Rojas Sánchez-Fran-

co. Tras la misiva de las monjas, 

este arzobispo, encargado por 

el Vaticano para resolver el 

asunto, hizo primero llama-

mientos al diálogo, pero ante 

la negativa de las hermanas, fi-

nalmente les pidió que compa-

recieran ante un tribunal ecle-

siástico para confirmar su de-

cisión. Las religiosas anuncia-

ron el viernes su "unánime e 

irreversible posición" de aban-

donar la Iglesia. 

AF
P
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Dato. 18.000 pedidos se aceptaron, según  
el ministerio de Seguridad Nacional de Israel

w 42.000 MUJERES HAN SOLICITADO UN PERMISO PARA PORTAR ARMAS

Mujeres israelíes 
se apresuran a 
comprar armas 

AFP. JERUSALÉN 
 

U
 

 

 

n sentimiento de 

inseguridad, el marido en el 

frente o la voluntad de defen-

derse en caso de ataque han 

llevado a muchas mujeres is-

raelíes a armarse desde el 7 de 

octubre, una iniciativa que el 

gobierno favorece y los grupos 

feministas critican.  

Hasta esa fecha, unas 5.000 

mujeres israelíes poseían una 

autorización de porte de arma 

de fuego, según las cifras del 

ministerio de Seguridad Nacio-

nal. Pero desde el inicio de la 

guerra desencadenada tras el 

ataque del movimiento islamis-

ta palestino Hamás, 42.000 mu-

jeres han solicitado un permi-

so, y 18.000 pedidos han sido 

aceptados, según el ministerio.  

Según la misma fuente, más 

de 15.000 civiles poseen un 

arma de fuego actualmente y 

10.000 están llevando a cabo el 

entrenamiento requerido.  

“Nunca habría pensado 

comprar un arma y obtener un 

permiso, pero desde el 7 de oc-

tubre, las cosas han cambiado 

un poco”, dice Limor Gonen, 

profesora de Ciencias Políticas, 

durante una clase de tiro en la 

colonia israelí de Ariel, en el 

norte de Cisjordania ocupada. 

El ataque de Hamás ese día 

en el sur de Israel dejó unos 

1.194 muertos, en su mayoría 

civiles, según un recuento de 

la AFP a partir de datos oficiales 

israelíes. En respuesta, Israel 

lanzó una ofensiva militar en 

la Franja de Gaza, gobernada 

por Hamás, en la que han 

muerto por ahora más de 

37.500 personas, sobre todo ci-

viles, según las últimas cifras 

del ministerio de Salud del en-

clave palestino. Ese día “todos 

estábamos en la mira y no 

quiero que me vuelvan a pillar 

desprevenida, por eso intento 

defenderme”, explica Gonen. 

YAHEL REZNIK NUNCA  
SALE SIN SU PISTOLA

AF
P
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l comandante de la 

Policía Rural y Fronteriza, Mi-

guel Hidalgo, informó que su-

bió a dos el número de perso-

nas fallecidas tras el embarran-

camiento de un bus de trans-

porte público en un sector de 

la comunidad Carpas, en la ca-

rretera Apolo–Charazani, en La 

Paz. “Se tienen dos personas 

fallecidas y 23 personas heri-

das”, dijo la autoridad. El primer 

deceso ocurrió casi inmediata-

mente del accidente, en tanto 

el segundo murió en el hospital  

El bus de transporte inter-

provincial se embarrancó la 

madrugada del pasado viernes: 

el hecho ocurrió a la altura del 

sector denominado Carpas, en 

la provincia Bautista Saavedra 

de La Paz. “En el lugar se cons-

tató que el bus de la empresa 

Lecos, que presta servicio entre 

Apolo y La Paz, se embarrancó 

20 metros aproximadamente, 

cayendo al río. En el interior se 

encontraban 25 personas, una 

falleció y 24 quedaron heridas”, 

dijo Hidalgo, en esa ocasión. 

Asimismo, acotó que mu-

chos de los heridos quedaron 

aprisionados entre los fierros del 

bus y, con ayuda de los pobla-

dores y la Policía nacional, se lo-

gró liberarlos. Fueron traslada-

dos al centro de salud de Cha-

razani y posteriormente a dife-

rentes hospitales de La Paz y El 

Alto: uno de ellos falleció allí.

w EL BUS SE DESPEÑÓ APROXIMADAMENTE 25 A 30 METROS DE LA CARRETERA

Informe. Un vehículo de transporte interdepartamental se 
embarrancó y dejó muertos, además de 23 personas heridas

Sube a dos los fallecidos en el 
accidente de Apolo-Charazani

Hallan sin 
vida a una 
teniente 
de navío 

G. N. LA PAZ w La Policía bo-

liviana realizó el levanta-

miento legal del cuerpo sin 

vida de una teniente de la 

Fuerza Naval con destino en 

la Capitanía de Puerto Ma-

yor Quijarro. Después de las 

primeras investigaciones se 

conoció que la víctima tenía 

signos de violencia en el 

cuerpo, por lo que se presu-

me que puede tratarse de 

un caso de feminicidio.  

En un reporte policial se 

señala que el cuerpo tiene 

una herida de un proyectil 

de arma de fuego y cortes 

producidos por un arma 

blanca. El caso se encuentra 

en investigación y tres ofi-

ciales están detenidos con 

fines investigativos, según la 

Red Unitel. Las tres personas 

permanecen en celdas poli-

ciales y en las siguientes ho-

ras se definirá su situación. 

Lo cierto es que la mujer 

falleció y en esta jornada re-

cibirá cristiana sepultura. 

En Puerto Quijarro; 
hay tres oficiales de 
la Armada detenidos 

INVESTIGACIÓN 
La Policía aún investiga 
los móviles del acci-
dente: el chofer estaría 
internado en cuidados 
especiales del hopsital.

ROSÍO FLORES. LA PAZ. Momentos 

de zozobra y pánico vivieron 

los pasajeros del bus de trans-

porte interdepartamental Coral 

luego de que fueron atacados 

a pedradas por un más de 15 

encapuchados. Al intentar pa-

sar un cerco, el conductor del 

bus atropelló a un pasajero, 

quien perdió la vida en el lugar. 

El bus se dirigía de Oruro a 

Cochabamba. En el camino, los 

agresores habían colocado pie-

dras en la vía y intentaban co-

brar para pasar por el lugar. 

El comandante de la Patru-

lla Caminera de Cochabamba, 

Martín Gálvez, informó que, se-

gún las investigaciones preli-

minares, se conoce que las per-

sonas colocaron un cerco en el 

lugar luego de anoticiarse de 

las amenazas de bloqueos de 

parte del transporte pesado. 

Entonces, los atacantes cobra-

ban para dejar pasar a los ve-

hículos que pasaban por la vía.  

El momento que hicieron 

frenar al bus, el chofer bajó e 

intentó negociar con los blo-

queadores. Al no acceder a sus 

pedidos, los pasajeros baja- 

ron  y comenzaron a retirar las 

piedras de la vía, lo que causó 

la reacción de los hombres. 

Un pasajero muere tras 
ser atropellado por el 
bus interdepartamental

Encapuchados atacan un bus en la vía Oruro-Cochabamba
PASAJERO 
Cuando el 
bus intentó 
avanzar atro-
pelló a uno 
de los pasa-
jeros que 
había baja-
do del bus.RR

SS

Un cuerpo 
flotaba en 

el lago 
sagrado

w La Policía informó que en 
la carretera entre La Paz y 
Copacabana, se registró un 
accidente donde una perso-
na perdió la vida y otra está 
herida. Según las investiga-
ciones, se conoció que un 
camión iba con destino a 

Copacabana, en el que se 
encontraban dos personas: 
el chofer y su acompañante. 
Sin embargo, el vehículo se 
embarrancó hasta terminar a 
orilla del Lago Titicaca, los 
comunarios dieron a cono-
cer la misma a la Policía. 

El personal de rescate 
llegó allí y encontró el cuer-
po sin vida de un hombre, 
quien estaba flotando en 
el lago, mientras que una 
mujer fue auxiliada al 
centro médico más cercano 
del lugar para ser atendida.
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Los padres que queda-
ron solos y a cuidado 
de sus hijos menores 
de un año tendrán to-
lerancia en su trabajo.
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w LA NORMA SEÑALA UNA HORA DE TOLERANCIA EN SU JORNADA LABORAL DIARIA

Un padre a cargo de un 
hijo tendrá tolerancia 
Determinación. Esta disposición se aplica para trabajadores 
públicos y privados si la madre falleció: por cualquier situación

MIGUEL GÓMEZ. LA PAZ 
 

M
 

 

 

ediante el Decre-

to Supremo número 5175, el 

Gobierno nacional ordenó la 

tolerancia diaria de una hora 

en su jornada laboral a los pa-

dres que tengan la tutela plena 

de su hijo de hasta un año de 

edad; cuando la madre haya fa-

llecido o tenga una discapaci-

dad o una enfermedad grave. 

“Con la finalidad de garan-

tizar el cuidado, preservar la sa-

lud y el interés superior de la 

hija o hijo; el presente Decreto 

Supremo tiene por objeto es-

tablecer tolerancia de una (1) 

hora diaria durante la jornada 

laboral al padre a cargo de un 

menor de hasta doce (12) me-

ses de edad”, señala la norma. 

Esta disposición se aplica 

para trabajadores públicos y 

privados si la madre falleció; 

fue declarada con una disca-

pacidad grave o muy grave; pa-

dezca una condición crítica de 

salud; o cuando la menor o el 

menor de edad esté a cargo 

únicamente del padre por de-

claración judicial de tutela. 

Según una nota de ABI, se 

accederá al beneficio cuando 

el trabajador presente los si-

guientes documentos a su em-

pleador o entidad pública, se-

gún la solicitud: certificado de 

nacimiento de su hijo, certifi-

cado de defunción de la madre, 

certificado o carnet de disca-

pacidad de la madre o informe 

médico, o resolución judicial 

de tutela o sentencia judicial 

de divorcio ejecutoriada. 

Lo cierto es que de esa ma-

nera se busca ayudar y apoyar 

a los padres de familia que se 

quedaron a cargo de sus hijos 

menores, sin embargo, todo 

ello debe ser demostrado por 

documentos que se requerirá. 

El objetivo es ga-
rantizar el cuida-
do, preservar la 
salud y el inte-
rés superior de 
la hija o hijo 
 
Se aplicará para 
todos los trabaja-
dores si la madre 
falleció o fue de-
clarada con una 
discapacidad 

w A partir de la aproba-
ción de la Constitución 
Política del Estado Pluri-
nacional en 2009, los de-
rechos de las niñas, niños 
y adolescentes han alcan-
zado el nivel de constitu-
cionalización, es decir 
que se hallan inscritos 
en la ley máxima que rige 
en el territorio boliviano.  

Este gran avance 
muestra la voluntad y la 
decisión de las bolivianas 
y bolivianos por defender, 
proteger y preservar su 
mayor tesoro: las niñas, 
niños y adolescentes. Un 
aspecto que ahora es 
apoyada por el Decreto 
Supremo que busca apo-
yar a los padres de fami-
lia que se quedan con la 
tutela de sus hijos, siem-
pre y cuando la madre 
haya fallecido o sufra 
alguna discapacidad. 

La Constitución no 
solo recoge las bases fun-
damentales de la doctri-
na internacional sobre los 
derechos de la niñez y la 
adolescencia, sino que 
además incorpora los 
principios de la intercul-
turalidad y su identidad 
étnica, poniendo énfasis 
en que la protección de-
bida alcanza a todos los 
niños sin distinción. 

La norma, que obliga 
al Estado y a la sociedad 
a dedicar los máximos 
esfuerzos para proteger a 
la niñez, debe traducirse 
en una forma de conduc-
ta permanente en la fa-
milia y la comunidad.

El objetivo 
es proteger 
a los niños 

del país
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DESPEJADO

SUCRE

TARIJA

TRINIDAD

COBIJA

MÁXIMO 

22ºC
MÍNIMO 

8ºC
MÁXIMO 

27ºC
MÍNIMO 

7ºC
MÁXIMO 

37ºC
MÍNIMO 

24ºC
MÁXIMO 

35ºC
MÍNIMO 

23ºC

Pronóstico 
del DÍA

DESPEJADO

POCO NUBOSO

DESPEJADO

DESPEJADO

DESPEJADO

POCO NUBOSO

POCO NUBOSO

ARIES 21 DE MARZO A 20 DE ABRIL 

Amor. Disfruta de la felicidad de este momen-
to. No hagas lo que no te gusta que te hagan, 
puedes salir perdiendo. Dinero. Tu sexto sentido 
te ayudará. Mantén tus planes en silencio para que 
no se te caigan, la envidia está en todas partes. 
Salud. Molestia en una pierna, cuidado con caídas.

GÉMINIS 22 DE MAYO A 21 DE JUNIO 

Amor. Es mejor ser objetivos. No guardes lo 
que te disguste. El entorno puede propiciar 
cambios un poco bruscos en tu vida. Dinero. No 
confíes, no emitas comentarios sin pensarlos muy 
bien antes. Manéjate con mucha diplomacia y evita 
los conflictos. Salud. Molestias de tu estómago.

LEO 23 DE JULIO A 23 DE AGOSTO 

Amor. Si decidiste que es mejor darse un tiem-
po con la pareja, es oportuno para que sepas 
qué es lo que quieres. No te desesperes. Dinero. 
Con paciencia lograrás vencer obstáculos. La energía 
se mueve y trae oportunidades, no las dejes pasar. 
Salud. Podrían presentarse molestias circulatorias.

LIBRA         24 DE SEPTIEMBRE A 23 DE OCTUBRE 

Amor. Sentirás una pasión que desborda y lle-
ga a estimular encuentros románticos, inicia 
una nueva etapa. Dinero. El deseo de progreso 
en tu vida te llevará a pensar en nuevas herramientas 
de capacitación, quizá un nuevo idioma. Salud. 
Problemas digestivos, ansiedad y nervios.

SAGITARIO     23 DE NOVIEMBRE A 21 DE DICIEMBRE 

Amor. La tendencia de estos días será actuar 
impulsivamente, esto que puede generar algu-
nos conflictos con tus seres queridos. Dinero. En 
el terreno de tus actividades, luego de una etapa 
de incertidumbre, pisarás suelo firme en tu lugar 
de trabajo. Salud. Sin novedades en tu salud.

ACUARIO   21 DE ENERO A 19 DE FEBRERO 

Amor. Vivirás experiencias gratificantes, permi-
te la convivencia con los demás y actúa positi-
vamente. Dinero. Será beneficioso que dejes 
atrás viejas metodologías laborales y consolides 
aspectos más dinámicos y novedosos. Salud. 
Cuídate de cambios de temperatura.

TAURO    21 DE ABRIL A 21 DE MAYO 

Amor. Disfruta de tu soledad en esta etapa. 
Hay una situación que persiste, deja el agua co-
rrer y las cosas se compondrán. Dinero. Cuidado 
con el manejo de dinero o a quien le delegas tu 
dinero. Presientes un cambio próspero para ti, y 
así será. Salud. El bienestar físico te acompaña.

CÁNCER      22 DE JUNIO A 22 DE JULIO 

Amor. Vivirás una experiencia espiritual que te 
dejará mucha enseñanza. Procura alejarte de 
una situación tormentosa. Dinero. El silencio es 
la mejor arma para concretar tus metas. Se da una 
firma de un documento que estabas esperando mucho 
tiempo. Salud. Programa una visita al oftalmólogo.

VIRGO           24 DE AGOSTO A 23 DE SEPTIEMBRE 

Amor. Aquello que pensabas que eran coinci-
dencias puede transformarse en un romance. 
Descubrimiento permanente de afinidades. Dine-
ro. Será una etapa favorable para atender problemas 
edilicios, asuntos legales y efectuar compras para 
el hogar. Salud. Estabilidad física y emocional.

ESCORPIO      24 DE OCTUBRE A 22 DE NOVIEMBRE 

Amor. Avanza con mucha cautela. Una amistad 
con alguien de tu entorno laboral o de estudios 
puede terminar en un romance. Dinero. La habi-
lidad que demuestras para tus negocios se verá reflejada 
en tus ingresos monetarios. La suerte está de tu lado. 
Salud. Duerme un poco más. Renueva tus energías.

CAPRICORNIO    22 DE DICIEMBRE A 20 DE ENERO 

Amor. Se avecinan cambios en lo sentimental; 
las emociones serán profundas, no de detengas 
por pequeñas dudas. Dinero. Una buena etapa 
para analizar el estado de tus ingresos y reformular 
su manejo, es hora de sembrar para cosechar. 
Salud. Dedica un poco más de tiempo al descanso.

PISCIS    20 DE FEBRERO A 20 DE MARZO 

Amor. La autocrítica te permitirá lograr avan-
ces en el ámbito lo amoroso y personal. Esta-
rás más optimista que de costumbre. Dinero. El 
talento profesional se verá reflejado en buenos 
resultados en asuntos que tengan que ver con la 
economía. Salud. Necesitas dormir bien. Relájate.

Prediccionespara HOY
Confraternidad esotérica Lashmy RohudaSALUD DINERO AMOR
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AGP. HAMBURGO w La selección 

de la República Checa empató 

contra Georgia (1-1) en Ham-

burgo en duelo del grupo F de 

la Eurocopa marcado por la fal-

ta de eficacia de los primeros. 

Con este resultado, los ge-

orgianos y los checos conser-

van sus opciones de clasificarse 

a octavos de final. El conjunto 

de Ivan Hasek dominó con cla-

ridad el encuentro y dispuso de 

múltiples ocasiones, pero se vio 

frenado por las paradas del 

guardameta georgiano Giorgi 

Mamardashvili, del Valencia. 

Tras haber perdido (2-1) en 

su debut en el torneo ante Por-

tugal, los checos no podían per-

mitirse una segunda derrota y 

empezaron cercando en su 

área a una defensiva Georgia. 

Los nervios de los hombres de 

Hasek aumentaron tras un gol 

anulado a Adam Hlozek, de-

lantero del Bayer Leverkusen. 

George Mikautadze aprove-

chó la pena máxima, a los 40 

minutos, y marcó para Georgia. 

Una derrota dejaba a República 

Checa al borde de la elimina-

ción. Pero evitó ese escenario 

gracias a un gol del ariete Pa-

trick Shick. El atacante del Ba-

yer Leverkusen, aprovechó un 

remate para marcar el 1-1.

República Checa empata 1-1 contra Georgia 
OPCIONES 
Los checos 
dispusieron 
de múltiples 
ocasiones 
durante la 
media hora 
final del en-
cuentro.AF

P

GUILLERMO NINA/AFP. LA PAZ 
 

C
 

 

 

on una presentación 

notable, cimentada en un juego 

coral y en la jerarquía de sus 

futbolistas, Portugal atravesó 

sin un solo rasguño el ‘infierno 

turco’ de Dortmund, para ga-

nar 3-0 y sellar su billete a oc-

tavos de final de la Eurocopa. 

El equipo luso se aseguró el 

primer puesto del grupo F con 

seis puntos, tres más que su ri-

val, mientras que Georgia y Re-

pública Checa tienen uno lue-

go de haber empatado (1-1). 

Bernardo Silva (a los 22 mi-

nutos), Samet Akaydin (28’, en 

propia puerta) y Bruno Fernan-

des (56’), tras un regalo de Cris-

tiano Ronaldo, firmaron un 

triunfo solvente para el grupo 

dirigido por Roberto Martínez. 

“Creo que vimos algo muy 

especial hoy. Un gran goleador 

que tiene un uno contra uno 

con el portero y busca una asis-

tencia. ¡Es un gran ejemplo! De-

bería enseñarse en las acade-

mias de Portugal, mostrar ese 

altruismo", dijo el español so-

bre el delantero portugués. 

“Jugamos bien 20 minutos, 

tuvimos oportunidades pero 

fuimos castigados en nuestro 

primer error. Creo que Portugal 

es uno de los mejores equipos 

de Europa, hoy lo probó”, resu-

mió el entrenador turco, el ita-

liano Vincenzo Montella. 

“¡Cristiano Ronaldo, Cristia-

no Ronaldo!”, respondió enton-

ces el fondo reservado a la hin-

chada lusa. El cinco veces Ba-

lón de Oro estaba a un sencillo 

disparo de batir un par de mar-

cas -goleador de más edad y en 

seis ediciones del torneo- pero 

prefirió compartir. Sin embargo 

se quedó con otra, máximo 

asistente en la historia del tor-

neo con siete pases decisivos. 

Con su familia entera en el 

palco, CR7 estaba de buen hu-

mor. Un niño saltó al campo y 

regateó agentes de seguridad 

para hacerse un ‘selfie’. Luego 

entraron otros dos hinchas. 

w LA ‘ESTRELLA’ PORTUGUESA ESTUVO A PUNTO DE ANOTAR UN TANTO EN EL COMPROMISO

Eurocopa. La selección portuguesa ganó 3-0 
a Turquía que se mantiene como segunda

CR7 y Portugal están 
en octavos de final

FO
TO

S:
 A
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Las dos selecciones 
esperan clasificar a la 
otra fase del certamen

CR7 y Portugal están 
en octavos de final
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G. N. w El equipo dirigido por 
el entrenador Flavio Robatto, 
Bolívar, venció 9-0 a Real Pal-
coma, antes de su viaje a 
Lima (Perú) donde jugará un 
cuadrangular internacional. 

Los celestes volvieron a los 
entrenamientos a inicios de 
esta semana, en Ananta. 

La Academia jugará parti-
dos internacionales con miras 
a sus duelos por Libertadores.

Bolívar golea 9-0 a Real Palcoma antes de su viaje
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legó el día del debut 

de Bolivia, en la Copa América, 

y espera dar la sorpresa en el 

torneo. El rival de la Verde es la 

selección anfitriona del certa-

men, Estados Unidos, a la que 

enfrentará a partir de las 18.00 

(HB). Las dos selecciones ya se 

enfrentaron en ocho ocasiones 

entre partidos amistosos y ofi-

ciales: las cosas están parejas 

con dos victorias para los alti-

plánicos y dos para los nortea-

mericanos, empataron cuatro. 

Por lo que se espera un co-

tejo parejo, sin embargo, los na-

cionales esperan sacar ventaja 

de la experiencia de algunos ju-

gadores, aunque los norteame-

ricanos cuentan con jugadores 

que están en equipos europeos, 

quienes pueden ser claves en 

la campaña de los locales. Bo-

livia llega al torneo con tres de-

rrotas, perdieron sus amistosos 

ante México, Ecuador y Colom-

bia, por lo que existe dudas so-

bre la producción del equipo. 

“Los hinchas, la prensa, 

piensan que se cambian las co-

sas de un día para otro. Hace 

diez años que no ganamos un 

partido en la Copa América”, 

dijo el DT Antonio Carlos Zago 

en referencia a una racha ne-

gativa, incapaz de llevarse una 

victoria en las tres ediciones: 

2016, 2019 y 2021. "Estamos in-

tentando darle una cara nueva 

a la selección e intentando me-

jorar el campeonato local". 

El técnico, pese a ello, aspira 

a que los suyos puedan hacer 

un buen partido esta tarde en 

el AT&T Stadium de Arlington, 

Texas. “Esperemos que gane el 

mejor y que el mejor podamos 

ser nosotros, porque sería im-

portante comenzar la Copa 

América con una victoria ante 

el anfitrión del torneo”, mani-

festó el exfutbolista de 55 años. 

Zago expresó respeto por el 

nivel de los jugadores de Esta-

dos Unidos, entre ellos, Chris-

tian Pulisic. “Tiene jugadores 

que juegan en grandes ligas, en 

ligas europeas, y Pulisic es uno 

de ellos”, manifestó el técnico.

w EL DT ZAGO ASEGURÓ QUE NO CAMBIARÁ LAS COSAS DE UN DÍA PARA EL OTRO

Partido. La Verde enfrenta a la anfitriona del torneo copero, 
Estados Unidos, a las 18.00 (HB), en el estadio de Arlington

Bolivia espera debutar con 
un triunfo en la Copa América
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Bélgica 
‘revive’ 
tras ganar 
a Rumania

AFP. COLONIA w Después de 

una accidentada entrada en 

liza en el torneo, Bélgica se 

impuso esta vez por 2-0 a 

Rumania, en Colonia, una 

victoria que mantiene con 

‘vida’ sus opciones en la Eu-

rocopa, pero que no tapa 

una preocupante falta de 

acierto goleador en cancha. 

Yuri Tielemans tan solo 

tardó 73 segundos en abrir 

el marcador contra los ru-

manos, pero los ‘Diablos 

Rojos’ tuvieron que apretar 

los dientes y esperar hasta 

la recta final para que Kevin 

de Bruyne (80’) sentencia-

ra el encuentro de la Euro. 

Los hombres de Dome-

nico Tedesco suman tres 

puntos para igualar el Gru-

po E y dejar todo abierto de 

cara a la última jornada, en 

la que se jugarán su pase a 

los octavos contra Ucrania. 

Lo hace, eso sí, dejando 

de nuevo dudas sobre la efi-

cacia de sus hombres de 

ataque, tras los numerosos 

cara a cara desaprovecha-

dos por Romelu Lukaku y 

Dodi Lukebakio. Y eso que, 

de cara a portería, el partido 

no pudo empezar mejor: Je-

remy Doku aprovechó su 

velocidad para plantarse en 

la esquina del área, pero no 

terminó en el gol la jugada.

Además Ucrania y 
Eslovaquia sumaron 
tres puntos cada uno

La Verde está en 
el grupo C de la 
Copa América 
junto a Estados 
Unidos, Uruguay 
y Panamá- Hoy 
jugarán todos

G. N. LA PAZ w En la Copa Amé-

rica se comenzó a tomar ‘Vino-

tinto’, porque Venezuela sor-

prendió en su debut en el cam-

peonato y venció 2-1 a Ecuador. 

Y es que la selección ecuatoria-

na era la favorita para llevarse 

los tres puntos en juego y al-

canzar el liderato de la llave, 

pero los ‘llaneros’ no ‘bajaron 

los brazos’ y se dieron el gusto 

de ganar el partido. Los vene-

zolanos comenzaron perdien-

do el encuentro, al final feste-

jaron una victoria que los co-

loca en la cima del grupo B de 

la competencia internacional. 

Ecuador abrió el marcador, 

por medio de Sarmiento, a los 

40 minutos del primero tiempo, 

sin embargo, en el comple-

mento las cosas cambiaron, 

porque los venezolanos hilva-

naron jugadas que terminaron 

en goles. Cádiz, a los 64’, marcó 

el 1-1 para Venezuela que co-

menzó a jugar mejor y aprove-

chó la expulsión de un jugador 

rival. Es por eso que a los 74’, 

Bello anotó el 2-1 para los ‘lla-

neros’, quienes sorprendieron 

a su rival en el Levi’s Stadium. 

A partir de ese momento, la 

‘Vinotinto’ controló y manejó 

el cotejo ante el nerviosismo de 

los ecuatorianos que se vieron 

superados por Venezuela. Es la 

primera sorpresa del torneo 

que comenzó el pasado jueves.

La ‘Vinotinto’ derrota 2-1 
a los ecuatorianos, por 
la Copa América 2024

Venezuela sorprende y gana a Ecuador

AF
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Homenaje al 
Chef Mora

Presentamos 5 
delicias que son... 
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Recetas 

inéditas

Presentamos 5 
delicias que son... 
l Estofado de carne de res  
l Rollo de carne  
l Fetuccini con salsa 
bechamel 
l Lapping   
l Croquetas de yuca 
con queso 
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l Estofado de carne de res  
l Rollo de carne  
l Fetuccini con salsa 
bechamel 
l Lapping   
l Croquetas de yuca 
con queso 
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La cocina es mi vida, prueba de ello es que 
llevo más de 15 años en ella. Comencé 
como ayudante de cocina y llegué a ser 
chef ejecutivo de importantes restaurantes. 

Conozco desde el proceso más básico, 
como pelar una papa, hasta transformarla 
en un delicioso soufflé. Ahora quiero 
compartir con usted este recetario con 
algunos tips para que, de forma sencilla, 
aprenda y se divierta en la cocina. 

Lo invito a acompañarme en este 
delicioso viaje culinario que emprendere-
mos juntos, estoy convencido del potencial 
de los insumos y productos bolivianos, 
pero sobre todo de que usted tiene 
un talento que debe explotar. 

¡Buen provecho! 
 
Chef. Mora
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Querido lector

Jefe de Redacción: Marco Mendoza    Responsable: Chef. Nicol Mora    
Diseño: Isaac Vargas    Fotografía: Gloria Quelca    Jefe de Distribución: Marco Sardinas
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• Ingredientes

• Medio kilo de carne de res 
• 3 papas medianas  
• Media libra de arroz 
• 3 cucharadas de pasta de tomate 
• 100 gramos de arveja 
• 1 zanahoria 
• 50 gramos de hongos 

secos remojados 
• 1 cebolla 
• 90 ml de aceite 
• 2 dientes de ajo condimentos 
• Medio vaso de vino blanco 

- En una olla mediana hervir 1 litro de agua hasta que hierva   agregar el 
arroz lavado y agregar sal al gusto, hervir hasta que se reduzca el agua 
o este blando el arroz si falta es necesario. agregar un poco de agua.  

- Pelar las papas y picar en corte cuartos y mandar a hervir. 
- Picar cebolla en corte cuartos picar zanahoria en corte juliana.  
- Remojar los hongos y lavarlo.  
- En una sartén freír carne con aceite sal condimentado al gusto ya coci-

dos agregar la cebolla, zanahoria, arvejas y hongos remojados.  
- Agregar la pasta de tomate y ajo en pasta.  
- Verter vino hasta que evapore el alcohol y si desea algo de agua para 

que tenga consistencia. 
- En plato servir el arroz, papas y el estofado de res. 

• Preparación

Estofado de carne de res 
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• Ingredientes

• Medio kilo de carne molida  
• Media taza de pan rallado 
• Media taza de leche 
• Sal y pimienta 
• 100 gramos de espinacas 
• 1 cuchara de margarina 
• 100 gramos de tocino 
• 100 gramos de chorizo pre cocido 
• 120 gramos de cebolla  
• 3 huevos  
• Papel mantequilla 
• 1 pepino 
• 2 tomates 

- En bol agregar la carne molida y agregamos la cebolla en corte bru-
noise, pan molido, media taza de leche, huevos y sal pimentar al 
gusto lo mesclamos y reservarlo.   

- En papel mantequilla pasarlo con aceite para que no se pegue con la 
carne.  

- Ya tengamos la carne molida lo agregamos en el papel mantequilla y 
dar forma como de la imagen. 

- Ya tengamos la carne molida agregar tocino, chorizo pre cocidos y las 
espinacas como en la imagen en esa orden. 

- Lo enrollamos lentamente ya tengamos la primera vuelta sacar lenta-
mente el papel para que no se enrolle junto con la carne.  

- Si esta por romperse llevar a refrigerar para que no se rompa. 
- Llevar al horno a 180 grados por 30 minutos o  hasta que se dore. 
- Por otro lado pelamos el pepino y tomates y picar en corte rodajas 

para acompañar el enrollado. 
- Y sacamos el enrollado de carne servirlo con la ensalada.   

Rollo de carne

• Preparación
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• Ingredientes

• Media libra de Pasta larga  
• 2 cucharas de harina 
• 500 ml de leche 
• 30 gramos de mantequilla 
• 100 gramos de queso parmesano 
• 100 gramos de jamón  
• 100 gramos de tocino 
 

- Hervir en olla con agua la pasta por 15 minutos.  
- Picar jamón y tocino en corte cuadros pequeños y freír en sartén con 

poco de aceite y reservamos. 
- En sartén agregar las 2 cucharas de harina y luego las 2 cucharas de 

mantequilla remover con batidor de mano hasta que se forme pasta 
y poco a poco verter la leche y seguir removiendo hasta que la salsa 
sea cremoso y sal condimentar al gusto.  

- Agregar en la salsa los tocinos y jamón.  
- Ya cocida la pasta llevar a la salsa y mesclar lentamente 
- Para el emplatado agregar queso parmesano para darle más sabor a 

la pasta.  

• Preparación

Fetuccini con salsa 
bechamel
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• Ingredientes

• ¼ kl de lapping   
• 1 pz de choclo  
• 2 pz de papa  
• 1 lb de haba  
• 1 diente de ajo  
• ¼ pz de limón  
• 2 pz Ají rojo  
• ½ cebolla  
• ½ pz de Papaya       

- En una cacerola con agua poner a cocer el choclo en otra las 
papas y en otra el haba. 

- Para el marinado de la carne aplastar o procesar la papaya, pro-
cesar la cebolla, ají y agregar a la carne junto con la papaya, 
condimentar y dejar reposar por 30 a 40 minutos. Pasado el 
tiempo cocer la carne en un sartén con un poco de aceite. 

- Servir con haba, papa, choclo, el lapping y para acompañar una 
sarsa de cebolla con tomate y requesón.  

- (en cuanto al marinado es recomendable dejar reposar por 
mucho tiempo ya que la papaya tiene un elemento que es la 
papaína con el tiempo creara una ruptura de múltiples enlaces 
en las proteínas de la carne). 

Lapping

• Preparación
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• Ingredientes

• 1 ½  Pz de yuca  
• 1 huevo  
• 100 gr Queso mozzarella  
• c/n de harina  
• c/n pan molido  
• c/n cebollín 
• c/n de aceite  
 

- En una cacerola con agua poner a cocer la yuca, posteriormente 
aplastar con un pisa puré. 

- Agregar cebollín o perejil un poco de sal y formar las bolitas po-
niendo queso en el centro.  

- Pasar por harina, huevo, pan molido y llevar a fritura hasta que 
estén doradas  

- Para estas croquetas en buen acompañante son las salsas  
- (Existen variedad de croquetas como la de camote, papa, etc.. solo 

es llevar a cocción el producto que utilizaremos ya que si no lo lle-
vamos a cocer nos saldrá crudo por dentro la fritura solo es para 
darle una capa crocante y el queso al contacto con el calor se de-
rretirá y quedar muy exquisito) 

Croquetas de yuca 
con queso 

• Preparación
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• Ingredientes

• 1 ½ oz de vodka 
• 1 oz de licor de durazno 
• 2 ½ oz de zumo de naranja 
• Dash de granadina 
• DECORACIÓN: Naranja 
• CRISTALERÍA: Vaso largo 

- En una coctelera con hielo (3 o 4 
cubos) verter el vodka, licor de du-
razno, zumo de naranja. Batir ener-
géticamente. Vaciar sobre un vaso 
largo con cubitos de hielo deco-
rando con una rodaja de naranja y 
dash de granadina para darle color.

• Preparación

Sex on the beach

• Ingredientes

• 1 oz de ron 
• ½ oz de blu curacao 
• ½ oz de malibu (licor de coco) 
• 3 oz de jugo de piña 
DECORACIÓN: Piña 
CRISTALERÍA: Vaso beverage 

- En una coctelera con hielo verter 
ron, blu curacao, licor de coco, 
jugo de piña. Batir energética-
mente. Vaciar sobre un vaso 
beverage con cubitos de hielo de-
corando con una rodaja de piña.

• Preparación

Blu hawaiian
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CÓCTELES 

• Ingredientes

• 1 ½ oz de vodka 
• 3 oz de leche evaporada 
• ½ oz de blu curacao 
DECORACIÓN: Piña 
CRISTALERÍA: Vaso largo 
 

- En una coctelera con hielo verter el 
vodka, leche evaporada, blue cura-
cao. Batir energéticamente. Vaciar 
sobre vaso largo con cubitos de 
hielo decorando con rodaja de piña.

• Preparación

Cielito lindo

• Ingredientes

• 1 ½ oz de pisco 
• 1 oz de zumo de limón 
• 1 oz de clara de huevo 
• 1 oz de goma (almibar) 
• 3 gotas de bitter angostura 
DECORACIÓN: Naranja 
CRISTALERÍA: Vaso largo 

- En una coctelera con hielo verter el 
pisco, zumo de limón, almíbar y 
batir energéticamente. En otra cocte-
lera sin hielo, batir en seco la clara 
de huevo. Vaciar sobre vaso largo 
con cubitos de hielo decorando con 
naranja y bitter angostura.

• Preparación

Pisco sour
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