
P.2

CHOQUEHUANCA PIDE AL TCP PRONUNCIARSE 
SOBRE SESIÓN PRESIDIDA POR ANDRÓNICO 

P.6

Envían médicos 
a municipios 
afectados por  
la humareda

P.11

La Policía captura 
a un sospechoso 
de feminicidio

P.11P.11

Un accidente  
en los Yungas deja 

tres fallecidos 

EL ALTO, domingo 9 de junio de 2024 Circulación nacional. Año XXV. Núm. 8.682. 48 págs. Precio: Bs 4

IP
D

SA

Piden evitar  
el acopio de 

alimentos

P.4Con esta edición, 
CRANEANDO 
Y RECETARIO

Piden evitar  
el acopio de 

alimentos
w El Gobierno pide calma y 
garantiza la oferta de productos 
a precio y peso justo. Además, 
intensifican los controles contra 
el agio y la especulación.

Un accidente  
en los Yungas deja 

tres fallecidos 

w El Gobierno pide calma y 
garantiza la oferta de productos 
a precio y peso justo. Además, 
intensifican los controles contra 
el agio y la especulación.

w El Gobierno pide calma y 
garantiza la oferta de productos 
a precio y peso justo. Además, 
intensifican los controles contra 
el agio y la especulación.



Domingo 9 de junio de 2024

2

w AMBOS SE RECORDARON SU PASADO A LOS GRITOS

R.ATAHUICHI/R.GUZMÁN. LA PAZ 
 

U
 

 

 

na trifulca verbal 

se desató ayer en la mañana en 

la plaza Murillo a raíz de los úl-

timos acuerdos legislativos. 

Manuel Morales, dirigente 

del Comité Nacional de Defen-

sa de la Democracia (Conade) 

y Miguel Roca, diputado de Co-

munidad Ciudadana (CC), se 

mandaron “a la mierda”. 

El agarrón sucedió a los úl-

timos acuerdos en la Asamblea 

Legislativa entre el ala evista 

del Movimiento Al Socialismo 

(MAS), CC y Creemos, que per-

mitió la aprobación de una 

agenda pendiente. 

“Ándate a la mierda con los 

izquierdistas”, reaccionó Mora-

les, y luego se pusieron frente 

a frente por más de seis minu-

tos entre ademanes de amena-

zas y vehemencia. “Yo, con 

ellos no voy ni a la mierda”, res-

pondió Roca.  

Morales espetó luego: “Éste 

no es el momento de debatir 

(de) izquierda y derecha; es 

momento de debatir autorita-

rismo y democracia”. “No me 

jodas, Miguel; ándate a la mier-

da”. “Con vos ni a la mierda ni 

al cielo”, ensayó el legislador. 

Morales no se quedó calla-

do y lamentó la alusión: “No le-

vantes mi nombre, no hags 

acusaciones personales; yo 

nunca me metí con tu vida”. 

El diputado Roca consideró 

que la “izquierda funcional” 

atribuida a Manuel Morales “ha 

cohabitado 20 años” con el 

MAS. Éste dijo que ha demos-

trado “todos estos últimos 

años” que tiene la conciencia 

“limpia”. Morales también 

apuntó a CC de cohabitar con 

el MAS. Ante esta calificación, 

el legislador respondió: “El FRI 

(Frente de Izquierda Revolu-

cionaria) es mi problema con 

CC”. El dirigente de Conade ad-

virtió a su retador a no ponerse 

a suponer que es de izquierda. 

“Yo soy una persona demo-

crática”,reivindicó. 

El cruce no cesaba, y ambos 

hasta se cuidaban de acercarse 

entre sí, hasta que Roca cambió 

de asunto de disputa: “Yo tengo 

derecho a decirte que no repre-

sentas a la gente que estamos 

defendiendo la propiedad pri-

vada”. Morales se defendió y 

afirmó que defendió la propie-

dad privada al lograr la abro-

gación del decreto.  

No dijo cuál, aunque, hace 

dos semanas, el presidente Luis 

Arce abrogó el Decreto Supre-

mo 5143, que reglamentaba el 

funcionamiento de Derechos 

Reales. “No tienes derecho a 

decir: ‘Solo los derechistas de-

fendemos la propiedad priva-

da”, insistió el activista político. 

La réplica siguió y Roca res-

tó valor a su contendor. “Cuan-

do se crea un movimiento, tú 

no te quieras encaramar enci-

ma de ese movimiento para fi-

gurar, porque eso es lo que ha-

ces Manuel”. Roca consideró 

que Morales boicoteó las lu-

chas políticas en las tarimas 

con Waldo Albarracín en las 

cercanías de la fábrica de la 

Cervecería, en La Paz. “Son 

funcionales al MAS”. 

“Bolivia está hasta el copete 

de los izquierdistas”, afirmó. 

“Tú eres de derecha; perfec-

to, hermano. También están 

cansado de los vendepatrias, 

de los que son funcionales al 

MAS”, retrucó Morales. En el in-

tento de terminar la discusión, 

Roca afirmó que entré él y su 

contendor circunstancial no 

hay afinidad ideológica ni pro-

gramática. “La lucha por la pro-

piedad privada no la puedes re-

presentar”, desafió. 

¿Por qué?, preguntó Mora-

les. “Porque la izquierda colec-

tivista no puede representar esa 

lucha, porque es falsa para us-

tedes”, respondió Roca. Morales 

apeló a los calificativos y con-

sideró que actuar por causas 

políticas está establecida en la 

Constitución. “La izquierda de-

fiende la propiedad privada, 

otra cosa es que eres tan igno-

rante, que no sabes la diferen-

cia entre la propiedad privada 

de los medios de producción, 

que es otro tema. 

Roca se desató en carcaja-

das. “Ya, ya, me vas a salir con 

tu lógica marxista”. Consideró 

que, actualmente, la que rige 

en el país es la “lucha libera”. 

Además, Morales le reclamó 

a Roca sobre su rol disidente 

en CC. Le dijo que defienda su 

alianza. “Si no eres de CC, re-

nuncia; sé limpio y transparen-

te”. “Voto útil nos dieron, no fue 

voto para Carlos Mesa, para 

que vuelva a ser candidato”, se 

defendió el diputado. 

“Entrega tu curul, sé ético”, 

insistió Morales. “A ver, dile eso 

a Carlos Mesa cuando estaban 

masacrando gente”, retrucó 

Roca en alusión a la violencia 

y las muertes de 2019 durante 

el gobierno de Jeanine Áñez  

Al final de trifulca, Morales 

le recordó a Roca que tiene una 

amplia “trayectoria democrá-

tica”. “Mañuda, pero trayecto-

ria”, replicó Roca. “No, yo no he 

robado, no usufructo un curul 

y no renuncia; ésa es la diferen-

cia entre tú y yo”, remató Mora-

les. Roca siguió hablando. “La 

diferencia es que yo tengo un 

voto consecuente y representó 

a la gente me votó”. Morales se 

fue y Roca se quedó.

Trifulca verbal: Morales y 
Roca se mandan ‘a la m..’

Solicitan al TCP 
definir si sesión del 
jueves 7 fue válida 

Incidente. El encontronazo fue en la plaza 
Murillo por los últimos acuerdos legislativos

Choquehuanca envió la 

nota al presidente del TCP, 

Paul Franco, el viernes en su 

condición de presidente en 

ejercicio de Bolivia. 

En el documento además 

se hace un extenso repaso del 

recurso presentado por el pre-

sidente de la Comisión de 

Constitución de Diputados, 

Juan José Jáuregui, en contra, 

precisamente, de la convoca-

toria a sesión. Rodríguez, del 

ala evista, alegando que Cho-

quehuanca ejerce como pre-

sidente del Estado interino se 

declaró presidente nato en 

funciones de la Asamblea Le-

gislativa y convocó e instaló 

el jueves la sesión, apoyado 

por Creemos y Comunidad 

Ciudadana (CC). 

El viceministro de Gestión 

y Coordinación Guberna-

mental, Gustavo Torrico, in-

formó sobre la nota enviada 

a control constitucional y afir-

mó que, como Gobierno, no 

se interiorizaron de lo que se 

aprobó en la cuestionada se-

sión de Asamblea del jueves. 

“Conscientes de que hay 

que seguir la normativa legal 

del país, lo que hemos hecho 

es enviar al Tribunal Consti-

tucional (una nota) para que 

nos diga si valió o no la noti-

ficación (sobre la suspensión 

de la sesión) o si fue legal o 

no”, explicó. Rodríguez admi-

tió el viernes que fue notifica-

do el jueves por cedulón con 

la medida cautelar del TCP. 

La nota la envió el 
presidente en ejercicio 
David Choquehuanca
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MARCO MENDOZA. LA PAZ w El 

presidente en ejercicio, David 

Choquehuanca, pidió al Tri-

bunal Constitucional Plurina-

cional (TCP), a través de una 

nota, pronunciarse sobre lo 

obrado en la sesión de la 

Asamblea Legislativa Plurina-

cional del jueves, convocada 

y presidida por el presidente 

del Senado, Andrónico Rodrí-

guez, pese a una medida cau-

telar que dispuso la suspen-

sión de la convocatoria.  

Se pide en la misiva “un 

pronunciamiento constitucio-

nal que permita tener certeza 

jurídica sobre la validez de 

esos actos legislativos, para 

que se imprima la gestión que 

corresponda o, en su defecto, 

disponga que se devuelvan 

esas comunicaciones para re-

encauzar el procedimiento le-

gislativo que corresponda”, es-

tablece parte de la nota que 

fue enviada el viernes al TCP. 

En esa sesión, fueron 

aprobadas y enviadas al Eje-

cutivo, para su promulgación, 

las leyes antiprórroga de ma-

gistrados del Órgano Judicial 

y TCP; un crédito por $us 176 

millones; el Decreto Presiden-

cial de Amnistía e Indulto y 

una resolución para conti-

nuar con la preselección de 

candidatos judiciales. 

Trifulca verbal: Morales y 
Roca se mandan ‘a la m..’
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ERIKA IBÁÑEZ. LA PAZ w Los fenómenos 

climáticos, la inflación importada y 

el contrabando a la inversa son los 

tres factores que dispararon los pre-

cios de algunos alimentos en el país, 

concluyó  el Instituto Nacional de Es-

tadística (INE) en su explicación so-

bre la evolución de los precios en la 

economía boliviana. 

El director del INE, Humberto 

Arandia, realizó una exposición sobre 

el comportamiento de la inflación en 

el país y aseguró que se espera que 

en los siguientes días los precios vuel-

van a bajar, pues en todas las econo-

mías se registra una fluctuación en 

el tiempo, “suben y bajan”. 

Asimismo, dijo que, tras un aná-

lisis, se identificó que los factores cli-

máticos provocaron una variación 

en los precios desde el 2023. 

En el caso de Bolivia, indicó que 

en desde octubre de 2023 hubo me-

nos cantidad de precipitaciones en 

comparación a otras gestiones. 

Humberto Arandia dijo que 
se espera que en estos días 
los precios vuelvan a bajar

INE: El clima, inflación importada y 
contrabando provocan alza de precios
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DATO 
El director 
del INE, 
Humberto 
Arandia, se-
ñaló que no 
es algo que 
esté ocu-
rriendo solo 
en Bolivia.

w ASÍ SE REFIRIÓ EL EXMANDATARIO A LA SESIÓN PRESIDIDA POR ANDRÓNICO RODRÍGUEZ 

Rodríguez: Que Arce 
y Choquehuanca se 
sumen al ‘consenso’ 
de la Asamblea

MAURICIO DIAZ. LA PAZ 
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l expresidente Eduar-

do Rodríguez Veltzé (2005-

2006) pidió al presidente Luis 

Arce y al vicepresidente David 

Choquehuanca sumarse al 

“consenso” de la sesión de la 

Asamblea Legislativa del pasa-

do jueves. “Pido al Pdte. Arce y 

al VP Choquehuanca se sumen 

al consenso alcanzado por los 

2/3 de la Asamblea Legislativa 

(sic)”, escribió el exmandatario 

en su cuenta de X. En criterio 

de Rodríguez, los mandatarios 

deben respaldar ese acto para 

“acordar el inicio de una refor-

ma estructural del sistema ju-

dicial y adoptar medidas y po-

líticas en materia económica, 

salud y educación”. 

“Es una oportunidad para 

salvar las crisis y corresponder 

al pueblo con madurez y res-

ponsabilidad democrática”, 

complementó el exjefe de Es-

tado. Hay una serie de criterios 

que cayeron sobre la sesión 

convocada por el presidente de 

la Cámara de Senadores, An-

drónico Rodríguez, que se de-

claró titular de la Asamblea Le-

gislativa ante la suplencia del 

presidente nato, David Cho-

quehuanca, que asumió las 

funciones de Luis Arce, de viaje 

a Rusia. Miembros de la facción 

evista y el bloque de oposición 

aprobaron por más de dos ter-

cios esas normas, ante la au-

sencia de los diputados y sena-

dores del ala arcista del MAS, 

que tildaron de “ilegal” e “ile-

gítima” la actividad. 

Ellos consideran que An-

drónico Rodríguez no estaba 

facultado para el llamado, por 

lo que anunciaron proceso 

contra el legislador represen-

tante del Chapare. 

Sin embargo, a penas termi-

nada la sesión, el jueves, Rodrí-

guez y sus correligionarios 

brindaron una conferencia de 

prensa en la que atribuyó las 

decisiones al pleno bicameral. 

“Como directiva, a la cabeza 

de mi persona, pusimos a con-

sideración el pedido y la de-

manda del pleno de la Asam-

blea. El pleno de la Asamblea 

es el responsable de iniciar y 

terminar con éxito la sesión; se-

guramente ahora vendrán 

amenazas, cedulón y notifica-

ciones”, dijo Rodríguez.
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MARCO MENDOZA LA PAZ w El ga-

binete extraordinario se reúne 

para definir las estrategias y ac-

ciones en contra del agio y la 

especulación de algunos pro-

ductos y la escasez de combus-

tibles, porque son temas que le 

preocupan a la ciudadanía a di-

ferencia de lo que ocurre en el 

Legislativo, informó el vicemi-

nistro, Gustavo Torrico. 

“El tema de la Asamblea y 

demás no es un tema de pobla-

ción, no le aflige a la población. 

A la población le atinge el he-

cho de que hay en algunos lu-

gares del país un tema de com-

bustibles y de alza de (precios 

de) productos”, explicó. 

Las decisiones que tome el 

gabinete extraordinario, que se 

reúne desde el viernes, serán 

puestas a consideración del 

presidente Luis Arce, una vez 

llegue procedente de Rusia. 

Además, el Gobierno ya de-

finió operativos para controlar, 

evitar y en su caso sancionar el 

agio y la especulación de pro-

ductos de primera necesidad 

en mercados, ferias y zonas de 

frontera. Paralelamente se or-

ganiza ferias del productor al 

consumidor, con productos a 

peso y precio justo. 

El Presidente definirá 
cuales se aplican para 
que bajen los precios

Gabinete define más acciones contra el agio

ANUNCIO 
Gustavo To-
rrico dijo 
que analizan 
temas que le 
afectan a la 
población.AP

G

El expresidente 
Eduardo Rodrí-
guez Veltzé con-
sidera que es una 
oportunidad para 
salvar las crisis

Opinión. En criterio de Rodríguez Veltzé, 
los mandatarios deben respaldar ese acto
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a oferta de alimentos 

en Bolivia está garantizada y el 

Gobierno alista y desarrolla fe-

rias para abastecer a canasta 

familia a precios y peso justo, 

por lo que la población “no 

debe alarmarse” y acopiar ali-

mentos ante rumores de esca-

sez en redes sociales, afirmó el 

viceministro de Desarrollo 

Agropecuario, Álvaro Mollineo. 

“Decirle a la población que 

no hay necesidad de asustarse 

y estar almacenando y aco-

piando quintales en sus casas, 

porque eso hace que se espe-

cule, haya más demanda y se 

termine rápido el producto en 

oferta. La producción está ga-

rantizada, tenemos el abaste-

cimiento”, explicó. 

Ayer fue instalada la “Feria 

del Campo a la Olla” en la Es-

tación Central del Teleférico 

Rojo, para que la población de 

La Paz pueda comprar los pro-

ductos de la canasta familiar 

directamente del productos a 

peso y precio justo. Esta estra-

tegia para combatir el agio y la 

especulación empezó en Santa 

Cruz y se extenderá a las dis-

tintas ciudades capitales. 

También está previsto que 

EMAPA realice ferias barriales, 

para atender la demanda de la 

población. “Hoy más que nuca 

nuestra población necesita 

peso y precio justo, necesita es-

tas ferias donde los productores 

pueden comercializar sus pro-

ductos a precio justo.  

Hemos tenido una gran par-

ticipación de la gente, la feria 

llena, lo vemos de una manera 

positiva”, destacó. La inflación 

importada, el contrabando a la 

inversa y eventos climatológi-

cos fueron identificados por el 

Gobierno como factores que 

incidieron en la subida de pre-

cios del tomate y la cebolla.

El Gobierno pide a la  
población evitar el acopio

Ahora existe una 
sobredemanda  
de arroz en Emapa

Dato. El Gobierno realiza ferias con productos 
de la canasta familiar a precio y peso justo

Con relación al precio, la 

gerente dijo que el quintal de 

arroz de Emapa en La Paz tie-

ne un costo de Bs 198, mien-

tras que en Cochabamba 

cuesta Bs 190 y en Santa Cruz, 

Bs 178.Pareja dijo que el costo 

de la logística del transporte 

influye en el precio en cada 

departamento. Según las 

amas de casa, el quintal de 

este producto se vende por 

encima de los Bs 250 bolivia-

nos en los mercados de la Ga-

llardo y la Garita de Lima, en 

La Paz. Esta semana, el vice-

ministro de Comercio y Lo-

gística Interna, Grover Lacoa, 

garantizó que Bolivia tiene su-

ficiente arroz para abastecer 

la demanda interna. Explicó 

que Emapa cuenta con una 

reserva de más de 40.000 to-

neladas. El contrabando es 

otra de las razones a las que 

apunta el Gobierno por el in-

cremento de varios productos 

de la canasta familiar y esta 

semana se reforzó los contro-

les en las fronteras, particu-

larmente de Argentina y Perú.

Hay personas que 
compran varias veces 
este productos
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ERIKA IBÁÑEZ. LA PAZ w La Em-

presa de Apoyo a la Produc-

ción de Alimentos (Emapa) 

reportó que hace dos sema-

nas se generó una sobrede-

manda en la venta de arroz 

en todas las agencias de la es-

tatal de todo el país. La geren-

te de Comercialización de la 

empresa, Gabriela Pareja, 

identificó que no solo son fa-

milias las que asisten a com-

prar el producto, sino comer-

ciantes dedicadas a la venta 

de abarrotes en La Paz.  

“Hemos identificado que 

las comerciantes compran el 

producto. No podemos gene-

ralizar que son todos, pero es 

increíble cómo compraban y 

compraban”, dijo. En los últi-

mos días, varios productos 

alimenticios, entre ellos el 

arroz, sufrieron el incremento 

de su precio en los mercados 

y tiendas, fenómeno que el 

Gobierno atribuyó a los inter-

mediarios por la especulación 

y el agio. Para evitar irregula-

ridades en la venta del arroz, 

Emapa anunció que reforzará 

los controles en las agencias 

con el objetivo de evitar que 

las comerciantes compren el 

producto para luego reven-

derlo a precios más elevados.  

Reforzarán los 
controles en las 
agencias para 
evitar que co-
merciantes com-
pren el arroz y  
lo revendan

CONTROL 
El Comité de 
Apoyo a la 
Producción, 
Comerciali-
zación y Lu-
cha Contra 
el Contra-
bando inten-
sificó los 
controles en 
los puestos 
fronterizos 
con Perú y 
Argentina.
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a comunidad Jisk’a 

Milluni, que pertenece al sector 

de Alto Milluni del Distrito 13 

de El Alto, estrenó el primer 

ecoalbergue para recibir al me-

nos 100 turistas cada semana, 

que además de pernoctar po-

drán participar de diferentes 

circuitos turísticos a los pies 

del nevado Huayna Potosí.  

“Ahora ya podemos hacer 

paquetes turísticos, ya tenemos 

el albergue y hasta  fin de mes 

vamos a equiparlo”, afirmó la 

alcaldesa de El Alto, Eva Co- 

pa, en un boletín de GAMEA. 

La infraestructura se edificó 

en 205 metros cuadrados, tiene 

cinco ambientes y un baño, con 

los servicios de agua potable y 

energía eléctrica. “Aquí hay que 

traer a los colegios, a los jóve-

nes para que ellos vean cómo 

eran nuestros cerros y crear 

concientización de no botar la 

basura y cuidar el medio am-

biente”, enfatizó la Alcaldesa.  

Los ambientes de la nueva 

infraestructura fueron ch’alla-

dos ante la alegría de los comu-

narios de Jisk’a Milluni, Trapi-

che, Jach’a Milluni y Charquini, 

entre otros. La Alcaldesa sugirió 

invitar a algunos embajadores 

para que conozcan ese sector 

de El Alto, donde además existe 

producción agrícola. “Este es 

el año de la papa y tenemos 

que mostrar aquello”, acotó. 

“Con el ecoalbergue vamos 

a poder conectar todo el circui-

to turístico del Museo Metalúr-

gico, el Centro Artesanal y la 

mina de Milluni, pero también 

las diferentes lagunas y Char-

quini (glaciar), a los pies del 

Huayna Potosí”, detalló la di-

rectora de Culturas, Pamela Al-

cázar, a los diferentes medios. 

w LA ALCALDESA SUGIRIÓ INVITAR A ALGUNOS EMBAJADORES PARA QUE CONOZCAN ESE SECTOR

Ambiente. La infraestructura se edificó en 205 
metros cuadrados, tiene cinco ambientes y un baño

Alto Milluni estrena 
primer ecoalbergue 
para recibir turistas 
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G. N. LA PAZ w La Alcaldía de El 

Alto determinó ampliar los ho-

rarios de atención en los tres 

puntos fijos de vacunación, 

para niños y adultos mayores: 

a partir de esta semana se aten-
derá hasta las 18.00, los lunes, 
miércoles y viernes. La amplia-
ción de horario es para Villa 
Bolívar A, Cinebox y Terminal 
Metropolitana: los martes y 
jueves la vacunación en estos 
tres puntos será de 08.00 -16.00. 
     “Los puntos tienen todas las 
vacunas a disposición y sobre 

todo, las personas mayores de 

60 años pueden acudir a los 

puntos, menores de cinco años, 

los niños en edad escolar tam-

bién pueden acceder a los pun-

tos”, dijo la encargada del PAI 

Municipal, Mayda Calvimon-

tes, en un boletín de GAMEA. 

     Precisó que en los puntos fi-

jos se cuenta con las vacunas 

del esquema regular para los 

niños menores de cinco años 

como la pentavalente, (SRP) sa-

rampión, rubéola y parotiditis; 

además de  antineumocócica 

y virus del papiloma humano 

(VPH) para niñas y niños de 10 

años; para mayores de cinco 

años y también se cuenta con 

las dosis contra la COVID. 

Los puntos atenderán 
hasta las 18.00: lunes, 
miércoles y jueves

Amplían horarios de atención para vacunarse
DATO 
Las personas 
que viajan 
constante-
mente tam-
bién pueden 
vacunarse 
contra la fie-
bre amarilla.G

AM
EA

Se tiene 
un criadero 
de truchas 
en el lugar

w La directora de Culturas, 
Pamela Alcázar, también visi-
tó un criadero de truchas, 
que dista a 100 metros del 
ecoalbergue: el plato fuerte 
en la inauguración fue el 
apthapi millunense, elabo-
rado con carne de llama.  

“Los turistas ya no van a 
tener que ir a Pongo (camino 
a Yungas) aquí ya tenemos 
un criadero de truchas colo-
radas que serán cocinadas 
por los comunarios”, afirmó 
Alcázar. La Alcaldesa anun-
ció un festival de la trucha. 

Rómulo Limachi, dirigente 
de Jisk’a Milluni, afirmó por 
su lado: “Ahora con este al-
bergue esperamos que unos 
100 turistas puedan venir por 
semana”. Alto Milluni, donde 
se ubica Jisk’a Milluni, se en-
cuentra a una hora y media 

de viaje desde el centro de la 
ciudad de El Alto y tanto la 
Subalcaldía del Distrito 13 
como la Unidad de Turismo 
alistan los paquetes de cir-
cuitos para toda la familia 
boliviana. Se busca impul- 
sar el turismo en ese lugar.
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M.M. LA PAZ w La alcaldía paceña ini-

ciará los trabajos de mantenimiento 

a las aceras de la Avenida Arce.  

El Superasfalto Centro se encar-

gará de poner nuevas rutas peatona-

les y colocar jardineras en las calles 

correspondientes. Por el momento, 

el proyecto se encuentra en la etapa 

preliminar de demolición.  

Al finalizar, se retirarán los escom-

bros, como es debido, para que los 

ciudadanos no tengan problemas  

en la transitabilidad por el lugar. 

Ninguna ruta o vía pública será 

cerrada para realizar este trabajo. 

Una vez concluida esta etapa pre-

via, el jueves 13 de junio se hará la 

presentación oficial del proyecto y 

sus alcance que marcará el inicio de 

los trabajos de Superasfalto Centro 

que mejorarán las aceras de la  

Avenida Arce desde los Puentes Tri-

llizos hasta la intersección de la Ave-

nida 6 de Agosto que actualmente 

tiene un deterioro muy evidente.

Además de realizar el 
mejoramiento de aceras  
se iniciará el trabajo mayor

La alcaldía paceña realiza los trabajos 
previos para el Superasfalto en el centro

AM
U

N

MEDIDA 
A diferencia 
de lo ocurri-
do en otras 
zonas ningu-
na ruta o vía 
pública será 
cerrada para 
realizar este 
trabajo.

Salud. Los médicos SAFI atienden a la 
población efectada por la intensa humareda 

w TAMBIÉN SE ATIENDE A LOS BOMBEROS FORESTALES DE LAS FUERZAS ARMADAS

Envían brigadas 
médicas por  
los incendios 

MARCO MENDOZA. LA PAZ 
 

B
 

 

 

rigadas médicas 

fueron desplazadas a los mu-

nicipios cruceños de Puerto 

Quijarro y Puerto Suárez, para 

atender a la población afectada 

por la humareda proveniente 

de los incendios forestales en 

Brasil. “Hemos enviado mochi-

las tácticas con medicamentos 

y con equipamiento especial, 

justamente para atender a pa-

cientes en caso de incendio fo-

restal, para precautelar la salud 

y estar pendientes de lo que 

vaya a suceder”, informó el jefe 

de Unidad de Gestión de Ries-

gos Emergencias y Desastres, 

Milton González. 

En las ciudades fronterizas 

el personal del programa Salud 

Familiar Comunitaria Intercul-

tural (SAFCI-Mi Salud) asistie-

ron de inmediato a los pobla-

dores que se sintieron afecta-

dos. Hoy (7 de junio) ocho mé-

dicos y una enfermera registra-

ron 184 atenciones desarrolla-

das en Puerto Quijarro donde 

está una brigada con cuatro 

médicos operativos, una enfer-

mera y una coordinadora re-

gional. Otra brigada se encuen-

tra n el hospital de la zona a la 

espera del llamado de auxilio 

en caso de presentarse una 

emergencia crítica.  

En Puerto Suarez se en-

cuentran dos brigadas más, 

una en la comunidad Yacuces 

y otra en la zona urbana.  

La emisión de micropartí-

culas provocadas en incendios 

forestales puede provocar tres 

afecciones a la salud humana, 

la más importante es la conjun-

tivitis. En segundo lugar, las in-

fecciones respiratorias por la 

inhalación del polvo de las ce-

nizas que provoca la exacerba-

ción de patologías de base. 

La micosis cutánea se trata 

de un escozor en la piel, los 

grupos vulnerables como ni-

ños, mujeres embarazadas y 

personas de la tercera edad de-

ben tener cuidado y evitar ex-

ponerse a las cenizas. 

La emisión de 
micropartículas 
derivadas de in-
cendios foresta-
les provocan tres 
afecciones, como  
la conjuntivitis  
 
Se recomendó no 
realizar activida-
des deportivas 
al aire libre, en 
cualquiera de los 
dos municipios 
afectados por 
las humareda

M
IN

 S
AL

U
D
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Medida. Las autoridades 
explicaron que no se debe  
a una falta de espacio 

w SE REHABILITAN NUEVAS ÁREAS PARA AMPLIAR AÚN MÁS LA CAPACIDAD DEL CEMENTERIO

Exhumaciones en el Cementerio 
General son por normativa 

MARCO MENDOZA. LA PAZ 
 

L
 

 

 

as recientes exhuma-

ciones en el Cementerio Gene-

ral de La Paz responden estric-

tamente a la normativa vigente 

y no a una carencia de espacio, 

según informó la directora de 

la Entidad Descentralizada de 

Cementerios, Erika Endara. 

“Hemos procedido a hacer 

la notificación en vista de que 

las notificaciones que hacemos 

en las sepulturas no han tenido 

respuesta”, declaró Endara.  

Para mejorar la comunica-

ción, se utilizan las redes socia-

les con el fin de que los dolien-

tes realicen los trámites nece-

sarios antes de que los cuerpos 

sean considerados abandona-

dos después de cinco meses en 

depósitos de la entidad.  

La directora enfatizó que es-

tas acciones se realizan confor-

me a la reglamentación del ce-

menterio y no por una falta de 

espacio. Según el Artículo 31 

del reglamento del cementerio, 

las exhumaciones se llevan a 

cabo tras el vencimiento del pe-

riodo de permanencia, y los 

restos se consideran abando-

nados si no son reclamados en 

el plazo estipulado. “Tenemos 

espacios, no nos estamos que-

dando sin espacios.  

En el cementerio general te-

nemos aproximadamente un 

30% libre”, aseguró. Además, in-

formó que se rehabilitan nue-

vas áreas para ampliar aún más 

la capacidad del cementerio. 

Alternativas como los espacios 

para sarcófagos. Un ejemplo es 

la apertura del nuevo pabellón 

René Sahonero, que ofrece es-

pacios de uso temporal, inme-

diato y provisorio. AM
U

N

LISTAS 
Los familia-
res deben 
revisar las 
listas de 
cuerpos que 
serán exhu-
mados, las 
mismas se-
rán actuali-
zadas cada 
15 días en 
Facebook.
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w EL VIDEOCLIP FUE REALIZADO POR LA PRODUCTORA TAPARACO

MARCO MENDOZA. LA PAZ 
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l Ministerio de Cultu-

ras, fue el lugar elegido para la 

presentación del videoclip 

“Perdón Amor”, interpretado 

por Juan Beltrán y la vocalista 

del grupo Ayahuasca, Zaida 

Pastén, quienes juntaron sus 

talentos para realizar la can-

ción, dentro del género folkló-

rico Aire de Italaque.   

La cotidianidad del amor y 

el desamor es una de las inspi-

raciones que afloró en el autor 

Sandro Olmedo de la canción, 

que fue trabajada bajo el estilo 

del grupo Ayahuasca y dirigido 

por el profesional del canto, 

Juan Beltrán, una de las voces 

principales del grupo Awatiñas. 

El video de esta pieza mu-

sical fue elaborado por la pro-

ductora Taparaco bajo la direc-

ción de Lalo Lanza en la que 

colaboraron artistas profesio-

nales, la cual contó con una in-

versión de los mismos artistas 

con la finalidad de ofrecer al 

público un producto de cali-

dad.  “Quiero pedirte perdón 

por tanto dolor que fui metien-

do en tu corazón”, dice una par-

te de la canción interpretada 

por el grupo Ayahuasca junto 

a Juan Beltrán. La expectativa 

dada a través de las redes so-

ciales por la nueva producción 

de la canción y el videoclip 

“Perdón Amor” por el grupo 

Ayahuasca en colaboración de 

Juan Alejandro Beltrán, generó 

una buena repercusión entre 

los seguidores de esta agrupa-

ción. Durante el lanzamiento 

del video cuando los artistas 

pudieron compartir y contar al 

público sus anécdotas e inspi-

ración que los llevó a realizar 

esta pieza musical. Son parte 

del grupo Ayahuasca, Ronald 

Muammar Quispe que inter-

preta la guitarra; Ariel Loza en 

el charango, Franz Apaza y Pie-

ro Quispe en vientos y Carlos 

Mamani en la batería.  

Zaida y Ronald, como fun-

dadores del grupo Ayahuasca 

anunciaron que se tiene varios 

proyectos para seguir nutrien-

do al acervo musical nacional 

y del cual se comunicará al  

público y seguidores a través 

de los medios de comunica-

ción de manera oportuna.  

“Es una experiencia enri-

quecedora trabajar con un ar-

tista de tan alto nivel y aportar 

a la cultura con nuevas pro-

puestas, estamos muy orgullo-

sos del trabajo presentado, en 

este videoclip quisimos visibi-

lizar cómo la falta de entendi-

miento y comunicación va des-

truyendo poco a poco las rela-

ciones de pareja ”, expresó Zai-

da Pastén directora y primera 

voz del grupo Ayahuasca. 

G
RU

PO
 A

YA
H

U
AS

C
A

‘PERDÓN 
AMOR’

Es la nueva propuesta  
del Grupo Ayahuasca

Dueto. La canción fue grabada por Juan Beltrán 
de los Awatiñas y Zaida Pastén de Ayahuasca



Domingo 9 de junio de 2024

9

AFP. TERRITORIOS PALESTINOS 
 

E
 

 

 

l ejército israelí anun-

ció que liberó a cuatro rehenes 

en una “operación especial” en 

un campo de refugiados de 

Gaza que, según el movimiento 

islamista palestino Hamás, dejó 

al menos 210 muertos y cientos 

de heridos. Tras ocho meses de 

guerra, el primer ministro is-

raelí, Benjamin Netanyahu, en-

frenta crecientes presiones in-

ternacionales por la ofensiva, 

así como de familias de los re-

henes secuestrados en el ata-

que de Hamás el 7 de octubre, 

que desencadenó el conflicto. 

En “una operación especial 

difícil de día en Nuseirat, cuatro 

rehenes israelíes fueron libera-

dos” por la mañana, afirmó en 

un comunicado el ejército is-

raelí. Se trata de una mujer -

Noa Argamani, de 26 años- y 

de tres hombres: Almog Meir 

Jan, de 22; Andrey Kozlov, de 

27; y Shlomi Ziv, de 41. Todos 

fueron “secuestrados” en el fes-

tival de música electrónica 

Nova, según el ejército. 

Todos se encuentran “en 

buenas condiciones médicas”, 

añadió la fuente. Las fuerzas de 

seguridad “demostraron que 

Israel no se rendirá ante el te-

rrorismo”, declaró Netanyahu 

en un comunicado. 

La policía israelí anunció la 

muerte de Arnon Zmora, uno 

de sus agentes, herido durante 

esta operación que, según Ha-

más, dejó al menos 210 muer-

tos y más de 400 heridos.  

El líder del grupo islamista, 

Ismail Haniyeh, afirmó en un 

comunicado que la "resistencia 

continuará".  El presidente es-

tadounidense, Joe Biden, pro-

metió desde Francia que su 

país trabajara hasta que “todos” 

los rehenes israelíes sean libe-

rados y se logre un acuerdo 

para un cese el fuego. 

Miles de manifestantes pro-

palestinos se reunieron ayer 

cerca de la Casa Blanca en 

Washington para protestar con-

tra las políticas de Biden, que 

califican de demasiado conci-

liadoras con Israel. 

La guerra se desencadenó 

el 7 de octubre, tras el ataque 

de Hamás en el sur de Israel, 

en el que los combatientes is-

lamistas mataron a 1.194 per-

sonas, en su mayoría civiles, se-

gún un recuento de la AFP ba-

sado en datos oficiales israelíes.  

En el asalto tomaron a 251 

rehenes, de los cuales 116 con-

tinúan retenidos en Gaza, in-

cluidos 41 que habrían muerto, 

según el ejército israelí. 

En respuesta, Israel lanzó 

una ofensiva que ya mató al 

menos 36.801 personas en 

Gaza, en su mayoría civiles, se-

gún el Ministerio de Salud del 

territorio, gobernado desde 

2007 por Hamás.  

El Foro de Familias de Re-

henes celebró un “triunfo mi-

lagroso” tras el anuncio de la li-

beración de rehenes en Nusei-

rat. Por la noche, miles de is-

raelíes salieron a las calles en 

Tel Aviv,  para exigir un acuerdo 

que permita liberar a los rehe-

nes que siguen cautivos.  

Antes de anunciar la libera-

ción de los rehenes, el ejército 

israelí indicó que estaba ata-

cando “infraestructuras terro-

ristas” en Nuseirat. Un portavoz 

del hospital Mártires de Al Aqsa 

anunció la muerte de 15  

personas por “bombardeos is-

raelíes intensos”. 

w TRAS OCHO MESES DE GUERRA, NETANYAHU ENFRENTA PRESIONES DE LAS FAMILIAS DE REHÉNES 

Operativo. La ‘operación especial’ se realizó en un 
campo de refugiados. Hamás dio la cifra de fallecidos

Israel libera a cuatro 
rehenes y deja 210 
muertos en Gaza

AF
P

AFP. COLOMBIA w El presidente de Co-

lombia, Gustavo Petro, anunció ayer 

que su gobierno suspenderá las ex-

portaciones de carbón a Israel debido 

a su ofensiva militar en la Franja de 

Gaza. “Vamos a suspender las expor-

taciones de carbón a Israel hasta que 

detenga el genocidio”, escribió en la 

red social X el mandatario de izquier-

da, un duro crítico de Israel en el con-

flicto.   Petro, que ya ha tildado de 

“genocida” al gobierno del primer 

ministro Benjamin Netanyahu, 

anunció en mayo la ruptura de las 

relaciones con Israel.  

La restricción estará vigente “has-

ta que se cumplan a cabalidad las  

órdenes de medidas provisionales 

emitidas por la Corte Internacional 

de Justicia en el Proceso de la apli-

cación de la Convención para la Pre-

vención y la Sanción del Delito de 

Genocidio en la Franja de Gaza”, se-

ñala el decreto del ministerio de Co-

mercio, Industria y Turismo.  

El presidente colombiano 
Gustavo Petro hizo el 
anuncio en su cuenta de X

Colombia decide suspender la venta de  
carbón a Israel por la guerra en Gaza 
AF

P

MEDIDA 
La medida 
entrará en 
vigor des-
pués de pu-
blicada en  
el Registro 
Oficial.

PRESIÓN 
La prensa is-
raelí había 
afirmado 
que se espe-
raba que 
Benny Gantz, 
miembro 
clave del ga-
binete de 
guerra, 
anunciara 
este sábado 
su renuncia. 
Sin embargo, 
anuló su 
rueda de 
prensa poco 
antes del 
anuncio so-
bre los rehe-
nes..



Domingo 9 de junio de 2024

10
w ACTUALMENTE EL TRABAJO LO DESARROLLAN EN EL DESIERTO DE ATACAMA

Chile acelera y explora nuevos 
salares en busca de litio
Proceso. En 2022 la producción chilena de litio alcanzó 
las 243.000 toneladas anuales y quieren subir a 300.000

AFP. CHILE 
 

E
 

 

 

s de noche en el 

desierto de Atacama, el más 

árido del mundo, y una per-

foradora extrae salmuera en 

el salar de Aguilar para evaluar 

la concentración de litio, un 

metal clave en la transición 

energética pero cuya produc-

ción encierra riesgos ambien-

tales. Chile acelera para reto-

mar el liderazgo en el litio. 

Pero la explotación a gran 

escala de este metal amenaza 

los frágiles ecosistemas que 

albergan los salares del norte, 

medio de subsistencia de pe-

queñas poblaciones indígenas 

que temen que la poca diver-

sidad que les queda termine 

exterminada. En el corazón 

del llamado “Triángulo del li-

tio”, que se extiende por Chile, 

Argentina y Bolivia y tiene la 

mayor reserva del planeta, los 

salares de Aguilar y La Isla es-

tán en plena exploración.  

A más de 3.400 metros de 

altitud en Aguilar la tempera-

tura baja a -3ºC y el viento so-

brepasa los 40 km/hora.  

En La Isla, a 15 km de dis-

tancia y otros 1.000 metros de 

altitud, el clima es aún más 

duro. Se acerca el invierno 

austral y hay prisa por termi-

nar los trabajos por parte de 

la Empresa Nacional de Mi-

nería (Enami). “Se perfora día 

y se perfora noche, porque lo 

que necesitamos es apurar el 

tranco”, dice Iván Mlynarz, vi-

cepresidente Ejecutivo de En-

ami, a la AFP. 

Las perforadoras extraen 

muestras de salmuera y trozos 

del pozo que son enviados a 

un laboratorio para medir la 

concentración de litio.  

El estudio concluye en oc-

tubre. En marzo se anunciará 

al nuevo socio del proyecto y 

en 2030 debería iniciarse la 

producción de este "oro blan-

co", clave en las baterías de 

automóviles eléctricos.  

 

Primer lugar. Altoandinos 

de Enami es el proyecto que 

incluye también al salar Gran-

de y podría aportar 60.000 to-

neladas anuales del metal.  

Es clave en el plan de Chile 

para retomar el liderazgo 

mundial del sector mediante 

asociaciones público-priva-

das. Australia, que extrae litio 

de rocas a diferencia de Chile 

que lo hace a partir de sal-

muera, le arrebató el lugar en 

2016. Hoy produce el 43% y 

Chile el 34%. La estrategia del 

gobierno del izquierdista Ga-

briel Boric prevé también am-

pliar la producción en el salar 

de Atacama, con un acuerdo 

firmado  entre la estatal Co-

delco, la mayor productora 

mundial de cobre, y la privada 

SQM. La alianza sumará entre 

2025 y 2030 unas 300.000 to-

neladas de litio en total, y  

aumentará considerablemen-

te la producción de Chile, que 

en 2022 alcanzó 243.000 tone-

ladas anuales.  

Chile tiene las mayores re-

servas de litio (41%). El metal 

representó el año pasado el 

5,3% de sus exportaciones 

frente a 45% del cobre.  

Frágiles salares. El litio se 

produce en Chile a través de 

la evaporación de salmuera 

en estanques o piscinas, con 

uso intensivo del agua bom-

beada de los salares. 

Su explotación masiva 

pone en riesgo a especies en-

démicas en peligro de extin-

ción, como los flamencos, vi-

cuñas, guanacos y chinchillas. 

Junto a la pérdida de tone-

ladas de agua en el lugar más 

árido del planeta, se generan 

grandes desechos salinos.  

Las extensas piscinas for-

man espejos de agua que oca-

sionan la muerte de aves. 

“Estos frágiles salares de 

Atacama son refugio de la di-

versa vida andina, corredores 

biológicos del Altiplano. No 

son minas, son ecosistemas”, 

advierte Cristina Dorador, 

profesora de la Universidad 

de Antofagasta. Permiten tam-

bién la subsistencia de indí-

genas Colla que han habitado 

por años estos parajes, y que 

temen que el litio sea el golpe 

de gracia el oro y el cobre. 

“Es querer exterminar la 

poca biodiversidad que nos 

está quedando”, se queja Cris-

topher Castillo, de 25 años, de 

una pequeña comunidad Co-

lla de pastores nómades. Los 

Colla son unos 20.000 en todo 

Chile y la falta de agua los ha 

expulsado de la cordillera a las 

ciudades. “Si secamos los sa-

lares no lloverá más, no va a 

nevar más y cecaerá toda la 

biodiversidad", dijo Castillo.

EXPLORACIÓN 
los salares de Aguilar y 
La Isla están en plena 
exploración. Se extrae 
salmuera para ver la 
concentración de litio

FO
TO

S:
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G. N. LA PAZ w En el municipio de Sa-

caba, en Cochabamba, la Policía na-

cional capturó al principal sospecho-

so de la muerte de Jhosselin Carballo, 

quien fue hallada sin vida, luego de 

encontrarse con su expareja. El hom-

bre desapareció después del hecho 

y hace poco fue aprehendido, la Po-

licía llegó hasta un inmueble donde 

se escondía: allanaron el lugar y ha-

llaron al hombre con una mochila, 

con prendas de vestir, y estaba listo 

para escapar a Chile, informaron. 

Mientras que la familia de la víc-

tima y los amigos, señalaron que Car-

ballo se ganaba conduciendo un ve-

hículo con el que brindaba el servicio 

de radiotaxi. El hombre es investiga-

do porque las hijas de la víctima con-

taron que un día antes de hallarla sin 

vida, Jhoselin sostuvo un encuentro 

con el hombre que fue su expareja, 

según la Red Unitel. Lo que llamó la 

atención es que reciben mensajes 

de texto en el celular de la víctima.

El hombre es expareja 
de la víctima quien 
fue hallada sin vida

La Policía captura al sospechoso de la 
muerte de Jhosselin, en Cochabamba

RR
SS

CASO 
La investiga-
ción policial 
trata de esta-
blecer si la 
muerte de 
Jhoselin fue 
provocada o 
fue natural.

Hecho. Entre los muertos está una menor 
de dos años, además de dos mujeres

w SEGÚN SE CONOCIÓ EL CHOFER PERDIÓ VISIVILIDAD EN UNA DE LAS CURVAS

Minibús se embarranca y deja 
tres fallecidos y siete heridos
GUILLERMO NINA. LA PAZ 
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n minibús, con 10 

pasajeros abordo, que transita-

ba por la carretera entre Ara-

pata y Coripata, en los Yungas 

de La Paz, se embarrancó 25 

metros y dejó como saldo tres 

fallecidos y siete heridos, según 

dio a conocer la Policía. Entre 

los muertos está una menor de 

edad de dos años, además de 

dos mujeres mayores: sus cuer-

pos fueron trasladados a la 

morgue, en tanto que los heri-

dos fueron auxiliados a dos 

centros médicos de la ciudad. 

“El personal policial se ha 

constituido a la carretera entre 

Arapata y Coripata a la altura 

de la comunidad Humamarca. 

Se encontró un vehículo em-

barrancado a 25 metros, apro-

ximadamente. Se procedió a 

sacar a los pasajeros con ayuda 

del equipo de Bomberos”, in-

formó el comandante de la Po-

licía Rural y Fronteriza, Miguel 

Hidalgo, en la Red Unitel.  

La autoridad policial señaló 

que el chofer del vehículo del 

transporte interprovincial per-

dió la visibilidad del camino a 

raíz de una polvareda que le-

vantó otro motorizado que cir-

culaba en sentido contrario. 

Del total de los afectados, cua-

tro heridos fueron trasladados 

al centro hospitalario San Fran-

cisco de Asís de La Paz, los 

otros a un hospital Coripata. 

Cuatro heridos 
fueron traslada-
dos al centro 
hospitalario San 
Francisco de Asís 
de La Paz y los 
otros a Coripata

Aduana 
decomisa 
más de 614 
celulares

ABI. LA PAZ w La Aduana Na-

cional comisó 614 celulares 

y 50 laptops y tablets inter-

nados a Bolivia de contra-

bando en el interior de un 

minibús. La mercadería fue 

descubierta en el Punto de 

Inspección Aduanero (PIA), 

en departamento de Oruro. 

El gerente Regional de la 

Aduana, Olberth Maydana, 

informó que los celulares 

estaban ocultos entre las lá-

minas de aluminio de la 

puerta para los pasajeros. 

Ninguna persona que esta-

ba en el interior del motori-

zado se identificó como 

propietario de los aparatos. 

Los productos confisca-

dos fueron transportados al 

recinto aduanero de Pasto 

Grande, para su procesa-

miento por contrabando y 

se inicie las investigaciones.

La mercadería ingresó 
a Oruro, donde 
fue interceptado

RR
SS

Un vuelco de 
minibús deja 
4 personas 
heridas

G. N. LA PAZ w En la carretera en-

tre Sucre y Yamparaez, en Sucre 

(Chuquisaca), un minibús que 

prestaba el servicio interpro-

vincial sufrió un vuelco de 

campana, dejando como saldo, 

al menos cuatro personas he-

ridas, quienes fueron auxiliados 

a los centros médicos de esa 

ciudad. Se conoció que dos de 

los heridos tienen lesiones gra-

ves mientras que los otros dos 

tienen golpes. El vehículo re-

viste daños materiales de con-

sideración, según se informó. . 

Los efectivos policiales tu-

vieron que utilizar herramien-

tas industriales para abrir las 

compuertas del vehículo, para 

rescatar a las personas que es-

taban atrapadas. Ahora, la Po-

licía deberá determinar las cau-

sas del hecho e iniciar una in-

vestigación y determinar si 

hubo exceso de velocidad o fa-

llas mecánicas. El conductor 

del motorizado fue aprehendi-

do para sus declaraciones. 

El hecho se registró en una 

de las rutas por donde se corre 

el circuito de automovilismo. 

El vehículo transitaba 
por la ruta donde se 
corre una competencia

RR
SS
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w LUEGO DEL AUMENTO DE CASOS DE RABIA, SE DETERMINÓ LA MEDIDA

En La Paz se adelanta 
la campaña antirrábica
Estudio. El Sedes informó que este año la vacunación de 
mascotas se realizará en tres etapas, a partir de fin de mes

AYLIN PEÑARANDA. LA PAZ 
 

A
 

 

 

nte el incremento de 

casos de mordeduras de canes, 

el Servicio Departamental de 

Salud (Sedes) La Paz determi-

nó adelantar la campaña de va-

cunación antirrábica de mas-

cotas. Solía ser en agosto, aho-

ra será en tres etapas y la pri-

mera ya empezará este mes. 

“El Sedes ya sacó la resolu-

ción administrativa, la autori-

zación, para el 29 y 30 (de ju-

nio), que es el sábado y domin-

go. Queremos invitar a toda la 

población en general a que 

acuda el 29 y 30 a los puntos de 

vacunación masiva, que van a 

estar (instalados)”, afirmó el 

responsable departamental del 

Programa Zoonosis del Se- 

des La Paz, Erasmo Cordero. 

La primera etapa de la cam-

paña será ésta y se busca que 

su alcance sea masivo, es decir, 

llegar a la mayor cantidad de 

canes y gatos, mediante la ins-

talación de vacunatorios en si-

tios estratégicos, como plazas 

y parques e incluso el desplie-

gue de brigadas móviles, que 

irán casa por casa a inmunizar 

a las mascotas de la ciudad. 

“Después estamos con la 

fase de consolidación a partir 

del 1 de julio hasta el 10 de ju-

lio”, manifestó. En ella se suelen 

realizar evaluaciones y activar 

campañas específicas en los 

sectores donde aún queda pen-

diente la cobertura de vacuna. 

Luego se programa una fase 

de “mantenimiento”. Cordero 

detalló que implica la presencia 

y disponibilidad permanente 

de los inoculantes en los cen-

tros de salud de primer nivel. 

El Sedes prevé disponer al 

menos 850.000 dosis para esta 

campaña. El objetivo es ampliar 

las coberturas de atención.
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Las cifras que se 
dieron a conocer 
implican un pro-
medio de al me-
nos 30 por jorna-
da en la ciudad 
 
Las mordeduras 
de canes en altas 
cifras suben la 
posibilidad de 
transmisión de 
rabia humana 

w La decisión de adelantar 
la campaña se asumió 
ante el incremento de ca-
sos de mordeduras de ca-
nes en el departamento. 
El responsable departa-
mental del Programa 
Zoonosis del Sedes 
La Paz, Erasmo Cordero, 
detalló que las cifras pasa-
ron de entre 300 y 400 
mensualmente en 2022, 
a entre 900 y 950 por 
mes en esta gestión, lo 
que implica un promedio 
de al menos 30 por día. 

“Las mordeduras a las 
personas, en el municipio 
de El Alto, La Paz y los 87 
municipios se han incre-
mentado. Hasta 2022, te-
níamos reportes de 300 
a 400 casos de mordedu-
ras. Ahora, en la gestión 
2024 tenemos 900 a 950 
casos; han incrementado 
en más del 50 por ciento 
mensualmente”, informó. 

Como causa de este 
llamativo ascenso se ve al 
abandono de canes en 
las calles. Cordero lamen-
tó que en las vías públi-
cas aún se observa a pe-
rros que o no tienen due-
ño o sus familias los de-
jan sueltos todo el día. 

Esta enfermedad es 
mortal. Quienes sufren 
estas mordeduras deben 
asistir a los centros de 
salud para recibir la vacu-
nación. De otro modo, 
como sucedió con la niña 
contagiada el año pasa-
do, se puede perder la 
vida. Esta gestión ya se 
reportaron dos casos.

Habría 30 
casos por 
día en la 

ciudad
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TRABAJO 
Las autoridades de sa-
lud y el personal de la 
municipalidad trabaja-
rán en este aspecto en 
la sede de gobierno
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Pronóstico 
del DÍA

DESPEJADO

DESPEJADO

DESPEJADO

DESPEJADO

DESPEJADO

POCO NUBOSO

POCO NUBOSO

ARIES 21 DE MARZO A 20 DE ABRIL 

Amor. Si estás solo(a) te esperan gratas sorpre-
sas. Estupendos resultados con tu nueva forma 
de llevar adelante la relación. No te estreses sin ne-
cesidad, deja el agua correr. Dinero. Planifica unos días de 
descanso. Llegará una suerte increíble. Vestirte de tonos 
amarillos, será favorable. Salud. Cuidado con las alergias.

GÉMINIS 22 DE MAYO A 21 DE JUNIO 

Amor. Pueden llegar a un buen acuerdo, traba-
jen la comunicación. Encontrarás un apoyo in-
condicional en tu pareja, trata de entender su ca-
rácter. Dinero. Es tiempo de buscar aliados o buenos conse-
jos de gente que te desea lo mejor. Si escuchas, ganas. Do-
blega un poco tu orgullo. Salud. Cuidado con los músculos.

LEO 23 DE JULIO A 23 DE AGOSTO 

Amor. No evadas malos entendidos. Tendrás que 
tomar cartas en el asunto y hablar claro si no 
quieres que los problemas de terceros afecten tu 
relación. Dinero. Tu dedicación y tu generosidad te abrirán 
nuevas puertas o te harán asumir nuevas responsabilidades. 
Algo bueno espera por ti. Salud. Cuidado con la vista.

LIBRA         24 DE SEPTIEMBRE A 23 DE OCTUBRE 

Amor. Evita dejarte llevar por tu buen corazón, 
debes ser más realista. Trata de ser menos emo-
cional porque puedes resultar utilizado(a). Dinero. 
Perdiendo también se gana, la vida te dará gratas sorpresas. 
Demuestra seguridad y todo se te hará más fácil, ten más 
confianza en ti mismo(a). Salud. Etapa muy saludable. 

SAGITARIO     23 DE NOVIEMBRE A 21 DE DICIEMBRE 

Amor. Buen momento para las reconciliaciones. 
La vida es un continuo aprendizaje, escucha a tu 
pareja, la razón no siempre puede estar de tu lado. 
Dinero. Cambios positivos. Te sentirás renovado(a) y con los 
caminos abiertos para el triunfo. Etapa de apertura para los 
negocios. Salud. Posibles alergias en la piel.

ACUARIO   21 DE ENERO A 19 DE FEBRERO 

Amor. Analízate de corazón y verás tus errores, 
estás a tiempo. Haz una retrospección de tu for-
ma de actuar porque puede incidir en tu futuro. 
Dinero. Posible mudanza a corto plazo. Cambios importan-
tes que te harán valorar lo que tienes. La vida pone fuertes 
pruebas en el camino. Salud. Pequeños dolores de cabeza.

TAURO    21 DE ABRIL A 21 DE MAYO 

Amor. La inseguridad no te permite alcanzar la 
felicidad, cambia de actitud. Algo te preocupa o te 
hace sentir deprimido(a). Recuerda que nada es 
perfecto. Dinero. Si tienes planes de mudarte o comprar vi-
vienda, no los comentes hasta que sean una realidad. Una 
persona falsa ronda tu entorno. Salud. Controla los nervios.

CÁNCER      22 DE JUNIO A 22 DE JULIO 

Amor. Si surge algún mal entendido, deja todo a 
Dios y al tiempo. Aleja ese miedo a involucrarte 
seriamente en una nueva relación. Dinero. Una 
mujer te ayudará a movilizar un proyecto que tienes en men-
te. Este en el momento para lograr lo que quieras. No hay 
mal que por bien no venga. Salud. Etapa de bienestar físico.

VIRGO           24 DE AGOSTO A 23 DE SEPTIEMBRE 

Amor. La tristeza en tu corazón, se resuelve con 
una buena dosis de optimismo. Se generarán 
cambios sorprendentes en asuntos del corazón, y 
para bien. Dinero. Las cosas están marchando lentamente, 
pero con seguridad. Trabaja la paciencia que todo vendrá 
hacia ti. Salud. Un poco de malestar en los huesos.

ESCORPIO      24 DE OCTUBRE A 22 DE NOVIEMBRE 

Amor. Avanza con cuidado en tu relación, no te 
sientas tan seguro(a) ni subestimes a la persona 
que tienes al lado. Dinero. Vigila mucho tus intere-
ses económicos. Analiza las transacciones que hagas, algu-
nas no te convienen. Cuidado con pérdida de dinero. Salud. 
Control de rutina, con énfasis en extremidades.

CAPRICORNIO    22 DE DICIEMBRE A 20 DE ENERO 

Amor. Aprende a valorarte, quiérete a ti mismo(a). 
Sólo tú sabes lo que quieres y deseas vivir, pero no 
busques la felicidad afuera, porque está dentro de ti. 
Dinero. Si manejas personal es mejor hablar claro para 
evitar enredos más adelante. Hay oportunidades esperando 
por ti, pero ve con calma. Salud. Molestia en la columna.

PISCIS    20 DE FEBRERO A 20 DE MARZO 

Amor. Los solteros están en plan de conquista, 
pero primero tienen que vencer los temores del 
pasado. Tienes en tus manos la oportunidad de 
ser feliz. Dinero. Aprende a ser más solidario(a). Si alguien 
te pide ayuda, dásela. Posibilidad de trabajos extra que 
te caen bien. Salud. Es necesario ejercitar el cuerpo.

Prediccionespara HOY
Confraternidad esotérica Lashmy RohudaSALUD DINERO AMOR
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w LA SITUACIÓN INSTITUCIONAL DE LOS EQUIPOS CRUCEÑOS NO MEJORA Y EMPEORA CADA DÍA

Oriente y Blooming 
no ‘levantan cabeza’
Realidad. En el verdolaga los jugadores no se entrenan 
y en la academia pueden quedar ‘libres’ por deudas
GUILLERMO NINA. LA PAZ 
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as peleas, insultos y 

demandas de los futbolistas 

continúan en los dos ‘grandes’ 

clubes de Santa Cruz. Y es que 

Oriente Petrolero y Blooming 

no ‘levantan cabeza’, porque 

sus problemas institucionales 

no mejoran y empeoran. Hasta 

el momento, ninguno de los 

presidentes salieron a dar una 

explicación de todo lo que ocu-

rre en sus filas, por lo que des-

pertó la preocupación de los 

hinchas de ambas hinchadas. 

Los últimos en salir a la pa-

lestra fueron los integrantes de 

Blooming, quienes en una con-

ferencia de prensa hicieron co-

nocer su preocupación, por lo 

que ocurre en el interior de la 

institución: los jugadores piden 

sueldos atrasados. Uno de los 

futbolistas dio a conocer que a 

muchos de ellos se les debe 

hasta cuatro meses, se conoció 

que solo recibieron salarios de 

enero y febrero, por lo que de-

mandaron un sueldo más para 

seguir entrenando en el club. 

Los jugadores, cuerpo téc-

nico, médico y todo el staff de 

trabajo de la academia cruceña 

emitieron un comunicado ex-

presando su malestar. “Es pri-

mordial para nosotros como 

punto principal, hacerles saber 

que esta era la última instancia 

a la cual queríamos llegar, pero 

la situación es insostenible, 

nuestro esfuerzo ha sido enor-

me para no hacer público los 

reiterados retrasos en los pagos 

de nuestros salarios y promesas 

no cumplidas”, señala la nota. 

Mientras que en la otra ve-

reda, en Oriente, las cosas no 

se solucionan desde aquel día 

en el que los futbolistas y el 

cuerpo técnico se enfrentaron 

con una serie de acusaciones 

que casi llegan hasta los golpes. 

El directorio del cuadro refine-

ro respaldó al DT Víctor Hugo 

Antelo, por lo que sigue al man-

do del equipo, sin embargo, los 

futbolistas mantienen su posi-

ción de no entrenarse sino has-

ta que se vaya el estratega. 

El club también hizo cono-

cer que fueron separados cinco 

jugadores, además que lanzó 

una lista de 20 futbolistas para 

que se presenten a trabajar, 

pero solo fueron cuatro al cen-

tro de entrenamiento del equi-

po, por lo que las cosas no me-

joraron en el cuadro verdolaga. 
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Oriente llegará al 
reinicio del tor-
neo Clausura de 
la División Profe-
sional sin mucho 
entrenamiento

w Los otros tres represen-
tantes del fútbol cruceño 
en la División Profesio-
nal, Guabirá, Royal Pari y 
Real Santa Cruz, también 
tienen algunos proble-
mas económicos, sin 
embargo, no son tan 
fuertes como los dos 
‘grandes’ de la capital 
oriental. Lo que más pre-
ocupa a los tres es que 
tienen que sumar unida-
des en el certamen Clau-
sura, para salir de la in-
cómoda situación en la 
que se encuentran en la 
tabla acumulativa del 
torneo de esta gestión. 

Los ‘Leones Blancos 
del Pajonal’ están en los 
últimos lugares de las 
ubicaciones, por lo que 
en este momento está 
comprometido con el 
descenso directo, no tan 
lejos está el equipo ‘in-
mobiliario’, porque tam-
bién está en la zona roja, 
en el descenso indirecto. 
El club rojo, también está 
cerca la zona del descen-
so, por lo que los tres es-
tán obligados a ganar la 
mayoría de sus partidos 
para salir de esa incómo-
da posición: uno puede 
perder la categoría.

Los otros tres equipos 
de la capital cruceña

LA PELEA EN ORIENTE 
 
‘Tucho’ vs ‘Matraca’ 
El entrenador Víctor Hugo Ante-
lo dijo, “no tienen por qué me-
terse en mi trabajo, pero el 
tema es diferente porque uno 
de los que está en la lista (Luis 
Gutiérrez), me faltó el respeto, 
yo también le contesté, el hom-
bre tiene 41 años, no puede ju-
gar. No puedo meter a un hom-
bre de 41 años, yo hablé con él, 
ese es el problema de todo”. 
     Mientras que Luis Gutiérrez 
se defendió: “Yo lo que quiero 
es limpiar mi nombre, lo que 
dice este señor (Tucho) es falso 
que yo manejo al grupo que yo 
insito a mis compañeros a en-
trenar de mala manera. Todo lo 
que dice es mentira. No sabe 
cuántos años tiene su jugador, a 
mis 39 años en mi carrera he te-
nido distintos técnicos y nunca 
he tenido problemas. Es irónico 
que justo ahora me ocurra esto”
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G. N. w El entrenador de Bolí-
var, Flavio Robatto, volvió al 
país y dijo que ningún jugador 
dejará la institución celeste. 
“Estamos esperando mante-
ner el 100% del plantel y que 

las incorporaciones que lle-
guen sea lo más rápido posi-
ble”, comentó el estratega. 

La Academia celeste volvió 
a los entrenamientos con mi-
ras a la Copa Libertadores.

Robatto, DT de Bolívar dice que todos se quedan

GUILLERMO NINA. LA PAZ 
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nvitamos a todos los 

hinchas que tienen en su ADN 

a la Verde a su última práctica 

de la selección’, dice la invitación 

de la Federación Boliviana de 

Fútbol (FBF) para que todos los 

aficionados puedan asistir a la 

‘despedida’ de la selección bo-

liviana que viajará con destino 

a Estados Unidos, donde jugará 

dos partidos amistosos y luego 

encarará su participación en la 

Copa América 2024: la cita es 

hoy en el estadio Tahuichi Agui-

lera, a partir de las 09.30. 

Así es, los hinchas del fútbol 

cruceño pueden asistir al en-

trenamiento de la Verde pro-

gramado en horas de la maña-

na, el ingreso es gratuito y todos 

podrán acomodarse en el sec-

tor de preferencia, además se 

adelantó que los aficionados 

podrán tomarse fotos detrás de 

las mallas del escenario y algu-

nos firmarán autógrafos. Lo 

cierto es que el equipo del en-

trenador Antonio Carlos Zago 

se dará un ‘baño de humil- 

dad’ antes de viajar a la sede 

del certamen sudamericano. 

Según el cronograma de la 

FBF, la Verde iniciará su trabajo 

muy temprano, en esta jorna-

da, el desayuno está programa-

do para las 07.30, una hora más 

tarde se trasladarán al Tahuichi 

y a las 09.30 se iniciará el último 

entrenamiento hasta el medio-

día, luego descansarán por la 

tarde y en horas de la noche 

emprenderán viaje, se estima 

que a las 23.00 partan con des-

tino a EEUU. La delegación lle-

gará a Filadelfia, donde jugarán 

el amistoso frente a Ecuador, el 

miércoles en horas de la noche. 

Tras ese encuentro, la selec-

ción emprenderá viaje con des-

tino a East Hartford Connecti-

cut, donde el venidero sábado 

enfrentará a Colombia en su úl-

timo compromiso de prepara-

ción antes de la Copa América. 

Habrá que recordar que Bolivia 

integra el grupo C de la cita 

sudamericana junto a Estados 

Unidos, Uruguay y Panamá.  

Hoy, también el entrenador 

Antonio Carlos Zago hará ofi-

cial la nómina de 26 seleccio-

nados para el certamen inter-

nacional, por lo que algunos ju-

gadores quedarán desafecta-

dos de la delegación boliviana. 

w DELEGACIÓN NACIONAL VIAJARÁ HOY POR LA NOCHE A ESTADOS UNIDOS

Cronograma. Los hinchas podrán ‘despedir’ 
a los jugadores de la Verde hoy por la mañana

La selección tendrá un ‘baño 
de humildad’ antes del viaje
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Sebastián 
Careaga, el 
más veloz 
en Sucre

G. N.. w La competencia au-

tomovilística más importan-

te del país, el circuito nacio-

nal ‘Óscar Crespo 2024’ se 

inició el viernes en la zona 

El Sancho del Distrito 5 y 

Qhora-Qhora, donde 200 pi-

lotos comenzaron a correr 

por diversos lugares de Su-

cre (Chuquisaca). Entre ayer 

y hoy se cumplirá las últi-

mas mangas de la carrera, 

donde el potosino Sebastián 

Careaga se mostró entre los 

más veloces de la carrera or-

ganiza por la Federación 

Boliviana de Automovilis-

mo Deportivo (FEBAD).  

     El competidor, a bordo de 

su Skoda Fabia R5, registró 

un tiempo de tres horas, 48 

minutos y seis segundos, ga-

nando la clasificación gene-

ral. Más atrás llegó Rolando 

Careaga, también con su 

Skoda Fabia, marcó un 

tiempo de tres horas y 50 

minutos y completó el po-

dio ganador de la fecha 

Eduardo ‘Happy’ Peredo, a 

bordo de su Ford Fiesta Pro-

to, con tres horas, 51 minu-

tos y cuatro segundos. Hoy 

se conocerá a los ganadores 

de la competencia automo-

vilística de este circuito.

El circuito ‘Óscar 
Crespo 2024’ termina 
en esta jornada

El entrenador 
Antonio Carlos 
Zago hará oficial 
la nómina de 26 
seleccionados 
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l Sopa de yuca  
l Revuelto de hígado  
l Ají de Zapallo   
l Creps de chocolate  
l Helado de leche
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La cocina es mi vida, prueba de ello es que 
llevo más de 15 años en ella. Comencé 
como ayudante de cocina y llegué a ser 
chef ejecutivo de importantes restaurantes. 

Conozco desde el proceso más básico, 
como pelar una papa, hasta transformarla 
en un delicioso soufflé. Ahora quiero 
compartir con usted este recetario con 
algunos tips para que, de forma sencilla, 
aprenda y se divierta en la cocina. 

Lo invito a acompañarme en este 
delicioso viaje culinario que emprendere-
mos juntos, estoy convencido del potencial 
de los insumos y productos bolivianos, 
pero sobre todo de que usted tiene 
un talento que debe explotar. 

¡Buen provecho! 
 
Chef. Mora

 • 3

Querido lector

Jefe de Redacción: Marco Mendoza    Responsable: Chef. Nicol Mora    
Diseño: Isaac Vargas    Fotografía: Gloria Quelca    Jefe de Distribución: Marco Sardinas
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• Ingredientes

• 250 gr hueso rojo  
• 1 cebolla mediana 
• 125 gr yuca 
• 1 huevo  
• 2 plátanos verdes maduros  
• 200gr patas de pollo  
• 1 ½ litro de agua  

- Hacer hervir el hueso rojo con las patas de pollo por 45 minutos. 
- Luego agregar la cebolla en trozos grandes el plátano verde 

en rebanadas y la yuca rallada puede ser cocida o cruda. 
- Para cocinar el huevo partir sobre un cucharón y colocar suave-

mente sobre la sopa y cocinar a fuego lento por 10 minutos, 
servir sobre la sopa con las patas de pollo y el hueso rojo. 

• Preparación

Sopa de yuca

116 RECETARIO-09JUN editado.qxp_Maquetación 1  6/6/24  20:35  Página 4



 • 5

1

2

3

116 RECETARIO-09JUN editado.qxp_Maquetación 1  6/6/24  20:35  Página 5



 • 6

• Ingredientes

• 250 gr hígado de res 
• 1 cebolla en cubos pequeños  
• 2 huevos 
• 1 cuchara achiote 
• 1 cra vinagre 
• ½ tz arroz graneado 
• C/n yuca para acompañar  
 
ENSALADILLA: 
• 1 tomate en cubos medianos  
• 1 cebolla pequeña en juliana 
• Sal, pimienta, aceite y vinagre  
 

- Colocar en un sartén el achiote en semilla con un poco de aceite 
para que desprenda su color y sabor. Luego agregar la cebolla so-
freír por 6 minutos.  

- Picar el hígado de res en trozos medianos o pequeños previamente 
lavado, agregar una cuchara de vinagre para neutralizar su sabor y 
agregar al sofrito de la cebolla. Cocinar por 10 a 15 minutos y agre-
gar los huevos uno a uno, sazonar y esperar que solidifique los hue-
vos, servir acompañado de arroz graneado y yuca hervida. 

- Para el arroz colocar en un sartén con un poco de aceite y granear, 
luego colocar en una olla con 1 taza de agua. La yuca pelar y cocinar 
en una olla con abundante agua.   

- Para la ensaladilla mezclar cebolla, tomate y aderezar con vinagre, 
aceite sal y pimienta. 

Revuelto de hígado

• Preparación
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• Ingredientes

• 2 libras de zapallo  
• 2 cucharadas de ají amarillo 1 cebo-

lla grande (picada en cuadraditos) 
• 1 tomate 
• 6 papas cortadas en dados 
• ½ libra de arvejas 
• 1 cucharadas de perejil picado 
• 1 cucharada de orégano seco 
• 1 dientes de ajo (picados finamente) 
• ¾ taza de aceite 
• Pimienta, comino y sal a gusto 

- Pelar y cortar el zapallo en dados de forma regular. Picar la cebolla o 
licuarla en ½ taza de agua. Calentar en una olla caliente y echar la ce-
bolla, y la carne hasta que desprenda el sabor y dore un poco, añadir 
el ají, el tomate cortado en pedacitos o licuado, las papas, las arvejas y 
además condimentos a gusto, juntamente con 3 tazas de agua hir-
viendo, dejar cocer por 10 minutos. Dejar cocer hasta que las papas 
estén semi- blandas y agregar el zapallo. Sazonar bien y dejar cocer el 
zapallo. Servir con arroz graneado. 

• Preparación

Ají de Zapallo
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• Ingredientes

• 250 gr de harina  
• 1 taza de leche 
• 2 cucharadas de cocoa  
• 2 yemas de huevo  
• 10 gracias de mantequilla

- En un bol agregar las yemas, leche y mezclar bien. Agregar la 
harina de apoco mezclando bien.  

- Posteriormente agregar la cocoa y por último la mantequilla di-
luida. Mezclar bien y verter un poco de la preparación en un 
sartén. 

- Decorar con frutilla y crema. 

Creps de chocolate

• Preparación

 • 10
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• Ingredientes

• 1 cuchara de harina  
• 2 cucharas de Maicena  
• 1 yema 
• 1 ½ taza de leche 
• 1 lata de leche condensada  
• Esencia de leche condensada  
• 1 cuchara de gel emulsionante  
• C/n Duraznos en almíbar  

- En un recipiente, colocar la harina, la maicena, la leche y mezclar. 
- Agregar la yema. 
- Llevar al fuego y mover constantemente hasta que esté cocido. 
- Una vez cocido, agregar leche condensada. Dejar enfriar y luego 

llevar al refrigerador por lo menos dos horas. 
- Una vez refrigerado, colocar la preparación en un bol y agregar el 

gel emulsionante. 
- Incorporar la esencia de leche condensada para fortificar el sabor. 

Batir la preparación hasta que doble su tamaño y esté bien cre-
moso. Incorporar los duraznos en almíbar picados.  

- llevar nuevamente al refrigerador. 
- Pasado este tiempo, servir en recipientes de su preferencia, 

acompañado de chocolate. 

Helado de leche

• Preparación
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• Ingredientes

Jalapeño Margarita

- En el fondo de una coctelera, se ma-
chaca una rodajita de jalapeño con 
jarabe de agave. Se agregan los te-
quilas y el jugo de lima y se agita con 
hielo para enfriar. Se sirve colado 
sobre hielo en un vaso bajo. Se de-
cora con un gajo de lima y el resto 
de las rodajitas de jalapeño. 

• Preparación

• 2 onzas de Patrón Silver 
• 5 onzas de Patrón Citrónge 

Orange 
• 5 onzas de jarabe de agave 
• 1 onza de jugo de lima fresco 
• 3 rodajitas de jalapeño y un 

gajo de lima para decorar. 

• Ingredientes

• 1.5 onzas de tequila Crystal de Casa 
Noble 

• 0.5 onzas de jugo de lima 
• 1 onza de jugo de piña 
• 0.75 onzas de jarabe simple 
• Soda, piña para decorar

- Coloca el tequila, jugo de lima, 
jugo de piña y jarabe simple en 
una coctelera con hielo. 

- Agitar hasta que se enfríe. Cuela 
sobre el vaso y cubre con refresco 
y amargos. Decorar con una ro-
daja de piña. 

• Preparación

Noble punch
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CÓCTELES 

• Ingredientes

• 45 ml de tequila Patrón Reposado 
• 20 ml de jugo de limón 
• 5 golpes de salsa inglesa 
• 3 golpes de salsa Tabasco 
• 2 golpes de salsa de soya 
• Sal y pimienta al gusto 
• 90 ml jugo de tomate 

Bloody María

- Escarcha un vaso highball con sal y 
agrega todos los ingredientes ex-
cepto uno de los limones que es 
para decorar. Después, agrega hielo 
y mezcla para integrar ingredientes 
con ayuda de una cuchara. Final-
mente, decora con el limón. 

• Preparación

• Ingredientes

• 45 ml de tequila Patrón Añejo 
• 0.5 ml de jarabe natural 
• 3 golpes de Bitters Amargo 

de Angostura 
• 3 golpes de Bitters naranja 
• 1 cáscara de naranja y hielo 

- Agrega a un vaso old fashion 
todos los ingredientes excepto la 
cáscara de naranja y mezcla hasta 
lograr diluir algo del hielo. Al fina-
lizar, dobla la cáscara de naranja 
sobre el cóctel para aromatizar y 
agrégala dentro del vaso.

• Preparación

Añejo Fashioned
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