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Con esta edición, 
CRANEANDO 
Y RECETARIO

Un choque provoca 
cuatro muertos 
en Cochabamba

Una noche de museos 
llena de arte e historia

Un choque provoca 
cuatro muertos 
en Cochabamba

w Con gran afluencia de 
público los repositorios 

muestran sus tesoros.

w Con gran afluencia de 
público los repositorios 

muestran sus tesoros.
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M. M. LA PAZ w Oficinas colmadas de 

papeles de derecho propietario, in-

cluso apilados sobre el piso fue lo 

que halló la presidenta de la comi-

sión de Derechos Humanos, la di-

putada Olivia Guachalla, durante 

una inspección a las oficinas de De-

rechos Reales en la zona sud de la 

ciudad de Cochabamba. 

En la inspección, Guachalla cri-

ticó el espacio de trabajo en el que 

desarrollan su labor los servidores 

públicos de estas dependencias, en 

medio de toda la documentación que 

acreditan la propiedad de los bienes 

de la población. “¿Ésta es la forma 

de administración de los expedien-

tes?”, cuestionó la legisladora al mos-

trar los documentos sobre el piso. 

Guachalla lamentó que por una 

campaña de desinformación se pa-

ralice la aplicación del Decreto Su-

premo 5143 que apuntaba, a moder-

nizar Derechos Reales con la digita-

lización de la documentación.

La diputada Olivia Guachalla 
realizó una inspección 
a estas oficinas públicas

En Derechos Reales en Cochabamba 
hallan documentación hasta en el piso
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DECRETO 
Se buscaba 
crear un sis-
tema único 
de registro 
con datos 
limpia para 
impedir irre-
gularidades.
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n las cámaras de Di-

putados y Senadores se en-

cuentran estancados en su  

tratamiento créditos por más 

de $us 633 millones, que  

no son inyectados en la econo-

mía por decisiones de orden 

político, dijo el ministro de Pla-

nificación del Desarrollo, Ser-

gio Cusicanqui.  

“El país necesita el compro-

miso y trabajo de las bolivianas 

y los bolivianos para seguir cre-

ciendo, sin embargo, debido a 

decisiones políticas, ocho cré-

ditos externos se encuentran 

paralizados”, explicó. 

El Senado tiene sin aprobar 

aproximadamente $us 250  

millones en dos proyectos de 

ley y uno fue rechazado, en tan-

to en Diputados están 5 pro-

yectos pendientes de aproba-

ción por un monto de más de 

$us 383 millones.  

Se trata de créditos por $us 

100 millones para el Programa 

Apoyo de Emergencia por Co-

vid-19 y $us 88 millones para 

la construcción dela doble vía 

Caracollo-Colomi, Tramo 2B 

Confital-Bombeo, mientras se 

rechazó el crédito de $us 62 mi-

llones para la ampliación de Mi 

Teleférico, todos en el Senado.  

Mientras en Diputados es-

tán los créditos por $us 52 mi-

llones para el Programa de 

Apoyo a la Preinversión para el 

Desarrollo II; $us 43 millones 

destinados a proyectos de Mo-

vilización urbana y eficiencia 

en Sucre; $us 30 millones para 

el Parque lineal La Paz-El Alto; 

$us 35 millones para la cons-

trucción de la carretera Norte 

Integrado-Yapacani; y $us 223,4 

millones para la construcción 

de la carretera Uyuni-Hito IX 

tramos 1 al 3. “Seguiremos tra-

bajando en beneficio de las fa-

milias bolivianas, pero necesi-

tamos el compromiso y el apo-

yo de todas y todos para el des-

arrollo de nuestro país”, refle-

xionó. Legisladores que 

responden al expresidente Evo 

Morales y a las opositoras Cre-

emos y Comunidad Ciudadana 

(CC) se unieron y bloquean la 

aprobación de  un crédito que 

garantizará la ejecución del 

programa de construcción de 

tinglados en las unidades edu-

cativas de Bolivia. “En las pró-

ximas semanas enviaremos a 

la Asamblea un proyecto de ley 

para contratar un crédito exter-

no destinado a construir éstos 

tinglados en unidades educa-

tivas da escala nacional”, dijo.

aprobación de créditos y de 

otras leyes presentadas por el 

Gobierno. Condicionan su apo-

yo a la aprobación de leyes en 

contra de la prórroga de las má-

ximas autoridades judiciales 

ante la falta de elección de sus 

sucesores. El presidente Luis 

Arce remitirá un proyecto de 

ley a la Asamblea Legislativa 

Plurinacional (ALP), para la 

w LA AUTORIDAD ASEGURÓ QUE EL PERJUCIO ES PARA LA POBLACIÓN

Dato. El ministro Sergio Cusicanqui dijo que 
su tratamiento no avanza por temas políticos

Más de $us 633 
millones en créditos 
están paralizados 

ASEGURÓ QUE NO HAY  
COMPROMISO CON EL PAÍS.

AB
I

Choquehuanca: 
Ahora nos toca  
reparar errores 
del pasado

BORIS GÓNGORA. LA PAZ w En los 

actos por el aniversario de la 

Federación Departamental  

de Trabajadores Fabriles de  

La Paz, el vicepresidente David 

Choquehuanca señaló que las 

organizaciones sociales son el 

motor del proceso de cambio, 

por lo que pidió “unidad”,  

debido a que en el pasado “se 

han cometido muchos errores 

y toca” repararlos. 

“Hermanos, son el motor 

del proceso de cambio y ese 

motor del proceso de cambio 

nunca tiene que detenerse. Los 

dirigentes tienen que garantizar 

que ese motor no se detenga y 

que nuestro proceso siga ade-

lante. En el pasado se han co-

metido muchos errores. Hoy 

nos toca reparar a nosotros.  No 

se ha tenido una visión estra-

tégica, por ejemplo, del de- 

sarrollo industrial del país”. 

El Vicepresidente dijo que 

el “chantaje y sabotaje” crearon 

“muchos problemas”, no solo 

ante una ausencia de visión es-

tratégica de un país industria-

lizado, sino también en Justicia.  

Pidio unidad a las 
organizaciones sociales 
para que el proceso siga
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M. M. LA PAZ w A un poco más de 

un año de las elecciones gene-

rales de 2025 la oposición  re-

tomó la idea de trabajar en un 

solo frente para enfrentar al 

MAS, pero ya existen divergen-

cias. El alcalde cochabambino 

Manfred Reyes Villa lo ve difícil, 

mientras Samuel Doria Medina 

reveló que Carlos Mesa y Cre-

emos se inclinan por eso. 

“No creo que funcione eso, 

sé que eso no funciona, es di-

fícil, no funcionó en el pasado, 

no sé por qué ahora podría 

funcionar”, afirmó Reyes Villa 

en una entrevista con Poder 

Medios y Miedos sobre el frente 

único. No obstante, consideró: 

“Lo ideal sería que si hay un 

candidato que tiene toda la for-

taleza, si es Juan o Pedro todo 

el resto diga ‘para qué voy a 

perjudicar que siga él y lo apo-

yemos sin hacer juntuchas’”. 

Sin embargo, Doria Medina 

no comparte  el criterio del al-

calde cochabambino de quien 

dijo ha “demostrado que no es 

parte de la oposición” al MAS. 

Reveló que “conversó” con 

Mesa y representantes de Cre-

emos sobre este tema, aunque 

insistió en que primero se debe 

aclarar como irá el MAS.

El alcalde cochabambino 
ve difícil concretar una 
alianza opositora

Reyes Villa descarta una candidatura única opositora
POSTURA 
Doria Medina 
dijo que los 
que son opo-
sitores quie-
ren que no 
haya disper-
sión del voto 
opositor. AB

I
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l presidente Luis Arce 

afirmó que la oposición política 

se “está afilando para las elec-

ciones del próximo año” y en 

ese afán acude hasta el intento 

de acortar el mandato presi-

dencial porque ven los avances 

en la resolución de los proble-

mas y los esfuerzos por devol-

ver a las organizaciones socia-

les su instrumento político,  

durante la entrega de ocho 

obras de impacto en el muni-

cipio de Icla, Chuquisaca. 

“No le gusta a mucha gente 

que sigamos avanzando y re-

solviendo los problemas de los 

más humildes, de los que siem-

pre han sido marginados”, ase-

guró y atribuyó ese accionar a 

conseguir objetivos políticos 

ante la proximidad de las elec-

ciones generales.  

“Hay un boicot hacia el go-

bierno nacional, un estrangu-

lamiento que se quiere hacer a 

la economía del pueblo”, de-

nunció ante la masiva concen-

tración en el municipio rural. 

Legisladores que responden 

a Evo Morales y a las opositoras 

Creemos y Comunidad Ciuda-

dana (CC) formaron un frente 

que bloquea la aprobación de 

créditos, pese a existir un 

acuerdo político.  

En la Asamblea están estan-

cados en su aprobación más de 

645 millones, lo que fue consi-

derado un “boicot económico” 

a la actual administración. 

El Legislativo se encuentra 

virtualmente paralizado duran-

te meses, porque un grupo de 

legisladores condicionan todo 

a la aprobación de proyectos 

en contra de la prórroga de 

mandato de las máximas auto-

ridades judiciales. A pesar del 

boicot, Arce destacó que su ad-

ministración continúa hacien-

do gestión con la entrega de 

obras, como viviendas, sistema 

de riesgo y mejoramiento de la 

infraestructura educativa en 

Icla, en el departamento de 

Chuquisaca que el 25 de mayo 

celebrará el Grito Libertario de 

1809. “Esto sucede en un mar-

co complicado, porque la de-

recha se está afilando para las 

elecciones del próximo año. 

Muchos quieren acortar el 

mandato, todos quieren hacer 

todo, y lo único que estamos 

haciendo es trabajar por el pue-

blo boliviano”, afirmó. 

El Pacto de Unidad, bloque 

de organizaciones sociales,  

se encuentra en un proceso  

de recuperación del instru-

mento político MAS-IPSP, que 

pretende mantener en sus ma-

nos el expresidente Morales, 

quien se rehúsa a coordinar 

con las organizaciones sociales  

un congreso de unidad.

w TAMBIÉN DIJO QUE EXISTE UN BLOQUE DELEGISLADORES QUE BLOQUEAN CRÉDITOS

Mensaje. El Presidente dijo que hay un boicot hacia el 
gobierno nacional y un estrangulamiento a la economía

Arce: La oposición ya se 
está afilando para las 
elecciones generales  
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Evo Morales 
habla de un 
atentado a la 
democracia

BORIS GÓNGORA. LA PAZ w Co-

menzó el ampliado del MAS 

evista en Cochabamba, donde 

el expresidente y jefe del parti-

do, Evo Morales, señaló que si 

el Tribunal Supremo Electoral 

(TSE) aprueba el congreso de 

El Alto de la facción arcista, será 

un “genocidio al movimiento 

político e indígena”. 

“No se puede entender 

cómo el Tribunal Supremo 

Electoral es sometido al Go-

bierno. Si mañana el TSE reco-

nociera el congreso de El Alto, 

sería un genocidio al movi-

miento político, al movimiento 

indígena, sería un atentado a 

la democracia”, advirtió.  

Morales llegó en una cara-

vana al encuentro en el coliseo 

de La Coronilla en Cochabam-

ba. Fue acompañado por sus 

seguidores con wiphalas. En el 

ampliado se analizará la coyun-

tura del país y se tomarán de-

cisiones, sin descartar movili-

zaciones, luego que la facción 

que respalda al presidente Luis 

Arce eligiera a Gróver García 

como presidente del MAS. 

Habló de un ‘genocidio’  
si el TSE aprueba el 
congreso de El Alto 
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a Alcaldía de El Alto y 

la Fundación Alternativas da-

rán capacitaciones técnicas a 

los ciudadanos de la urbe alte-

ña, para mejorar la producción 

de sus cosechas en los huertos 

urbanos que instalaron, donde 

retan a las condiciones climá-

ticas para producir uvas, duraz-

nos y una serie de verduras. 

“Queremos monitorear y 

seguir acompañando a las her-

manas que requieran asistencia 

técnica y monitoreo. Tenemos 

que hacer una línea base para 

saber qué tipo de productos, 

cantidades y superficie se re-

quiere para los cultivos, eso nos 

ayudará a elaborar políticas 

dentro de nuestro Plan Agro-

pecuario Municipal”, dijo el di-

rector de Agropecuaria y Segu-

ridad Alimentaria, Marco Calle, 

según un boletín de GAMEA. 

Los vecinos que lograron 

consolidar sus huertos, fueron 

parte de un espacio denomi-

nado ‘Diálogo Político’, activi-

dad desarrollada en el edificio 

Jach´a Uta, donde compar- 

tieron sus experiencias en el 

trabajo de sus invernaderos. 

“El alteño está produciendo 

uva, duraznos, ajíes, brócolis; 

una diversidad de productos 

que lo están consumiendo”, 

destacó Calle. Añadió que, con 

el excedente de esta produc-

ción, la Dirección de Agrope-

cuaria, en coordinación con la 

Fundación Alternativas, junto 

a los productores, realizará un 

levantamiento de datos para 

hacer  el monitoreo del tema. 

Destacaron la participa-

ción de al menos 100 huertos.

w LOS VECINOS QUE LOGRARON CONSOLIDAR SUS HUERTOS DIERON UNA CHARLA EN LA ALCALDÍA

Realidad. La Alcaldía de El Alto y la Fundación 
Alternativas los capacitarán para mejorar la producción 

Huertos vecinales 
producen uvas, 
durazno y verduras 
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G. N. EL ALTO w La Alcaldía de El Alto 

impulsa la recolección diferenciada 

en origen de los residuos sólidos, por-

que al menos el 50% de los desechos 

que se generan en la urbe alteña pue-

den ser aprovechados, si se imple-

menta y fomenta en la población al-

teña a diferenciar los desechos. 

“Diariamente (hasta el relleno sa-

nitario de El Alto) llega alrededor de 

800 toneladas día, los cuales, según 

una consultoría, el 50% puede ser 

aprovechable de todos los residuos, 

por esa razón tenemos que concien-

tizar a nuestra población alteña”, ex-

presó el director de Gestión Integral 

de Residuos, Marcos Castro, en un 

boletín informativo de GAMEA. 

Desde casa, la población debe di-

ferenciar el material inorgánico re-

ciclable, como: papel, cartón, plásti-

cos, vidrio y metales; del orgánico, 

como: cáscaras, frutas y verduras en 

descomposición, restos de podas, co-

mida y de jardines de las casa. 

El 50% pueden ser muy 
bien aprovechados por 
los ciudadanos alteños

Impulsan la buena recolección de los 
desechos para sacar mejor provecho

G
AM

EA

TRABAJO 
La Alcaldía 
de El Alto 
instaló con-
tenedores de 
diferentes 
color para la 
acumulación 
de residuos.
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w ES UNA GRAN OPORTUNIDAD PARA APRECIAR VERDADERAS JOYAS DEL ARTE BOLIVIANO

Otra larga y exitosa 
Noche de Museos

FO
TO

S:
LA

 P
AZ

 C
U

LT
U

RA
S/

M
N

A/
H

EI
D

D
Y 

Q
U

IR
O

G
A

MARCO MENDOZA. LA PAZ w Lar-

gas filas se fueron formando en 

las puertas de los museos y re-

positorios  que mostraron sus 

tesoros a los miles de visitantes 

que tomaron las calles paceñas 

por la ‘La Larga Noche de Mu-

seos’, una  actividad anual que 

forma parte de las actividades 

culturales anuales. 

Una gran variedad de activida-

des desde presentaciones mu-

sicales, ofertas literarias , expo-

siciones de arte, de coleccio-

nistas entre otras fueron laspro-

tagionistas de esta actividad 

que  es una de las más espera-

das por las familias. 

Familiar. Como cada año los repositorios 
fueron los lugares más visitados por la población PROGRAMAS 

En algunos departa-
mentos y ciudades 
esta actividad se la re-
alizó el viernes en Su-
cre y Cochabamba.
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l gran festival de ban-

das de La Paz hizo retumbar la 

zona de Miraflores, con la par-

ticipación de 1.500 músicos de 

40 bandas que luciendo sus 

mejores galas interpretaron di-

versos ritmos folclóricos. 

Se hizo pasar una mesa en 

honor  a la “Pachamama” a car-

go de amautas, representantes 

de la federación de bandas y el 

preste mayor del Gran Poder  

para agradecer por todas las 

bendiciones y que todo marche 

bien hasta la Festividad de Je-

sús del Gran Poder. 

A un solo ritmo se interpre-

tó el himno nacional con fervor 

y patriotismo en esta muestra 

que fue realizada en la Plaza 

Villaroel. Ante un marco muy 

importante de público disfrita-

ron de un repertorio de cuecas 

como: Viva mi patria Bolivia, 

Cholita paceña;  los taquiraris: 

Collita e Illimani en la primera 

parte del festival.  

Posteriormente, el conocido 

cantante, Vico Laura por pri-

mera vez interpretó algunas de 

sus canciones durante esta re-

treta. El público disfrutó de 

Amada mía, Te han besado en 

la boca entre otras canciones. 

Asimismo, la Federación 

Departamental de Bandas de 

La Paz, le entregó un recono-

cimiento por su trayectoria di-

rector de Tropicana Caliente.  

 

Bandas. Las protagonista del 

festival fueron las bandas pe-

sadas: Proyección Murillo (Al-

fonzo Zabala), Super Explosión 

La Paz, Espectacular Mejillo-

nes Bolivia, Internacional Nue-

va Generación, Chuquiago Bo-

livia, Proyección Fanáticos, en-

tre otras. Entre las bandas li-

vianas estuvieron: Explosión 

Juvenil Bolivia, Fusión Los An-

des, Juventud Pagador, Pode-

roso Ozono, Angeles La Paz, 

Proyección los Andes, Real Ma-

tador, Mistika Santa Fé, Leta-

nías de Viacha, Sonora Fusión 

Andina, entre otras más.  

Posteriormente interpreta-

ron un mix de morenadas, ku-

llaguadas, caporales y huayños 

que fueron acompañados por 

ballets. Las melodías fueron va-

riando mientras el público 

aplaudía efusivamente la cul-

minación de cada interpreta-

ción. El festival de bandas cerró 

con broche de oro, con la pre-

sentación del reconocido grupo 

folclórico,  Hiru Hicho,  es así 

que el director de  la Federación 

Departamental de Bandas Fol-

clóricas de La Paz, FEDEBAM-

FOLK, Junior Patzi entregó a 

nombre de la Cámara de Dipu-

tados un reconocimiento a 

Franklin Soria director y funda-

dor Hiru Hicho, destacando la 

trayectoria musical de 40 años 

de esta agrupación y como un 

homenaje al recordado cantan-

te y director Roger Soria Tapia. 

La gente disfrutó de lama-

gistral presentación de los 1.500 

músicos como un preámbulo 

a la realización de la Promesa 

en honor al Señor Jesús del 

Gran Poder, donde estas pode-

rosas bandas volverán a sonar. 

Evento. El encuentro musical se realizó con 
gran éxito en la plaza Villarroel de La Paz

w UNIDOS POR LA MÚSICA Y EL FOLCLORE LA FEDERACIÓN DE BANDAS DE LA PAZ REALIZÓ UN FESTIVAL 

FO
TO

S:
 H

EI
D

D
Y 

Q
U

IR
O

G
A

FESTIVAL DE 
BANDAS 2024
FESTIVAL DE 
BANDAS 2024



Domingo 19 de mayo de 2024

9

CON LA PARTICIPACIÓN DE 1.500 MÚSICOS PARA MOSTRAR NUESTRA DIVERSIDAD MUSICAL

PRESENTACIÓN 
El festival fue organi-
zado por el directorio 
de la Federación de 
Bandas de La Paz. 
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w LA PODEROSA ILLIMANI ES LA GRAN PROTAGONISTA DEL GRAN PODER 2024

HEIDDY QUIROGA. LA PAZ 
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uevamente la ges-

tión 2024 de la Poderosa Illi-

mani liderada por los compa-

dres Gregorio Jaita y Patricia 

Cordero de Jaita e hijos  sor-

prenden con su cartelera de 

lujo para la recepción de la  

promesa con fe y devoción al 

Tata Jesús del Gran Poder junto 

a Maroyu de Nestor Yucra y sus 

lindas chiquillas, Los Ronisch 

desde Cochabamba y su grupo 

oficial, Bonanza.  

 

Promesa. Rumbo al Gran Po-

der la Poderosa Illimani gestión 

“Nuestra fe, no tiene fin” realiza 

los últimos preparativos para 

vivir la Festividad Mayor de los 

Andes y hoy presentará sus me-

jores galas para la promesa.  

La concentración es a las 

17.00 en la avenida Baptista es-

quina Padre Bartonio; desde 

ahí acompañados de sus pode-

rosas bandas, lidrados por los 

pasantes, los fundadores, el di-

rectorio y los 12 bloques: Hal-

cones de oro, Arde no Arde, Ji-

was Pacha Internacional, Jacha 

Wara, Los Bullangueros, Len-

gendarios de La Paz, Picarones, 

D´corazón Bolivia, Sin Resaka 

serán los protagonistas de este 

anticipo de la entrada del pró-

ximo sábado 25.  

Posteriormente la Poderosa 

Illimani, tendrá una recepción 

de lujo en el local Fuentes del 

Illimani, en la calle Juan Gra-

nier, donde bailarán con Ma-

royu de Néstor Yucra y su nue-

vo cantante Brian Zeballos que 

con sus pasos de baile deleitará 

en el escenario es así que la Po-

DEVOCIÓN 
Los compadres Grego-
rio Jaita y Patricia Cro-
dero de Jaita e hijos 
invitan a los fraternos  
a la Promesa

PROMESA

Compromiso. La gestión 2024 “Nuestra fe, no tiene fin” 
ultima los detalles para en gran entrada del Gran Poder

derosa Illimani lanza la casa 

por la ventana, al cumplir 10 

años de trayectoria cultural y 

aporte al folclore con una fe in-

quebrantable por el señor Jesús 

del Gran Poder.  

Asimismo, hoy las 75 frater-

nidades de las danzas autócto-

nas, livianas y pesadas de la 

Asociación de Conjuntos Fol-

clóricos del Gran Poder hacen 

su recorrido en la promesa re-

alizando su paso acompañados 

de sus bandas desde la zona 

del Cementerio General desde 

la plaza Ben Hur, hasta llegar 

al Santuario del Jesús del Gran 

Poder donde se realizará la pro-

mesa y así finalizarán el reco-

rrido en la Plaza Eguino. 

“Preparense que para la en-

trada, estamos afinando cada 

detalle, porque somos la mejor 

morenada de La Paz y quere-

mos mostrar todo nuestro ca-

riño, respeto y agradecimiento 

al tatita Jesús del Gran Poder y 

tendremos una gran sorpresa”, 

expresó Simón Jaita al Extra. 

LA PODEROSA ILLIMANI
Bailará al rítmo de Maroyu de 

Néstor Yucra y sus lindas chiquillas

H
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PROMESA
LA PODEROSA ILLIMANI
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MARCO MENDOZA. LA PAZ 
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a promesa del Gran 

Poder 2024 cuenta con un re-

glamento con el objeto de nor-

mar la participación de todas 

sus fraternidades afiliadas y así 

contribuir a la salvaguarda del 

patrimonio declarado a esta 

festividad folklórica y religiosa. 

Según el reglamento la pro-

mesa empezará hoy domingo 

a horas 7:30 de la mañana a la 

cabeza de la comitiva oficial 

compuesta por los dirigentes 

de la asociación de conjuntos 

folklóricos del Gran Poder, las 

reinas de la festividad y los in-

vitados especiales.  

El punto de concentración 

será en la puerta principal del 

Cementerio General, para luego 

dirigirse rumbo a la avenida 

Baptista esquina calle Lino Mo-

nasterio, Hospital La Paz, calle 

Maximiliano Paredes, avenida 

Buenos Aires, calle Sebastián 

Segurola, plaza Gran Poder, ca-

lle Sagarnaga y Avenida Illampu. 

La finalización de la promesa 

del Gran Poder será en inme-

diaciones de la plaza Eguino, lu-

gar de desconcentración y don-

de esta prohibido quedarse bajo 

sanción de 100 puntos a las fra-

ternidades que lo hagan.  

Para la promesa se tendrán 

9 puestos fijos de control ubi-

cados en varios lugares del tra-

yecto donde se harán firmar las 

hojas de ruta de las fraternida-

des, esto con el objetivo de te-

ner un buen desarrollo de la 

promesa en cuanto al tiempo 

de participación, distancias en-

tre fraternidades, orden y sobre 

todo el control de no consumo 

de bebidas alcohólicas por par-

te de los danzarines. 

El sistema de control será a 

través de las banderas: las ban-

deras amarillas serán señal de 

avanzar con celeridad y la ban-

dera roja sanción grave de 20 

puntos de descuento al parar 

en el trayecto o alejarse dema-

siado de la fraternidad de ade-

lante, estas banderas serán acu-

mulables y deberán ser regis-

tradas en las hojas de control. 

Los descansos y baches estas 

prohibidos, bajo sanción de 

descuentos de puntos.  

El máximo de bandas de 

música que podrán acompañar 

a las fraternidades es de dos, 

que solo pueden interpretar 

música del folklore boliviano. 

“La promesa es el preám-

bulo principal a la entrada fol-

klórica del Gran Poder que se 

llevará adelante el próximo sá-

bado 25 de mayo de 2024.  Las 

74 fraternidades que harán su 

promesa al Señor del Gran Po-

der hoy domingo para luego 

confirmar su devoción en la 

entrada folklórica del próximo 

sábado y vivir varios días de 

fiesta seguidos, donde artesa-

nos, músicos y folkloristas vi-

virán la fiesta mayor de Los An-

des”, aseguró Rubén Claros, 

Gestor Cultural.  
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Un reglamento norma la 
promesa del Gran Poder

Reglas. Para contribuir a la salvaguarda 
del patrimonio el control será más riguroso

Un reglamento norma la 
promesa del Gran Poder
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n la carretera entre 

Cochabamba y Oruro, a la al-

tura del kilómetro 75, un ca-

mión y un minibús chocaron 

de manera frontal dejando 

como saldo cuatro personas fa-

llecidas y varios heridos que 

iban al bordo del transporte 

público. Los comunarios y ve-

cinos del lugar fueron los pri-

meros en auxiliar a las personas 

que aún se encontraban atra-

pados en el minibús, luego lle-

gó la Policía y Bomberos para 

rescatar a algunos heridos. 

Tras las primeras investiga-

ciones, la Policía dio a conocer 

que los dos choferes, del ca-

mión y minibús, perdieron la 

vida, al igual que las dos muje-

res que iban acompañando a 

los conductores (estaban a su 

lado). El impacto de los dos 

motorizados fue tan fuerte que 

las cuatro personas murieron 

de manera inmediata: Bombe-

ros informó que los cuerpos de 

los fallecidos estaban atrapados 

entre los fierros, por lo que fue 

complicado rescatarlos. 

Los familiares de las perso-

nas fallecidas llegaron a la mor-

gue: hicieron la autopsia de ley 

y luego fueron entregados a sus 

seres queridos, quienes hoy les 

darán cristiana sepultura. La 

Policía continuará con las in-

vestigaciones para conocer 

cuales fueron las razones que 

motivaron este accidente.

w EL ACCIDENTE OCURRIÓ EN LA CARRETERA ENTRE COCHABAMBA Y ORURO

Investigación. Los conductores de los dos vehículos y sus 
acompañantes perdieron la vida, según informó la Policía

El choque de un camión y un 
minibús deja cuatro fallecidos

El caso 
Odalys 
no avanza 
como debe

G. N. LA PAZ w Jhonny Agui-

lera, viceministro de Régi-

men Interior, informó que 

las investigaciones sobre la 

desaparición de Odalys Va-

quiata se hacen cada vez 

más lentas, porque las ver-

siones del principal sospe-

choso, Joel, cambia a medi-

da que pasa el tiempo. A eso 

se suma que el clima obsta-

culiza la búsqueda de la 

mujer, porque las lluvias y 

la niebla hacen que el per-

sonal de la Policía y Bombe-

ros no puedan avanzar. 

“Se cruzó todas las ver-

siones que dio esta persona 

y ninguna es coherente, y 

este sujeto va creando varias 

versiones, generando distor-

sión a la verdad y, sobre 

todo, relentizando el proce-

so de investigación”, mani-

festó Aguilera. La Policía ma-

neja tres hipótesis: haya ca-

ído a una red de trata y tra-

fico, que huido por voluntad 

propia y que está muerta.

Las versiones de 
Joel hacen lentas 
las investigaciones

G. N. LA PAZ. En el municipio de 

Tipuani, de La Paz, dos coope-

rativas mineras se disputan un 

territorio, por lo que hubo un 

enfrentamiento entre los mi-

neros que terminó con falleci-

dos y heridos. En las horas pa-

sadas, se originó una pelea ar-

mada por tierras mineras que 

acabó con un minero muerto, 

recibió un disparo de bala, 

otras dos personas también 

fueron heridas. El comandante 

de la Policía de La Paz, Edgar 

Cortez, informó que las tres 

personas fueron trasladadas a 
la ciudad de La Paz (ayer). 

“Han acudido tres pacien-
tes, uno de ellos llegó sin signos 
vitales, tenía heridas de bala en 
el tórax posterior”, manifestó 
Fabiola Luna, médico, a los me-
dios de esa región. “Según una 
versión que se tiene que veri-
ficar se habría utilizado arma 

de fuego y dinamita”, señaló 

Cortez. Mientras que la esposa 

del hombre fallecido relató a 

los medios locales que un gru-

po de presuntos avasalladores 

irrumpió de manera violenta 

en su campamento minero con 

el utilizó de armas de fuego 

para tener el control del cam-

pamento que se encuentra allí.

Se conoció que recibió 
un disparo, además 
existen dos heridos

En Tipuani, un enfrentamiento deja un minero muerto
QUEJA 
Los habitan-
tes de ese 
lugar se que-
jaron por la 
falta de apo-
yo de la Poli-
cía nacional.RR

SS
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w “Es un vehículo tipo 
automóvil, el que reali-
zando una maniobra, un 
giro hacia la izquierda 
trataron de tomar la 
otra vía queda encune-
tado y es impactado por 
un bus de la empresa 
Veloz. Lamentable el 
conductor del bus pier-
de el control del motori-
zado y sufre un vuelco 
lateral izquierdo”, infor-
mó a Unitel Nilo Torri-
co, jefe la División de 
Accidentes en La Paz. 

Minutos más tarde, 
el chofer de un camión 
que venía con carga de 
ganado porcino, presen-
ció el hecho de tránsito 
por lo que frenó de gol-
pe, provocando que otro 
vehículo de alto tonelaje, 
que venía por detrás, lo 
impacte causando así un 
segundo accidente. El 
hecho se registró en Ayo 
Ayo y dejó 13 heridos.

Dos 
accidentes 

dejan 13 
heridos
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LA PAZ

ORURO

COCHABAMBA

SANTA CRUZ

POTOSÍ

MÁXIMO 

21ºC
MÁXIMO 

18ºC

MÍNIMO 

8ºC
MÍNIMO 

3ºC
MÁXIMO 

25ºC
MÍNIMO 

11ºC
MÁXIMO 

18ºC
MÍNIMO 

13ºC
MÁXIMO 

18ºC
MÍNIMO 

2ºC

POCO NUBOSO

POCO NUBOSO

SUCRE

TARIJA

TRINIDAD

COBIJA

MÁXIMO 

21ºC
MÍNIMO 

9ºC
MÁXIMO 

17ºC
MÍNIMO 

5ºC
MÁXIMO 

21ºC
MÍNIMO 

15ºC
MÁXIMO 

35ºC
MÍNIMO 

25ºC

Pronóstico 
del DÍA

POCO NUBOSO

NUBOSO

POCO NUBOSO

POCO NUBOSO

POCO NUBOSO

NUBOSO

NUBOSO

ARIES 21 DE MARZO A 20 DE ABRIL 

Amor. El trabajo puede absorberte muchísimo, 
pero recuerda que todo tiene su tiempo y no 
puedes dejar de atender a la persona que se ha ju-
gado muchas cosas por ti. Dinero. Llega una nueva etapa 
que te llena de ilusiones y te permite hacer nuevos planes, 
periodo de suerte. Salud. Tensión muscular.

GÉMINIS 22 DE MAYO A 21 DE JUNIO 

Amor. Llegan comentarios que te harán durar 
de los sentimientos de tu familia. Recuerda 
que la confianza debe ser la clave para tu rela-
ción con padres, conversa. Dinero. Por fin verás encami-
nados tus proyectos, recuerda guardar silencio para 
que se cumplan. Salud. Controla los nervios y el estrés.

LEO 23 DE JULIO A 23 DE AGOSTO 

Amor. Piensa muy bien si en realidad deseas dar 
el siguiente paso en el amor. No todo resulta co-
lor de rosas llegado el momento. Después no habrá 
marcha atrás. Dinero. La suerte te acompaña. Si tienes 
pendiente una firma o algo de negocio, hazlo, no 
pierdas tiempo. Salud. Controla episodios de ansiedad.

LIBRA         24 DE SEPTIEMBRE A 23 DE OCTUBRE 

Amor. Date un tiempo para entender qué es lo 
que realmente necesita tu corazón. Estarás más 
cargado de energía que nunca. No generes discu-
siones. Pórtate mejor. Dinero. Harás una petición justa, pero 
analiza muy bien las palabras que utilizaras, trabaja la humil-
dad. Salud. Visita al médico por algo en el estómago.

SAGITARIO     23 DE NOVIEMBRE A 21 DE DICIEMBRE 

Amor. Los solteros y solteras estarán más sen-
suales que nunca. Estás organizando tu vida 
para ir con pasos más firmes que aseguren tu fu-
turo. Jornada de confusión. Dinero. La rueda de la fortu-
na te acompaña, la suerte estará de tu lado. Salud. Cui-
dado con las caídas y problemas de tu estómago.

ACUARIO   21 DE ENERO A 19 DE FEBRERO 

Amor. Debes ser realista y decir adiós si estás 
con una persona que sabes que no te convie-
ne. Para otros comienzan oportunidades de un 
romance. Dinero. Enfrenta las dificultades y piensa 
en la solución de manera objetiva. Planes sobre una 
vivienda cobran fuerza. Salud. Molestias circulatorias.

TAURO    21 DE ABRIL A 21 DE MAYO 

Amor. En pareja, ya lo has vivido todo; ciclo de 
consolidación. Vivirás una etapa de pensamien-
tos orientados a la familia, no sabes qué será de 
ellos y te preocupa. Dinero. Recibirás un dinero que 
quieres invertir en tu casa para mejorar tu calidad de 
vida. Salud. Alergias o ciertas dificultades para respirar.

CÁNCER      22 DE JUNIO A 22 DE JULIO 

Amor. Reorganiza tu vida, piensa profunda-
mente qué es lo que quieres para evitar tomar 
decisiones a la ligera que puedan pesarte en un 
futuro cercano. Dinero. Mientras más humilde seas 
más puertas se abrirán. No arriesgues tus ahorros. 
Salud. Trata de alimentarte a la hora.

VIRGO           24 DE AGOSTO A 23 DE SEPTIEMBRE 

Amor. Para los solteros será una semana de 
conquistas. Surgen preocupaciones por la fami-
lia que está lejos. No trates de controlarlo todo. 
Dinero. Días de movimiento. Tus pensamientos estarán 
concentrados en la casa. Trabaja en equipo. Salud. 
Inflamación de las amígdalas; problemas respiratorios.

ESCORPIO      24 DE OCTUBRE A 22 DE NOVIEMBRE 

Amor. Experimentarás una carencia de amor en 
este momento. Pero son ilusiones, quien crees 
que no te quiere puede morir por ti. Será una etapa 
de mayor disfrute en el plano familiar, las conquistas se dejan 
esperar. Dinero. Crece la exigencia, te sentirás un poco vigila-
do(a), pero saldrás adelante. Salud. Dolores de cabeza.

CAPRICORNIO    22 DE DICIEMBRE A 20 DE ENERO 

Amor. Los solteros(as) tendrán un fin de sema-
na que se presta para el romance y las nuevas 
conquistas. Ciertas inconformidades se irán arre-
glando de a poco. Dinero. Tienes muchas ideas en tu 
cabeza, pero tienes que organizarlas para que generen 
ganancias. Salud. Posibles molestias en la rodilla.

PISCIS    20 DE FEBRERO A 20 DE MARZO 

Amor. Se termina el tiempo de espera y verás 
que valió la pena. Verás la recompensa y logra-
rás el equilibrio en la relación de tus familiares. 
Tu familia necesita que le des su lugar. Dinero. Hay una 
persona que te envidia con fuerza, se recomienda cautela 
y más esfuerzo en los estudios. Salud. tu alimentación.

Prediccionespara HOY
Confraternidad esotérica Lashmy RohudaSALUD DINERO AMOR



2332266623323 6223323 622 62 6233226

Domingo 19 de mayo de 2024

14

PAG 14 LA PAZ_Maquetación 1  18/05/24  18:00  Página 1



Domingo 19 de mayo de 2024

G. N. w Los equipos paceños, 
en esta jornada, buscarán 
mantener su invicto en el tor-
neo Clausura de la División 
Profesional. Guabirá y Aurora 
jugarán desde las 15.00, 

mientras que Bolívar recibirá a 
Real Tomayapo, a las 17.30. 

Wilstermann recibirá a The 
Strongest, a las 19.30: los pa-
ceños ganaron en la primera 
fecha del certamen nacional.

Hoy se juegan tres partidos del torneo Clausura

RAFAEL SEMPÉRTEGUI. LA PAZ 
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odrigo Vargas anotó 

el empate a los 46 minutos del 

segundo tiempo, ayer en el es-

tadio Jesús Bermúdez, donde 

Gualberto Villarroel San José 

igualó 2-2 ante Independiente 

ante cerca a 3.000 aficionados. 

Sin embargo, el equipo oru-

reño tuvo un inicio complica-

do, tanto que estaba en desven-

taja por dos goles, después de 

un buen inicio del visitante. 

Pero, los dirigidos por el en-

trenador argentino Rolando 

Carlen, tuvieron mucha persis-

tencia y pudieron rescatar una 

unidad de propia casa (2-2). 

La visita tuvo una dupla 

ofensiva conformada por Fran-

cisco Gatti y Jonathan Cristaldo, 

quienes cuando se juntaron se 

hicieron ‘mortíferos’ en ataque. 

La primera acción de gol 

llegó a los 18 minutos del pri-

mer tiempo, cuando el argen-

tino Francisco Gatti abrió el 

marcador con remate preciso. 

El anfitrión quiso reaccio-

nar con la dinámica que puso 

Ronaldo Sánchez, pero no fue 

suficiente, al contrario, dejó 

vacíos y la visita aprovecho. 

A los 33’pt, un error del ar-

quero local Rodrigo Banegas, 

le permitió a Cristaldo recupe-

rar el balón, envió un centro 

que otra vez Gatti conectó de 

primera y puso el 0-2 visitante. 

El anfitrión persistió en su 

afán ofensivo sin mucho éxito 

y cuando dio la impresión de 

que se iban al descanso sin 

descontar, llegó el descuento. 

Buen desborde por la iz-

quierda de Gonzalo Vaca, llegó 

hasta el fondo, mandó centro 

al medio que aprovechó Brian 

Sobredo, quien conectó cruza-

do a los 46’ y marcó el 1-2. 

En el segundo tiempo se dio 

un cotejo atractivo, de ida y 

vuelta. Mientras el local estrelló 

dos balones en el travesaño, la 

visita contragolpeó. A los 46’PT, 

Nicolás Landa pivoteó en el 

área rival y Vargas conecto para 

lograr el ansiado 2-2. Un resul-

tado que ayuda al equipos 

orureño a no caer en su casa. 

w EL TORNEO CLAUSURA SE PUSO ATRACTIVO Y EMOCIONANTE EN NUESTRO PAÍS

Clave. GV San José logró un empate 2-2 en 
los minutos de descuento ante Independiente

Los orureños perdían en casa, 
pero rescatan un punto de oro

AP
G
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G

Nacional 
se impone 
1-0 a Real 
Santa Cruz

G. N. LA PAZ w Los potosinos 

volvieron a ‘sonreír’, porque 

Nacional Potosí volvió a ga-

nar y esta vez lo hizo en con-

dición de local, en el estadio 

Víctor Agustín Ugarte: ven-

ció 1-0 a Real Santa Cruz 

que perdió por segunda 

ocasión en el torneo Clau-

sura de la División Profesio-

nal. El club ‘ranchoguitarra’ 

aprovechó la única situa-

ción clara para marcar la di-

ferencia y no lo desperdició, 

por lo que sumó sus tres pri-

meras unidades en la cita. 

Maximiliano Ortíz, a los 

29 minutos, se encargó de 

abrir el marcador y Nacional 

ya ganaba por la mínima di-

ferencia. A partir de ese mo-

mento, todos pensaban que 

el compromiso iba ser fácil 

para los dueños de casa, sin 

embargo, los cruceños ge-

neraron varias jugadas de 

peligro que estuvieron a 

poco de emparejar las cifras.  

Lo cierto es que los po-

tosinos volvieron a ganar en 

el Agustín Ugarte y lo hicie-

ron con lo necesario, suma-

ron tres puntos que son cla-

ves en sus aspiraciones para 

pelear. En el complemento, 

el encuentro se hizo lento y 

sin muchas jugadas de pe-

ligro, pero atractivo por todo 

lo que hicieron los locales.

Los potosinos 
sumaron sus 
primeros tres puntos

La fecha se com-
pletará esta tar-
de con tres parti-
dos y mañana se 
cierra con el cho-
que entre Royal 
Pari y Always

G. N. LA PAZ w “Muy feliz por esta 

gran semana, por estos triun-

fos. Hubo momentos duros, 

pero al final feliz. Contento de 

ganar un torneo difícil y de alto 

nivel”, sostuvo el tenista paceño 

Diego Muñoz, después de  ga-

nar el certamen internacional 

Chuquiago Junior Open U-18 

Copa Club Alemán. El paceño 

se impuso a otro tenista boli-

viano Santiago Lora, quien es-

tuvo cerca de llevarse el título, 

pero no pudo: el partido duró 

tres horas, Muñoz ganó 2-1 con 

parciales de 6-1, 3-6 y 6-2, se 

convirtió en uno de los mejores  

Mientras que en la categoría 

damas, la argentina Sol Larraya 

se llevó la gloria, quien derrotó 

a la brasileña Gabriela Felix da 

Silva por 2-0, con un 6-3 y 6-2 

contundente. También se defi-

nieron a los campeones de U16 

y U14 de COSAT. En la catego-

ría 16 años damas, Martina Avi-

lés se llevó la corona al derrotar 

a Martina Valdivia en emotiva 

final por 6-4, 6-7(3) y 7-6 (1). 

Mientras que en varones, mis-

ma categoría, el boliviano Juan 

Esteban Bedregal ganó 6-3 y 6-

4 a Benjamín Tovo (Argentina). 

En tanto, en 14 años, la bo-

liviana Catalina Gonzales ven-

ció 6-1 y 6-4 a Alexa García y en 

varones, Ramiro Pacheco de-

rrotó por 6-4 y 7-5 a Emmanuel 

Paz, en duelo de bolivianos.

El tenista boliviano 
venció a su compatriota 
Lora, en la gran final

Muñoz, campeón del Chuquiago Junior

AP
G

PARTIDO 
El encuentro fue de 
ida y vuelta con mu-
chas emociones  en 
los 90 minutos del 
partido, en Oruro.





Homenaje al 
Chef Mora

l Fetuccini en salsa 
  huancaína   
l Tarta de gelatina  
l Cookies de almendra  
l Ensalada de atún  
l Ensalada de sardina

Presentamos 5 
delicias que son... 

113

Recetas 

inéditas

Presentamos 5 
delicias que son... 
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La cocina es mi vida, prueba de ello es que 
llevo más de 15 años en ella. Comencé 
como ayudante de cocina y llegué a ser 
chef ejecutivo de importantes restaurantes. 

Conozco desde el proceso más básico, 
como pelar una papa, hasta transformarla 
en un delicioso soufflé. Ahora quiero 
compartir con usted este recetario con 
algunos tips para que, de forma sencilla, 
aprenda y se divierta en la cocina. 

Lo invito a acompañarme en este 
delicioso viaje culinario que emprendere-
mos juntos, estoy convencido del potencial 
de los insumos y productos bolivianos, 
pero sobre todo de que usted tiene 
un talento que debe explotar. 

¡Buen provecho! 
 
Chef. Mora

 • 3

Querido lector

Jefe de Redacción: Marco Mendoza    Responsable: Chef Nicol Mora    
Diseño: Isaac Vargas    Fotografía: Gloria Quelca    Jefe de Distribución: Marco Sardinas
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• Ingredientes

• 300gr pasta fetuccini o para tallarín  
 
SALSA HUANCAÍNA: 
• Cebolla en cubos pequeños 

sofrito (opcional) 
• 1 cucharilla de ají amarillo en polvo 
• 1 cuchara de aceite  
• 4 galletas cracker o pan francés  
• 1 queso pequeño  
• 250ml leche evaporada  
• Sal, pimienta, comino  

- Colocar 1 litro de agua a calentar en una olla, posteriormente 
agregar la pasta y cocinar por 15 a 18 minutos hasta que este al 
dente. 

- Para la salsa huancaína, mezclar todos los ingredientes en la li-
cuadora, en el caso del ají puede ser en polvo o ají en pasta co-
cinado previamente por 25 minutos. 

- Procesar en la licuadora por 3 a 5 minutos, pero mezclar con sal, 
pimienta. 

- Mezclar la pasta en la salsa huancaína y servir.  

• Preparación

 • 4

Fetuccini en salsa 
huancaína 
(2 porciones)
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• Ingredientes

- Para la masa: en un bol de harina agregar la margarina y el azúcar 
molida  

- Realizar fricción con las manos para generar un arenado 
- Formar un volcán y agregar el huevo 
- Integrar los ingredientes hasta formar una masa suave  
- Reservar por 10 min en refrigerador  
- Estirar con ayuda de un uslero a ½ cm de grosor 
- Cubrir el molde de tarta y llevar a enfriar  
- Hornear por 20 minutos a 180 grados centígrados 
- Una vez horneado dejar enfriar 
- rellenar con gelatina ya cuajada y cortada del tamaño de la gelatina  
- Decorar con crema montada  

Tarta de gelatina 

• Preparación

 • 6

• 250 gr de harina 
• 150 gr de margarina 
• 120 gr de azúcar molida  
• Pizca de sal  
• 1 huevo  
 
RELLENO 
• 1 sobre de gelatina de frutilla  
• Crema de leche 
• 4 cucharadas de azúcar  
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• Ingredientes

• 110gr de margarina  
• 135 gr de azúcar morena  
• 1 huevo  
• Esencia de vainilla o almendra  
• Pizca de sal  
• 1 cucharilla de polvo de hornear 
• 200 gr de harina 
• 1 taza de almendras picadas 

o laminadas

- En un bol añadir el azúcar la margarina  
- Integrar el huevo y la esencia  
- Batir con ayuda de una espátula de madera hasta integrar 

bien los ingredientes  
- Agregar los secos y seguir batiendo  
- Formar bolitas de masa y poner sobre papel mantequilla  
- Hornear a 180 grados centígrados por 20 minutos  

Cookies de almendra

• Preparación

 • 8
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• Ingredientes

• 1 morrón mediano en cubos 
pequeños 

• ½ lata de atún 
• 1/2lb de mote cocido  
• 1 queso pequeño en cubos 

medianos  
• 1 tomate grande en cubos 

medianos  
• 1 pz de pan en cubos medianos  
• Aceite y vinagre  
• Sal, pimienta, comino 

- Mezclar aceite y vinagre con sal, pimienta y comino. 
- Agregar en una fuente el morrón, tomate y mote. 
- Abrir el atún y filtrar el agua o aceite, picar en trozos medianos 

y mezclar con la anterior Preparación. 
- Mezclar con la vinagreta y agregar pan en cubos encima o pan 

tostado.  

Ensalada de atún 
(2 porciones)

• Preparación

 • 10
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• Ingredientes

• 1 lata de sardina pequeña  
• 2 tomates en cubos medianos  
• 1 cebolla mediana en juliana  
• 1 palta mediana en trozos grandes 
• 2 ramas de perejil picado fino  
• Pan en cubos medianos  

- Abrir la lata de sardina y filtrar la salsa de tomate.  
- Mezclar el tomate, cebolla y palta, sazonar con sal, pimienta y limón 

o vinagre para evitar la oxidación de la palta. 
- Mezclar la sardina con la anterior preparación. 
- Agregar pan en cubos, o pan tostado, también se puede servir 

como sándwich. 

Ensalada de sardina  
(2 porciones)

• Preparación

 • 12
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• Ingredientes

-Introduce el bourbon, el vermut dulce 
y el curaçao de naranja con unos hie-
los en la coctelera y agítala enérgica-
mente. 

-Cuela el contenido en una copa de 
Martini fría. 

-Añádele una cuña de lima. 
-Decóralo con un par de hojas de 

menta. 

• Preparación

Derby con Bourbon

• 30 ml de Whisky Bourbon 
• 15 ml de Vermut Dulce 
• 15 ml de Licor de Naranja (Curaçao) 
• 20 ml de zumo de limón 
• 1 cuña de lima 
• Una hoja de menta 

-Empezamos a preparar este cóctel po-
niendo en una coctelera con hielos el 
ron añejo, el anís, el zumo de naranja, 
el zumo de lima y el Orgeat. 

-Después, sacudimos la coctelera durante 
10 o 15 segundos. Recuerda agitarla con 
ganas, los ingredientes se tienen que 
mezclar bien. Cuando hayamos termi-
nado, servimos la mezcla en la copa. 

-A continuación, se añade el sirope de 
fresa sobre el cóctel y se deja que se 
asiente unos segundos. 

-Para terminar, coloca un trozo de fresa 
en el borde de la copa como decoración. 

• Preparación

• Ingredientes

Corazonada

• 60 ml de ron añejo 
• 60 ml de zumo de naranja 
• 15 ml de zumo de lima 
• 10 ml de licor de anís 
• 20 ml de sirope de fresa 
• 20 ml de Orgeat 
• Hielos 
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CÓCTELES 

• Ingredientes

-El primer paso para preparar el Fro-
zen Daiquiri es exprimir una lima y 
sacarle todo el jugo que tenga. 

-Después, añades el hielo picado, el 
ron blanco, el zumo de lima y el azú-
car a una licuadora. 

-A continuación, licúas la mezcla hasta 
que tenga textura de granizado. 

-Por último, sirves el cóctel en una 
copa escarchada con azúcar. Si te 
apetece, puedes poner una rodaja 
de lima como adorno.

• Preparación

-Pon a enfriar una copa de Martini 
y llena la coctelera de hielos. 

-Sirve en la coctelera, el ron blanco, el 
licor Malibu, el zumo de pera, la grana-
dina, la leche y las fresas picadas. Agita 
hasta que todos estos ingredientes se 
hayan mezclado. 

-Vierte el contenido, a través de un cola-
dor, en la copa enfriada. 

-Para decorar el cóctel, ensarta en un 
palillo arándanos o trozos de fresas 
y coloca unas hojas de hierbabuena. 

• Preparación

Frozen Daiquiri

• Ingredientes

Califa o ‘Khalifa’

• 50 ml de ron blanco 
• Zumo natural de 1 lima 
• 10 gr de azúcar blanco 
• Hielo picado 

• 40 ml de ron blanco 
• 20 ml de licor Malibu 
• 90 ml de zumo de pera 
• Unas gotas de granadina 
• 15 ml de leche 
• 2 gr de fresas picadas 
• Arándanos 
• Hierbabuena 
• Hielos
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