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MAURICIO DÍAZ. LA PAZ w El pre-

sidente Luis Arce impulsa el 

congreso del Movimiento Al 

Socialismo (MAS) convocado 

por el Pacto de Unidad para 

mayo en El Alto y dijo que ese 

encuentro permitirá a las orga-

nizaciones “recuperar” el de-

nominado “instrumento polí-

tico”. “La próxima semana te-

nemos un congreso, donde es-

tamos seguros que vamos a 

mostrar la verdadera fuerza de 

las organizaciones sociales y 

recuperar el instrumento polí-

tico”, dijo en la inauguración del 

ampliado extraordinario del 

MAS en Tarija. Arropado por 

organizaciones sociales de esa 

región, Arce volvió a reivindicar 

a las organizaciones sociales 

como “dueñas” del MAS-IPSP. 

Estas declaraciones se dan 

en medio de la discusión sobre 

la legitimidad de la convocato-

ria a congreso nacional de esa 

organización política.

El Presidente defendió a 
las organizaciones sociales 
como dueñas del MAS

El presidente Luis Arce impulsa el congreso  
de El Alto para ‘recuperar’ el MAS

ACTO 
Luis Arce es-
tuvo en el 14 
aniversario 
de la Confe-
deración de 
Mujeres In-
terculturales.

ERIKA IBÁÑEZ. LA PAZ 
 

M
 

 

 

ediante un co-

municado, el Ministerio de 

Economía y Finanzas Públicas 

rechazó ayer la calificación de 

“Caa3” con perspectiva estable 

que emitió Moody’s para Boli-

via y ratificó las políticas eco-

nómicas del país que permiten 

mantener estabilidad y creci-

miento. Asegura que el Gobier-

no cumple puntualmente con 

sus obligaciones de servicio de 

deuda. “El informe de Moody’s 

no muestra una evaluación ex-

haustiva de todos los factores 

que influyen en la economía 

boliviana, limitando su análisis 

a las presiones de liquidez en 

moneda extranjera, tampoco 

considera las acciones concre-

tas asumidas por el Gobierno 

para abordar estos temas”, re-

futa la nota. Asimismo, reivin-

dica las medidas aplicadas por 

el Gobierno para hacer frente 

a las presiones de liquidez en 

el corto plazo y para fortalecer 

las Reservas Internacionales 

Netas (RIN) a mediano plazo. 

Destaca, además, la política de 

sustitución de importaciones.  

 

Deuda. Cuestiona, además, 

que la evaluación de Moody’s 

no valore el crecimiento del 

Producto Interno Bruto (PIB) y 

la inflación anual, una de las 

más bajas de Sudamérica. 

“Es importante considerar 

que, a pesar de las presiones 

económicas, las RIN se están 

estabilizado y han contribuido 

a mantener tasas de inflación 

bajas con un crecimiento eco-

nómico estable, medidas como 

la compra de oro por parte del 

Banco Central de Bolivia y la 

emisión de bonos en dólares 

son acciones que impulsan el 

fortalecimiento de las reservas”.  

El Ministerio de Economía 

refuta también la considera-

ción sobre las presiones de li-

quidez externa en la balanza 

de pagos, pues “no considera 

que las reservas se están esta-

bilizando y que indicadores de 

riesgo soberano han mejorado 

en 2024”. Recuerda que, en fe-

brero, el Gobierno y los empre-

sarios privados del país acor-

daron 10 medidas para mejorar 

la liquidez de divisas, entre los 

que destacan la liberación de 

exportaciones, devolución in-

mediata de los Certificados de 

Devolución Impositiva (Ce-

deim) a los exportadores y pro-

moción de inversiones en sec-

tores estratégicos como el agrí-

cola y el de biocombustibles. 

“El Gobierno reafirma su 

compromiso con una gestión 

responsable de la deuda exter-

na y manifiesta que los pagos 

del servicio de la deuda han 

sido realizados puntualmente, 

la posición alarmista presenta-

da por Moody’s sobre posibles 

incumplimientos en los bonos 

soberanos no refleja adecua-

damente la situación financiera 

del país”, remarca.  

El viernes, la agencia de ca-

lificación global Moody’s rebajó 

la calificación de Bolivia de 

“Caa1” a “Caa3” y además  

advirtió que hay riesgo de que 

no cumpla con sus obligacio-

nes de deuda externa y no 

cuente con divisas para el pago 

de sus importaciones. 

w EN UN COMUNICADO,RATIFICA LA ESTABILIDAD Y CRECIMIENTO ECONÓMICO

Dato. Además garantiza el pago ‘puntual’ de 
su deuda negando lo que afirma la calificadora

Economía rechaza el último 
informe que publicó Moody’s 
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CIDH da un 
nuevo plazo 
por el caso 
Terrorismo 

MARCO MENDOZA. LA PAZ w La 

Comisión Interamericana de 

Derechos Humanos (CIDH) 

amplió el plazo hasta el 26 de 

julio para definir si la denuncia 

de los dos sentenciados en el 

denominado caso Terrorismo 

pasa a la Corte Interamericana 

de Derechos Humanos (Cor-

teIDH), en consideración a que 

el Estado cumplió las recomen-

daciones del Informe de Fon-

do, informó la Procuraduría 

General del Estado.  

“El Estado Boliviano ha im-

plementado acciones concretas 

para el cumplimiento e imple-

mentación de las recomenda-

ciones del Informe de Fondo 

emitido dentro del Caso No. 

13.546 – Mario Francisco Tadic 

Astorga y otros, por lo que se 

ha dispuesto la prórroga del 

plazo inicialmente fijado, hasta 

el próximo 26 de julio de 2024, 

manteniéndose por tanto el se-

guimiento a las recomendacio-

nes en fase aún no contencio-

sa”, se explica en un comunica-

do de la Procuraduría del Esta-

do sobre el nuevo plazo. 

El 26 de julio definirá si 
la denuncia contra Bolivia 
pasa a la CorteIDH
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La democracia comunitaria  
se aplica en la elección de 
los gobiernos estudiantiles
MARCO MENDOZA. LA PAZ 

 

C
 

 

 

uamsEn el departa-

mento de Potosí, 202 (46 %) 

mujeres presiden los nuevos 

gobiernos estudiantiles y 239 

(54 %) varones ocupan similar 

cargo en 441 unidades educa-

tivas del sistema regular, alter-

nativo y especial. El 2023, el  

43 % de las directivas estaba 

presidido por mujeres y el  

57 % por varones. 

Tras la consolidación de  

informes de todas las unidades 

educativas que este año eligie-

ron a sus gobiernos estudian-

tiles, se conoce que participa-

ron 36.957 niñas, niños y ado-

lescentes como electores 

(19.063 mujeres y 17.894 varo-

nes). Otro dato importante es 

que de las 441 unidades edu-

cativas, 204 eligieron a través 

de la democracia comunitaria 

y 237 con la democracia repre-

sentativa, según un boletín.  

En comparación con elec-

ciones de gestiones pasadas, el 

presente año todas las unida-

des educativas renovaron sus 

gobiernos estudiantiles de ma-

nera presencial y en 241 uni-

dades educativas eligieron a los 

defensores estudiantiles.  

La jornada de votación fue 

inaugurada el 5 de abril en el 

salón de actos de la Dirección 

Departamental de Educación 

(DDE), con la participación de 

autoridades educativas y del 

Tribunal Electoral Departa-

mental (TED) de Potosí. La vo-

cal del TED y presidenta en 

ejercicio, Rocío Mamani, des-

tacó el trabajo de los maestros, 

directores y estudiantes, que 

garantizaron este proceso elec-

toral que tiene todas las carac-

terísticas de una elección regu-

lar donde participan las perso-

nas mayores de 18 años.  

Recordó que el año 2023 se 

conformaron 1.163 gobiernos 

estudiantiles y para el 2024 par-

ticiparon 586 unidades educa-

tivas, para el efecto el TED  Po-

tosí capacitó a 846  maestros  

como “facilitadores electorales”, 

33 directores distritales y 33 téc-

nicos de las direcciones distri-

tales capacitados en modalidad 

virtual y presencial. La autori-

dad señaló que este proceso 

electoral, además de ser un 

acto democrático, tiene un ca-

rácter pedagógico porque se 

pretende enseñar a los estu-

diantes el ejercicio de las for-

mas de democracia.  

Por su parte, el vocal indí-

gena originario campesino Ro-

lando García exhortó a los es-

tudiantes a tomar decisiones 

responsables apoyando a su 

gobierno estudiantil, respetar, 

apoyar y fiscalizar la gestión de 

los elegidos. La Elección de Go-

biernos Estudiantiles tiene las 

mismas características de un 

proceso electoral normal; con-

vocatoria, calendario electoral, 

designación y capacitación de 

jurados electorales, etapa de 

campaña, silencio electoral y 

el día de la elección. Estas ac-

tividades se realizaron desde 

febrero, de acuerdo a un calen-

dario electoral. La elección, en 

la mayoría de los casos, se re-

aliza mediante sufragio univer-

sal, es decir,  democracia repre-

sentativa.  Sin embargo, en uni-

dades educativas del área rural 

aplican la democracia comu-

nitaria, garantizando la paridad 

y alternancia (50 % mujeres y 

50 % varones) en ambos casos.

w HAY MÁS MUJERES QUE PRESIDEN ESTAS DIRECTIVAS

Potosí. En algunas unidades educativas 
rurales se tendrá la paridad y alternancia
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PATRICIA HERMOSA  
DIO LOS DETALLES  

M.M. LA PAZ w El Servicio Ge-

neral de Identificación (Se-

gip) implementará el sistema 

de Emisión Documental Au-

tomatizada (EDA), para que 

el que haya perdido su cédula 

de identidad o licencia de 

conducir obtenga un dupli-

cado de equipos similares a 

los cajeros automáticos, que 

estarán instalados en diferen-

tes puntos de las ciudades  

a escala nacional. 

“Será implementado en su 

primera fase en esta gestión 

en Bolivia, permitirá brindar 

un servicio las 24 horas del 

día, 7 días a la semana y 365 

días al año en beneficios de 

las y los bolivianos”, informó 

la directora del Segip, Patricia 

Hermosa. Este nuevo servicio 

en su prueba piloto estará en 

La Paz, Cochabamba y Santa 

Cruz, donde se instalarán 

equipos similares a los cajeros 

automáticos para que la po-

blación que extravió su cédu-

la de identidad o su licencia 

saque un duplicado, sin la ne-

cesidad de acudir al Segip, 

hacer filas o esperar un día la-

boral para realizar el trámite. 

Según datos oficiales de 

esta institución, más del 80% 

de la emisión de estos docu-

mentos se lo realiza por ex-

travío. De acuerdo al decreto 

5140, los bolivianos accede-

rán a la “emisión automatiza-

da” de la cédula de identidad 

y de la licencia para conducir 

en caso de reposición o du-

plicado, como parte de la po-

lítica destinada a desburocra-

tiza, modernizar y ampliar el 

acceso a estos documentos. 

“Seremos la primera ins-

titución estatal en brindar un 

servicio automatizado. Este 

sistema solo lo tiene un país 

en Latinoamérica, Perú. Se-

remos el segundo país en la 

región en implementar esta 

tecnología”, aseguró. 

La Cédula de Identidad, 

emitida de manera automa-

tizada, podrá ser obtenida en 

casos de reposición, por lo 

que tendrá la misma vigencia 

y validez del documento re-

emplazado. Para acceder a 

este servicio, el usuario debe-

rá ser mayor de 18 años; con-

tar con registro biométrico y 

firma digitalizada en la última 

otorgación de su Cédula de 

Identidad y no tener ninguna 

observación ni trámite de sa-

neamiento pendientes en el 

Servicio General de Identifi-

cación Personal (Segip). 

La emisión documental 

automatizada de la Licencia 

para Conducir también se lo 

hará a través del sistema “Es-

tado Digital ED-10”. 

Para acceder a la emisión 

automatizada de la Licencia 

para Conducir, el usuario 

debe contar con registro bio-

métrico en la última otorga-

ción de su Cédula de Identi-

dad y no tener observación 

pendiente ni restricciones re-

gistradas en el Segip.

Automatizan emisión 
de duplicados de 
carnet y licencias 
El SEGIP instalará 
equipos similares a los 
cajeros automáticos

AB
I
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w MÁS DE 20 EMPRENDEDORES Y ARTESANOS REPRESENTAN A ESTA CIUDAD EN ESTE ENCUENTRO

Stand alteño es uno de los 
más visitados en la Fexco

Fiesta. Un cholet, con forma de un yate, es el 
atractivo que tiene El Alto en esta exposición

GUILLERMO NINA. EL ALTO 
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a Feria Exposición In-

ternacional de Cochabamba 

(Fexco) 2024 comenzó en me-

dio de una fiesta donde los ex-

positores del país y el exterior 

muestran sus trabajos, pero un 

espacio que llama la atención 

de los visitantes es el stand de 

El Alto. Con la marca ‘Capital 

de Los Andes’ y con el cholet 

‘Ch’uta Yate’, tiene una fusión 

de colores que refleja una au-

téntica fiesta andina, con el 

matiz de la cultura alteña y sus 

tradiciones emblemáticas, es 

una de las más visitadas. 

“En esta versión estamos 

con nuestro cholet, el cual es-

tará abierto a la población con 

más de 20 expositores y al que 

le dimos el toque cultural, ar-

tesanal y turístico”, informó la 

directora de Cultura, Pamela 

Alcázar, en boletín de GAMEA. 

La propuesta de infraestruc-

tura que presentó El Alto com-

bina elementos tradicionales y 

llamativos inspirados en un 

cholet, pero esta vez con la for-

ma de un yate, cuya proa está 

adornada con una máscara de 

ch’uta. En este espacio las per-

sonas pueden subir hasta este 

punto para tomarse fotogra- 

fías y disfrutar de una vista pa-

norámica de la Fexco 2024.  

En esta nueva edición de la 

feria, la carne de llama prove-

niente de Milluni es la propues-

ta para la variedad gastronó-

FO
TO
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En esta nueva 
edición de la fe-
ria, la carne de 
llama provenien-
te de Milluni es 
la propuesta pa-
ra la variedad 
gastronómica

mica. Los visitantes también 

disfrutan de exquisitos platos 

como fricasé, charquekan y 

chicharrón. Además, se ofrece 

una diversidad de papas nati-

vas producidas en la urbe, jun-

to a las populares y tradiciona-

les sopas de fideo y fiambre, 

que fueron los platillos estrella 

en las versiones anteriores. 

El público podrá disfrutar 

de un espectáculo variado que 

incluirá danza, teatro, desfiles 

de moda y circuitos turísticos 

en 3D. También se presentará 

un emocionante show de cho-

litas luchadoras, que son uno 

de los principales atractivos de 

la urbe y reflejan el carácter 

aguerrido de la mujer alteña.
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w EN DOS JORNADAS MÁS DE 100 NIÑOS Y NIÑAS VISITARON EL MUSEO NACIONAL DE ARTE.

También crearon sus 
propias obras de arte 

El museo fue 
para los niños

M
N

A

Experiencia. El MNA lanzó una 
convocatoria y tuvo una gran respuesta

MARCO MENDOZA. LA PAZ 
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e llenó de niños y ni-

ñas el Museo Nacional de Arte 

(MNA), dependiente de la Fun-

dación Cultural del Banco Cen-

tral de Bolivia (FC-BCB), el vier-

nes 19 y sábado 20 de abril, fue-

ron dos jornadas intensas por 

las visitas de 100 niños y niñas 

que participaron de la convo-

catoria denominada “El Museo 

es para los niños”, especialmen-

te organizada para celebrar a 

los más pequeños en su mes.  

La misma fue abierta y pú-

blica, de modo que hubo gru-

pos de unidades educativas, así 

como familias que trajeron a 

sus hijos a ser parte  

de esta experiencia. 

En ambos días los chicos y 

chicas fueron parte de una vi-

sita guiada teatralizada, un rin-

cón de la pintura, todo impul-

sado para agasajar a los más 

pequeños en su mes.  

“Con esto hemos encarado 

el reto de lograr que la parte lú-

dica sea al mismo tiempo una 

parte educativa”, explicó la di-

rectora del Museo, Claribel 

Arandia Tórrez, según un bo-

letín institucional. 

“Vimos la importancia de 

inaugurar una sala específica 

para niños que tenga que ver 

con acciones táctiles, ya que los 

pequeños tienen el impulso de 

tocar su entorno. Además de 

una sala de sensibilidades, para 

sectores de poblaciones con 

discapacidad visual, auditiva, 

cognitivas y de movilidad. Esos 

son retos que comenzaremos 

a implementar desde la próxi-

ma gestión”, aseguró Arandia. 

 
Inicio. La actividad inició pun-

tual con delegaciones de cole-

gios y cursos de primaria, con  

50 pequeños desde los  

7 hasta los 10 años que pasea-

ron por las distintas exposicio-

nes del MNA, fascinados con 

la guía teatralizada.  

Luego, realizaron su propia 

obra de arte en el rincón de 

pintura que habilitó el equipo 

en el patio principal del museo. 

El sábado el programa fue el 

mismo, con dos grupos, entre 

los cuales se llegó a tener la 

presencia de 100 asistentes. 

Esta actividad cobró realce 

gracias al apoyo destacable de 

empresas bolivianas compro-

metidas con el país como SO-

ALPRO (Sociedad de Alimen-

tos Procesados) junto a  

Productos San Gabriel, La Cas-

cada Bolivia y la Terminal Me-

tropolitana El Alto, que apor-

taron deliciosos productos 

como galletas, jugos, leche y 

quequecitos para que los pe-

queños visitantes además 

cuenten con un refrigerio 

mientras realizaban los reco-

rridos y creaban sus obras. 
 

w EXPLICACIÓN 
Los pequeños visitantes escucharon aten-
tos toda la explicación en cada una de las 
salas sobre las obras que estaban expues-
tas y disfrutaron el área de pintura.

w VISITA GUIADA 
En ambos días los niños y niñas fueron 
parte de una visita guiada teatralizada. 
Además se habilitó un rincón de la  
pintura, para agasajarlos en su mes



Domingo 28 de abril de 2024

6

AFP. UCRANIA w Rusia lanzó un ataque 

“masivo” con misiles contra instala-

ciones energéticas, provocando “gra-

ves daños” a cuatro centrales térmi-

cas en tres regiones de Ucrania, que 

atacó por su parte con drones dos re-

finerías de petróleo rusas. 

El ejército ruso ha intensificado 

sus ataques contra la red eléctrica 

ucraniana en los últimos meses, lo 

que ha provocado apagones y obli-

gado a pedir a los habitantes que li-

miten su consumo energético. Según 

las autoridades de Moscú, Ucrania 

disparó ayer más de 60 drones contra 

el sur de Rusia. Kiev aseguró haber 

atacado dos refinerías de petróleo y 

una base aérea militar rusas. Ucrania 

bombardeó “instalaciones tecnoló-

gicas claves” en dos refinerías en 

Krasnodar, dijo a la AFP una fuente 

de la Defensa ucraniana.

Varios misiles fueron 
lanzados por Rusia y Ucrania 
respondió lanzando drones

Rusia bombardea centrales eléctricas 
ucranianas y Ucrania ataca refinerías 

ATAQUES 
En los últi-
mos meses, 
Ucrania ha 
atacado re-
petidamente 
refinerías y 
depósitos de 
petróleo en 
RusiaAF

P

w LOS MEDIADORES BUSCAN REACTIVAR LAS NEGOCIACIONES DE PAZ.

AFP. MADRID w “Pedro, no te 

vayas”. Miles de simpatizan-

tes en las calles y la dirigen-

cia en pleno del Partido So-

cialista instaron ayer al pre-

sidente del gobierno espa-

ñol, Pedro Sánchez, a no di-

mitir, menos de 48 horas 

antes de que anuncie su de-

cisión. Con el mandatario 

socialista en su tercera jor-

nada de reflexión y silencio 

autoimpuesto, 12.500 per-

sonas, según la delegación 

del gobierno en Madrid, se 

concentraron para mostrar-

le su apoyo. Se congregaron 

frente a la sede central del 

Partido Socialista en la ca-

pital española. Totalmente 

por sorpresa, Sánchez infor-

mó el miércoles en una car-

ta que cancelaba todos sus 

compromisos públicos has-

ta el lunes, cuando revelará 

si dimite, harto de los ata-

ques de la oposición a su es-

posa, Begoña Gómez, por 

su presunta relación profe-

sional con empresas que re-

cibieron ayudas públicas.

Socialistas 
le piden  
a Sánchez 
no dimitir
Los simpatizantes del 
presidente español  
se movilizaron ayer

AFP. TERRITORIOS PALESTINOS 
 

H
 

 

 

amás se compro-

metió ayer a estudiar una pro-

puesta de Israel que prevé es-

tablecer una tregua en la Franja 

de Gaza y la liberación de re-

henes capturados por el movi-

miento islamista palestino des-

de el inicio de la guerra hace 

más de seis meses. 

“Hoy, Hamás ha recibido la 

respuesta oficial de la ocupa-

ción sionista (Israel) a nuestra 

posición remitida a los media-

dores egipcios y cataríes el 13 

de abril”, declaró el número dos 

del brazo político del movi-

miento en Gaza, Khalil al Hay-

ya. “El movimiento estudiará 

esta propuesta y enviará su res-

puesta una vez su estudio haya 

terminado”, agregó. El anuncio 

coincidió con la presencia en 

Israel de una delegación egip-

cia que busca reactivar las ne-

gociaciones de tregua. 

Las discusiones van de par 

con las presiones internacio-

nales para disuadir a Israel de 

invadir Rafah, una ciudad del 

sur de Gaza donde se hacinan 

1,5 millones de personas, en su 

mayoría desplazados de guerra.  

El gobierno del primer mi-

nistro Benjamin Netanyahu 

afirma que cuatro batallones 

de Hamás se pertrecharon en 

esa localidad, fronteriza con 

Egipto, y que la guerra no aca-

bará hasta extirpar al movi-

miento islamista, considerado 

como una organización terro-

rista por Israel, Estados Unidos 

y la Unión Europea. En espera 

de esa eventual operación te-

rrestre, el ejército israelí volvió 

a bombardear ayer Rafah, in-

dicó un reportero de la AFP.  

Según fuentes médicas, al 

menos diez personas murieron 

en esas operaciones. Una fami-

lia fue diezmada por los ata-

ques, relató Mohamed Yusef, 

un pariente de los muertos.  

“No quedó nadie: el padre, 

la madre, una niña y dos chi-

cos” perdieron la vida cuando 

su casa fue bombardeada, re-

lató Yusef. La ofensiva de repre-

salias israelí dejó hasta el mo-

mento más de 34.000 muertos, 

en su gran mayoría civiles, mu-

chas de las víctimas son muje-

res y niños, según el ministerio 

de Salud de la Franja de Gaza. 

El Programa Mundial de 

Alimentos de la ONU (PMA) 

advirtió que si no se consigue 

un flujo masivo y constante de 

ayuda alimentaria, que entra 

principalmente por Rafah, 

Gaza caerá “en la hambruna en 

las próximas seis semanas”.

Crisis. El ejércitó israelí no deja de bombardear 
Gaza crece el riesgo de una hambruna 

Hamás analiza propuesta 
de Israel para una tregua 

AF
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Relato. Argentina tiene un presidente excéntrico que 
habla con cuatro perros clonados y un perro fantasma 

w NO RECONOCE LA MUERTE DE CONAN Y ASEGURA QUE ES UNO DE SUS “CINCO” PERROS-HIJO. 

AFP. ARGENTINA 
 

A
 

 

 

rgentina tiene un 

presidente excéntrico que ha-

bla con cuatro perros clonados 

y un perro fantasma cuya 

muerte él se niega a admitir: 

este relato no oficial ganó pro-

tagonismo esta semana cuando 

aumentaron las burlas y los 

cuestionamientos sobre la sa-

lud mental de Javier Milei. 

“Es una falta de respeto de-

finir al presidente como una 

persona que habla con cosas 

que no existen. Me parece una 

cuestión absolutamente irres-

petuosa, es meterse con su fa-

milia”, dijo el vocero del presi-

dente, Manuel Adorni, el jue-

ves. Así respondía a un perio-

dista que argumentaba que si 

el presidente tiene cuatro pe-

rros y en cambio ve cinco, en-

tonces estamos hablando “de 

una persona que ve algo que 

no se condice con la realidad”. 

También el expresidente Al-

berto Fernández abordó el 

tema cuando respondió a su 

sucesor, quien lo había califi-

cado de “títere” la noche ante-

rior: “Debe saber que mi perro 

no me aconseja y está vivo”. 

Según “Loco”, la biografía no 

autorizada de Milei (2023), del 

periodista Juan Luis González, 

el presidente no reconoce la 

muerte de Conan y se refiere a 

él como uno de sus “cinco” pe-

rros-hijo.  Sus otros cuatro mas-

tines ingleses son clones de Co-

nan que Milei mandó nacer en 

Estados Unidos. También se-

gún la investigación de Gonzá-

lez, se comunica con ellos, los 

vivos y el muerto, gracias a las 

supuestas enseñanzas de una 

“médium” especializada en la 

“comunicación interespecies”. 

Esto ha sido confirmado a 

la prensa en los últimos meses 

por varias personas que perte-

necieron al entorno del presi-

dente, entre ellos el político Ra-

fael Bielsa, quien trabajó con 

Milei, y la médium Celia Mela-

med, quien dijo al canal TN 

que ella lo había ayudado “a ce-

rrar el duelo con su perro”. 

“Parece que es para reírnos. 

Pero acá hay un tema que es la 

salud mental del presidente”, 

dijo González a la AFP. 

Milei no ha negado ni con-

firmado esto a los numerosos 

periodistas que se lo han pre-

guntado. “Supongamos que 

todo fuera cierto. ¿En qué afec-

to yo su libertad, su propiedad, 

su vida? Yo no molesto a nadie”, 

dijo en octubre al canal LN+. 

“Que digan lo que quieran 

de mis hijitos de cuatro patas”, 

contestó a Mirtha Legrand. 

  

Minuto de silencio. “No es 

un tema de él cuando dice te-

ner cinco perros y tiene cuatro, 

y consta que tiene cuatro. Es un 

tema de todos los argentinos, 

los que lo votaron y los que no 

lo votaron”, dijo González. A 

principios de mes, el canal 

CNN divulgó una entrevista al 

presidente en la que el conduc-

tor, Andrés Oppenheimer, pre-

gunta por los cuatro perros. Mi-

lei lo corrige: “Cinco”, dice, para 

estupor de los argentinos. 

Ante una pregunta al respecto, 

el vocero Adorni respondió el 

lunes a un periodista: “No en-

tiendo qué te cambia que sean 

cuatro, cinco o 43 conejos”. 

Para González, la preocu-

pación no es banal: “Uno pue-

de entender muchas cosas que 

hace el gobierno a través de la 

inestabilidad de Milei, porque 

así se maneja este gobierno. 

Hay un hilo que conecta esa in-

estabilidad con su manera de 

gobernar”. Claramente el de los 

perros es un tema sensible y así 

lo aprovecharon muchos ma-

nifestantes en una megaprotes-

ta el martes contra Milei por los 

recortes presupuestarios de la 

universidad pública, corearon 

“Un minuto de silencio... (Si-

lencio) Para Conan que está 

muerto”. Otros tenían carteles 

alusivos al perro fantasma y 

asesor presidencial que decían 

“Sin ciencia no hay Conan” o 

“Estudio para no pedir conse-

jos a un perro muerto”. 

AF
P

¿Cuatro o cinco?
El gran misterio sobre 

los perros de Milei 

BASTÓN 
Cuando Javier Milei 
asumió la presidencia 
mostró un bastón con 
sus “cinco” perros en 
la empuñadura.
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G. N. LA PAZ w En el municipio Saave-

dra, en Santa Cruz, una madre de fa-

milia preparaba el almuerzo para sus 

cuatro hijos cuando explotó la garrafa 

de la cocina: el impacto de la explo-

sión fue tal que Mariana Soliz (31 

años) falleció en el hospital. La mujer 

vivía sola (su esposo también falle-

ció) y estaba a cargo de sus hijos de 

11, 9, 6 y 4 años, quienes no tienen 

los recursos económicos para pagar 

los gastos médicos y los medicamen-

tos que necesita la madre de familia. 

“Se trata de mi cuñada que estaba 

preparando una sopa para sus hijitos. 

Hemos escuchado una explosión de 

una garrafa de gas y fue muy fuerte. 

Ahora mi cuñada está en estado muy 

delicado y quiero pedir a la población 

ayuda y colaborar”, declaró María Za-

bala, cuñada de la víctima, quien pi-

dió ayuda para solventar algunos gas-

tos. La mujer cumplía el rol de padre 

y madre para sus hijos tras la muerte 

de su esposo, entra explosión.

La mujer preparaba el 
almuerzo para sus hijos: 
los vecinos piden ayuda

Una madre de cuatro hijos fallece tras 
explosión de una garrafa en Santa Cruz

U
N

IT
EL

AYUDA 
Las personas 
que deseen 
ayudar pue-
den comuni-
carse al 
78165203 - 
78522747.

Hecho. Lucila tenía una soga en el cuello y 
su hijo es el sospechoso, fue aprehendido

w LA MUJER FUE ACUSADA POR MANTENER UNA RELACIÓN EXTRA MATRIMONIAL

La Policía investiga la muerte 
de una mujer en Cochabamba
GUILLERMO NINA. LA PAZ 

 

L
 

 

 

a pareja (esposo) y el 

hijo de Lucila, de 44 años, acu-

saron a la mujer de mantener 

una relación extra matrimonial, 

por lo que tuvo que intervenir 

el corregidor del lugar. Tras 

conversar entre los involucra-

dos, los tres hombres se fueron 

de la casa de la víctima. Horas 

más tarde, el hijo volvió a su 

casa y halló a la mujer sin vida, 

según la declaración del pri-

mogénito, quien se negó a la 

intervención policial: no quiso 

que se haga la autopsia legal. 

La pareja (esposo) y el hijo 

de Lucila, de 44 años, acusaron 

a la mujer de mantener una re-

lación extra matrimonial, por 

lo que tuvo que intervenir el co-

rregidor de ese lugar. Tras con-

versar entre los involucrados, 

los tres hombres se fueron de 

la casa de la víctima. Horas más 

tarde, el hijo volvió y encontró 

a la mujer sin vida, según la de-

claración del joven, quien se 

negó a la intervención poli- 

cial: no quiso la autopsia legal. 

El adolescente de 20 años 

dijo que su madre se había 

auto eliminado, por los proble-

mas que tenía con su padre, sin 

embargo, el informe forense se-

ñaló que la víctima tuvo una 

muerte violenta, por lo que se 

aprehendió al joven, es el prin-

cipal sospechoso: dio versiones 

que no coinciden con el hecho

La Policía tam-
bién aprehendió 
al padre y pare- 
ja de la mujer, 
quien es sospe-
cho de participar 
en el crimen

Un hombre 
fallece en 
explosión 
de cisterna

G. N. LA PAZ w En la ruta 9 de 

Tarija, cerca del surtidor 

Tero Tero, se encontraba un 

vehículo cisterna y en el lu-

gar trabajaba un hombre, 

quien habría estado soldan-

do, cuando de pronto explo-

tó el coche, por lo que falle-

ció una persona. La Policía 

llegó al lugar para el levan-

tamiento del cadáver que 

fue trasladado a la morgue, 

donde se realizó la autopsia 

correspondiente: se conoció 

que hubo algunas personas 

heridas por la explosión. 

Tras las primeras inves-

tigaciones, se conoció que 

la explosión sería por una 

chispa que se habría gene-

rado cuando el hombre es-

taba soldando. “Escucha-

mos una fuerte explosión y 

luego al hombre tirado en el 

suelo”, afirmó un testigo.

Se conoció que una 
persona soldaba 
cerca al motorizado

U
N

IT
EL

Abandonan 
a un niño 
en plena 
carretera 

G. N. LA PAZ w El chofer de la em-

presa interdepartamental Ve-

loz, que transitaba a la altura 

del túnel de Alarache, en la ca-

rretera que une Bermejo y Ta-

rija, vio en medio de la oscuri-

dad a un niño caminando solo: 

se detuvo y con la ayuda de una 

de las pasajeras lograron res-

catar al pequeño. El menor de 

un año y tres meses había sido 

abandonado en la carretera y 

en la madrugada, buscaron si 

alguien estaba cerca, pero no 

había nadie y lo recogieron. 

Los pasajeros viralizaron el 

video cuando el menor es ha-

llado y en las imágenes se pue-

de ver el desconsolador llanto 

del niño que se acerca tímida-

mente al chofer, quien abrió la 

puerta de su bus y le llamó para 

que suba al vehículo. Era tres 

de la madrugada y el niño de-

ambulaba descalzo y sin abrigo 

por esa vía, el conductor y los 

pasajeros entregaron al menor 

a la Policía boliviana, por lo que 

iniciaron las investigaciones. 

El menor de edad está esta-

ble de salud y no tiene lesiones.

El pequeño caminaba 
solo en la carretera 
y en la madrugada 

RR
SS
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w A FUTURO EL OBJETIVO DE ROLY ES TENER UN CENTRO DE REHABILITACIÓN BIÓNICA.

Odín ahora tendrá una segunda  
oportunidad con una prótesis 3D

Tecnología. Roly Mamani marca un hito en 
la rehabilitación biónica para animales.

HEIDDY QUIROGA. LA PAZ 
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dín, es un can res-

catado que perdió su pata hace 

un año y ahora tendrá una se-

gunda oportunidad, su familia 

contactó al ingeniero electró-

nico Roly Mamani para que 

tenga una prótesis en 3D y re-

cupere su calidad de vida.  

“Odín, era el guardian de la 

zona Villa Fatima, un día de-

sapareció y muchos vecinos se 

preguntaban, ¿dónde está 

Odín? un fin de semana, a me-

diodía lo encontraron agoni-

zando por el ex surtidor de Villa 

Fatima,  lamentablemente en-

contraron rastros de un balín 

en su pata”, aseguró Tatiana 

Saavedra. Fue sometido a va-

rias operaciones, pero la recu-

peración no fue positiva, arras-

traba la patita hasta que los ve-

terinarios determinaron que lo 

mejor sería la amputación, fue 

un proceso difícil y ahora está 

a menos de un mes para que 

vuelva a correr y jugar con su 

familia adoptiva que le dio un 

lugar dónde vivir y sanar. 

Roly Ronald Mamani fun-

dador y CEO del Laboratorio 

Robotics Creators, es quién le 

dará una segunda oportunidad 

a Odín con una prótesis.  

Las prótesis se fabrican en-

tre dos a cuatro semanas y los 

materiales que utiliza para la 

elaboración de prótesis es ABC, 

PBA o TEPEN que son mate-

riales flexible, el 90% de la pro-

tesis se elabora en Bolivia. 

Roly tiene un laboratorio 

que además funciona como  

el primer museo de robótica  

en Latinoamérica ubicado en 

Achocalla, es ahí dónde trabaja 

creando prótesis robóticas y 

biomecánicas como la que ela-

bora para Odín.  

  

Historia. “Desde pequeño me 

gustan mucho los dinosaurios, 

pero por la condición social en 

la que crecí no podia acceder 

a juguetes con motores o tec-

nológicos, es por eso que ahora 

con curiosidad y voluntad creo 

robots desde hace 12 años; es-

tudie ingenieria electrónica e hice 

una especialización en electrome-

dicina para ayudar a la población”, 

contó Roly a Extra.  

Junto a su hermano Juan Carlos 

Mamani, que es fisioterapeuta re-

alizan el diagnóstico y rehabilita-

ción de quienes realizan sus pró-

tesis en Creators. El objetivo de 

Roly es tener un centro de rehabi-

litación biónica, y respecto al  

desarrollo tecnológico quieren ex-

pandir su museo de tecnología y 

robótica para ser un referente en 

el continente.  “Hemos ayudado a 

más de 400 personas en Bolivia y 

en el extranjero, lamentablemente 

no podemos ayudar a todos, mu-

chos piensan que tengo un con-

tainer de prótesis, pero no es así, 

la tecnología requiere de mucha 

inversión; estamos creciendo de 

poco”, manifestó Roly.  

En el caso de Odín su familia 

cubrirá gran parte del costo de la 

prótesis y el proceso de creación 

inicia con el EinScan Pro X y el 

software especial que diseñará  

la protesis perfecta para Odín. 

El museo Crea-
tors está abierto 
de lunes a sába-
do de 9.00 a 12.00 
y en las tardes 
14.00 a 16.30  
 
El costo de la en-
trada es de Bs. 20 
por  persona. En 
el caso de insti-
tuciones educati-
vas Bs. 15 por  
estudiante. 

COMPROMISO 
El laboratorio CREA-
TORS entregará la  
protesis a Odin en  
un mes. 

ROBOTS 
Su última 
adquisi-
ción fue 
Senku el 
famoso 
perro ro-
bot (Uni-
tree GO2).
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w LAS VACUNAS SERÁN APLICADAS EN DOS FASES: COMENZARÁN CON NIÑOS DE SEIS A 11 MESES 

Alcaldía alista 100 puntos de 
vacunación para influenza
Trabajo. Se vacunará en los 67 centros de salud, en los 
cinco hospitales municipales, además de las brigadas móviles 

ROSÍO FLORES. LA PAZ 
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esde la siguiente 

semana se intensificará la cam-

paña de vacunación contra la 

influenza en el municipio de 

La Paz. Para ello, el gobierno 

municipal alista 100 puntos de 

inoculación para las personas. 

“Ya ha empezado la campa-

ña contra la influenza. Esta se-

mana se está haciendo la dis-

tribución de las vacunas a los 

centros de salud y hospitales 

de segundo nivel de nuestra 

ciudad. A partir de la próxima 

semana se va a administrar”, in-

formó la directora munici- 

pal de Salud, Pamela Berríos. 

La funcionaria señaló que 

la ciudadanía puede acudir a 

uno de los 67 centros de salud 

y los cinco hospitales munici-

pales: La Merced, Los Pinos, La 

Portada, Cotahuma y La Paz. 

También se habilitarán 

puntos móviles en diferentes 

sectores de la ciudad y se des-

plazarán brigadas móviles que 

acudirán a las diferentes uni-

dades educativas y ferias, co-

mo la Feria de Mil Colores. 

“Se va ingresar a las unida-

des educativas y cada centro de 

salud, de los 67 que tenemos. 

Se tiene una cobertura de 

acuerdo a la zonificación. Va-

mos a contar con más de 100 

puntos de vacunación”, dijo. 

Las vacunas serán aplicadas 

en dos fases. En la primera a 

los niños de seis a 11 meses de 

nacidos con dos dosis. Para ni-

ños de un año y un año y 11 

meses de edad con una dosis. 

Para personas vulnerables 

con enfermedades de base, 

mujeres embarazadas y perso-

nas mayores de 60 años, la va-

cunación se hará en mayo. 

Lo cierto es que se iniciará 

con esa campaña en La Paz.

FO
TO
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En la segunda 
fase, entre junio 
y julio, se abarca-
rá a la población 
de dos años pa- 
ra adelante 
 
Las personas in-
teresadas en reci-
bir el inmunizan-
te deben presen-
tar la fotocopia 
del carnet

w A través de un instructi-
vo, el Ministerio de Educa-
ción dispuso tolerancia 
para los estudiantes que 
padezcan influenza y otras 
enfermedades respirato-
rias. El fin es evitar los 
contagios masivos en 
sus unidades educativas. 

A la par de la disposi-
ción, el ministro que diri-
ge esa cartera de Estado, 
Omar Veliz, exhortó a los 
padres de familia a vacu-
nar a sus hijos. “El Minis-
terio de Educación ha 
emitido un instructivo a 
los nueve departamentos 
acerca de los casos de in-
fluenza que puedan exis-
tir. El fin es que las direc-
ciones departamentales 
de Educación puedan to-
mar decisiones oportu-
nas. Considerando la to-
lerancia a los estudiantes 
para evitar la prolifera-
ción de los contagios”, 
dijo en conferencia. 

La autoridad respon-
dió así a la consulta so-
bre la posibilidad de 
adelantar el horario de 
invierno o el descanso 
pedagógico ante las 
ba_jas temperaturas que 
ya se registran en el país. 

Veliz descartó, por el 
momento, ambas medi-
das. Toda vez que el Mi-
nisterio de Salud, con 
base en su monitoreo de 
casos de enfermedades 
respiratorias y la evalua-
ción del reporte de las 
temperaturas del Servicio 
Nacional de Meteorología 
e Hidrología (Senamhi).

Tolerancia 
en los 

colegios 
por refríos
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ARIES 21 DE MARZO A 20 DE ABRIL 

Amor. Se presentarán momentos de altibajos 
que superarás después de una seria conversación 
con tu pareja. No descuides los detalles. Dinero. En-
vidia dentro de tu entorno laboral, lleva siempre contigo 
una hoja de laurel neutralizar estas energías. Salud. Agota-
miento físico. Nada por qué preocuparse en lo espiritual.

GÉMINIS 22 DE MAYO A 21 DE JUNIO 

Amor. Despeja las dudas. Necesitas una conver-
sación profunda y sincera con tu pareja para po-
ner todo en orden y comenzar una nueva etapa. 
Dinero. Se abre una ventana para tu equilibrio 
entre los gastos e ingresos. Resuelves algo con un 
vehículo. Salud. Evita los momentos de ansiedad.

LEO 23 DE JULIO A 23 DE AGOSTO 

Amor. Planificarás empezar de cero muchas 
cosas y así no caer en los mismos errores, te 
gusta apostar el todo por el todo y eso es un 
punto a favor. Dinero. A veces te pones lento y dejas 
pasar las oportunidades, un cambio de actitud te 
favorecerá. Salud. Nada para preocuparse.

LIBRA         24 DE SEPTIEMBRE A 23 DE OCTUBRE 

Amor. No creas que tienes el control de todo. 
Cuidado con las peleas y discusiones en pareja, 
puede haber más de una ruptura en este periodo. 
Dinero. La capacidad profesional será vital para 
atraer el interés de socios y forjar buenos negocios. 
Salud. Una alimentación saludable te evitará infecciones.

SAGITARIO     23 DE NOVIEMBRE A 21 DE DICIEMBRE 

Amor. Estás organizando tu vida para ir con pa-
sos más firmes que aseguren tu futuro en el 
amor. Etapa de comienzos. Dinero. La fortuna te 
acompaña, la suerte estará de tu lado. Momento para 
cerrar ciclos y abrirte a otros con la mayor disposición 
y buena vibra. Salud. Cuida tu estómago.

ACUARIO   21 DE ENERO A 19 DE FEBRERO 

Amor. Inestabilidad, tómate tu tiempo para deci-
dir lo que realmente quieres en tu vida. Actúa 
con cautela, no por impulso. Dinero. Podrías per-
judicar a alguien que te ha tendido la mano más de una 
vez. Trabaja la paciencia y la discreción para tener éxito. Sa-
lud. Cuida tu estómago. Periodo favorable para una dieta.

TAURO    21 DE ABRIL A 21 DE MAYO 

Amor. Tu pareja será un apoyo. Toma la sartén 
por el mango, no puedes esperar que las solu-
ciones te caigan del cielo. Dinero. Es importante 
ser comunicativo con tus compañeros de trabajo. Las opor-
tunidades pueden estar a la vuelta de la esquina. Salud. 
Bienestar en la parte sentimental reflejada en lo físico.

CÁNCER      22 DE JUNIO A 22 DE JULIO 

Amor. Cupido flechará a aquellos que andan en 
búsqueda del amor. Quienes ya lo tienen experi-
mentaran completa armonía. Superarás un perio-
do de dudas y malos entendidos. Dinero. Mejoras en el 
plano profesional. Tu manera de expresarte es lo que te 
abrirá más puertas. Salud. Bienestar física y espiritual.

VIRGO           24 DE AGOSTO A 23 DE SEPTIEMBRE 

Amor. Si hay algo que no te gusta del ser queri-
do, habla, aclara con las desconfianzas. Las in-
conformidades se resuelven por la vía del diálogo. 
Dinero. Si piensas invertir en un negocio, lo recomendable 
será hacerlo sin la intervención de terceros. Salud. Bienes-
tar, pero alguien de la familia requerirá de tu cuidado.

ESCORPIO      24 DE OCTUBRE A 22 DE NOVIEMBRE 

Amor. Los hijos estarán más rebeldes que nun-
ca. Los casados resuelven asuntos que tienen 
que ver con una mudanza y te liberan de penas. 
Dinero. Etapa para limpiarte de energías negativas que 
pueden poner en cuerda floja tus planes de negocios 
e inversiones. Salud. Cuidado con dolores de cabeza.

CAPRICORNIO    22 DE DICIEMBRE A 20 DE ENERO 

Amor. Etapa de sorpresas en la intimidad. Las 
relaciones amorosas pasajeras se ven favoreci-
das, pero no llegarán a compromisos serios. Dine-
ro. La jornada podría verse complicada para los negocios 
que tienen que ver con casas y actividades que requieran 
de planificación. Salud. Dolores en la espalda, nada grave.

PISCIS    20 DE FEBRERO A 20 DE MARZO 

Amor. Abre tu corazón y acabarás con soledad. 
Si buscar expresar tus sentimientos y hacer una 
propuesta amorosa, este es un buen momento. 
Dinero. Tiempo de búsqueda, de conversaciones, de 
peticiones y de celebraciones. Posibilidades de éxito 
y nuevos comienzos. Salud. No levantes cosas pesadas. 

Prediccionespara HOY
Confraternidad esotérica Lashmy RohudaSALUD DINERO AMOR
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G. N. w Oriente, Blooming y Ro-
yal Pari, en una conferencia de 
prensa, amenzaron con no 
disputar el torneo Clausura si 
sus pedidos no son atendidos 
por la Federación Boliviana de 

Fútbol (FBF). Los tres clubes 
cruceños hicieron conocer seis 
puntos para mejorar el arbitra-
je en la División profesional. 

Los tres equipos quieren 
cambiar la comisión arbitral.

Tres equipos cruceños amenazan con ‘no jugar’

GUILLERMO NINA. LA PAZ 
 

H
 

 

 

oy, se conocerá a 

los finalistas del torneo Aper-

tura de la División Profesional 

y dos equipos son los candida-

tos para jugar ese partido de-

cisivo. The Strongest y San An-

tonio de Bulo Bulo son los fa-

voritos para alcanzar la clasifi-

cación, por los resultados que 

alcanzaron en los partidos de 

ida, que se jugaron el pasado 

fin de semana. Los atigrados 

recibirán a Universitario de 

Vinto, de Cochabamba, mien-

tras que los vallunos visita- 

rán a Independiente, de Sucre. 

El Tigre tiene casi resulto el 

boleto para ser el primer fina-

lista, porque en su visita a la ‘U’ 

de Vinto ganó 1-0 con gol de 

Luciano Ursino, de penal, por 

lo que hoy necesita un empate 

para confirmar su clasificación 

a esa instancia decisiva del cer-

tamen. En tanto que los vallu-

nos deben ganar por la mínima 

diferencia para llevar la defini-

ción a los penales y por dos go-

les de diferencia para clasificar 

de manera directa: Universita-

rio espera sorprender al Tigre 

y conseguir una gran victoria. 

El partido se disputará en el 

estadio Hernando Siles, a partir 

de las 16.00, sin embargo, no 

será el único encuentro de la 

jornada, ya que la segunda se-

mifinal se disputará en el esta-

dio Patria de Sucre, desde las 

18.00, entre Independiente y 

San Antonio de Bulo Bulo. El 

benjamín del certamen goleó 

6-1 en el encuentro de ida, por 

lo que tiene la chance de ser el 

segundo finalista del certamen 

y hacer historia, en caso de ga-

nar el título del campeonato. 

‘Inde’ tiene un panorama 

complicado pero no imposible 

de lograr su objetivo: los capi-

talinos deben golear 5-0 a Bulo 

Bulo para llevar la definición a 

los penales y 6-0 para acceder 

a la final. Un reto muy difícil, 

pero los jugadores consideran 

que se puede dar ya que tienen 

90 minutos para anotar los tan-

tos que necesitan para seguir 

en competencia y ser finalistas. 

w EL TORNEO APERTURA DE LA DIVISIÓN PROFESIONAL ESTÁ EN SU RECTA FINAL

Claves. Los atigrados ganaron a la ‘U’ y los 
vallunos golearon a Independiente, en la ida

The Strongest y San Antonio, 
los favoritos para ser finalistas

AP
G
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Liverpool 
dice adiós 
al título de 
la Premier

AFP. LONDRES w El Liverpool 

volvió a ceder puntos, em-

pató 2-2 en la cancha del 

West Ham, por lo que casi 

dice adiós al título de la 

Premier League, campeo-

nato que no disputará la 

próxima temporada el Shef-

field United, que consumó 

su descenso de categoría. 

Tras dos empates y dos 

derrotas en cinco partidos 

del campeonato, el Liverpo-

ol sumó 75 puntos, mientras 

que el Arsenal alcanzó 77 y 

el Manchester City, 76, que 

tienen uno y dos partidos 

más por disputar en la liga. 

“No estoy de humor para 

hablar de ello (del titulo). 

Teníamos que ganar aquí, 

lo sabíamos y no lo hemos 

hecho”, afirmó el DT germa-

no al término del partido. 

“Realmente no estoy 

pensando en ello. Dije que 

teníamos que ganar nues-

tros partidos y no lo hemos 

hecho. ¿Van a perder (Arse-

nal y City) dos o tres parti-

dos? No lo creo”, sostuvo 

Klopp, quien además en el 

tramo final del partido tuvo 

un enfrentamiento dialécti-

co con una de sus estrellas, 

el egipcio Mohamed Salah. 

Se conoció que el ves-

tuario del Liverpool estuvo 

muy caliente y peligroso.

Los problemas se 
dieron en el vestuario 
entre Klopp y Salah

Los equipos cla-
sificados a la fi-
nal disputarán la 
posibilidad de 
asegurar su pase 
a la Copa Liber-
tadores 2025

AFP. MADRID w El Girona ganó 2-

0 a Las Palmas, en el torneo es-

pañol, para adelantarse provi-

sionalmente al Barcelona en la 

clasificación, por lo que el equi-

po del empresario boliviano 

Marcelo Claure busca asegurar 

una plaza para jugar un certa-

men internacional como es la 

Champiosn League 2025. 

Los goles de David López (a 

los 25 minutos) y Artem 

Dovbyk, de penal (56’), llevaron  

a los catalanes al segundo 

puesto liguero, ahora con un 

punto más que el Barcelona, 

que mañana juega contra el Va-

lencia, en este particular duelo 

por el segundo cajón del podio. 

El Girona, seguro de jugar en 

Europa la próxima temporada, 

aspira a que esa competición 

sea la Champions League para 

lo que dio un paso más ayer. 

Sin embargo, los hombres 

de Míchel tardaron en entrar 

en el partido sorprendidos por 

un Las Palmas agresivo, que 

tuvo la ocasión de adelantarse 

pronto con un penal que falló 

Sandro. El Girona fue poco a 

poco tomando las riendas del 

encuentro hasta que una falta 

sobre Eric García fue sanciona-

da con penal a favor de los ca-

talanes. El meta de Las Palmas 

Álvaro Vallés detuvo el penal 

rematado por el ucraniano 

Dovbyk, pero al final ganaron.

El equipo del boliviano 
Claure puede clasificar 
a ese torneo europeo

Girona gana y se acerca a la Champions

AF
P

EQUIPOS 
Los atigrados y los co-
chabambinos esperan 
clasificar sin complica-
ciones a la gran final 
del campeonato.
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yer comenzó el Cam-

peonato Nacional de Rally de 

la Federación Boliviana de Au-

tomovilismo Deportivo (Febad) 

con el Rally Andaluz de Tarija, 

que tuvo uno de los tramos 

más largos de esta prueba na-

cional, con 85,74 kilómetros. La 

competencia pasó por el mu-

nicipio de San Lorenzo, Cara-

chimayo, Tomatas Grandes, 

Huacata y Zapatera, donde 49 

pilotos corrieron en procura de 

llegar a la meta de la prueba. 

La carrera fue seguido por 

miles de aficionados que se 

apostaron en el trayecto de la 

competencia, varios niños dis-

frutaron del ruido de motores 

en ese departamento. Habrá 

que recordar que la Febad 

aprobó cinco fechas para el 

cumplimiento de este nacional 

en esta temporada: dos ya se 

corrieron, uno en Oruro y otro 

en La Paz, aún restan otras.  

Entre los pilotos que desta-

can está el cruceño Mariano 

Aguilera y Rodrigo García; el 

cochabambino que representa 

a Santa Cruz, Rafael Mendoza, 

nieto de Rafael Mendoza, ex-

presidente de  The Strongest; y 

los paceños que igual repre-

sentan a Santa Cruz, Gary Mal-

donado y Jorge Martínez. 

La competencia tiene a las 

siguientes categorías habilita-

das: RC2, Proto, RC2N, R2B, 

R1B y R2B Libre, además la 

competencia está dividida en 

dos días, hoy continuará otra 

de las jornadas preparadas por 

la Febad: San Lorenzo, Cara-

chimayo, Tomatas Grandes, 

Huacata, Zapatera, Colón Nor-

te, San Nicolás, Cruce Huayco 

Grande, Rujero y el Autódromo 

son los lugares por donde pa-

sarán los pilotos habilitados. 

Lo cierto es que los tarijeños 

viven la fiesta del ruido de mo-

tores con una nacional de autos  

w LA CARRERA FUE SEGUIDA POR CIENTOS DE AFICIONADOS QUE SE APOSTARON EN EL TRAYECTO 

Competencia. Varios niños disfrutan del 
Campeonato Nacional de Automovilismo

Tarija, vive el ‘ruido de motores’Tarija, vive el ‘ruido de motores’

FO
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S:
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PG

En el Rally Anda-
luz de Tarija par-
ticipan 49 pilo-
tos, quienes bus-
can llegar a la 
meta de la prue-
ba nacional

2 
ETAPAS 
tiene la competencia, 
ayer se corrió la prime-
ra y hoy será la segun-
da etapa del evento.
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l Papas en salsa de queso  

l Pasta con sardinas    
l Maicillo 
l Helado
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La cocina es mi vida, prueba de ello es que 
llevo más de 15 años en ella. Comencé 
como ayudante de cocina y llegué a ser 
chef ejecutivo de importantes restaurantes. 

Conozco desde el proceso más básico, 
como pelar una papa, hasta transformarla 
en un delicioso soufflé. Ahora quiero 
compartir con usted este recetario con 
algunos tips para que, de forma sencilla, 
aprenda y se divierta en la cocina. 

Lo invito a acompañarme en este 
delicioso viaje culinario que emprendere-
mos juntos, estoy convencido del potencial 
de los insumos y productos bolivianos, 
pero sobre todo de que usted tiene 
un talento que debe explotar. 

¡Buen provecho! 
 
Chef Mora

 • 3

Querido lector

Jefe de Redacción: Marco Mendoza    Responsable: Chef Nicol Mora    
Diseño: Isaac Vargas    Fotografía: Gloria Quelca    Jefe de Distribución: Marco Sardinas

110 RECETARIO-28ABR editada.qxp_Maquetación 1  26/4/24  18:42  Página 3



• Ingredientes

- Sofreír la cebolla con el ajo por 6 minutos luego agregar el tomate 
y seguir cocinando por 4 minutos.  

- La panza limpiar la grasa lavar bien o colocar en agua caliente 
por 3 minutos para retirar las impurezas y sabores fuertes. Cortar 
en cubos grandes y cocinar con el sofrito, luego agregar el ají co-
lorado y agregar 750ml agua dejar cocinar por 30 minutos y 
agregar la hierba buena, sazonar y cocinar por 10 minutos más.  

- Servir acompañado de limón, locotos y yuca cocida.  

Mondongo beniano   
(2 porciones)

• Preparación

 • 4

• 250gr panza de res pre cocido 
• 1 diente de ajo en pasta  
• 1 cebolla mediana en cubos pequeños 
• 2 tomates medianos en cubos pequeños  
• 2cuchara de aji colorado molido  
• ½ lb de mote cocido 
• 2 ramas de hierba buena picado fino o 

deshojar 
• 1 limon en cuartos 
• 1 locoto en rodajas 
• Sal, pimienta y comino  
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• Ingredientes

• ½ lb de papa cocida con o sin 
cascara en cubos medianos 
con cascara o sin cascara 

 
PARA LA SALSA DE QUESO: 
• 250ml leche  
• 1 queso pequeño  
• 1 cuchara de harina  
• 1 cuchara de mantequilla  
• Sal pimienta comino  

Papas en salsa de queso 
(2 porciones)

- Luego de picar la papa lavar bien si es con cascara para retirar 
el exceso de tierra, llevar a cocción en agua caliente una vez 
cocido reservar. 

- Para la salsa colocar mantequilla en un sartén una vez diluido 
agregar la harina cocinar por tres minutos e ir agregando poco 
a poco la leche, remover hasta que se disuelva la pasta de ha-
rina y mantequilla. Una vez espeso agregar el queso rallado o 
cubos de su preferencia. 

- Servir la papa con la salsa de queso, sazonar con sal, pimienta 
y orégano.  

• Preparación
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• Ingredientes

• 1 cebolla mediana en cubos 
pequeños  

• 1 tallo de apio o perejil picado fino  
• 200gr pasta de tomate (opcional) 
• 1 queso pequeño rallado  
• 2pz de ají chinche en trozos 

pequeños con o sin semilla  
• 1 lata de sardina pequeña 
• 300gr de fideo de cualquier tipo  

- Colocar 1 litro de agua a calentar en una olla, ya caliente agregar el 
fideo y cocinar hasta que este al dente.  

- Para la salsa sofreír la cebolla, ají chinche y agregar el perejil o apio 
picado. 

- Agregar la pasta de tomate o la pasta de tomate de la sardina, coci-
nar por 10 minutos y agregar las sardinas, mezclar y agregara un 
poco de agua y esperar que rompa hervor. 

- Sazonar y mezclar con la pasta, servir acompañado de queso rallado.  

• Preparación

 • 8

Pasta con sardinas 
(2 porciones)
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• Ingredientes

• Manteca 100gr 
• Azúcar 120 gr 
• 1 yema 
• 175 gr de harina aprox 
• 1 clara para barnizar 

- Cremar el azúcar con la manteca. 
- Agregar la yema y seguir creando.  
- Añadir los secos e integrar hasta formar una masa firme.  
- Formar bollos de aproximadamente 40 gr y llevar a 

una placa engrasada. 
- Hornear por 25 a 30 minutos a 180 grados centígrados. 

• Preparación

Maicillo
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• Ingredientes

- En un bol integrar todos los ingredientes  
- Moler o mixear hasta que la preparación 

quede homogénea  
- Congelar por 12 horas y servir  
 

• Preparación

• 4 plátanos congelados  
• 2 cdas de cocoa  
• 1 cda de miel  

Helado de plátano 
saludable sin azúcar
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• Ingredientes

- Antes de empezar con los ingredientes, 
guarda las copas que vas a utilizar en el 
congelador. 

- Un rato después, pon en la coctelera 
todos los ingredientes. 

- A continuación, agita la coctelera du-
rante 10 o 15 segundos. Cuanto más agi-
tes, mejor se mezclarán los ingredientes. 

- Cuando hayas terminado con la cocte-
lera, sirve la mezcla en las copas enfria-
das. Hazlo a través de un colador para 
deshacerte de los hielos. 

- Para terminar, pon una fresa en la copa 
para decorar. 

• Preparación

Donibane

• 530 ml de whisky 
• 20 ml de licor Mozart 
• 10 ml de sirope de vainilla 
• 10 ml de sirope de chocolate 
• 20 ml de nata líquida 
• Hielos

• Ingredientes

- El primer paso para preparar un Plan-
ter’s Punch es añadir el ron añejo, el 
zumo de lima y el zumo de caña de 
azúcar en una coctelera con hielos. 

- A continuación, agitar bien durante va-
rios segundos hasta que todos estos 
ingredientes se hayan mezclado. 

- Después, verter el contenido en una 
copa. 

- Para terminar, decora el Planter’s 
Punch con una rodaja de naranja, una 
guinda o una hoja de menta. ¡Listo! 

• Preparación

Planter’s Punch

• 45 ml de ron añejo 
• 15 ml de zumo de lima 
• 30 ml de zumo de caña de azúcar 
• Hielos 
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CÓCTELES 

• Ingredientes

- Llena una coctelera de hielo para 
enfriarla. 

- Agrega el ron blanco, el Cointreau, 
el Malibú, la crema de coco, el si-
rope de granada y el zumo de arán-
danos. 

- A continuación, mueve la coctelera 
durante varios segundos. 

- Agrega el contenido en un vaso 
Long Drink. 

- Y, finalmente, pon flores comestibles 
o arándanos para decorar el cóctel. 

• Preparación

Sweetsuqui

• Ingredientes

- Antes que nada, pon a enfriar una 
copa de Martini. 

- Vierte en una coctelera el ron dorado, 
el ron miel, el licor de chocolate, la 
nata líquida y el sirope de canela. 

- Agita la coctelera durante varios se-
gundos. No pares hasta comprobar 
que el combinado ha conseguido la 
textura adecuada. 

- Sirve en la copa fría. 
- Decora tu Segovia no Luna poniendo 

una fresa en el borde de la copa. 

• Preparación

Segovia no Luna

• 40 ml de ron blanco 
• 10 ml de Cointreau 
• 10 ml de Malibú 
• 10 ml de crema de coco 
• 10 ml de sirope de granada 
• 40 ml de zumo de arándanos 
• Hielos

• 20 ml de ron dorado añejo 
• 25 ml de ron miel 
• 25 ml de licor de chocolate 
• 50 ml de nata líquida 
• 1 toque de sirope de canela 
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