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w La FELCN realizó un operativo en 
Santa Cruz y decomisa 243 kilos de 
cocaína y 30 fusiles automáticos.
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Encuentran armas y 
droga enterrada en neveras
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w La FELCN realizó un operativo en 
Santa Cruz y decomisa 243 kilos de 
cocaína y 30 fusiles automáticos.

Encuentran armas y 
droga enterrada en neveras

El Tigre gana 1-0 
a la ‘U’ de Vinto con 

nueve jugadores

El Tigre gana 1-0 
a la ‘U’ de Vinto con 

nueve jugadores

Con esta edición, 
CRANEANDO 
Y RECETARIO

w La FELCN realizó un operativo en 
Santa Cruz y decomisa 243 kilos de 
cocaína y 30 fusiles automáticos.
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MARCO MENDOZA. LA PAZ w El presi-

dente Luis Arce exhortó a las orga-

nizaciones sociales a preservar la uni-

dad ante intereses internos y externos 

de querer dividirlos al inaugurar ayer 

el Ampliado Extraordinario Depar-

tamental del MAS – IPSP en Potosí. 

“Esa unidad hay que preservarla, 

hay muchos intereses para dividir a 

nuestras organizaciones sociales, hay 

intereses externos e internos que 

quieren dividirlos, que quieren for-

marles una paralela, no hermanos 

no es el camino”, manifestó. Además, 

resaltó que el pueblo boliviano recu-

peró la democracia en las elecciones 

presidenciales de octubre de 2020 y 

las organizaciones sociales fueron 

un pilar fundamental con la unidad. 

“Hay un requisito para seguir en 

esa unidad y continuar con el triunfo 

electoral y ese requisito, hermanas y 

hermanos, es la unidad en las orga-

nizaciones sociales, es la unidad de 

los dueños del Instrumento político”.

El Presidente dijo que las 
organizaciones sociales son 
las dueñas del MAS-IPSP

Arce: Debemos preservar la unidad 
ante intereses internos y externos
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MENSAJE 
Arce destacó 
el ampliado 
dónde de- 
batirán as-
pectos políti-
cos, progra-
máticos y 
orgánicos.
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l presidente de la Co-

misión de Justicia de la Cámara 

de Diputados, Froilán Mamani 

(MAS), señaló que desde el 

martes se retomará el trabajo 

de la Comisión Mixta de Justi-

cia Plural para los exámenes 

orales a los postulantes para el 

Consejo de la Magistratura 

(CM) y el Tribunal Agroam-

biental (TA). “El lunes, (maña-

na), por la tarde saldrá la lista 

y los horarios para que todos 

los postulantes (hagan) la en-

trevista correspondiente. Sin 

embargo, al margen de cual-

quier detalle contrario a esta 

ley, nosotros vamos a seguir 

trabajando, obviamente, con 

todas las precauciones necesa-

rias que se ha tenido hasta este 

momento”, dijo el legislador del 

MAS, quien es parte de la Co-

misión Mixta de Justicia Plural. 

El proceso de preselección 

de las judiciales fue paralizado 

desde el miércoles tras la pre-

sentación de dos amparos 

constitucionales por parte de 

postulantes inhabilitados en 

Santa Cruz y La Paz. La audien-

cia para resolver ambos inci-

dentes será el lunes 22. 

El primer recurso fue inter-

puesto por la inhabilitada Mar-

garita Medrado, quien dijo que 

se vulneraron sus derechos 

constitucionales. También se 

conoció de otro recurso pre-

sentado por el inhabilitado 

Herculiano Capusiri, quien pi-

dió a la Sala Constitucional Pri-

mera de La Paz que se aplique 

también la medida cautelar. 

“Se ha determinado que va-

mos a continuar con el trabajo, 

al margen de tantos amparos 

que tenemos, finalmente los 

amparos son personales”, rei-

teró Mamani. Además, el legis-

lador planteó que se trabajará 

en subcomisiones con el fin de 

acelerar el trabajo, tal como es-

tablece la ley, puesto que las fa-

ses de evaluación de méritos y 

aprobación de informes de pre-

selección, y de envío al presi-

dente nato de la Asamblea, 

concluyen el 26 de abril. “No-

sotros tenemos tiempo hasta el 

26, máximo, sin embargo, hay 

que ser claros, tenemos cuatro 

días para trabajar de manera 

inmediata, o ver algunas alter-

nativas para que no tengamos 

dificultades”. Las declaraciones 

de Mamani surgen tras el plan-

teamiento de legisladores  

para ampliar el tiempo de la 

preselección de postulantes 

mediante una ley corta. 

w MAÑANA SE PUBLICARÁ LA LISTA  Y HORARIOS PARA QUE LOS POSTULANTES ASISTAN

Judiciales. El presidente de la Comisión de 
Justicia dijo que trabajarán pese a los amparos

El martes se retoma 
exámenes orales  
a postulantes 
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Publican  
la licitación 
para obras  
en Viru Viru

YURI FLORES. LA PAZ w El Gobier-

no recordó  que se colgó en la 

página del Sistema de Contra-

taciones Estatales (Sicoes) las 

licitaciones para los trabajos en 

los aeropuertos de Viru Viru y 

de Puerto Suárez, en el depar-

tamento de Santa Cruz por un 

monto superior a Bs 11,6 mi-

llones. El ministro de Obras Pú-

blicas, Servicios y Viviendas, 

Édgar Montaño, pidió a las em-

presas especializadas en cons-

trucción presentarse a las lici-

taciones para adjudicarse estas 

obras. “Recordar a las empre-

sas especializadas que hemos 

subido al Sicoes para que se 

pueda realizar infraestructura 

en el aeropuerto de Viru Viru y 

Puerto Suárez, son 11.624.000 

bolivianos que estamos inyec-

tando”, informó la autoridad en 

conferencia de prensa.  

El objetivo de estos trabajos 

es convertir en Hub al aero-

puerto de Viru Viru y que tenga 

las condiciones para recibir va-

rios vuelos y a pasajeros.  En el 

Sicoes la licitación estará  hasta 

el martes 24 de abril.

Además de aeropuerto 
en Santa Cruz está 
el de Puerto Suárez
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El diputado Froi-
lán Mamani dijo 
que trabajarán  
en subcomisio-
nes para acelerar 
los tiempos
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AYLIN PEÑARANDA. LA PAZ w Lue-

go del allanamiento al domici-

lio del obispo emérito Carlos 

S., en Santa Cruz, la Conferen-

cia Episcopal Boliviana (CEB) 

y la Diócesis de San Ignacio de 

Velasco se pronunciaron en 

apoyo al religioso.  

“Como Iglesia Católica, pe-

dimos que toda investigación 

por parte de la Fiscalía se lleve 

a cabo en el marco del debido 

respeto de las leyes y bajo cri-

terios éticos de verdad y trans-

parencia”, señala el comunica-

do de la CEB. La Diócesis de 

San Ignacio de Velasco en un 

comunicado se expresó:  “La 

presunción de que ‘su movi-

miento económico no cuadra 

con las actividades que desem-

peña como religioso’ solo prue-

ba la ignorancia y el prejuicio 

del fiscal, que no sabe apreciar 

la vida de la Iglesia, y hace ver 

que desaparece en Bolivia la 

presunción de inocencia”.  

Lo que llama la atención del 

fiscal es la cantidad de inmue-

bles y vehículos que tiene el 

obispo emérito. “Tiene 14 a 15 

inmuebles  y tiene un flujo ban-

cario no acorde a su perfil so-

cioeconómico y varios vehícu-

los”, dijo el fiscal Gustavo Ríos. 

Llama la atención la 
cantidad de viviendas y 
vehículos a su nombre

La Conferencia Episcopal apoya al obispo investigado

ALLANARON SU VIVIENDA

DATO 
Además, el 
religioso tie-
ne registrado 
a su nombre 
más de 10 
vehículos.RR
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n arsenal de fusiles 

automáticos fue hallado por la 

Policía Boliviana además de 

droga entrerrada en un inmue-

ble en la zona Pampa de la Isla 

de la ciudad de Santa Cruz. 

Miembros de Inteligencia 

de la Fuerza Especial de Lucha 

Contra el Narcotráfico identi-

ficaron un inmueble como 

punto de acopio de drogas por 

lo que junto con representantes 

del Ministerio Público proce-

dieron a efectuar un allana-

miento. Dentro del domicilio 

se encontraron 30 fusiles auto-

máticos de asalto tipo AR-10 de 

calibre 7.62 milímetros de in-

dustria americana, armamento 

con características bélicas uti-

lizado por los ejércitos de 

EEUU, Portugal y Sudán. 

Además, los uniformados 

luego de una requisa de la vi-

vienda encontraron 230 pa-

quetes en forma de ladrillo de 

cocaína con un peso equiva-

lente a más de 243 kilos en el 

interior de dos neveras ente-

rradas en el patio, también se 

encontró un juego de lavado-

ras y refrigeradores.  

Se presume que los electro-

domésticos servían para garan-

tizar los insumos necesarios a 

organizaciones criminales liga-

das al tráfico de drogas el ar-

mamento iba a ser utilizado 

para contrarrestar a las fuerzas 

del orden en posibles operati-

vos de interdicción. Producto 

de este operativo se tiene una 

afectación económica al nar-

cotráfico de $us 750.900. 

En otro operativo de inter-

dicción en la comunidad ‘El 

Tuna’ en la provincia Chiquitos 

del departamento de Santa 

Cruz. Los miembros delam-

FELCN logran identificar un 

motorizado que transportaba 

50 paquetes de cocaína ocultos 

en un compartimiento secreto. 

Consecutivamente la investi-

gación del caso derivó en otro 

decomiso de 200 paquetes de 

droga en un inmueble.  

La autoridad explicó que en 

el marco del plan de operacio-

nes “Vías Seguras” efectivos po-

liciales identificaron un camión 

volvo color blanco que tenía 

modificaciones en su interior. 

Al requisarlo encontraron 

un doble fondo que contenía 

50 paquetes tipo ladrillo relle-

nos con clorhidrato de cocaína 

equivalentes a 53 kilos con 200 

gramos de droga.  

Cuatro personas fueron 

aprehendidas al estar vincula-

das con el narcotráfico. 

w EL MINISTERIO PÚBLICO Y LA POLICÍA BUSCAN A QUIENES ACUMULABAN LA DROGA Y ARMAS

Interdicción. El operativo se realizó en la 
zona de la Pampa de la Isla en Santa Cruz

La FELCN encuentra un  
arsenal de fusiles y droga 
enterrada en una vivienda
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DATO 
En uno de 
los ambien-
tes de la vi-
vienda alla-
nada se en-
contró varias 
cajas de car-
tón que con-
tenían partes 
de armas 
de fuego.

La FELCN encuentra un  
arsenal de fusiles y droga 
enterrada en una vivienda
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n la comunidad de 

Alto Milluni, a más 4.000 me-

tros sobre el nivel del mar, cus-

todiada por los nevados del 

Huayna Potosí y el Chacaltaya, 

se encuentra la exmina Milluni 

donde los visitantes pueden 

convertirse en ‘mineros por un 

día’. Una experiencia que se 

puede vivir sin la necesidad de 

viajar a las minas de Oruro o 

Potosí, porque las personas no 

solo tendrán el guía de un co-

munario que les mostrará los 

socavones sino también disfru-

tarán de la gastronomía alteña. 

“A la cabeza de nuestra al-

caldesa (Eva Copa) damos a 

conocer este atractivo turístico 

para invitar a todos nuestros 

hermanos alteños y a todos los 

bolivianos, a conocer la exmina 

Milluni que se explotaba, (co-

nocer) cómo trabajaban y a co-

nocer al ‘Tío de la mina’”, ma-

nifestó el subalcalde del Distri-

to 13, Constantino Alanoca. 

El nuevo sitio turístico de El 

Alto se encuentra a unos 11 ki-

lómetros del centro alteño. En 

el trayecto, de una hora y me-

dia, la primera parada es el Mi-

rador Jilarata desde donde se 

puede tener una vista panorá-

mica de gran parte de la ciu-

dad. Los visitantes aprovechan 

la parada para tomarse fotogra-

fías con los nevados de fondo. 

A unos minutos de viaje se 

halla el Cementerio Histórico 

de Milluni, donde están ente-

rrados los comunarios y exmi-

neros. Cabe recordar que du-

rante la Revolución de 1952, los 

mineros bajaron desde ese sec-

tor a La Paz a consolidar la vic-

toria de la revuelta. Lo cierto es 

que ahora los visitantes pue-

den ‘Ser mineros por un día’. 

w EXISTE UNA RUTA CORTA Y OTRA LARGA, EN AMBOS CASOS EL RECORRIDO SON CON LOS GUÍAS

Oferta. Los visitantes podrán ingresar a la exmina 
Milluni, donde podrán conocer como se trabajaba

‘Ser mineros por un 
día’, la promoción 
turística en El Alto

FO
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G. N. LA PAZ w Los habitantes de 

la ciudad de El Alto pueden 

combatir las enfermedades res-

piratorias con medicina natu-

ral. Y es que en El Alto hay mé-

dicos naturistas en seis centros 
de salud municipal donde la 
población puede recibir desde 
una receta hasta el tratamiento 
completo para la enfermedad. 
     “Las enfermedades respira-
torias son frecuentes en esta 
época, nosotros recomenda-
mos el uso y la importancia de 
las plantas medicinales”, dijo el 

responsable del área de Medi-

cina Tradicional, Lucio Esco-

bar, en un boletín de GAMEA. 

     El funcionario público sos-

tuvo que en esta época las hier-

bas más requeridas por la po-

blación para aminorar los efec-

tos de resfriado o hasta una gri-

pe, son manzanilla, eucalipto, 

wira wira, kea kea y ayrampo. 

     Sugirió que en caso de que 

la persona esté con un resfrío 

se puede preparar la infusión 

de wira wira. La dosis recomen-

dada son dos tallitos de esta 

hierba que deben ser colocadas 

en una taza con agua hervida 

y se puede tomar de dos a tres 

veces al día durante tres o cinco 

días. Se busca evitar resfríos. 

Seis centros municipales 
de salud cuentan con 
médicos naturistas

Piden combatir resfríos con medicina natural
CENTROS 
La población 
puede visitar 
los centros de 
salud San Fe-
lipe de Seke, 
Mercedario 
y Ventilla, 
entre otros.G

AM
EA

Artesanías, 
tejidos y 
comida 

en la ruta

w En el recorrido turístico 
también se pasa por una 
cancha donde las vendedo-
ras de la zona ofrecen teji-
dos, artesanías y también co-
mida. Luego, los visitantes 
llegan hasta el Museo Meta-
lúrgico donde los guías en-

tregan las botas, el casco y 
las linternas para ingresar a 
la exmina de ese sector. 

La entrada a las galerías 
solo son iluminadas por las 
linternas de los cascos. Hay 
dos rutas habilitadas para los 
visitantes, una corta y una 

larga, siempre bajo la super-
visión de los guías que en el 
trayecto muestran las anti-
guas vetas, las perforadoras y 
los materiales que utilizaban 
los mineros en esas épocas. 

A unos 300 metros de ca-
minata espera el ‘Tío de la 

Mina’. Los socavones de los 
mineros están adornadas 
con serpentinas y no le falta 
la coca y el cigarro. El ‘Tío’ es 
el protector de los mineros y 
la estatua de la exmina Mi-
lluni fue elaborada en los 
años 80, según se contó.
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MARCO MENDOZA. LA PAZ w  Se reactivó 

los trasplantes renales gratuitos en 

el departamento de Santa Cruz tras 

la operación exitosa a un paciente 

pediátrico, quien luego de esperar 

tres años accedió a este beneficio en 

la clínica INCOR S.R.L, informó el 

Ministerio de Salud y Deportes, a tra-

vés del Programa Nacional de Salud 

Renal,  “El trasplante fue exitoso, se 

realizó el viernes e hicimos la super-

visión para ver las condiciones, a las 

14.30 se inició el procedimiento y 

por la noche nos informaron que el 

paciente estaba con buena diuresis 

y en proceso de recuperación”, in-

formó la responsable del Programa 

de Salud Renal, Sdenka Maury. 

En septiembre de 2023, el Minis-

terio de Salud estableció un convenio 

con la Clínica INCOR S.R.L. de Santa 

Cruz para que los pacientes renales 

puedan acceder a trasplantes gratui-

tos y fue reactivado a partir del 18 de 

abril de este año, según un boletín. 

Alrededor de 14 pacientes ingre-

saron a protocolo de tratamiento 

para acceder a este beneficio. 

Desde el 2013 a la fecha, se rea-

lizaron 300 trasplantes gratuitos a 

escala nacional, de los cuales 277 se 

hicieron con donantes vivos y 23 con 

donantes cadavéricos; este año ya 

se realizaron 10 trasplantes gratui-

tos. Los receptores de riñón también 

recibieron medicamentos inmuno-

supresores para evitar complicacio-

nes y el rechazo del injerto.  

“El número de trasplantes en esta 

gestión aumentó de manera consi-

derable con relación al año pasado 

con 25 personas en tres departamen-

tos con el protocolo de tratamiento, 

si todo sale bien esperemos que es-

temos realizando entre 5 a 6 trasplan-

tes mensuales”, afirmó Maury. Desde 

enero de este año, el Programa de Sa-

lud Renal logró reactivar toda la red 

de trasplantes del departamento de 

Cochabamba, con el hospital Vied-

ma, la Clínica Belga y el Hospital 

Univalle. En La Paz se cuenta con el 

equipo que realiza este tipo de ciru-

gías en la Clínica Alemana y ahora 

la Clínica INCOR en Santa Cruz.

La clínica INCOR tiene un 
convenio con la Clínica 
INCOR para estas cirugías

Reactivan con mucho éxito trasplantes 
renales gratuitos en Santa Cruz

AYLIN PEÑARANDA. LA PAZ 
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n plan de contin-

gencia es necesario en Cantu-

marca en el municipio de Po-

tosí, alertó  la Defensoría del 

Pueblo, que luego de una ins-

pección comprobó pruebas de 

laboratorio positivas de presen-

cia de plomo en pobladores.  

Hay incluso niños y ancia-

nos afectados. “Se transmitió 

este informe al Servicio Depar-

tamental de Salud, instancia 

que este momento tiene la 

obligación de asumir las me-

didas necesarias para estable-

cer un plan para que pueda 

atenderse a estas personas”, in-

dicó el defensor del Pueblo, 

Pedro Callisaya. La Defensoría 

informó que acudió a realizar 

el cumplimiento de la senten-

cia constitucional emitida por 

el Tribunal Constitucional Plu-

rinacional (TCP), respecto a 

los diques de colas de Laguna-

pampa I y II. A este verificativo, 

la institución acompañó como 

observadora a la Comisión de 

Medio Ambiente del Concejo 

Municipal y la Jefatura de Me-

dio Ambiente de la Alcaldía de 

Potosí. Ahí se encontró otro 

problema, hay demora en la 

respuesta a la orden del TCP.  

“Estamos en presencia de 

dos problemas, por un lado, la 

falta de cumplimiento a la sen-

tencia constitucional; y por 

otro, el tema de salud que es 

necesario salvarlo inmediata-

mente”, afirmó el defensor del 

Pueblo.  La entidad señaló, me-

diante una nota institucional, 

que tomó conocimiento de 116 

pruebas a comunarios de Can-

tumarca que dieron positivo a 

la “alta presencia” de plomo en 

la sangre. Hay niños y ancianos 

entre estas personas afectadas. 

“De 116 personas, 93 son 

adultos mayores y el 81% de 

ellos tiene problemas en la 

sangre. De estas 116 personas, 

23 son niños, de los cuales 

65% tiene presencia de plomo 

en la sangre; es importante 

hacer la alerta correspondien-

te”, advirtió Callisaya. La De-

fensoría puntualizó, mediante 

una nota institucional que se-

gún datos de los laboratorios 

realizados a comunarios de 

Cantumarca, existe una mujer 

adulta mayor de 81 años que 

presenta 21.4 % microgramos 

de presencia de plomo en su 

sangre, que pone en serio ries-

go la vida de esta persona. Asi-

mismo, un varón de 56 años 

con 21%, y un niño de 6 años 

con un nivel de 9,1 microgra-

mos de presencia de plomo en 

la sangre. 

“Como Defensoría del Pue-

blo, nos preocupa en extremo 

esta situación; porque además 

de no cumplirse una sentencia 

constitucional, se pone en ries-

go la salud de las personas”. 

La sentencia constitucional 

fue un logro que, de acuerdo 

con la Defensoría, aún demora 

en cumplirse con efectividad. 

El plomo es una seria ame-

naza para su salud.  

w SE REALIZARON PRUEBAS DE LABORATORIO A 116 COMUNARIOS DE ESTA POBLACIÓN.

Potosí. El Defensor del Pueblo pidió al Sedes 
activar acciones para atender a los afectados 

Hallan plomo en la sangre de 
niños y ancianos de Cantumarca

D
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UNA COMISIÓN VISITÓ EL LUGAR.

EL TRASPLANTE SE REALIZÓ 
A UN PACIENTE PEDIÁTRICO.

M
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NORMA 
Los trasplan-
tes renales 
son cubier-
tos con fon-
dos del Pro-
grama Na-
cional de Sa-
lud Renal del 
Ministerio de 
Salud y De-
portes en el 
marco del 
Decreto Su-
premo 1870 
de 2014.
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w ADEMÁS DE CANTANTE DESTACA COMO COMPOSITOR, ACTOR Y PRODUCTOR

HEIDDY QUIROGA. LA PAZ 
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avvi Elias revoluciona las 

plataformas musicales con el 

lanzamiento de su nuevo vide-

oclip Merezco Perderte. El ar-

tista boliviano, Javier Elias Iri-

goyen Soto, de origen cruceño 

reconocido por su trabajo en el 

ámbito de la música pop, des-

tacando como cantante, com-

positor, productor y actor.  

Es el primer artista joven en 

registrar el premio Bolivia Mu-

sic Awards como "Mejor Artista 

Pop" en dos ocasiones conse-

cutivas, en 2022 y 2023. 

 

Proyecto. Con 27 años 

emprendió un viaje a 

Chile para trabajar en sus nue-

vos proyectos musicales, ac-

tualmente radica en Santiago 

para avanzar con su carrera 

musical llevando el nombre en 

alto de Bolivia.  

Su música arrasa en Spotify 

con 172,238 oyentes y 14.5 k 

suscriptores en Youtube; entre 

el talento, la emoción y la 

maestría cinematográfica, sur-

ge su nuevo hito en la carrera 

del reconocido artista su lan-

zamiento del videoclip para la 

canción "Merezco Perderte", 

JAVVI ELIAS se adentra en un 

terreno emotivo y poderoso, 

con la dirección magistral de 

Iñaki Velásquez, destacado por 

su trabajo en series galardona-

das como ‘Reino de Sal’ y 

fue reconocido 

como uno de los 

mejores directores de cine de 

Santiago. Asimismo, la partici-

pación de la talentosa actriz 

Jesu Haran, conocida por sus 

destacadas actuaciones en pe-

lículas de Amazon Prime como 

‘Desconectados’ 1 y 2, donde 

le agrega una capa fundamen-

tal de profundidad y emoción 

a la narrativa visual.  

El artista añade un nuevo 

logro por su título de Actor Cer-

tificado por Hollywood,en la 

Academia HAPA ubicada en 

Los Ángeles, California la cual 

fue fundada por el actor boli-

viano Reynaldo Pacheco,  

el mentor artístico de Javvi. 

Su anterior lanzamiento, 

“Voy A Desaparecer”, junto a 

Luis Vega, lo llevó a ser tenden-

cia y fue otro de los grandes éxi-

tos que Javvi Elias. 

D
IE

TE
R 

RO
C

H
A

MEREZCO PERDERTE
Javvi Elias explota las redes 

sociales con su nueva canción  

Música. Javvi Elias se consolida como el 
nuevo icono del Pop y Rock en la región

EXCLUSIVA 
El cantante boliviano 
anuncia colaboracio-
nes con artistas chile-
nos para estos meses.

MEREZCO PERDERTE
Javvi Elias explota las redes 

sociales con su nueva canción  
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w PARA EL KREMLIN PROVOCARÁ LA MUERTE DE MÁS UCRANIANOS.

AFP. KIEV 
 

U
 

 

 

crania y sus alia-

dos de la OTAN y la Unión Eu-

ropea celebraron al unísono 

ayer la aprobación por la Cá-

mara de Representantes de Es-

tados Unidos de un paquete 

de ayuda de $us 61.000 millo-

nes, que según Rusia causará 

la muerte de “aún más ucra-

nianos”. Tras meses y meses, 

para gran desesperación del 

gobierno ucraniano, la Cáma-

ra Baja del Congreso estadou-

nidense votó a favor de un 

nuevo paquete de ayuda mi-

litar y financiera para Kiev. 

El ejército ucraniano espe-

ra que este paquete ayude a 

recuperar el aliento a sus tro-

pas, exhaustas y desmoraliza-

das tras más de dos años de 

guerra contra las fuerzas rusas.  

El texto aprobado “salvará 

miles y miles de vidas”, agra-

deció en X (antes Twitter) el 

presidente ucraniano, Volodi-

mir Zelenski, considerando 

que esta votación “mantiene 

la Historia en el buen camino”. 

“Se trata de una ayuda muy 

importante que sentirán nues-

tros soldados en el frente, así 

como nuestras ciudades y 

pueblos que sufren el terror 

ruso”, aseguró más tarde en su 

declaración diaria. El presi-

dente estadounidense, Joe Bi-

den, se apresuró a aplaudir la 

adopción de este paquete 

“crucial” para Ucrania, cuyo 

principal aliado es Estados 

Unidos. Por su parte, el Krem-

lin denunció la votación “es-

perada y previsible” del Con-

greso estadounidense.  

 La portavoz de la diploma-

cia rusa, María Zajárova, afir-

mó que la aprobación del pa-

quete militar, que también in-

cluye ayudas a Israel y Taiwán, 

“exacerbará las crisis mundia-

les”.  Además Dmitri Peskov 

aseguró que la ayuda estadou-

nidense “de ninguna manera 

va a influenciar” en la situa-

ción actual en el frente. 

Ucrania celebra la ayuda 
de EEUU, fuertemente 
criticada por Rusia

La tensión da 
señales de amainar 
entre Israel e Irán

Apoyo. El paquete aprobado por la Cámara 
de Representantes es de $us 61.000 millones

AFP. TEHERÁN w Irán e Israel 

dieron señales de alejarse de 

una escalada tras un ataque 

de presuntas represalias is-

raelíes, al cabo de una sema-

na de tensiones derivadas de 

la guerra entre el Estado he-

breo y Hamás en Gaza, que 

no da tregua. Israel, confron-

tado al mismo tiempo a un re-

punte de las tensiones con 

Irán, su enemigo jurado, y a 

Hamás, aliado de la República 

Islámica, se congratuló por el 

nuevo paquete de ayuda de 

varios miles de millones de 

dólares votado en su favor por 

la Cámara de Representantes 

de Estados Unidos. 

El primer ministro israelí, 

Benjamin Netanyahu, afirmó 

que esa ayuda constituye una 

“defensa de la civilización oc-

cidental” y su canciller, Israel 

Katz, consideró que “demues-

tra los fuertes lazos y la aso-

ciación estratégica entre Israel 

y Estados Unidos y envía un 

mensaje fuerte a nuestros 

enemigos”. La ayuda estadou-

nidense es “una agresión con-

tra el pueblo palestino”, de-

nunció por su parte Nabil Abu 

Rudeina, portavoz de Mah-

mud Abás, presidente de la 

Autoridad Palestina.  

El ejército israelí siguió en-

tre tanto bombardeando la 

Franja de Gaza. Uno de esos 

ataques mató a nueve perso-

nas de una misma familia en 

Rafah, en el extremo sur del 

territorio palestino, según la 

Defensa Civil. También llevó 

a cabo una incursión en Cis-

jordania ocupada, con la 

muerte de 14 personas, según 

la Media Luna Roja palestina. 

La idea de una nueva 
escalada desaparece 
entre ambos países

AF
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El presidente 
turco pide 
unidad a los 
palestinos

AFP. NUEVA YORK w El presidente 

turco, Recep Tayyip Erdogan, 

llamó a los palestinos a la “uni-

dad”, tras reunirse en Estambul 

con Ismail Haniyeh, jefe del 

movimiento islamista Hamás 

en guerra con Israel en la Fran-

ja de Gaza, donde la operación 

militar ya dejó 34.049 muertos, 

según el Ministerio de Salud 

del estrecho territorio de unos 

2,4 millones de habitantes. 

“Es vital que los palestinos 

actúen con unidad en este pro-

ceso. La respuesta más fuerte 

a Israel y el camino hacia la vic-

toria pasan por la unidad y la 

integridad”, declaró el manda-

tario, según un comunicado de 

la Presidencia turca. Hamás go-

bierna desde 2007 la Franja  

de Gaza, en tanto que la Auto-

ridad Palestina administra par-

cialmente el territorio de Cis-

jordania ocupada. 

Erdogan agregó tras recibir 

a Haniyeh que Turquía “man-

tendrá su ayuda humanitaria a 

Palestina, para aliviar cuanto 

sea posible los padecimientos" 

de la población de Gaza. 

Recibió la visita de 
Ismail Haniyeh jefe  
del movimiento Hamás

SE REUNIERON POR  
MÁS DE DOS HORAS.

AF
P



    

  
 

 
 

  
 

 

 

 

os

de la elección
de invertir el resultado

de tentativa ilícita 020

02

20
E 2

DE
LAIACINEDISEREPNÓNIÓCI

CC
ECLEEL

E

rumpTr
asoos principales cL

judiciales de T

EELL

EC
CIÓ

R CI DE 202Acusado

    

  
 

 
 

  
 

 

 

 

elecciónl i

resideP
Candid

SOS
DO

AD
CAICFIIFSIALCSOTNTENME

UM
CU

OC

fid i l
por llevarse documentos

la seguridad nacional
de comprometerDO

402n presidencial de 2
p

id i l d

026-2102ente de Estados Unidos (
ato de los republicanos para 

DOCUMEN SIFICADOAcusado

    

  
 

 
 

  
 

 

 

 

3

S

4

,

0)

A

    

  
 

 
 

  
 

 

 

 

E t t

enal
P

las instituciones” 
a complot contr“

Inculpado por
302g

l d

de la investigación
Inicio 

102Enero 2

salto del CapitolioA
1026 de enero, 2

presidencial
Elección

002. 2v.3 nov

Agosto 2

P Aplazado

    

  
 

 
 

  
 

 

 

 

302Junio 2

en Florida
rumpTr

asala c
I allanaBF

202Agosto 2

criminal
investigación

I abre una BEl F
202Marzo 2

aBlanc
la Casa
rump dejaTr

102Enero 2

1 en total)(4
argosc

enal

Primeros

T

de T

confidenciales

P En curso

    

  
 

 
 

  
 

 

 

 

ORTO
presentados

argos 4 c3
302Abril 2

entre Stormy Daniels
Presunta relación
0062

Estatus

610antes de las elecciones de 2
Stormy Daniels por su silencio

pagado a la estrella porno

Proceso

SLS
EL
IE

NIE

AN

DA
Y D

MYRMOTOSAOICNENLEILSI
EDE

O

D

GOAGPAPA
GO

D
SILE T RMY DANNIIEL

rumpsobre la inmunidad penal de T
te Suprema se pronunciede que la Cor

Proceso aplazado a la espera 

Acusado de haberle

    

  
 

 
 

  
 

 

 

 

SSACSO O

ELEELEL

    

  
 

 
 

  
 

 

 

 

rumpTr
investiga
de Georgia 

alFisc
102eb. 2F

102Ene. 2

302Agosto 2

2.000 votosencuentre” 1que le “
estado de Georgia reclamando
rump telefonea al secretario de Tr

402en marzo de 2
0 reducidos a 1

argos de inculpación3 c

enal

de la elección
a invertir el resultadopar
por intentos ilícitos

1

AIA
GI

RG

OR
EOGE

NEN0202EDNÓNIÓCI
CC

ECLELE
CCIÓ

E GEORGI

T

a T

Acusado

P En curso

    

  
 

 
 

  
 

 

 

 aurF
presentados

610. 2v.

rumpy T
entre Stormy Daniels

cuentas de su empresa
como “gastos jurídicos” en las

, inscritosar su silencioa comprpar
ago antes de las elecciones,P

de acusa
había difa

a a la escritor
83,3 millions

6 Condenado el 2
Agr

inmobiliario
audes finpor fr

empresas en e
y tres años de 

4 mde dólares (45
4 a una02de 2

Condenad
aur

enal

F

Nov

la selección de jurados

4025 abril 2
El proceso arranca con

P En curso

1

    

  
 

 
 

  
 

 

 

 de financiero

ación de violación
asoamado en un c

E. Jean Carroll, a quien
s de dólares por daños

4 a pagar02de enero de 2
resión sexual

. Recurrió la condena
nancieros en su imperio

orkel estado de Nueva Y
a dirigirprohibición par

millones con los intereses)
5 millones5a multa de 3

6 de febrerodo el 1
de financiero

    

  
 

 
 

  
 

 

 

 

de los años 90
de acusación de violación

Puente: AFF

w EL JUEZ LE IMPUSO UNA LEY MORDAZA A TRUMP PARA QUE NO ATAQUE A TESTIGOS Y JURADOS

El jurado en el juicio a Trump 
enfrentará furia y amenazas

Proceso. Los 
jurados deben 
permanecer 
en el 
anonimato  
por su propia 
seguridad
AFP. NUEVA YORK 
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erroristas, jefes de la 

mafia... y el expresidente Do-

nald Trump. ¿El hilo conduc-

tor? Cuando éstos van a juicio, 

los jurados tienen una tarea tan 

difícil que deben permanecer 

en el anonimato por su propia 

seguridad.  Ser uno de los 12 

neoyorquinos que juzgan al po-

lítico posiblemente más con-

trovertido de la historia moder-

na de Estados Unidos nunca 

iba a ser sencillo.  

Este es un caso “que bien 

podría ser importante sobre 

quién gana la presidencia”, dijo 

Carl Tobias, profesor de dere-

cho de la Universidad de Rich-

mond. Al margen de la presión 

de verse arrojados a un drama 

jurídico-político supremo, las 

cinco mujeres y los siete hom-

bres elegidos para la tarea ten-

drán que preocuparse por algo 

más básico: su seguridad.  

Los cargos contra el exman-

datario republicano -acusado 

de falsificar registros comercia-

les y tratar de encubrir por me-

dio de sobornos una aventura 

amorosa con una estrella por-

no- difícilmente están al nivel 

de capos de la droga o terroris-

tas.  Pero de todas formas, el 

juez Juan Merchan ordenó la 

medida de anonimato más tí-

pica de esos casos para evitar 

la “probabilidad de soborno, 

manipulación, daño físico o 

acoso” al jurado. Trump, a 

quien se le impuso una ley 

mordaza para impedirle atacar 

a testigos y a otras personas in-

volucradas en el juicio, muestra 

ceño fruncido en tribunales. 

El viernes, antes de entrar, 

lanzó una diatriba frente a las 

cámaras de televisión sobre el  

“engaño” del proceso murmu-

rando en dirección a los miem-

bros del jurado mientras eran 

elegidos.  “No permitiré que 

ningún jurado sea intimidado 

en esta sala”, le reprendió Mer-

chan. Trump tiene un largo his-

torial de usar su influencia para 

menospreciar, insultar y hacer 

comentarios a menudo falsos, 

pero provocadores, contra 

cualquiera que se le cruce.  

En 2019, el entonces presi-

dente causó conmoción cuan-

do denigraba a la exembajado-

ra de Estados Unidos en Ucra-

nia Marie Yovanovitch en las 

redes sociales justo cuando ella 

testificaba en el Congreso sobre 

su inminente juicio político por 

supuestamente chantajear al 

presidente ucraniano.  

Dos tercios de los estadou-

nidenses creen que integrar un 

jurado es algo importante para 

ser buen ciudadano, según el 

Centro de Investigación Pew, 

pero no todos comparten ese 

entusiasmo. Alrededor del 9% 

admite haber mentido para no 

ser jurado, según una encuesta 

de YouGov.  En el juicio de 

Trump, los jurados afrontan no 

sólo tiempo inusualmente lar-

go atrapados en un lúgubre tri-

bunal de Manhattan, sino tam-

bién el temor de quedar atra-

pados en la olla de presión po-

lítica del magnate, o algo peor. 

Una amenaza física a los ju-

rados es algo real en una na-

ción donde la violencia política 

va en aumento. Los fanáticos 

incondicionales de Trump in-

cluyen milicias armadas y cien-

tos de personas condenadas 

por invadir el congreso. 

AF
P
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El jurado en el juicio a Trump 
enfrentará furia y amenazas
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G. N. LA PAZ w Una pareja de jóvenes 

peruanos llegaron a Bolivia con el 

objetivo de estudiar, hace nueve me-

ses, hasta que tuvieron una discusión 

en la casa donde vivían: el hombre 

apuñaló a la mujer con una arma 

punzo cortante y ahora se encuentra 

en terapia intensiva. El joven de 20 

años fue aprehendido y es acusado 

por el delito de femenicidio en grado 

de tentativa: tras sus medidas caute-

lares fue enviado a la cárcel de Ca-

lahuma, con detención preventiva.  

La Policía informó que la víctima 

tiene una serie de golpes en sus ex-

tremidades superiores e inferiores y 

tiene varias heridas punzo cortantes 

en el rostro, brazo y en la región ab-

dominal. “La misma tenía como 

diagnóstico TEC moderado, tenía le-

siones punzocortantes en diferentes 

partes del cuerpo, extremidades su-

periores: brazos, manos, en el tórax, 

también en el rostro y a nivel genital”, 

sostuvo la fiscal Verónica Miranda. 

El hombre de 20 años 
fue enviado a la cárcel 
por tentativa de feminicidio

Una estudiante es apuñalada por 
su pareja y está en terapia intensiva

RR
SS

AYUDA 
Tras el hecho 
de sangre, el 
propietario 
de la vivien-
da donde vi-
vían auxilió 
a la joven 
estudiante.

Hecho. El padrastro de Tamara admitió el 
crimen y se sometió a proceso abreviado

w LA MADRE SALIÓ A TRABAJAR, VOLVIÓ Y ENCONTRÓ A LA MENOR DESNUDA

Sentencian a 30 años de cárcel al 
infanticida y violador de una niña
GUILLERMO NINA. LA PAZ 
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l autor confeso del in-

fanticidio y violación de la niña 

Tamara, de tres años, admitió 

el delito y el crimen, por lo que 

un juez del municipio de An-

zaldo, en Punata, sentenció a 

Romario F., de 23 años, a 30 

años de cárcel sin derecho a in-

dulto en el penal de El Abra de 

Cochabamba. La pequeña con-

taba con una discapacidad que 

le impedía mover las extremi-

dades inferiores y tras ser abu-

sada sexualmente perdió la 

vida, por las lesiones que te- 

nía en sus partes íntimas. 

La madre, quien dejó a la 

pequeña en casa porque ella 

salió a trabajar, al volver encon-

tró a su niña en estado de in-

consciencia, desnuda y con sig-

nos de violencia en su domici-

lio situado en la calle Chapisu-

yo, zona Thago. Le reclamó a 

su pareja qué había pasado, 

pero él solo atinó a decirle que 

la lleve a un centro médico: la 

mujer agarró a su hija y salió, 

sin embargo, tardó una hora en 

llegar al hospital a la que ingre-

só sin signos vitales, falleció. 

El fiscal de Cochabamba, 

Osvaldo Tejerina Ríos, informó 

que la niña murió a causa de 

compresión de centros nervio-

sos superiores, hematoma sub-

dural traumatismo craneoen-

cefálico cerrado, poli contusión 

y trauma genital, entre otras.

Ayer, la niña reci-
bió cristiana se-
pultura en medio 
del llanto de su 
madre y los veci-
nos: pidieron jus-
ticia para ‘Tami’

Conducía y 
consumía 
bebidas 
alcohólicas

G.N. LA PAZ w El subdirector 

de la Unidad de Tránsito de 

Santa Cruz, Edwin Rojas, in-

formó que un chofer de la 

línea 62, que transitaba por 

el Plan 3.000, fue denuncia-

do por consumir bebidas al-

cohólicas mientras condu-

cía un bus en el que iban 30 

personas. Los pasajeros fil-

maron al conductor ingi-

riendo bebidas y cuando le 

reclamaron hizo caso omiso  

y siguió por su ruta a gran 

velocidad: fue interceptado 

por lo funcionarios de la 

Subalcaldía del Distrito 8. 

La Policía inició las in-

vestigaciones y el sujeto dio 

positivo al test de alcohole-

mia: en los videos se refle-

jaba su estado, incluso se 

negó a devolver los pasa- 

jes a los vecinos que que-

rían bajarse del microbus.

El conductor del 
bus fue denunciado 
por los pasajeros

RR
SS

Una moto es 
arrollada y 
arrastrada 
por un trufi

G. N. LA PAZ w Los vecinos del 

municipio de Montero, repor-

taron el hallazgo de un cuerpo 

sin vida de un hombre en plena 

vía de la zona de la tranca. Tras 

las primeras investigaciones de 

la Policía se dio a conocer que 

la causa de la muerte es un ac-

cidente de tránsito protagoni-

zado por una motocicleta y un 

trufi. El saldo del choque entre 

ambos motorizados es un fa-

llecido, la persona que iba en 

la moto perdió la vida mien-

tras que el chofer fue aprehen-

dido por la Policía boliviana. 

Según los testigos, la moto-

cicleta fue arrollado y arrastra-

do por varios metros por el ve-

hículo que habría estado tran-

sitando a alta velocidad, pos-

teriormente, tanto el truffi 

como la moto terminaron en 

un canal de drenaje a un cos-

tado de la vía. Los vecinos del 

lugar denunciaron que no es la 

primera vez que se dan estas 

situaciones, por lo que pidie-

ron a las autoridades policia-

les a brindar mayor seguridad 

a la zona y a sus habitantes.

El conductor de la 
motocicleta perdió la 
vida en el accidente

RR
SS
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w ENTRE 2023 Y 2024 YA SE REGISTRARON 11 CASOS DE PERSONAS DOPADAS EN VARIAS FLOTAS 

Se unen para evitar que 
sigan dopando pasajeros
Trabajo. Terminales de La Paz y Oruro firmaron un convenio 
para ofrecer mayor seguridad a las personas que viajan 

RODOLFO ALIAGA. LA PAZ 
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os administradores 

de las terminales de buses de 

La Paz y Oruro firmaron un 

convenio para intensificar los 

controles en ambas instalacio-

nes, con el objetivo de evitar 

que delincuentes continúen 

dopando a los pasajeros en las 

rutas terrestres de las regiones.  

“La prevención es impor-

tante, es el tema en que esta-

mos trabajando con operativos, 

porque queremos evitar que 

dopen a la gente en los buses”, 

manifestó el administrador de 

la Terminal de Buses de la ciu-

dad de La Paz, Américo Gemio. 

Entre 2023 y 2024 ya se re-

gistran 11 casos de personas 

dopadas en flotas que cubren 

trayectos entre La Paz y otros 

departamentos del país. La pre-

ocupación mayor es por las 

personas de la tercera de edad. 

Gemio recomendó a los fa-

miliares que acompañen y que 

los adultos mayores no viajen 

solos para evitar mayores ries-

gos. “Estamos firmando un 

convenio con la terminal de 

Oruro en el que ambas termi-

nales nos comprometemos a 

intensificar el control de ma-

nera bidireccional, así estamos 

seguros que vamos a evitar este 

tipo de hechos”, recalcó. A fu-

turo se prevé que La Paz firme 

otros convenios con otras ter-

minales del territorio nacional. 

Según las conclusiones a las 

que llegó la Policía Boliviana, 

el modus operandi que emple-

an los autores de estos hechos 

consiste en inyectar sustancias 

somníferas en bebidas envasa-

das de distintas marcas, invitan 

a los pasajeros para que se 

duerman y así sustraen sus per-

tenencias. Se recomienda no 

recibir bebidas en los viajes.

FO
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Las víctimas más 
frecuentes son 
las personas de 
la tercera edad, 
según las autori-
dades policiales 
 
Se recomienda 
a los familiares 
que acompañen 
a los adultos ma-
yores y que no 
viajen solos 

w La Autoridad de Regula-
ción y Fiscalización de Te-
lecomunicaciones y Trans-
portes (ATT) sancionó a la 
Flota Andino por incumplir 
instrucciones emitidas por 
este ente regulador e im-
puso una multa de 2.000 
(UFV) Unidad de Fomento 
a la Vivienda (equivalente 
a Bs 4.982), tras conocer-
se el caso de una persona 
que habría sido dopada 
en la ruta Oruro-La Paz. 

“En un esfuerzo con-
junto por garantizar la se-
guridad y el bienestar de 
los pasajeros que utilizan 
el servicio de transporte 
terrestre, la ATT ha toma-
do medidas firmes y 
drásticas contra los actos 
que atentan contra la in-
tegridad de los usuarios 
durante sus viajes”, dijo 
el director de transportes 
de la ATT, Juan Manuel 
Chevarría, informó ABI. 

Explicó que, como 
parte de las acciones de 
la ATT en esta materia, se 
solicitó al conductor del 
bus la lista de pasajeros. 
Se constató que ésta no 
estaba debidamente 
complementada y carecía 
del sello de Tránsito, una 
omisión que contraviene 
las regulaciones estable-
cidas por la Autoridad Re-
gulatoria y está tipificada 
como una infracción. 

Asimismo, señaló que 
la ATT emitió un instructi-
vo el pasado 20 de mar-
zo, llenar debidamente 
la planilla de datos de los 
pasajeros en los buses.

La Flota 
Andino es 

sancionada 
por la ATT
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Distribución – Calle Pari No. 273 esquina Independencia       
COCHABAMBA Central – Calle Chuquisaca N° 687 esquina calle Antezana 
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Agente- Ibana Cespedes  Cel 70322132 – 70678841 
TARIJA Calle Colón N° 907 esquina Avenida Domingo Paz 
Agente – Henry Mayta Cel 67379163 
TRINIDAD - BENI Prolongación Avenida 6 de Agosto, calle 1 No. 56 zona San Vicente 
Agente – Reynaldo Saavedra Cel 72827617 
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Agente – Néstor Aro Cel. 72029901 
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multicentro Los Ángeles piso 1 ambiente 11 Agente - Leonor Balderrama cel: 67901626
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OPERATIVOS 
Las autoridades de am-
bas terminales se com-
prometieron a realizar 
operativos que ayudan 
a evitar la delincuencia.
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del DÍA

NUBOSO

NUBOSO

POCO NUBOSO

TORMENTA ELÉCTRICA

LLUVIAS DISPERSAS

POCO NUBOSO

POCO NUBOSO

ARIES 21 DE MARZO A 20 DE ABRIL 

Amor. Te sentirás un poco deprimido(a), no per-
mitas que esto te embargue, deja el agua correr y 
saldrás bien. Dinero. Cambios positivos en la parte 
económica, no te desesperes, recuerda que el tiempo de 
Dios es perfecto. Habrá mejoras. Salud. Mucho cuidado 
y prudencia con los excesos, al levantar bultos pesados.

GÉMINIS 22 DE MAYO A 21 DE JUNIO 

Amor. Las reconciliaciones pueden traer mayor 
felicidad a tu entorno. Embarazos en puertas, en 
la pareja o en algún familiar cercano. Dinero. Si 
notas algún atraso, no te desesperes, todo va lento 
pero seguro, todo tiene su espacio, su momento y 
su magia. Salud. Cuidado con molestias estomacales.

LEO 23 DE JULIO A 23 DE AGOSTO 

Amor. Tu pareja necesita sentirse más segura 
de ti. Aléjate de habladurías que solamente tra-
tan de dañar tu relación. Dinero. Debes actuar 
con firmeza, mentalízate con lo que quieres y conéctate 
con lo que deseas y verás mejores resultados. Salud. Es-
trés y nerviosismo, situaciones que podrás controlar.

LIBRA         24 DE SEPTIEMBRE A 23 DE OCTUBRE 

Amor. Oportunidades de emprender un proyecto 
en el terreno sentimental, analiza muy bien cada 
paso que das. Dinero. Situaciones que estás por vi-
vir te van a impulsar a hacerlo más rápido. Avanzarás a pa-
sos agigantados, con leves periodos de letargo. Salud. Ener-
gías desbordantes, hiperactividad que debes controlar.

SAGITARIO     23 DE NOVIEMBRE A 21 DE DICIEMBRE 

Amor. Será necesario que expreses con gestos 
y con palabras todo lo que sientes. Intimidad y 
comunicación favorables. Dinero. Valora a quie-
nes estuvieron a tu lado en momento de crisis. Tu futuro 
económico dependerá de las alianzas que hagas. Salud. 
Estados de nerviosismo pueden jugarte una mala pasada. 

ACUARIO   21 DE ENERO A 19 DE FEBRERO 

Amor. Piensa antes de actuar, no vivas el capri-
cho, trata de ser realista y objetivo(a) para que 
luego no te arrepientas. Dinero. Planifica tu tiem-
po y establece nuevas metas; sentirás que no terminas 
de crecer como te lo mereces, no te martirices. Salud. 
Se podrán presentar algunas dolencias musculares.

TAURO    21 DE ABRIL A 21 DE MAYO 

Amor. Sentirás distancia, frialdad, de forma im-
prevista. Un amor de tu pasado puede estar in-
terfiriendo y evita tu felicidad. Dinero. Cuidado 
con ciertas perturbaciones espirituales. Ingresa 
alguien nuevo en tu trabajo para aliviarte de las 
tareas. Salud. Controla los niveles de azúcar.

CÁNCER      22 DE JUNIO A 22 DE JULIO 

Amor. Precisarás de afecto y te hará falta una 
mayor seguridad en ti mismo(a). Todo saldrá 
bien en el terreno amoroso y podrás contraer ma-
yores compromisos. Dinero. Concéntrate en tu 
trabajo y lograrás muchos de tus objetivos laborales. 
Salud. No malgastes inútilmente tu energía.

VIRGO           24 DE AGOSTO A 23 DE SEPTIEMBRE 

Amor. No te lamentes por nada de lo que pase 
por tus impulsos, el tiempo de fracasos es pasa-
jero, algo bueno espera por ti. Dinero. Organiza 
muy bien tus horarios o legará una etapa en que te sentirás 
entre la espada y la pared. Avances importantes. Salud. 
Bienestar por un largo periodo, pero cuídate de los excesos.

ESCORPIO      24 DE OCTUBRE A 22 DE NOVIEMBRE 

Amor. Llega el momento de recuperar la con-
fianza en ti y en el amor: cuando los corazones 
laten al mismo ritmo, todo puede lograrse. Dine-
ro. Con respecto a tus actividades, excelentes opor- 
tunidades de entablar vínculos que te permitirán 
nuevas empresas. Salud. Gran caudal energético.

CAPRICORNIO    22 DE DICIEMBRE A 20 DE ENERO 

Amor. No te encierres, sé feliz. Expresar tus 
sentimientos no te resulta sencillo, pero es ne-
cesario dejar fluir lo que encierra tu corazón. Di-
nero. En el ámbito laboral, excelente momento para 
buscar expansión, éxitos y más éxitos te esperan en este 
periodo. Salud. Armonía de la parte física y espiritual.

PISCIS    20 DE FEBRERO A 20 DE MARZO 

Amor. Todo marcha bien, etapa llena de deta-
lles que refrescan la relación y te harán sentir 
entusiasmado(a) con tu pareja. Dinero. Pondrás 
a terceros en su sitio, que primero critican y después ave-
riguan. Alguien envidia tu capacidad, ve con pies de plo-
mo. Salud. Debes tener especial cuidado con caídas.

Prediccionespara HOY
Confraternidad esotérica Lashmy RohudaSALUD DINERO AMOR
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G. N. w La FBF dio a conocer el 
cambio de día y hora de la se-
gunda semifinal del torneo 
Apertura, entre San Antonio 
de Bulo Bulo e Independien-
te- El partido estaba progra-

mado para hoy, pero ahora se 
jugará mañana, a las 15.00. 

La federación no especificó 
las razones del cambio, pero 
ya mando un comunicado con 
la terna de árbitros del duelo.

La segunda semifinal del torneo se jugará el lunes
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a primera semifinal 

del torneo Apertura de la Divi-

sión Profesional, entre Univer-

sitario de Vinto y The Strongest, 

acabó en medio de mucha po-

lémica: las tarjetas rojas, las 

amarillas, un penal dudoso y 

un gol fueron protagonistas del 

encuentro que se disputó en 

Cochabamba. El duelo terminó 

con muchos reclamos sobre el 

árbitro Revollo, quien tuvo 

complicaciones a la hora de di-

rigir el choque que se definirá 

la siguiente semana (domingo), 

en el estadio Hernando Siles. 

Eso sí, el duelo comenzó en 

medio de muchas jugadas de 

peligro, porque los vallunos 

buscaron por todos los sectores 

abrir el marcador, sin embargo, 

no encontraron el camino para 

alcanzar su objetivo. Mientras 

que los atigrados hicieron lo 

necesario para mantener su 

portería en blanco, pero de ves 

en cuando recurrían a los con-

tragolpes, pusieron en zozo- 

bra a los defensores de la ‘U’. 

En el complemento, las co-

sas mejoraron para los aurine-

gros que se mostraron seguros 

en su última línea, pese a la ex-

pulsión de Amoroso: el Tigre 

jugó con 10 futbolistas. En tanto 

que los universitarios no ‘baja-

ron los brazos’ e intentaron 

marcar la diferencia, pero en 

una llegada de los gualdinegros 

al área rival, el árbitro pitó pe-

nal para The Strongest. Luciano 

Ursino tomó el balón y tras sa-

car un fuerte remate marcó el 

1-0 para los gualdinegros. 

Revollo tuvo que recurrir al 

VAR para definir el tiro de los 

doce pasos: revisaron la jugada 

alrededor de 10 minutos. A par-

tir de ese momento, el encuen-

tro se hizo de ida y vuelta. Los 

cochabambinos buscaron por 

todos los sectores emparejar las 

cifras, mientras que los aurine-

gros intentaron aumentar las 

cifras. Adrián Jusino también 

vio la tarjeta roja, por lo que 

The Strongest ganó con nueve 

jugadores y está con un pie en 

la final del torneo Apertura.

w EN COCHABAMBA, COMENZÓ LAS SEMIFINALES DEL TORNEO APERTURA 2024

Peleado. The Strongest acabó el encuentro 
con nueve jugadores, tras dos expulsiones

El Tigre gana con un penal en 
su visita a Universitario de Vinto
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El Arsenal 
recupera la 
punta en 
la Premier

AFP. LONDRES w El Arsenal 

venció 2-0 en el campo del 

Wolverhampton y superó en 

el liderato de la Premier Le-

ague al Manchester City, 

que cuenta con un partido 

menos al disputar las semi-

finales de la FA Cup 2024. 

Tras haber sido elimina-

do el miércoles en los cuar-

tos de final de la Cham-

pions, el conjunto de Mikel 

Arteta logró unos valio- 

sos tres puntos en la jornada 

33 de la Premier League. 

Los ‘Gunners’ se hicie-

ron con la victoria gracias a 

un gol al filo del descanso 

del belga Leandro Trossard 

y a otro del noruego Martin 

Odegaard en el tiempo aña-

dido del segundo tiempo. 

Con este triunfo, el Arse-

nal tiene 74 puntos y ade-

lanta al Manchester City (73, 

pero con un partido menos) 

y al Liverpool (71), que se 

verá las caras hoy con el Ful-

ham y podría ponerse colí-

der, en caso de un triunfo. 

El Arsenal rompe una 

mala racha de resultados 

después de tres partidos 

sin conocer la victoria, dos 

de los cuales supusieron su 

eliminación en la Liga 

de Campeones frente al Ba-

yern de Múnich (2-2 en 

la ida y 1-0 en la vuelta).

Ganó 2-0 a 
Wolverhampton 
en un gran partido

El partido de 
vuelta se jugará 
la próxima sema-
na en el estadio 
Hernando Siles, 
desde las 16.00

AFP. MÁNCHESTER w El vigente 

campeón Manchester City se 

clasificó para la final de la FA 

Cup tras vencer al Chelsea 

(1-0), superando así la ‘resaca’ 

de su reciente eliminación en 

los cuartos de final de la Cham-

pions frente al Real Madrid. 

El portugués Bernardo Silva 

marcó a los 84 minutos el único 

gol de un igualado partido dis-

putado en el estadio londinen-

se de Wembley, que alberga las 

dos semifinales y la final del 

torneo de clubes más antiguo. 

Tras este triunfo, el City as-

pira a revalidar el título de la FA 

Cup y firmar un doblete esta 

temporada imponiéndose tam-

bién en la Premier, que dispu-

ta con el Arsenal y Liverpool. 

El club del DT Pep Guardio-

la podría verse las caras en la 

final de la FA Cup con el Man-

chester United, su eterno rival, 

que jugará la otra semifinal hoy 

ante el modesto Coventry, de 

la segunda división inglesa. 

El City afrontó el encuentro 

con la baja del noruego Erling 

Haaland, su máximo goleador, 

por unas molestias físicas. Lo 

sustituyó en el once el argenti-

no Julián Álvarez. "Estoy incre-

íblemente feliz de jugar las se-

mifinales de la FA Cup. Me en-

cantó jugar los cuartos de final 

de la Champions”, sostuvo el 

entrenador del los ‘Citizens’.

El equipo de Guardiola 
se recupera tras caer en 
la Champions League

El City clasifica a la final de la FA Cup

AF
P

EXPULSADOS 
Amoroso y Jusino fue-
ron expulsados por el 
árbitro, por lo que The 
Strongest acabó con 
nueve jugadores.
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w EN TRES MESES, OCHO ENTRENADORES FUERON ‘DESPEDIDOS’ EN LA DIVISIÓN PROFESIONAL

Soria y Baggio, pagan los ‘platos 
rotos’ en el balompié boliviano
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Realidad. Aurora y Nacional son los últimos 
técnicos que fueron cesados de sus clubes
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os malos resultados y 

la eliminación de sus equipos 

en el torneo Apertura de la Di-

visión Profesional, pesaron 

para que la mayoría de los en-

trenadores sean ‘despedidos’ 

de sus clubes, pero lo que llama 

la atención es que en tres me-

ses ocho técnicos fueron cesa-

dos de sus cargos. Una cifra que 

preocupa: Mauricio Soria, de 

Aurora, y Claudio Baggio, de 

Nacional, fueron ‘echados’. 

El presidente del ‘Equipo 

del Pueblo’, Jaime Cornejo, dijo 

que Soria ya no era DT del club, 

tras la eliminación de Aurora 

en los cuartos de final. “No 

puedo entender cómo pode-

mos perder cuando jugamos 

bien. No queríamos este rece-

so, pero me dará tiempo para 

buscar a un nuevo entrenador. 

Soria ya no es técnico”, dijo el 

titular. Soria se convirtió en el 

octavo técnico que dejó una 

institución del fútbol nacional. 

El DT argentino, Baggio, co-

rrió con la misma suerte, pues-

to que los dirigentes de Nacio-

nal le bajaron el ‘pulgar’, tras 

quedar fuera de los cuartos de 

final del certamen nacional: el 

cuadro potosino es también 

uno de los ‘peores’ equipos en 

la Copa Sudamericana, donde 

cedió un empate en casa y re-

cibió una goleada en Brasil. La 

mayoría de ellos dejaron sus 

equipos por los malos resulta-

dos, el único que se fue por 

problemas de salud fue Óscar 

Villegas, de Always Ready. 

Habrá que recordar que 

uno de los equipos que más 

técnicos cambió es GV San 

José, de Oruro, que comenzó el 

torneo con Eduardo Villegas, 

luego llegó Richard Rojas y hoy 

el club está al mando de Rolan-

do Carlen. Rodrigo Venegas 

también dejó Oriente Petrole-

ro); Cristian Díaz, Wilstermann, 

y Cristian Farah, Real Santa 

Cruz), se fueron de sus clubes 

Óscar Villegas 
EX TÉCNICO DE ALWAYS

“Por recomenda-
ción médica debo 
viajar a Cocha-
bamba, por lo 
que dejó Al-
ways Ready

10 
CLUBES 
De los 16 equipos del 
certamen Apertura, 10 
mantienen a sus profe-
sionales en sus filas.

Soria y Baggio, pagan los ‘platos 
rotos’ en el balompié boliviano





Homenaje al 
Chef Mora

l Revuelto de hígado 
l Achojcha rellena   
l Sopa de yuca 
l Maní confitado  
l Tarta de frutas

Presentamos cinco 
delicias que son... 

109

Recetas 

inéditas

Presentamos cinco 
delicias que son... 
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l Achojcha rellena   
l Sopa de yuca 
l Maní confitado  
l Tarta de frutas
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La cocina es mi vida, prueba de ello es que 
llevo más de 15 años en ella. Comencé 
como ayudante de cocina y llegué a ser 
chef ejecutivo de importantes restaurantes. 

Conozco desde el proceso más básico, 
como pelar una papa, hasta transformarla 
en un delicioso soufflé. Ahora quiero 
compartir con usted este recetario con 
algunos tips para que, de forma sencilla, 
aprenda y se divierta en la cocina. 

Lo invito a acompañarme en este 
delicioso viaje culinario que emprendere-
mos juntos, estoy convencido del potencial 
de los insumos y productos bolivianos, 
pero sobre todo de que usted tiene 
un talento que debe explotar. 

¡Buen provecho! 
 
Chef Mora

 • 3

Querido lector

Jefe de Redacción: Marco Mendoza    Responsable: Chef Nicol Mora    
Diseño: Isaac Vargas    Fotografía: Gloria Quelca    Jefe de Distribución: Marco Sardinas
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• Ingredientes

• 250 gr hígado de res 
• 1 cebolla en cubos pequeños  
• 2 huevos 
• 1 cuchara achiote 
• 1 cra vinagre 
• ½ tz arroz graneado 
• C/n yuca para acompañar 
  
ENSALADILLA: 
• 1 tomate en cubos medianos  
• 1 cebolla pequeña en juliana 
• Sal, pimienta, aceite y vinagre  

- Colocar en un sartén el achiote en semilla con un poco de aceite 
para que desprenda su color y sabor. Luego agregar la cebolla so-
freír por 6 minutos.  

- Picar el hígado de res en trozos medianos o pequeños previamente 
lavado, agregar una cuchara de vinagre para neutralizar su sabor y 
agregar al sofrito de la cebolla. Cocinar por 10 a 15 minutos y agre-
gar los huevos uno a uno, sazonar y esperar que solidifique los hue-
vos, servir acompañado de arroz graneado y yuca hervida. 

- Para el arroz colocar en un sartén con un poco de aceite y granear, 
luego colocar en una olla con 1 taza de agua. La yuca pelar y coci-
nar en una olla con abundante agua.   

- Para la ensaladilla mezclar cebolla, tomate y aderezar con vinagre, 
aceite sal y pimienta.  

Revuelto de hígado

• Preparación
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• Ingredientes

• 3 unidades de achojcha 
• ¼ kilo de carne molida 
• 1 diente de ajo 
• 2 vainas de ají rojo 
• 1 cebolla 
• 1 papa 
• 1 zanahoria 
• 3 gr de arvejas 
• 1 taza de arroz 
• A gusto, sal, pimienta y comino 
 
PARA EL REBOSADO: 
• Harina 
• Agua 
• Sal 
• Bicarbonato 

- Picar la cebolla y la zanahoria en cubos pequeños, luego llevar a una 
sartén con un poco de aceite, incorporar la carne molida el ajo, sal, pi-
mienta, comino a gusto. 

- Brasear el ají y luego llevar a una olla con agua y dejar cocer hasta que 
se desprenda la piel, procesar e incorporar a nuestra primera prepara-
ción. 

- Cortar y limpiar las achojchas y rellenar con la primera preparación, 
luego mechar con un cordel para que ésta no se desarme al momento 
de freír. 

- Con la harina, sal, agua y bicarbonato realizar una mezcla por donde 
pasaremos nuestra achojcha rellena para luego freírlas. 

- Preparar arroz blanco y servir. 
- Se puede acompañar con ensalada, papa cocida, etc.

Achojcha rellena

• Preparación
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• Ingredientes

• 250 gr hueso rojo  
• 1 cebolla mediana 
• 125 gr yuca 
• 1 huevo  
• 2 plátanos verdes maduros  
• 200gr patas de pollo  
• 1 ½ litro de agua  

- Hacer hervir el hueso rojo con las patas de pollo por 45 minutos. 
- Luego agregar la cebolla en trozos grandes el plátano verde en 

rebanadas y la yuca rallada puede ser cocida o cruda. 
- Para cocinar el huevo partir sobre un cucharón y colocar suave-

mente sobre la sopa y cocinar a fuego lento por 10 minutos, ser-
vir sobre la sopa con las patas de pollo y el hueso rojo. 

• Preparación
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Sopa de yuca
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• Ingredientes

• 200 gr de maní  
• 200 gr de azúcar blanca 
• 100 gr de agua  
 

- En un sartén verter el agua y azúcar pedido  
- Dejar cocer por 5 minutos  
- Una vez esté espesa la preparación verter el maní  
- Remover hasta cristalizar  
- Verter sobre una lámina de silicona y dejar enfriar 

Maní confitado

• Preparación

 • 10
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• Ingredientes

- Para la masa: en un bol de harina agregar la margarina y 
el azúcar molida.  

- Realizar fricción con las manos para generar un arenado. 
- Formar un volcán y agregar el huevo. 
- Integrar los ingredientes hasta formar una masa suave.  
- Reservar por 10 min en refrigerador.  
- Estirar con ayuda de un uslero a ½ cm de grosor. 
- Cubrir el molde de tarta y llevar a enfriar.  
- Hornear por 20 minutos a 180 grados centígrados. 
- Una vez horneado dejar enfriar.  
- Rellenar con crema pastelera. 
- Decorar con frutas a gusto.  
- Para dar brillo pasar con una brocha con brillo neutro. 

Tarta de frutas

• Preparación

• 250 gr de harina 
• 150 gr de margarina 
• 120 gr de azúcar molida  
• Pizca de sal  
• 1 huevo 
 
RELLENO  
• 250 ml de leche  
• 25 gr de maicena 
• 2 yemas  
• Esencia de vainilla  
• 40 gr de azúcar 
• 1 cda de mantequilla o margarina  
• Frutillas  
• Durazno en lata  
• Kiwi o uva  
• Jalea neutra para dar brillo 

a las frutas
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• Ingredientes

- Antes de empezar con los ingredientes, 
guarda las copas que vas a utilizar en el 
congelador. 

- Un rato después, pon en la coctelera 
todos los ingredientes. 

- A continuación, agita la coctelera du-
rante 10 o 15 segundos. Cuanto más agi-
tes, mejor se mezclarán los ingredientes. 

- Cuando hayas terminado con la cocte-
lera, sirve la mezcla en las copas enfria-
das. Hazlo a través de un colador para 
deshacerte de los hielos. 

- Para terminar, pon una fresa en la copa 
para decorar. 

• Preparación

Donibane

• 530 ml de whisky 
• 20 ml de licor Mozart 
• 10 ml de sirope de vainilla 
• 10 ml de sirope de chocolate 
• 20 ml de nata líquida 
• Hielos

• Ingredientes

- El primer paso para preparar un Plan-
ter’s Punch es añadir el ron añejo, el 
zumo de lima y el zumo de caña de 
azúcar en una coctelera con hielos. 

- A continuación, agitar bien durante va-
rios segundos hasta que todos estos 
ingredientes se hayan mezclado. 

- Después, verter el contenido en una 
copa. 

- Para terminar, decora el Planter’s 
Punch con una rodaja de naranja, una 
guinda o una hoja de menta. ¡Listo! 

• Preparación

Planter’s Punch

• 45 ml de ron añejo 
• 15 ml de zumo de lima 
• 30 ml de zumo de caña de azúcar 
• Hielos 
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CÓCTELES 

• Ingredientes

- Llena una coctelera de hielo para 
enfriarla. 

- Agrega el ron blanco, el Cointreau, 
el Malibú, la crema de coco, el si-
rope de granada y el zumo de arán-
danos. 

- A continuación, mueve la coctelera 
durante varios segundos. 

- Agrega el contenido en un vaso 
Long Drink. 

- Y, finalmente, pon flores comestibles 
o arándanos para decorar el cóctel. 

• Preparación

Sweetsuqui

• Ingredientes

- Antes que nada, pon a enfriar una 
copa de Martini. 

- Vierte en una coctelera el ron dorado, 
el ron miel, el licor de chocolate, la 
nata líquida y el sirope de canela. 

- Agita la coctelera durante varios se-
gundos. No pares hasta comprobar 
que el combinado ha conseguido la 
textura adecuada. 

- Sirve en la copa fría. 
- Decora tu Segovia no Luna poniendo 

una fresa en el borde de la copa. 

• Preparación

Segovia no Luna

• 40 ml de ron blanco 
• 10 ml de Cointreau 
• 10 ml de Malibú 
• 10 ml de crema de coco 
• 10 ml de sirope de granada 
• 40 ml de zumo de arándanos 
• Hielos

• 20 ml de ron dorado añejo 
• 25 ml de ron miel 
• 25 ml de licor de chocolate 
• 50 ml de nata líquida 
• 1 toque de sirope de canela 
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