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MARCO MENDOZA. LA PAZ w El presi-

dente Luis Arce felicitó ayer al depar-

tamento de Oruro que conmemora 

243 años de su gesta libertaria de 

1781. “¡Felicidades Oruro, son 243 

años de lucha y resistencia por la li-

bertad! La valentía y el sacrificio de 

aquellos que participaron en la Re-

volución de Oruro son un testimonio 

perdurable de la determinación del 

pueblo boliviano por alcanzar la li-

bertad y la justicia”, expresó en un 

post en su cuenta de Facebook. 

Este 10 de febrero, Oruro conme-

mora la rebelión popular de 1781. 

Arce señaló que es una “fecha de 

gran importancia en la historia de 

Oruro y de nuestro país, como parte 

del camino por la liberación de nues-

tros pueblos, por la dignidad, iden-

tidad y soberanía”. Por la efeméride 

departamental, el Gobierno nacional 

entregó diferentes obras en beneficio 

de los orureños. En el departamento 

se invierte este año Bs 3.302 millones. 

Luis Arce destacó la 
efeméride y el aporte del 
valiente pueblo orureño

El Presidente felicita a Oruro por  
sus 243 años de lucha por la libertad

ELPRESIDENTE ESTUVO TODA  
LA SEMANA ENTREGANDO OBRAS.
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DATO 
Uno de los 
principales 
proyectos es 
la imple-
mentación 
de una plan-
ta de refina-
ción de zinc.

MIGUEL GÓMEZ. LA PAZ 
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l debate y la polémica 

están abiertos. La Justicia pidió 

que el gobernador convicto 

Luis Fernando Camacho afron-

te en Santa Cruz su juicio oral 

por el caso Decretazo, desde el 

martes 11 de marzo a las 13.00. 

Ya hay voces que señalan 

que si se aplica esta decisión, 

retomará automáticamente 

sus funciones que fueron asu-

midas de manera interina por 

Mario Aguilera. La investiga-

ción se refiere a la promulga-

ción del decreto departamen-

tal 373, en marzo de 2022. En-

tonces, Camacho se ausentó a 

Brasil y, de acuerdo con el do-

cumento, delegaba sus tareas 

al secretario de Gestión Insti-

tucional, Miguel Navarro; y no 

así al entonces vicegobernador 

Aguilera, tal como lo establece 

el Estatuto Autonómico de 

Santa Cruz. 

No solamente eso. Tras los 

cuestionamientos a la norma 

supuestamente firmada por 

Camacho, se la eliminó de la 

Gaceta Departamental Oficial. 

El Gobernador se encuentra 

en la cárcel de Chonchocoro 

de La Paz, desde diciembre de 

2022, en el marco de las inda-

gaciones por el caso Golpe de 

Estado I, sobre el derrocamien-

to al presidente Evo Morales en 

noviembre de 2019. 

En diciembre del año pasa-

do, el Tribunal Constitucional 

determinó que Aguilera asuma 

de forma interina el cargo de 

Camacho, quien está imposi-

bilitado de llevar a cabo sus 

funciones por su detención 

preventiva. En enero, pese a la 

resistencia de la Asamblea Le-

gislativa Departamental y los 

seguidores del exlíder cívico, el 

Vicegobernador juró al cargo. 

“Estando en el territorio 

(cruceño) y de manera inme-

diata, el gobernador Luis Fer-

nando Camacho asume de 

nuevo las funciones de Gober-

nador electo y el Vicegoberna-

dor también sigue con sus fun-

ciones”, indicó el abogado  

defensor de la autoridad depar-

tamental encerrada en Chon-

chocoro, Martín Camacho, tras 

anunciar la notificación en el 

caso Decretazo. Mientras  

que Efraín Suárez, integrante 

del equipo jurídico de Cama-

cho y exasesor de su gestión 

como Gobernador, ratificó esto 

en entrevista a la red Unitel.  

“Una vez el Gobernador 

pise suelo cruceño reasume las 

funciones de Gobernador  

del departamento, acatando  

la sentencia constitucional 

1021/2023-S4. Esto debería re-

alizarse de manera directa, sin 

necesidad de ningún trámite”. 

Ahora queda la notificación 

con esta decisión a la Dirección 

General de Régimen Peniten-

ciario y si ésta es atendida. 

w EL CARGO ES OCUPADO INTERINAMENTE POR MARIO AGUILERA

Dato. Su abogado dijo que si se aplica esta 
decisión, retomará automáticamente su función

2,3 millones 
de litros  
de gasolina  
para La Paz

YURI FLORES. LA PAZ w Yacimien-

tos Petrolíferos Fiscales Boli-

vianos (YPFB) determinó des-

pachar hasta 2.300 metros cú-

bicos (m3) de gasolina, equi-

valente a 2,3 millones de litros, 

para garantizar el abasteci-

miento de este combustible en 

el departamento de La Paz  

durante el fin de semana y los 

feriados de Carnaval.  

El gerente de Comercializa-

ción de la petrolera estatal, Ro-

nald Huanca, indicó que per-

sonal de Yacimientos y de la 

Agencia Nacional de Hidrocar-

buros (ANH) realiza un reco-

rrido por las estaciones de ser-

vicio (EESS) para corroborar la 

normal distribución y comer-

cialización.  “En La Paz, por es-

tos feriados de Carnaval, por 

fin de semana, nos encontra-

mos con volúmenes que se 

adelantaron a las estaciones de 

servicio, estamos en los 2.200, 

2.300 metros cúbicos, con lo 

cual estamos garantizando la 

demanda de toda la población”, 

dijo el funcionario tras verificar 

la venta en la estación Volcán.

Con esta medida YPFB 
garantiza la provisión 
para el feriado largo

YP
FB

Si Camacho retorna para el 
juicio oral a Santa Cruz, ¿puede 
volver a ser Gobernador? 
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Dato. La Subsecretaria de Relaciones Exteriores 
de Chile, Gloria de la Fuente recibió el envío 

w LA LOGÍSTICA DEL TRASLADO ESTÁ A CARGO DEL MINISTERIO DE DEFENSA

Bolivia entregó la ayuda 
humanitaria en Chile
MARCO MENDOZA. LA PAZ 
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l Viceministro de 

Gestión Consular e Institucio-

nal, Fernando Pérez, y el Cón-

sul General, José Pinelo, hicie-

ron la entrega de la ayuda hu-

manitaria enviada por el go-

bierno boliviano, a la Subsecre-

taria de Relaciones Exteriores 

de la República de Chile, Gloria 

de la Fuente, en el marco de la 

solidaridad por los afectados 

en los incendios forestales ocu-

rridos en la Quinta Región.  

En un gesto de solidaridad 

y cooperación regional, Bolivia 

envió ayuda humanitaria a la 

República de Chile.  

La Ministra de Relaciones 

Exteriores, Celinda Sosa Lunda, 

y el Ministro de Defensa, Ed-

mundo Novillo, brindaron una 

conferencia de prensa el vier-

nes donde mostraron los víve-

res y medicamentos que serán 

enviados al vecino país. “Esta-

mos enviando a nuestros her-

manos chilenos un total de 70 

toneladas de ayuda humanita-

ria, compuesta por alimentos 

como arroz, azúcar, harina, fi-

deos y otros”, informó. 

Además, destacó la impor-

tancia de la solidaridad entre 

países vecinos en momentos 

de crisis y expresó que la vo-

luntad del Gobierno boliviano, 

y del Presidente Luis Arce Ca-

tacora, es brindar ayuda tangi-

ble a Chile en este momento. 

El Decreto Supremo 5116 

autoriza al Ministerio de la Pre-

sidencia, a través de la Unidad 

de Acción Comunitaria y Ges-

tión Solidaria, la donación de 

600 kilos de leche en polvo,  

500 litros de aceite y 25 tonela-

das de harina de trigo; además 

de 10 toneladas de medica-

mentos.  Mientras que el res-

tante  fue cubierto con donati-

vos de diversas instituciones 

públicas y privadas. C
AN
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w ESPERAN QUE LA ASAMBLES LEGISLATIVA CUMPLA PLAZOS

MARCO MENDOZA. LA PAZ 
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l Tribunal Supremo 

Electoral (TSE) ya cuenta con 

un calendario electoral tenta-

tivo para las elecciones judicia-

les con al menos 50 actividades 

que demandarán un presu-

puesto de aproximadamente 

Bs 183 millones, informó la vo-

cal Dina Chuquimia. 

“Hay un calendario electo-

ral, con un poco más de 50 ac-

tividades, hay el presupuesto 

que ya se va predisponer y tie-

ne conocimiento el Ministerio 

de Economía, hablamos de al-

rededor de 183 millones de bo-

livianos que requerimos para 

ejecutar este proceso electoral”, 

dijo en una entrevista con Bo-

livia Tv. Si bien la Ley 1549 

Transitoria para las Elecciones 

Judiciales 2024 está vigente 

desde el martes 6 de febrero, 

aún falta que la Comisión Mixta 

de Constitución apruebe la 

convocatoria y  la Asamblea Le-

gislativa por dos tercios de los 

miembros presentes la ratifi-

quen. Con la aprobación de la 

convocatoria, se iniciará el pro-

cedimiento legislativo de habi-

litación, evaluación y preselec-

ción de las y los postulantes a 

candidatos al Tribunal Consti-

tucional Plurinacional, al Tri-

bunal Supremo de Justicia, al 

Tribunal Agroambiental y al 

Consejo de la Magistratura. 

De acuerdo con el artículo 

14 de la Ley 1549, la convoca-

toria debe publicarse en me-

dios de comunicación durante 

tres días. Los postulantes ten-

drán 20 días para presentar sus 

documentos. Durante cinco 

días se realizará la verificación 

de requisitos habilitantes. 

Luego, durante dos días, se 

publicará la lista de los habili-

tados e inhabilitados. En los 

cinco días posteriores, la po-

blación podrá impugnar a los 

aspirantes, estas serán resueltas 

por las Comisiones Mixtas en 

un plazo de cinco días.  

Los observados podrán pre-

sentar un recurso de revisión 

en los siguientes cinco días y 

en similar tiempo deben ser re-

sueltas por los legisladores.  

La publicación de la nómina 

de postulantes habilitados para 

la fase de evaluación de méritos 

se lo hará por un día y la evalua-

ción de méritos tomará 14 días. 

Para la aprobación de los infor-

mes de preselección y remisión 

al presidente de la Asamblea Le-

gislativa Plurinacional, David 

Choquehuanca, las comisiones 

tendrán cinco días. Mientras que 

la Asamblea Legislativa Plurina-

cional tendrá hasta 8 días para 

aprobar o rechazar los informes 

de las Comisiones Mixtas.  

Una vez las listas sean remi-

tidas al TSE, éste tendrá 48 ho-

ras para verificar la presencia 

de mujeres e indígenas y acti-

var todo el operativo del voto 

que debe concretarse en un 

plazo de 150 días. 

“En este momento todavía 

no tenemos la certeza, pero va-

mos a esperar el envío de las 

listas finales y a partir de ello 

nosotros ya estamos trabajan-

do, ya hemos planificado todo 

el proceso electoral para elec-

ciones judiciales que serían en 

septiembre”, dijo Chuquimia. 

El presupuesto para  
las elecciones judiciales  
es de Bs 183 millones

Habrá operativos 
a la compra-venta 
de dólares 

Proceso. El Tribunal Supremo Electoral tiene 
previsto realizar al menos 50 actividades 

ERIKA IBÁÑEZ. LA PAZ w El vice-

ministro de Defensa de los 

Derechos del Usuario y del 

Consumidor, Jorge Silva, in-

formó que coordina con la 

Autoridad de Supervisión del 

Sistema Financiero (Asfi), el 

Banco Central de Bolivia 

(BCB) y la Policía para con-

trolar la compra y venta de 

dólares en los librecambistas 

para frenar la especulación. 

Silva dijo que recibió va-

rias denuncias sobre irregu-

laridades cometidas por los 

librecambistas, que estarían 

vendiendo la divisa a precios 

superiores al oficial. 

“Es preocupante que el 

BCB esté cumpliendo con la 

entrega de la moneda extran-

jera al sector bancario, pero 

que los usuarios financieros 

tengan dificultades en acce-

der a dicha moneda. Es aún 

más preocupante y paradóji-

co que la moneda sí se puede 

encontrar con los librecam-

bistas, quienes están encare-

ciendo el precio del dólar por 

encima del tipo de cambio 

oficial que es de Bs 6,96”, ma-

nifestó la autoridad. 

Ante este panorama y con 

el afán de proteger al usuario 

financiero, se solicitará el apo-

yo de las entidades del sector, 

para realizar operativos con-

juntos a escala nacional en 

contra de los que especulan 

con la moneda extranjera. 

Asimismo, exhortó a los 

consumidores a realizar las 

actividades comerciales en 

moneda nacional, «nuestra 

moneda -el boliviano- está 

fuerte y garantizado, no es ne-

cesario ni recomendable fir-

mar contratos de alquiler o 

anticréticos en moneda ex-

tranjera, debemos seguir pro-

fundizando la ‘bolivianiza-

ción’ de nuestra economía”, 

indicó el viceministro. 

El flujo de dólares en el 

país aún no es normal, pese 

a que las autoridades insisten 

en que se está entregando dó-

lares a la banca. Empresarios 

denunciaron un mercado ne-

gro donde se vende la mone-

da por encima de los Bs 8,10. 

Se coordina una serie 
de acciones entre 
varias instituciones
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La Asfi ordena 
reprogramar 
créditos por 
los bloqueos

M. M. LA PAZ w La Autoridad de 

Supervisión del Sistema Finan-

ciero (ASFI) instruyó a la banca 

atender y analizar las solicitu-

des de reprogramación de cré-

ditos de prestatarios afectados 

en su actividad económica por 

los bloqueos. “La ASFI, comu-

nica a la población en general, 

que en el marco de la norma-

tiva vigente ha instruido a las 

Entidades de Intermediación 

Financiera (EIF), mediante 

Carta Circular ASFI/DNP/CC-

1550/2024 de 6 de febrero de 

2024, atender y analizar las so-

licitudes de reprogramación de 

aquellos prestatarios de secto-

res que hubieran sido afectados 

por los bloqueos y conflictos 

sociales en su actividad econó-

mica”, según un comunicado.  

Las Entidades de Interme-

diación Financiera deben rea-

lizar una evaluación individual 

de la situación y nivel de afec-

tación particular de cada caso, 

considerando la nueva capaci-

dad de pago y perspectivas fu-

turas del nivel de ingresos a ser 

percibidos por el deudor. 

Todos los prestatarios 
afectados por la medida 
serán los beneficiados

AB
I
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w EL PLAN CARNAVAL 2024 DE LA ALCALDÍA DE EL ALTO BUSCA CUIDAR EL LÍQUIDO ELEMENTO

Los estudiantes y las 
‘caseritas’ aprenden a 
no derrochar el agua
Trabajo. Las ferias de la 16 de Julio, Villa Dolores y otras 
en Ciudad Satélite fueron las primeras en recibir este apoyo

GUILLERMO NINA. EL ALTO 
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l agua es uno de los 

elementos de vida para toda la 

población alteña, por lo que la 

Alcaldía de la ciudad de El Alto 

impulsa el cuidado de este lí-

quido elemento. Los estudian-

tes de unidades educativas y 

vendedoras de ferias populares 

de la urbe alteña aprenden a 

no derrochar el agua con la 

campaña Renueva tus costum-

bres, cuida el agua, que impul-

sa la municipalidad alteña 

“Iniciamos el Plan Carnaval 

2024 con nuestro lema: Renue-

va tus costumbres, cuida el 

agua. Nuestro objetivo es llegar 

a las ferias masivas, las unida-

des educativas, institutos y po-

blación en general, haciendo 

la sensibilización y capacita-

ción sobre el cuidado del agua, 

para no despilfarrar”, explicó el 

jefe de la Unidad de Prevención 

y Calidad Ambiental, Jorge 

Llanque, según GAMEA.  

El servidor público explicó 

que llegaron hasta las ferias de 

la 16 de Julio, la de Villa Dolores 

y otras en Ciudad Satélite. “He-

mos llegado a más de 4.000 

personas en distintos mercados 

y estos días seguiremos con 

más fuerza porque es la ch’alla 

de las oficinas y casas”, detalló. 

Llanque anticipó que du-

rante Carnaval saldrá junto a 

su equipo en operativos para 

evitar la comercialización de 

globos con agua, además de la 

venta de espumas carnavaleras 

no autorizadas en la ciudad. 

 El funcionario municipal 

recordó también que está en 

vigencia la normativa nacional 

de sanción de 1.000 bolivianos 

para quienes derrochen el agua 

y se suma la Ley Municipal 394, 

que también prohíbe el despil-

farro del líquido elemento en 

estas fiestas de Carnaval 2024. 

Mientras que un gran nú-

mero de funcionarios del mu-

nicipio alteño recorren y reco-

rrerán diferentes estableci-

mientos educativos, donde se 

hará conocer las virtudes del 

agua y porque se debe cuidar 

el líquido elemento. Además, 

que se darán consejos para no 

derrochar agua en esta fiestas 

carnavaleras, una información 

que también llega a los merca-

dos de la ciudad de El Alto, 

donde las ‘caseritas’ se infor-

man sobre los beneficios del 

cuidado del agua en la urbe. 

Lo cierto es que la Alcaldía 

impulsa una campaña para 

que las ciudadanía cuide el 

agua en los Carnavales 2024. 

Las vendedoras 
de los distintos 
mercados de la 
urbe alteña se in-
forman acerca de 
cómo cuidar el 
agua, además 
de su buen uso 
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Las autoridades muni-
cipales harán un con-
trol estrícto en algunos 
lugares de la ciudad de 
El Alto, en carnavales.

w Las personas y jóvenes que 

jueguen con agua, derrochen 

y hagan mal uso de este líquido 

elemento, tendrán una sanción 

económica. La Alcaldía de El 

Alto castigará con 1.000 boli-

vianos de multa a quienes de-

rrochen agua en la fiesta de 

Carnaval 2024, informó en un 

comunicado de GAMEA.  

Habrá que recordar que 

está vigente la Ley Municipal 

394, que prohíbe y sanciona el 

mal uso del líquido vital, la co-

mercialización de globos infla-

dos con agua y congelados; 

además de la venta y uso de 

productos que contengan 

sustancias agotadoras del ozo-

no, entre otros elementos. 

“La multa correspondiente 

es de 1.000 bolivianos a todas 

las personas que dan mal uso 

a este líquido elemento, puede 

estar en una movilidad, puede 

estar en un domicilio o perso-

nas que venden globos inflados 

y congelados en gran cantidad 

van a ser decomisados y des-

truidos”, informó el secretario 

Municipal de Agua, Sanea-

miento, Gestión Ambiental y 

Riesgos, de El Alto Gabriel Pari 

El control en calles, aveni-

das y plazas se realizará de ma-

nera conjunta con otras repar-

ticiones ediles. En caso de que 

se sorprenda vehículos carga-

dos de tachos con agua, sostu-

vo que se tomará las placas.

La multa es de Bs 1.000 para los infractores
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w EL ANTICRESISTA GABRIEL Y EL ALBAÑIL WILFREDO ASFIXIARON A LAS DOS MUJERES

30 años de cárcel para los 
asesinos de madre e hija

Tristeza. María Lindaura y Miranda fueron 
encontradas sin vida en un río, en Viacha
GUILLERMO NINA. LA PAZ 
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l anticresista Gabriel 

Montalvo y el albañil Wilfredo 

Santos confesaron que come-

tieron el doble asesinato (ma-

taron a María Lindaura y Mi-

randa), por lo que la justicia bo-

liviana determinó sentenciarlos 

a 30 años de cárcel sin derecho 

a indulto en el penal de San Pe-

dro de Chonchocoro, en La 

Paz. Y es que dos de los tres 

acusados se acogieron a un 

proceso abreviado, mientras 

que un tercer implicado será 

enviado a la cárcel con deten-

ción preventiva, mientras aca-

ba la investigación del hecho. 

“Tenemos al autor material 

e intelectual y el coautor, am-

bos fueron sentenciados a 30 

años de cárcel. Esto nos da una 

pauta de que el proceso, en un 

90 por ciento, está esclarecido 

y que el 10 por ciento de lo que 

resta de la investigación se cen-

trará en la participación de José 

Luis Salazar (fue acusado de 

ser la campana)”, explicó el fis-

cal departamental de La Paz, 

William Alave, a la Red Unitel: 

ambos hombres fueron acusa-

dos por el delito de homicidio 

de María Lindaura Vega y su 

hija, Miranda Lucía Tejada. 

Habrá que recordar que las 

dos mujeres desaparecieron el 

domingo, por lo que sus fami-

liares denunciaron el caso a la 

Policía, el 4 de febrero. La Po-

licía nacional inició una inves-

tigación que concluyó el pasa-

do jueves, cuando fueron en-

contrados los cuerpos sin vida 

de madre e hija, quienes esta-

ban enterrados en un río en 

Viacha. Los autores del crimen 

confesaron el hecho e indica-

ron con precisión el lugar don-

de se encontraban las dos mu-

jeres asesinadas (en La Paz). 

Tras las investigaciones se 

determinó que el crimen fue 

cometido y planificado por Ga-

briel, quien pagó 51.000 dólares 

por un anticrético para habitar 
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Los videos de se-
guridad que en-
tregó Mi Teleféri-
co fueron claves 
para el caso 
 
Fueron aprehen-
didos otras dos 
personas, quie-
nes debían des-
mantelar el auto
en casa de María Lindaura, 

quien meses atrás le pidió des-

ocupar el inmueble, lo que mo-

tivó al hombre a planificar el 

crimen. Este sujeto logró la par-

ticipación del albañil Wifredo, 

al que le pagó 3.500 dólares, y 

con quien ejecutaron el plan 

de asfixiar a las dos personas, 

quienes eran madre e hija. 

Después, los dos hombres 

llevaron los cuerpos de las víc-

timas a un río de Viacha, en el 

vehículo de la madre, para lue-

go abandonarlo en otro lugar.

w María Lindaura y Mi-
randa tuvieron una dura 
y triste despedida en el 
velorio de La Paz: allí lle-
gó Tom, la mascota de la 
familia, que fue testigo 
mudo de todo lo que 
pasó esa noche de do-
mingo. Los amigos, veci-
nos y algunos familiares 
también estuvieron en el 
velorio: el viernes por la 
noche fueron traslada-
das a Cochabamba, 
donde también le ren-
dirán una despedida. 

La familia de la ma-
dre e hija dijeron que 
en esta jornada, luego 
de una misa de cuerpo 
presente, los cuerpos 
sin vida de ambas se- 
rán sepultadas en el ce-
menterio de la Concor-
dia de Cochabamba. 

Una triste 
y dura  

despedida 
de La Paz

30 años de cárcel para los 
asesinos de madre e hija
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MARCO MENDOZA. LA PAZ 
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ruro una vez más de-

mostró la majestuosidad de su car-

naval. Más de 50.000 bailarines al son 

de las poderosas bandas tomaron las 

calles de la capital del folklore ha-

ciendo gala de la diversidad de la cul-

tura boliviana, todo con un motivo 

muy especial la fe a la Virgen del So-

cavón a cuyos pies llegan los baila-

rines cumpliendo su promesa. 

Los actos empezaron con una ro-

mería y procesión de la Virgen del 

Socavón, quien inspira todo este mo-

vimiento de fe y cultura. Para su tras-

lado se utilizó el Papamóvil, el mo-

torizado usado durante la llegada del 

papa Francisco, en 2015. 

La Virgen del Socavón llegó hasta 

su santuario y ahí espera a los al me-

nos 50.000 danzarines que recorre-

rán las calles de Oruro. 

Tanto los turistas nacionales y ex-

tranjeros quedaron maravillados con 

el paso de la diablada, la morenada, 

los caporales y de una gran variedad 

de danzas que tienen suorígen en 

Bolivia, y que son solo una muestra 

de nuestra gran riqueza cultural.  

La capital del folklore boliviano 

recibió una vez más a danzarines de 

los distintos departamentos y del ex-

tranjero que van acumplir con a pro-

mesa de bailar tres años seguidos en 

honor de la Virgen del Socavón.  

El Carnaval de Oruro, que en 2001 

fue declarada Obra Maestra del Pa-

trimonio Oral e Intangible de la Hu-

manidad nuevamente demostró que 

es uno de los mejores del mundo. 

La culminó en la madrugada de 

hoy, con “el alba”, donde las bandas 

musicales brindan una serenata a la 

Virgen del Socavón,esta actividad fue 

recuperada por los organizadores. 

Los devotos nuevamente se reu-

nieron  en la puerta de la Iglesia del 

Socavón para bailar al ritmo de las 

bandas. Los conjuntos folklóricos 

también vuelven a ingresar. 

Fiesta. Nuevamente Oruro fue el centro de 
atención mundial por la gran entrada de carnaval

w EL ESPLENDOR Y LA GRAN DIVERSIDAD DE NUESTRAS DANZAS , LA FE Y TRADICIÓN TOMARON LAS CAL

Uno de los mejores 
carnavales del mundo 
se vuelve a lucir
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LLES DE LA CAPITAL DEL FOLKLORE UNA VEZ MÁS

RECORRIDO 
La imagen de la 
Virgen del Socavón 
realizó el recorrido en 
el vehículo utilizado 
por el papa Francisco.
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w LA REINA DEL CARNAVAL CRUCEÑO INGRESÓ EN EL CARRO ‘CARNAVAL EN EL TIEMPO’

Santa Cruz baila 
con su reina y 
disfruta del carnaval

A. DALENCE. LA PAZ w A las 18:30 

se inició el Corso de Santa Cruz 

tal como lo había anunciado la 

comparsa coronadora Ociosos. 

El ballet ‘Paso Adelante’ fue 

el primero en exhibir su talento 

bailando ritmos cruceños en el 

Cambódromo dijo a La Razón 

Radio, Sarah Mancilla, secreta-

ria de culturas de la alcaldía de 

Santa Cruz. Más de 25 personas 

trabajaron en el carro de la so-

berana del Carnaval cruceño. 

El artífice de la obra es Fran-

cisco Mercado, el concepto del 

carruaje fue un “Carnaval en el 

tiempo”. Tanto el traje que lució 

la soberana como la vestimenta 

que llevaráon los Ociosos, la 

comparsa coronadora, se de-

velaron cuandoingresaron en 

el corso. Un total de 170 com-

parsas carnavaleras, 20 grupos 

de ballet y su soberana busca-

rán rescatar la esencia del Car-

naval cruceño, pero además 

mostrar nuevas ideas y mayor 

cercanía con la población. 

En medio del evento, Aitana 

I desfiló en su carro alegórico. 

La actividad concluyó pasada 

la medianoche. 

Mancilla recordó que la pri-

mera coronación fue en 1937 y, 

desde aquel año, las distintas 

gestiones de la Alcaldía vienen 

coronando a diferentes sobe-

ranas, quienes buscan reflejar 

la belleza y alegría de Santa 

Cruz. En el corso fueron reci-

bidas todas las reinas, tanto de 

provincias, como ciudadelas 

(Plan 3,000 y Pampa de la Isla. 

Las autoridades de la Alcal-

día cruceña prevén un “gran 

movimiento económico”, en los 

tres días en los que la población 

sale a disfrutar del Carnaval.

Actividad. El Corso comenzó puntualmente 
en el Cambodromo donde se lució Aitana I.
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Santa Cruz baila 
con su reina y 
disfruta del carnaval
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w SIETE DE CADA DIEZ MUJERES TEMEN SER ACOSADAS SEXUALMENTE DURANTE EL CARNAVAL

Fiesta sí, toqueteos no: 
el carnaval de Rio busca 
proteger a las mujeres
Riesgo. En paralelo al baile, la música y la desbordante 
alegría, se desatan los asedios y aumentan las violaciones

AFP. RIO DE JANEIRO 
 

E
 

 

 

vite estar sola en la 

multitud, opte por bebidas en-

latadas, use el código QR para 

emergencias: en Rio se multi-

plican las recomendaciones a 

las mujeres para estar a salvo 

durante el carnaval, cuando se 

disparan las agresiones. 

La “cidade maravilhosa”, 

que el viernes inauguró oficial-

mente su fiesta más emblemá-

tica, es escenario de aglomera-

ciones callejeras, los tradicio-

nales blocos, a veces de cientos 

de miles de personas. 

Pero en paralelo al baile, la 

música y la desbordante ale-

gría, se desatan los asedios y 

aumentan las violaciones. 

Una encuesta reciente del 

Instituto Locomotiva de inves-

tigaciones reveló que en Brasil 

siete de cada diez mujeres 

(73%) temen ser acosadas se-

xualmente durante las celebra-

ciones. El sondeo, realizado en 

enero entre 1.500 personas, 

mostró que la mitad de las mu-

jeres (50%) sufrieron agresiones 

en ediciones anteriores del car-

naval. La explicación se resume 

en dos palabras: alcohol y ma-

chismo, según Erica Paes, es-

pecialista en seguridad de mu-

jeres. “Los hombres se creen 

con derecho y poder sobre el 

cuerpo de la mujer”, dice a la 

AFP Paes, quien además es 

campeona mundial de MMA 

(artes marciales mixtas). 

Ella creó y coordina el pro-

grama Empoderadas, del  

gobierno del estado, que redo-

bló esfuerzos estos días para 

informar sobre cómo compor-

tarse, qué situaciones evitar y, 

en caso de ser víctima de vio-

lencia, dónde acudir. 

“La divulgación es hoy la 

principal herramienta de pro-

tección de la mujer, para que 

sepa que puede ser víctima de 

blocos. En autobuses, tranvía 

o vagones de metro, que se 

abarrotan también durante las 

fiestas, es posible cruzarse con 

algún equipo de Empoderadas 

dando consejos a las usuarias. 

Uno importante: si van a 

beber, asegúrense de estar en 

un grupo de amigos. “Desafor-

tunadamente, a veces el peligro 

aguarda al lado”, sentencia 

Paes. El gobierno de Brasil tam-

bién lanzó una campaña por el 

respeto a las mujeres y ofrece 

llamar al 180 para emergencias. 

En las afueras del hospital 

psiquiátrico Nise da Silveira, en 

el norte de Rio, crece la algara-

bía mientras se ultiman los de-

talles para la salida de su tradi-

cional bloco Loucura Suburba-

na. Entre los centenares de fies-

teros se mezclan unas diez mu-

jeres de violeta y purpurina de 

la campaña Carnaval+Seguro, 

que reparten pegatinas y aba-

nicos con las frases “Respeta a 

las chicas” y “No es No”. Pero 

para algunas, es insuficiente. 

“Las campañas aún no dan 

cuenta de la gravedad de la si-

tuación de las mujeres en el 

carnaval”, lamenta Danielle Ri-

beiro, de 38 años, que participa 

en el bloco.  "Es mejor que 

nada, pero creo que por sí sola 

no resuelve el problema", dice 

a la AFP esta historiadora, que 

cree necesario poner más lu-

gares para denunciar y castigos 

más severos a los abusadores. 

Los hombres "deben cons-

truir otra forma de estar en el 

carnaval". 

violencia y que tiene a quién 

acudir en busca de ayuda”, sos-

tiene Paes. Brasil aprobó en di-

ciembre la ley “Não é Não” (no 

es no), que establece un proto-

colo obligatorio en espacios de 

diversión para proteger a la víc-

tima de abusos, alentar las de-

nuncias y preservar eventuales 

pruebas. La norma está inspi-

rada en la catalana No callem 

(No callemos), que hizo posible 

llevar a juicio al futbolista bra-

sileño Dani Alves tras ser acu-

sado de violar a una mujer en 

una discoteca de Barcelona. 

“Difundamos la informa-

ción que salva vidas y reforce-

mos (la idea de) que después 

de decir no, es acoso”, dijo en 

un comunicado Joyce Trinda-

de, de la Secretaría de la Mujer 

de la Prefectura de Rio, respon-

sable de la campaña Carna-

val+Seguro.  Este año hay pues-

tos de atención a mujeres agre-

didas o que se sientan en peli-

gro en el Sambódromo y la ave-

nida Intendente Magalhães, 

otra pasarela de grandes desfi-

les. Códigos QR con informa-

ción (en cuatro idiomas) sobre 

cómo y dónde buscar ayuda 

pueden consultarse en muchos 

espacios públicos, como los ba-

ños del Sambódromo y de los 

AF
P

EL VIERNES SE INICIÓ LA FIESTA.

MENSAJES 
En Rio se multiplican 
las recomendaciones  
a las mujeres para  
estar a salvo durante  
el carnaval.
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w LA INSTITUCIÓN ADVIRTIÓ DE UNA ALTA PROBABILIDAD DE DESBORDE DE RÍOS EN 4 REGIONES

El Senamhi pronostica 
desborde de varios ríos
Decisión. Los departamentos de La Paz, Oruro, Potosí y 
Chuquisaca se encuentran dentro de esta alerta naranja

AYLIN PEÑARANDA  . LA PAZ 
 

E
 

 

 

l Carnaval se vivirá 

este año en medio de una aler-

ta de prioridad naranja, activa-

da el jueves por el Servicio Na-

cional de Meteorología e Hi-

drología (Senamhi). La institu-

ción advirtió de una alta pro-

babilidad de desborde de ríos 

en 4 departamentos: La Paz, 

Oruro, Potosí y Chuquisaca. 

“Alerta naranja para el pe-

riodo 08 al 14 de febrero 2024. 

Ascensos progresivos de nivel; 

con posibles desbordes en las 

cuencas de los ríos Desagua-

dero, Lauca, Lipez, Tupiza, Tu-

musla, Alto Pilcomayo, Grande 

y La Paz”, comunicó Senamhi. 

En La Paz, los ríos en este 

riesgo son La Paz, Desaguade-

ro, Jacha Jahuira, Khala Jahuira, 

Kheka Jahuira, Kheto, Mauri, 

Catari, Choqueyapu; entre el 8 

y 13 de febrero. A las poblacio-

nes cercanas, como el munici-

pio paceño, Mecapaca, Palo-

mar, Huayhuasi, Palca, Zona 

Zona, San Andrés de Machaca, 

Achacachi, Sica, Sica, Pucarani, 

Huayhuasi, entre otros, se les 

pidió tomar recaudos. En Oru-

ro, los ríos en esta advertencia 

son Lauca, Juchus Jahuira, Des-

aguadero y Aroma del 8 al 14 

de febrero. Deben tomar recau-

dos las poblaciones de Puente 

Carasila, Turco, Puente Aroma, 

Toledo y otras cercanas. 

Respecto a Potosí la alerta 

rige del 8 al 14 de febrero en los 

ríos Lipez, Alto Pilcomayo, San 

Pedro, Chayanta, Vitichi, Yura, 

Cotagaita, Tumúsla, Tupiza y las 

quebradas Santa Antonio y Re-

medios. Para Chuquisaca, entre 

el 8 y 13 de este mes se prevén 

desbordes en los ríos Chico, Ra-

velo, Potolo, Chaunaca y Quir-

pirchaca. Lo cierto es que existe 

probabilidad de lluvia.
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En la mira están 
los ríos Desagua-
dero, Lauca, Li-
pez, Tupiza, Tu-
musla, Alto Pil-
comayo y La Paz 
 
La mayoría de las 
alertas comenza-
ron a riger desde 
el 8 al 14 de fe-
brero, en las 
cuatro regiones

w La fiesta del Carnaval 
y las celebraciones están 
en su punto, la duda es: 
¿el clima acompañará a 
esta alegre ocasión? El 
Servicio Nacional de Mete-
orología e Hidrología (Se-
namhi) ha pronosticado 
que para muchas regio-
nes este fin de semana y 
feriados serán de lluvias. 

“Las lluvias se pueden 
prolongar hasta el fin de 
semana, entre domingo y 
lunes, con alta probabili-
dad de lluvias, especial-
mente para los llanos 
orientales, norte de La 
Paz, Beni e inclusive 
Pando”, explicó el pro-
nosticador del Senamhi, 
Jaime Llanque al Siste- 
ma de Radios de Pue-
blos Originarios (RPOs). 

Desde la pasada se-
mana, las precipitaciones 
son constantes en La Paz, 
El Alto, así como otras re-
giones. Este fin de sema-
na y feriados de Carnaval, 
al parecer, no serán la ex-
cepción; entonces las 
fiestas estarán algo 
frías y lluviosas de acuer-
do con el pronóstico. 

“En el occidente las 
lluvias serían de corta 
duración con tormentas 
eléctricas, mientras que 
en el oriente las lluvias 
serían intensas”, afirmó el 
experto. Para los munici-
pios de La Paz y El Alto 
toda esta semana los cie-
los estarán nubosos. En 
la ciudad de La Paz, Se-
namhi prevé temperatu-
ras mínimas estos días.

Se vienen 
días de 

lluvia 
en La Paz

INFORMACIÓN EXTRA S.A. 
D.L. 4-3-124-99 N.I.T. 1020275027 
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Redacción: Teléfono: 2799494, Fax. 2793106  

LA PAZ CENTRO: Calle Loayza N° 136 – Teléfono 2332266 SOPOCACHI: Av. Arce esquina Pinilla. Super-
mercado Ketal. ZONA SUR: Calle 21 N° 8350 Edificio Monroy Véliz, Calacoto – Teléfono 2797001 
EL ALTO: Carretera Viacha, esq. Jorge Carrasco, Centro comercial Cielo Mall –  
Teléfono 2822767 SANTA CRUZ Central - Av. Banzer entre 3 y 4to anillo lado ATB 
Distribución – Calle Pari No. 273 esquina Independencia       
COCHABAMBA Central – Calle Chuquisaca N° 687 esquina calle Antezana 
Distribución – Av. Heroínas N°171 entre calles Ayacucho y Bautista 

SUCRE Calle Estudiantes N° 30 entre calles Junín y Argentina (Plaza 25 de mayo) 
Agente- Ibana Cespedes  Cel 70322132 – 70678841 
TARIJA Calle Colón N° 907 esquina Avenida Domingo Paz 
Agente – Henry Mayta Cel 67379163 
TRINIDAD - BENI Prolongación Avenida 6 de Agosto, calle 1 No. 56 zona San Vicente 
Agente – Reynaldo Saavedra Cel 72827617 
 

ORURO Calle Washington No 1622 entre calles Bolívar y Sucre 
Agente- Monica de Arce Cel. 72450053 -  telf. 5256503 
COBIJA - PANDO Avenida 9 de febrero, esquina Escuela Bautista (lado Seduca) puesto 1 
Agente – Néstor Aro Cel. 72029901 
POTOSI calle Oruro N° 438 entre calles Bolívar y Frías (a media cuadra del mercado central) 
multicentro Los Ángeles piso 1 ambiente 11 Agente - Leonor Balderrama cel: 67901626

 
Jefe de distribución:  
Marco Sardinas 
 
 

CONTROL 
Las autoridades munici-
pales y regionales de 
cada uno de los depar-
tamentos realizarán 
controles en estos días.
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LA PAZ

ORURO

COCHABAMBA

SANTA CRUZ

POTOSÍ

MÁXIMO 

19ºC
MÁXIMO 

19ºC

MÍNIMO 

8ºC
MÍNIMO 

4ºC
MÁXIMO 

25ºC
MÍNIMO 

15ºC
MÁXIMO 

30ºC
MÍNIMO 

21ºC
MÁXIMO 

16ºC
MÍNIMO 

4ºC

TORMENTA ELÉCTRICA

NUBOSO

SUCRE

TARIJA

TRINIDAD

COBIJA

MÁXIMO 

20ºC
MÍNIMO 

10ºC
MÁXIMO 

25ºC
MÍNIMO 

14ºC
MÁXIMO 

34ºC
MÍNIMO 

23ºC
MÁXIMO 

34ºC
MÍNIMO 

23ºC

Pronóstico 
del DÍA

TORMENTA ELÉCTRICA

TORMENTA ELÉCTRICA

LLUVIA

TORMENTA ELÉCTRICA

TORMENTA ELÉCTRICA

TORMENTA ELÉCTRICA

LLUVIA

ARIES 21 DE MARZO A 20 DE ABRIL 

Amor. Habrá momentos muy alegres, expansivos 
y apasionados. Periodo excitante e intenso para 
las relaciones de pareja. Dinero. Etapa algo ajetrea-
da, repleta de gastos imprevistos que debes controlar. 
No te agobies, pero gasta con moderación. Salud. Puedes 
tener un exceso de energía, aprovéchala en deportes.

GÉMINIS 22 DE MAYO A 21 DE JUNIO 

Amor. No te desesperes, todo volverá a su curso. 
Más tolerancia con la familia política. Alguien se 
alejará de tu vida y te causará melancolía. Dinero. 
Es el momento de tocar puertas, algo bueno viene para 
ti. La suerte te sonreirá a partir de tus esfuerzos. Salud. 
Molestias en la vista. Evita caídas y descansa más.

LEO 23 DE JULIO A 23 DE AGOSTO 

Amor. Trata de evitar disputas y el uso excesivo 
de la crítica. Esa actitud podría crearte anticuerpos 
y alejar al ser amado. Los casados controlen su 
temperamento. Dinero. En lo laboral, sentirás que 
nerviosismo e inquietudes se apoderan de ti. 
Salud. Buen momento para iniciar dietas depurativas.

LIBRA         24 DE SEPTIEMBRE A 23 DE OCTUBRE 

Amor. Recuerdos del pasado te invaden, pero 
no debes dejar que influyan en tu actual rela-
ción sentimental. No se vive de recuerdos. Dine-
ro. Quienes se dedican a tareas independientes o 
que forman parte de sociedades, pueden obtener 
buenos progresos. Salud. Gran vitalidad física.

SAGITARIO     23 DE NOVIEMBRE A 21 DE DICIEMBRE 

Amor. Mucho cuidado con los nuevos roman-
ces, ya que tu situación emocional te convierte 
en presa fácil para desilusiones. Dinero. Tu creativi-
dad estará en un momento óptimo, aprovecha todos tus 
recursos para sacar adelante tu potencial. Salud. Periodo 
vital, muy expansivo y animado. Estado físico bueno.

ACUARIO   21 DE ENERO A 19 DE FEBRERO 

Amor. Será mejor pausas en las relaciones para 
no salir herido. Sentimientos divididos, cam-
biantes entre comprensión y mimos, y a la vez de 
rechazo. Dinero. Oportunidades y responsabilidades pro-
ducto de tu buen desempeño; no temas, asumir retos 
que se te presenten. Salud. Bienestar físico y espiritual.

TAURO    21 DE ABRIL A 21 DE MAYO 

Amor. Para compensar una riña del pasado, es 
una buena idea que intentes de sorprender a tu 
pareja con algún detalle. Dinero. Debes abrir el aba-
nico de tus pretensiones. Cuanto más lejos pongas el límite, 
mejor. No debes tener miedo a nada. Salud. Buen momen-
to en general; conseguirás alcanzar paz y armonía.

CÁNCER      22 DE JUNIO A 22 DE JULIO 

Amor. Cuida tus palabras, algunos comentarios 
pueden ser mal interpretados. Lo que hagas para 
fortalecer el amor, es válido, pero hazlo sin esperar 
recompensas. Dinero. Organiza mejor la manera cómo es-
tás viviendo. Buenas oportunidades para los desempleados. 
No las dejes pasar. Salud. Tensiones que debes controlar. 

VIRGO           24 DE AGOSTO A 23 DE SEPTIEMBRE 

Amor. Temporada llena de cambios. Los proble-
mas afectivos y obstáculos que has venido arras-
trando, se resuelven favorablemente. Dinero. Llega 
un periodo favorable para la comunicación, la información, 
las noticias y las relaciones en el entorno laboral. Salud. Es 
posible que tengas momentos de mucho estrés.

ESCORPIO      24 DE OCTUBRE A 22 DE NOVIEMBRE 

Amor. Felicidad en puertas. Cambios que te pue-
den agarrar un poco fuera de base, no te resistas, 
que serán positivos para ti. Dinero. Se resuelve 
algo con un vehículo, negocios relacionados con viajes se 
concretan. Compras importantes. Salud. Estabilidad, pero 
una mujer de la familia requerirá atención especializada.

CAPRICORNIO    22 DE DICIEMBRE A 20 DE ENERO 

Amor. Te sentirás lleno(a) de ilusiones y emo-
ciones. Posibilidad de tener experiencias nuevas 
en el amor, y la amistad. Dinero. Reuniones impor-
tantes. Prepárate a conciencia, adelántate a los aconteci-
mientos y tendrás más opciones. Salud. Periodo lleno 
de vitalidad. Debes adquirir seguridad en ti mismo(a).

PISCIS    20 DE FEBRERO A 20 DE MARZO 

Amor. Periodo favorable para las conquistas. 
Momento propicio para reflexionar acerca de tus 
sentimientos y tomar las decisiones que sean ne-
cesarias. Los casados, cuidado con amores pasajeros. Dine-
ro. Tu desempeño laboral te permitirá encarar nuevas res-
ponsabilidades. Salud. Bienestar físico y emocional.

Prediccionespara HOY
Confraternidad esotérica Lashmy RohudaSALUD DINERO AMOR
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AFP. LEVERKUSEN w El Bayer Le-

verkusen dio un gran paso ha-

cia el título al imponerse 3-0 en 

casa ante el Bayern de Múnich, 

y cuenta ahora con cinco pun-

tos de ventaja al frente de la 

Bundesliga sobre el gigante bá-

varo que no pudo reaccionar. 

Aún invictos esta tempora-

da (31 partidos sin conocer la 

derrota), los jugadores de Xabi 

Alonso se llevaron los tres pun-

tos gracias a los goles del croata 

Josip Stanisic (18 minutos) -ce-

dido esta temporada por el Ba-

yern-, el español Alejandro Gri-

maldo (49’), y del neerlandés 

Jeremie Frimpong (95’), mar-

cado este último cuando el ar-

quero muniqués Manuel Neuer 

subió al área rival en un córner. 

Con 55 puntos, por 50 del 

Bayern, que encajó en el BayA-

rena su tercera derrota en la 

Bundesliga, el Leverkusen está 

más cerca que nunca que alzar 

la primera Bundesliga de su 

historia y borrar al fin al apodo 

irónico con el que se le conoce 

‘Neverkusen’, del inglés ‘never’ 

(‘nunca’), en referencia a su au-

sencia de títulos ligueros. 

El Bayern de Thomas Tu-

chel se vio por detrás en el mar-

cador cuando Stanisic, abrió el 

marcador del compromiso.

El Leverkusen acaricia el título en Alemania
HISTORIA 
Leverkusen 
está a punto 
de hacer his-
toria, porque 
nunca ganó 
la Bundesli-
ga de Ale-
mania.AF
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l Real Madrid, líder 

de LaLiga, resolvió con una sol-

vente goleada 4-0 la recepción 

del Girona, su perseguidor en 

el campeonato, distanciándose 

en la jornada 24 a cinco puntos 

del conjunto catalán, con otro 

recital de Jude Bellingham. 

El brasileño Vinicius Jr abrió 

el marcador en los primeros 

minutos del partido (6) y otros 

dos goles del centrocampista 

inglés (35 y 54) dejaron no-

queado al Girona, que volvió a 

encajar minutos después tras 

una gran acción individual de 

Rodrygo (61), la gran figura. 

“Era un partido clave para 

nosotros y muy importante ga-

narlo. Todos los partidos lo son, 

pero este un poco más (se jugó 

contra el segundo), estamos 

contentos con la victoria que 

logramos", declaró Rodrygo a 

la televisión del Real Madrid.  

La medular merengue im-

puso su poderío táctico gracias 

a una gran actuación de Be-

llingham, en total compenetra-

ción con Vinicius: el brasileño 

asistió al inglés en el primero 

de sus dos goles y también es-

tuvo en el origen del segundo, 

luego de que un disparo de Vi-

nicus fuera despejado por Gaz-

zaniga a los pies de Bellingham, 

que solo tuvo que empujar el 

balón hasta el fondo de la red. 

“Entrenamos todos los días 

juntos, nos vamos conociendo: 

Jude es un crack”, valoró el bra-

sileño a la televisión del Real 

Madrid tras el partido. Joselu 

contó con un penal en la última 

jugada que podría haber su-

puesto el 5-0, pero fue atajado 

por el guardameta argentino 

Paulo Gazzaniga (90 minutos). 

Con esta victoria, el Real 

Madrid se distancia con 61 

puntos frente a los 56 del Giro-

na, un cómodo ‘colchón’ en el 

campeonato doméstico antes 

de desplazarse el martes a 

Leipzig en la ida de los octavos 

de final de Liga de Campeones. 

w EL EQUIPO DEL EMPRESARIO BOLIVIANO, MARCELO CLAURE, CAYÓ ANTE EL PLANTEL MERENGUE

Partido. El onceno del DT Carlo Ancelotti 
goleó 4-0 a su rival y es puntero absoluto

El Madrid no tuvo 
piedad del Girona

FO
TO

S:
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FP

Venció a su perseguidor, 
el Bayern y sacó cinco 
puntos de diferencia

El Madrid no tuvo 
piedad del Girona
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G. N. w Rhenzo Alcón, Fernan-
do Kuqui y Einar Osorio son 
los tres juveniles que reforza-
rán a The Strongest en esta 
temporada. Los tres ‘cacho-
rros’ fueron presentados por 

los dirigentes atigrados para 
ocupar el puesto de Sub-20 
de la institución aurinegra. 
     El club atigrado es uno de 
los equipos que más contrata-
ciones hizo en esta gestión.

The Strongest se refuerza con tres ‘cachorros’

w LOS COTEJOS DE PREPARACIÓN TIENEN QUE CONTAR CON LA AUTORIZACIÓN DE LA FEDERACIÓN

Los clubes suspenden 
sus partidos amistosos
Oficial. Blooming, Guabirá, Wilstermann, Always Ready y San 
Antonio de Bulo Bulo debían jugar partidos este fin de semana

GUILLERMO NINA. LA PAZ 
 

T
 

 

 

ras los vergonzosos 

incidentes que se registraron 

en el estadio Gilberto Parada, 

de Montero (Santa Cruz), los 

jugadores de Bolívar y Guabirá 

se agarraron a puñetes en ple-

na cancha, la Federación Boli-

viana de Fútbol (FBF) dio a co-

nocer un comunicado donde 

señala que los cotejos amisto-

sos tienen que contar con el 

permiso de la FBF. Una deter-

minación que afectó a varios 

equipos que tenían programa-

do sus encuentros de prepara-

ción para este fin de semana.  

Blooming, Guabirá, Wilster, 

Always y San Antonio Bulo 

Bulo habían acordado disputar 

sus encuentros de preparación, 

sin embargo, no podrán hacer-

lo tras la nueva normativa de 

la FBF. El club aviador informó 

que tras recibir las disposicio-

nes de la FBF, tuvo que suspen-

der sus amistosos planificados 

contra el cuadro ‘millonario’ y 

San Antonio, porque no pue-

den cumplir con los requisitos 

que se requiere para organizar 

un encuentro de preparación. 

Algo parecido sucedió para 

el choque entre Blooming y 

Guabirá, el comunicado de sus-

pensión de ambos clubes no 

especifica los motivos y solo 

hace mención a causas de fuer-

za mayor: este compromiso de-

bía llevarse acabó en el estadio 

Gilberto Parada de Montero. 

The Strongest y Universitario 

de Vinto recién se enteraron de 

estas disposiciones cuando ya 

jugaban su partido amistoso. 

“Lamentamos 
todo lo que su-
cedió en Santa 
Cruz, pero traba-
jamos para cam-
biar todo eso”

“La dirección de 
Competiciones 
tomará las medi-
das correspon-
dientes para evi-
tar la violencia”

Fernando Costa 
PRESIDENTE DE LA FBF

“Todos tenemos 
que participar 
para que esas es-
cenas (peleas) 
no vuelvan 
a repetirse

FO
TO

S:
 F
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F

CONTROL 
La FBF dio a conocer 
que los clubes deben 
solicitar árbitros para 
los partidos amistosos 
que jueguen en el país

“Todo partido de carácter 

amistoso, que disputen clubes 

de la División Profesional y/o 

División Aficionados, debe 

contar con la autorización ex-

presa y por escrito de la Fede-

ración Boliviana de Fútbol 

(FBF). Caso contrario, el parti-

do no será reconocido y se apli-

cará lo dispuesto en el Código 

Disciplinario de la FBF´, indica 

el comunicado que dio a cono-

cer la FBF. A partir de ese mo-

mento, los equipos tuvieron 

que tomar sus previsiones, pero 

algunos no lograron cumplir 

con los requisitos, suspendie-

ron sus encuentros amistosos. 

Lo cierto es que ahora ya no 

es fácil disputar cotejos de pre-

paración si no hay un permiso. 

PAULO APAZA. LA PAZ w El entre-

nador de Bolívar, Flavio Robat-

to, pidió disculpas por los acon-

tecimientos de violencia regis-

trados en el amistoso ante Gua-

birá, el pasado miércoles, cuan-

do hubo agresiones físicas.  

El estratega Robatto recibió 

una pedrada de los hinchas de 

Guabirá, cuando estaba senta-

do en el bus. Inmediatamente 

los médicos del club lo aten-

dieron y trasladado a un hos-

pital cercano para una mejor 

atención al estratega argentino 

“A la comunidad futbolera 

y bolivarista, primero agradecer 

los mensajes de apoyo y soli-

daridad por los incidentes ocu-

rridos en Montero, tanto a mi 

staff y yo estamos bien, ya en 

recuperación”, puso Robatto en 

el inicio de su carta pública. 

“Nuestra intención fue dar 

un buen espectáculo de fútbol, 

el mismo se salió de control, las 

disculpas par el público pre-

sente y la llamada de atención 

para la seguridad que nunca 

tuvimos de inicio a fin, lastimo-

samente fuimos expuestos en 

la salida de los buses”, acotó. 

Ayer, Bolívar volvió a jugar 

otro amistoso, esta bez frente a 

Royal Pari en el Tahuichi.

Ayer, Bolívar volvió a 
jugar un amistoso ante 
Royal Pari, en el Tahuichi

DT Robatto pide disculpas por la violencia
ÚLTIMO 
El choque 
que disputa-
ron los ce-
lestes serían 
el último an-
tes de debu-
tar en la liga 
boliviana.AP

G
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La cocina es mi vida, prueba de ello es que 
llevo más de 15 años en ella. Comencé 
como ayudante de cocina y llegué a ser 
chef ejecutivo de importantes restaurantes. 

Conozco desde el proceso más básico, 
como pelar una papa, hasta transformarla 
en un delicioso soufflé. Ahora quiero 
compartir con usted este recetario con 
algunos tips para que, de forma sencilla, 
aprenda y se divierta en la cocina. 

Lo invito a acompañarme en este 
delicioso viaje culinario que emprendere-
mos juntos, estoy convencido del potencial 
de los insumos y productos bolivianos, 
pero sobre todo de que usted tiene 
un talento que debe explotar. 

¡Buen provecho! 
 
Chef. Mora

 • 3

Jefe de Redacción: Antonio Dalence    Responsable: Chef Nicol Mora    
Diseño: Isaac Vargas    Fotografía: Gloria Quelca    Gerente de Distribución: Yamil Bustillos

Querido lector
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• Ingredientes

• 1 presa de pollo 
• 200 gr de maní tostado 
• 200 gr de arroz 
• 1 ají en vaina 
• 1 cebolla 
• 1 papa 
• c/n sal, pimienta, comino 
• 2 tallos de perejil  
 

- Llevar a cocción el pollo con verduras para que tenga sabor. 
- En un sartén, añadir la cebolla cortada en pequeños cubos y sofreír con 

un chorrito de aceite; luego el maní junto con el ají poner en la licuadora 
e incorporar a la cebolla ya sofrita; con un poco de fondo de pollo dejar 
cocer y después incorporar el pollo al maní para que termine su cocción. 

-  Realizar un arroz blanco y una papa cocida como guarnición para servir. 

Nogada de pollo

• Preparación
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• Ingredientes

• 1 zanahoria  
• 1 cebolla 
• 1 acelga 
• 5 hojas de espinaca 
• 5 vainitas 
• c/n crema de leche 
• 1 cazuela de pollo

- En una olla, realizar un fondo con la cazuela de pollo y las verduras 
cortadas en trozos grandes. 

- Cuando las verduras estén suaves, llevar a una licuadora y procesar 
con el mismo caldo de pollo. 

- Llevar el procesado con el caldo de pollo a fuego medio hasta que esta 
reduzca y servir con un poco de crema de leche y perejil picado. 

 

Crema de verduras

• Preparación
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• Ingredientes

•  tallos de cilantro 
• 5 hojas de espinaca 
• 1 presa de pollo 
• c/n sal, pimienta, ajo 
• 1 cebolla 
• c/n cerveza  
• 1 zanahoria 
• ¼ taza de arveja 
• 1 pimiento morrón rojo 
• 1 maíz blanco 
 

- Llevar a licuar el cilantro junto con la espinaca y un poco de fondo de 
pollo. 

- Cortar en cubos pequeños la cebolla, pimiento rojo y zanahoria para 
incorporar a una olla con un chorrito de aceite y el arroz dejar cocer 
por 5 minutos; añadir poco a poco el licuado del cilantro y la espi-
naca. 

- Sellar el pollo aparte, previamente condimentado y desglasar con la 
cerveza e incorporar a nuestra primera preparación junto con el maíz 
desgranado. 

- Agregar poco a poco el licuado, rectificar sazón hasta que el pollo y el 
arroz estén cocidos para luego servir. 

• Preparación
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Arroz con pollo peruano
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• Ingredientes

• 3 manzanas  
• 150  ml de agua 
• 90 gr de azúcar 
• Limón  c/n - canela  c/n   
• 20 gr de maicena  
 
 

- Lavamos muy bien las manzanas, lo pelamos y sacamos el cora-
zón de las manzanas (lo del centro).  

- Cortamos en cuadraditos no tan pequeños para que se note la 
manzana. 

- En un bol u olla llevamos por unos 30 a 35 minutos a fuego 
medio, las manzanas ya picadas con agua, azúcar, canela y el 
zumo de limón a cocción; siempre estar atentos para que no se 
pegue en la olla.  

- Esperamos a que el azúcar y la manzana se diluyan a fuego  
medio.   

- Luego aplastamos poco a poco y retiramos la canela.  
- Lo trituramos dependiendo cómo le guste a cada uno.   
- Lo servimos calientito, no se enfriará rápido.  

Compota de manzana 

• Preparación
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• Ingredientes

- Llevamos a baño María el chocolate con la mantequilla y la mitad 
del azúcar hasta que se diluya todo y reservamos.   

- Los huevos batimos con la batidora hasta que esté punto nieve o 
sea bien firme junto con la mitad del azúcar y la esencia de vainilla.  

- Luego tamizamos la harina junto con la cocoa y el bicarbonato y el 
polvo de hornear.  

- Y por último incorporamos todas las preparaciones en un bol entre 
partes siempre mezclando en forma envolvente con una espátula.   

- Luego al horno por 180c* por 30 min. Depende mucho el tipo de 
horno que uno utilice. Verificar con un mondadientes si está cocido, 
si lo pinchan tiene que salir limpio.

Brownie 

• Preparación

• 175 gr de harina  
• 2 huevos   
• 80 gr de chocolate cobertura 
• 20 gr de cocoa  
• 100 gr de esencia de vainilla  c/n - 

azúcar morena   
• 25 gr de mantequilla  
• Leche  c/n - bicarbonato ½ clla  
• ½ clla de polvo de hornear  
• Nueces picadas  c/n  
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• Ingredientes

• 30 ml de ginebra 
• 15 ml de vermut rojo 
• 10 ml de vermut seco 
• 15 ml de zumo de naranja 
• Hielos 
 

- Lo primero que hay que hacer es en-
friar una copa de martini. 

- A continuación, ponemos en una coc-
telera con hielos la ginebra, el ver-
mut rojo, el vermut seco y el zumo 
de naranja. 

- Seguidamente, agitamos la coctelera 
con fuerza y hacemos que los ingre-
dientes se combinen bien. 

- Servimos la combinación en la copa 
fría, mientras la pasamos por un co-
lador para quitar los hielos. 

• Preparación

Bronx
• Ingredientes

• 50 ml de cachaça 
• 1 lima 
• 8 fresas de tamaño medio 
• 2 cucharadas de azúcar 
• Hielo picado

- El primer paso para preparar una caipiriña de 
fresa es cortar la lima en 4 trozos y añadir los 
trozos a un vaso old fashioned. 

- A continuación, se les echa las 2 cucharadas de 
azúcar por encima y se machaca con suavidad. 

- Lo siguiente es lavar las fresas, quitarles el tallo 
y cortarlas en varios trozos. Si las fresas son pe-
queñas no hace falta cortarlas. 

- Se añaden los trozos de fresa a la mezcla 
de lima y azúcar y se vuelve a machacar 
suavemente. 

- Una vez se haya sacado todo el jugo a las frutas, 
se llena el vaso con hielo picado. 

- Después, se vierte la cachaça hasta que llegue 
hasta arriba de la copa. 

- Se remueve con una cuchara de bar para mez-
clar los ingredientes y subir los trozos de fresa. 

- Para concluir, se colocan unos pequeños trozos 
de fresa en la caipiriña. ¡Y ya está listo el cóctel! 

• Preparación

Caipiriña de Fresa
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CÓCTELES 

• Ingredientes

• 15 ml de brandy 
• 45 ml de vino tinto de Oporto 
• 1 yema de huevo 
• Hielos 
 

- Enfría la copa antes de empezar a 
preparar el cóctel. 

- Añade el brandy, el vino de Oporto y 
la yema de huevo en una coctelera 
con hielos. 

- Agita la coctelera. No olvides hacerlo 
durante varios segundos, la yema de 
huevo tiene que combinar bien con 
el resto de ingredientes. 

- Pasa el combinado a través de un co-
lador y viértelo en la copa enfriada. 

- Añade una cucharadita de nuez mos-
cada como aderezo al cóctel. 

• Preparación

Porto Flip
• Ingredientes
• 90 ml de champagne 
• 10 ml de coñac 
• 2 golpes de amargo de Angostura 
• Un par de gotas de Grand Marnier 

(opcional) 
• 1 terrón de azúcar 
 
 

- Comienza a preparar tu Champagne 
Cocktail poniendo el terrón de azúcar en 
una copa de champagne. 

- A continuación, da un par de toques a 
una botella de amargo de angostura para 
que caigan unas gotas sobre el terrón. 

- El siguiente paso es añadir el coñac 
a la copa. 

- Después, viertes con cuidado el cham-
pagne frío. Si quieres, puedes añadir 
ahora las 2 gotas de Grand Marnier. 

- Y termina colocando un trozo de cáscara 
de naranja y una guinda como decora-
ción ¡Y listo!

• Preparación

Champagne Cocktailorto Flliiip
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