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w Más de 5.000 músicos 
hicieron retumbar Oruro en el 
tradicional Festival de Bandas.

w Más de 5.000 músicos 
hicieron retumbar Oruro en el 
tradicional Festival de Bandas.

RO
SÍ

O
 F

LO
RE

S

P.8

Arranca el carnaval  
al son de las bandas
Arranca el carnaval  

al son de las bandas

ESPECIAL

ATRACADORES SE LLEVAN BS. 15 MIL DE UNA 
ESTACIÓN DE SERVICIO EN GUAYARAMERÍN

P.11

Murkel Dellien y 
Juan Carlos Prado 
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Davis ganando
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l presidente Luis Arce 

aseguró que el acuerdo político 

en el Legislativo muestra que 

“el diálogo y la racionalidad 

han triunfado” sobre quienes 

aún persisten en planes para 

sembrar la violencia y la des-

estabilización, y demandó que 

se levanten “los pocos blo-

queos” que se mantienen. 

“Una vez más la realidad ha 

demostrado que no era preciso 

castigar al pueblo ni afectar 

nuestra economía por ambi-

ciones políticas personales”, pu-

blicó en su cuenta de Facebook 

sobre el acuerdo alcanzado en 

el Legislativo para viabilizar las 

elecciones judiciales. 

Afines al expresidente Evo 

Morales llevaron adelante un 

bloqueo que el viernes cumplió 

12 días, con un perjuicio eco-

nómico que superó los $us 832 

millones, cuatro muertos y per-

juicios a gran parte de la pobla-

ción. Campesino que siguen a 

Morales suspendieron la extre-

ma medida tras el acuerdo del 

viernes en el Legislativo, pero 

algunos lo mantienen. 

La medida de presión exigia 

la dimisión de los magistrados 

del Órgano Judicial y del Tri-

bunal Constitucional Plurina-

cional, que fueron prorrogados 

en su mandato por una senten-

cia constitucional ante la falta 

de nuevas autoridades electas, 

y elecciones judicial. Además, 

defendió una nueva candida-

tura de Morales, pese a una 

sentencia constitucional, según 

un boletín. “El diálogo y la ra-

cionalidad han triunfado sobre 

los que todavía persisten con 

planes para sembrar odio entre 

hermanos, violencia y desesta-

bilización”, afirmó y añadió: “El 

pedido del pueblo boliviano es 

que se levanten los pocos blo-

queos que aún persisten, que 

ya no se siga golpeando a la 

economía ni perjudicando a 

tantos sectores por afanes po-

líticos individuales”. 

Las negociaciones presidi-

das por el vicepresidente David 

Choquehuanca lograron un 

acuerdo que viabilizó las elec-

ciones judiciales, la aprobación 

de créditos, y el tratamiento  

de leyes que tienen que ver con 

la suspensión de plazos proce-

sales y la prórroga de mandatos 

de los magistrados.  

En estas negociaciones es-

tuvieron articulados legislado-

res evistas y de la oposición.

Arce: Acuerdo muestra triunfo 
del diálogo sobre la violencia 

ERIKA IBÁÑEZ. LA PAZ w El mi-

nistro de Hidrocarburos y 

Energías, Franklin Molina, 

posesionó  a Adams Hurta-

do como viceministro de In-

dustrialización, Comercia-

lización, Transporte y Alma-

cenaje en reemplazo de Wi-

lliam Donaire. En el acto, 

Molina destacó los desafíos 

significativos que enfrenta 

al sector y subrayó el trabajo 

que realizan para transfor-

mar la matriz energética; a 

través de proyectos para ga-

rantizar la seguridad ener-

gética y la sustitución de los 

combustibles fósiles.  

Hurtado es un experi-

mentado profesional en in-

geniería petrolera con tra-

yectoria tanto en el ámbito 

público como privado. 

“Como profesional y per-

sona, el compromiso es ga-

rantizar el abastecimiento 

de combustible a nivel na-

cional, continuar nuestros 

proyectos de industrializa-

ción”, afirmó Hurtado. 

Molina 
posesiona  
a un nuevo 
viceministro 
William Donaire fue 
reemplazado por 
Adams Hurtado 

Mensaje.  El Presidente considera que se impuso la 
racionalidad sobre quienes tienen planes de desestabilización

SE LOGRÓ UN ACUERDO PARA  
LAS ELECCIONES JUDICIALES.

ACUERDOS 
Además del acuerdo 
que viabilizó las elec-
ciones judiciales, se 
acordó la aprobación 
de créditos externos.

w LAMENTÓ QUE ALGUNOS GRUPOS SIGAN BLOQUEANDO.

AB
I

AB
I

M.M. LA PAZ w El gerente del Ins-

tituto Boliviano de Comercio 

Exteriror, (IBCE), Gary Rodrí-

guez, señaló que las perdidas 

suman $us 1.000 millones, cifra 

que puede seguir subiendo  

si la medida de presión conti-

núa en Cochabamba. 

“Nosotros estamos de 

acuerdo con el cálculo que hizo 

el Gobierno, de un poco más 

de 75 millones de dólares por 

día. Eso significa que desde el 

22 de enero ya tenemos una 

pérdidade $us 1.000 millones”, 

explicó Rodríguez, a la red Uni-

tel. Además, agregó que a las 

pérdidas económicas, hay que 

agregarle las afectaciones en 

los negocios de los exportado-

res, importadores, transportis-

tas, comerciantes, trabajadores.  

“Cargamos con la elevación 

de precios y también con la 

pérdida de la imagen interna-

cional”, argumentó. El 22 de 

enero, sectores sociales afines 

a Evo Morales decidieron ini-

ciar un bloqueo nacional de ca-

rreteras, exigiendo la renuncia 

de los magistrados ‘autoprorro-

gados’ y que se lleven adelante 

las elecciones judiciales a pesar 

del acuerdo en el legislativo se 

mantenían algunos bloqueos. 

Además se debe tomar 
en cuenta el daño al 
sector exportador

El IBCE calcula las pérdidas en $us 1.000 millones 

DATO 
Los gupos 
radicales afi-
nes a Mora-
les iniciaron 
bloqueos el 
22 de enero.
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Se ofertan 
productos a 
precio justo 
en dos ferias

MARCO MENDOZA. LA PAZ w Con 

una oferta variada de produc-

tos de la canasta familiar, este 

sábado se desarrolló la Feria 

“Del Campo a la Olla, del pro-

ductor al consumidor” en la 

plaza del Tinku, en la zona de 

Ciudad Satélite, en El Alto, y en 

la plaza Villarroel, en La Paz. 

“Hay mucha gente que se 

dio cita en la feria ‘Del Campo 

a la Olla’”, donde se comercia-

lizan productos a precio y peso 

justo. Tenemos precios más 

económicos que en los merca-

dos”, destacó el viceministro  

de Desarrollo Rural y Agrope-

cuario, Álvaro Mollinedo, en la 

plaza Villarroel. En esta feria se 

comercializan más de 2.000 po-

llos a Bs 13,50 el kilo, el huevo 

a Bs 16 el maple, la arroba de 

papa desde Bs 45, y una varie-

dad de hortalizas, frutas, ver-

duras y también productos 

transformados. En ambas ferias 

participaron productores que 

llegaron de diferentes regiones 

del departamento de La Paz, 

como Achocalla, Río Abajo, Sa-

pahaqui, Luribay y Cairoma. 

En el El Alto es en la 
plaza del Tinku y en La 
Paz en la plaza Villarroel

LA OFERTA ES VARIADA.

AB
I
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ese al anuncio de un 

cuarto intermedio en los blo-

queos, que no se cumple al 

100%, las largas filas de vehí-

culos que buscan combustible 

en varias estaciones de servicio 

se mantienen en la ciudad de 

La Paz, donde el carburante 

aún escasea y genera protestas.  

Ése fue el panorama duran-

te toda la semana en la sede de 

gobierno, pese al anuncio de 

Yacimientos Petrolíferos Fisca-

les Bolivianos (YPFB) de la lle-

gada de un convoy de 35 ca-

miones cisterna con 2,5 millo-

nes de litros de gasolina y diésel 

para el departamento.  

Ayer, varias estaciones de 

servicio permanecían con filas 

de autos que esperaban por ho-

ras conseguir combustible.  

Algunos tuvieron suerte y 

lograron comprar gasolina; sin 

embargo, otros hicieron fila en 

vano.Eso ocurrió en la estación 

de servicio de la zona Los Pi-

nos, en la avenida José María 

Achá, en la zona sur de La Paz, 

donde decenas de vehículos es-

peraron durante mucho tiem-

po con la esperanza de cargar 

el carburante, pues un camión 

cisterna permanecía estacio-

nado en el lugar. Sin embargo, 

tras varios minutos de espera 

los encargados de la estación 

colocaron un letrero con la ad-

vertencia de “no se vende ga-

solina hasta nuevo aviso”, pese 

al reclamo de los conductores. 

Vanas fueron las protestas 

de los usuarios, pues no hubo 

atención. En la estación de ser-

vicio Volcán, en la avenida 

Montes, también se vieron lar-

gas filas; sin embargo, ahí sí se 

vendió el carburante y por la 

mañana los vehículos fueron 

despachados en menos de 20 

minutos. También hubo filas 

en la estación de servicio de la 

calle 17 de Obrajes, donde ha-

bía atención, pero la espera era 

larga pues los coches práctica-

mente rodeaban el manzano.  

En una estación de servicio 

de la zona sur, un usuario de-

nunció que logró comprar ga-

solina, pero mezclada con 

agua, pues su vehículo se paró 

unos metros más adelante y no 

funcionó más. Anunció que 

presentará una denuncia ante 

la ANH. La normal distribución 

de combustible es una de las 

principales consecuencias del 

bloqueo de caminos protago-

nizado por sectores sociales del 

ala evista del MAS que protes-

tan contra la prórroga de ma-

gistrados y consejeros y en de-

manda de elecciones judiciales. 

La noche del viernes, selogró 

un acuerdo pero ayer aún se re-

portan varios puntos de blo-

queo, en  Cochabamba.

w LOS CONDUCTORES PEREGRINAN POR LAS ESTACIONES DE SERVICIO EN BUSCA DE COMBUSTIBLE

Perjuicio. En una estación de servicio de la zona sur 
anunciaron que no se venderá gasolina “hasta nuevo aviso”

Las filas para la compra de 
gasolina persisten en La Paz 

E.I. LA PAZ w Militares del Co-

mando Operacional de Lucha 

Contra el Contrabando inter-

ceptaron la noche del viernes 

un camión que cargaba ocho 

tanques con 8.000 litros de  

diésel que eran llevados ilegal-

mente hacia el Perú.  

El decomiso se realizó en 

inmediaciones de la localidad 

de Chaguaya, provincia Cama-

cho del departamento de La 

Paz. Según el informe del Vice-

ministerio de Lucha Contra el 

Contrabando, durante un pa-

trullaje los efectivos de la Fuer-

za de Tarea Conjunta (FTC) 

Agropecuario Grupo de Tarea 

“Chaguaya” interceptaron el ve-

hículo. En su interior hallaron 

el carburante que tenía como 

destino el vecino país. 

El conductor del vehículo, 

al verse descubierto, se dio a la 

fuga. El diésel fue depositado 

en el recinto Alianza de Cha-

guaya. El combustible en Boli-

via es subvencionado, por lo 

que algunas personas lo llevan 

al vecino país para venderlo a 

mayor precio. El año pasado, el 

Gobierno identificó al menos 

12 puntos en la frontera con 

Perú por donde se saca el com-

bustible de contrabando.

Un camión llevaba  
ocho tanques con  
el combustible

Decomisan 8.000 litros de diésel que eran llevados a Perú

EL CAMIÓN INCAUTADO.

CONTROL 
Al ser inter-
ceptado por 
militares el-
conductor 
huyó dejan-
do el camión 
con el carbu-
rante.M
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w LA ALCALDÍA DESPLAZÓ MAQUINARIA PESADA Y PERSONAL PARA REALIZAR LA LIMPIEZA.
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na lluvia intensa 

caída el viernes en la noche 

provocó el desborde de los ríos 

Tangani y Tijini, en Periférica, 

y Huayñajahuira, Irpavi y Arun-

taya en el macrodistrito Sur.  

Por la emergencia la Alcal-

día desplazó personal y maqui-

lados en la cuenca de Irpavi, a 

horas 20:30 se inició la tormen-

ta eléctrica en Huayñajahuira, 

trasladándose hacia la cuenca 

Choqueyapu, pasando por to-

das las cuencas”, según el re-

porte de la SMRGV. En Perifé-

rica la intensa lluvia provocó el 

desborde de los ríos Tangani y 

Tijini, mientras que en la zona 

Sur hubo desbordes y ondas 

punzantes en los ríos Huayña-

jahuira, Irpavi y Aruntaya. 

Lluvia de dos horas 
provoca desbordes 
en cinco ríos 

Emergencia. El viernes en la noche hubo  
problemas en el macrodistrito Periférica y Sur

AM
U

N

naria pesada para proceder a 

la limpieza de estas zonas don-

de se acumuló material de 

arrastre en vías y viviendas. 

Un reporte de la Secretaría 

Municipal de Resiliencia y Ges-

tión de Vulnerabilidades 

(SMRGV) da cuenta que los 

chubascos se iniciaron en la 

cuenca de Irpavi y después se 

trasladaron al resto de las cuen-

cas. “La precipitación comenzó 

a las 19:30 con chubascos ais-

HUBO MAZAMORRA.
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os controles por las 

fiestas de Carnaval comenza-

ron en la ciudad de El Alto, por-

que la Intendencia Municipal 

realizó varios operativos por las 

calles y ferias de la urbe alteña, 

donde se decomisó dos cente-

nas de unidades de espuma 

que eran comercializados de 

manera insalubre o ilegales. Las 

autoridades municipales hicie-

ron conocer una lista de espu-

mas autorizados para su venta 

para estas fiestas en El Alto. 

“Habrían ingresado espu-

mas de contrabando al país, lo 

cual causa daño a la salud y al 

medio ambiente, por ello esta-

mos desarrollando el operativo. 

Esta semana, ya se ha emitido 

una lista por parte de una en-

tidad gubernamental y con ello, 

nosotros estamos realizando 

los controles pertinentes con 

respecto a las espumas”, infor-

mó el Intendente Municipal, 

Wilmer Quisbert, en un comu-

nicado oficial de GAMEA. 

Durante el operativo deco-

misaron espumas con fechas 

caducas, marcas no autoriza-

das, latas en mal estado y pro-

ductos sin registro ni precinto 

de seguridad. Asimismo, la In-

tendencia incautó globos que 

habrían estado expuestos al sol 

y que no se encontraban en óp-

timas condiciones para su ven-

ta a la ciudadanía alteña. 

Quisbert adelantó que en 

los próximos días se presentará 

el ‘Plan Carnaval Seguro’, el cual 

tiene como objetivo llevar a 

cabo diversas acciones de con-

trol y concientización en torno 

al cuidado del agua. También 

controlan la venta de bebidas 

alcohólicas, además de verifi-

car las fechas de su caducidad.

w MUCHOS DE LOS PRODUCTOS A LA VENTA ESTABAN SIN REGISTRO NI PRECINTO DE SEGURIDAD

Actividad. Los controles por las fiestas de Carnaval 
comenzaron en la ciudad de El Alto: en calles y ferias

Intendencia comisa 
espumas en mal 
estado y vencidas

FO
TO

S 
G

AM
EA

G. N. LA PAZ w La Alcaldía de El 

Alto y la Federación de Juntas 

Vecinales (Fejuve) sellaron la 

alianza rumbo al Censo 2024 y 

una de las primeras tareas será 

un precenso zonal. “Será muy 
importante que a través de los 
presidentes de zonas podamos 
hacer un control, un precenso 
zonal como ellos llaman, para 
lograr que nuestra sociedad sea 
censada en El Alto”, dijo el se-
cretario Municipal de Gestión 
Institucional, Rury Balladares, 
según un boletín de GAMEA. 

     En 2012, cuando se realizó 

el último Censo en Bolivia, al 

menos 200 mil habitantes sa-

lieron al área rural y por ello, la 

Alcaldía intensifica la campa-

ña: #AquíVivo y #AquíMeCen-

so. Aquel año, la población re-

gistrada fue de 848.452 habi-

tantes y ahora la proyección es 

superar 1,5 millón de personas. 

     En la misma línea, el presi-

dente de la Fejuve, Juan Sauce-

do, dijo que existe un compro-

miso vecinal para apoyar al 

Censo. “Como Fejuve vamos a 

coadyuvar con los controles so-

ciales, con los funcionarios de 

la Alcaldía, con los ejecutivos, 

presidentes, presidentas, veci-

nos, vecinas y toda la base”, dijo.

Los presidentes de 
las juntas vecinales 
registrarán a habitantes

Alcaldía y Fejuve harán un precenso
CURSOS 
El jueves co-
menzó un 
taller de so-
cialización 
para los 14 
distritos y fi-
nalizará el 
fin de mes.G

AM
EA

Las marcas 
autorizadas 

para 
su venta

w Soledad Mamani, encarga-
da de inocuidad de la Inten-
dencia municipal, aconseja 
verificar la fecha de elabora-
ción y vencimiento, la infor-
mación de la empresa fabri-
cante, el indicador de la au-
sencia de la sustancia tóxica 

R22 y asegurarse de contar 
con el precinto de seguridad. 

Rick y Fiesta, Reyna Mora, 
Alegría Carnavalera y Rey 
Momo; además de Cosmi-
Nieve, Rey Kiko, Goldery y 
Carnaval B.B.B. son las ocho 
marcas de espumas autoriza-

das para el Carnaval 2024, 
que fue anunciada por la 
Intendencia Municipal de 
El Alto, en esta semana. 

La Secretaría Municipal de 
Seguridad Ciudadana y el Vi-
ceministerio de Medio Am-
biente recomendaron a la 

población alteña, a verificar 
los productos que compran y 
que el exceso uno de algu-
nos artículos es daniño para 
la salud de las personas. Es-
tas entidades habilitaron nú-
meros de celulares para reci-
bir denuncias y reclamos. 
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AFP. GAZA w El ejército israelí 

bombardeó intensamente ayer 

la ciudad de Rafah, en el extre-

mo sur de la Franja de Gaza, 

colapsado por más de un mi-

llón de palestinos que huyen 

de los combates en esta zona. 

En medio de negociaciones 

para intentar establecer una 

nueva tregua en Gaza, esta ciu-

dad fronteriza con Egipto fue 

blanco de potentes ataques aé-

reos, según una periodista de 

la AFP. Una ráfaga de ataques 

aéreos y disparos de tanques 

sacudió también Jan Yunis, afir-

mó un periodista de la AFP.  

La principal ciudad del sur 

de Gaza se convirtió en las úl-

timas semanas en el principal 

foco de la ofensiva israelí. 

El ministerio de Salud de 

este territorio, controlado por 

el movimiento islamista Ha-

más, aseguró que al menos 100 

civiles murieron por la noche 

en toda Gaza. El ejército israelí 

reportó por su parte que mató 

a “decenas de terroristas” en el 

norte y el centro de Gaza. 

Desde que estalló la guerra 

el 7 de octubre entre Israel y 

Hamás, cientos de miles de pa-

lestinos desplazados por los 

combates han huido a Rafah. 

Los bombardeos del 
ejército israelí no cesan 
en la ciudad de Rafah

Israel bombardea el sur de Gaza colapsada por refugiados 
CIFRAS 
Según la 
ONU, más 
de 1,3 millo-
nes de habi-
tantes de 
Gaza son re-
fugiados en 
Rafah.AF
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l presidente de Chile, 

Gabriel Boric, confirmó este sá-

bado que 46 personas han fa-

llecido por los feroces incen-

dios forestales que arrasan sec-

tores poblados de Viña del Mar 

y la turística región de Valpara-

íso, en el centro del país. 

“Se registran 40 personas fa-

llecidas durante el incendio y 

seis adicionales producto de las 

quemaduras”, aseguró Boric 

desde el Palacio de La Moneda 

en Santiago, luego de haber so-

brevolado en helicóptero la re-

gión afectada, con focos de fue-

go entre 80 y 120 km al noroes-

te de la capital. “Sabemos que 

estas (víctimas) irán a ir en au-

mento”, enfatizó Boric. 

Además se reportó 92 in-

cendios activos y 43.000 hectá-

reas quemadas. De los fuegos 

activos, 29 están siendo com-

batidos por parte de cuerpos 

de emergencia y 40 controla-

dos. “La prioridad está en los 

incendios de la Región de Val-

paraíso por su cercanía a zonas 

urbanas, ahí fundamentalmen-

te tenemos varios incendios, 

pero dos son de mayor preocu-

pación”, explicó Tohá, quien de-

talló que uno es Complejo Las 

Tablas, con 6.800 hectáreas, y 

el otro Lo Moscoso, en Quilpué, 

con 1.150 hectáreas. Todas es-

tas zonas quedan entre 80 y 120 

km al noroeste de Santiago, con 

empresas vitivinícolas, agríco-

las, madereras y por su cercanía 

a las playas del Pacífico tienen 

una gran afluencia de turistas 

por el verano austral. 

El reporte indica que cuen-

tan con 14 naves y cinco heli-

cópteros trabajando en la zona 

de Valparaíso para combatir los 

incendios.  No se requieren 

más naves porque la zona “no 

es muy grande. Es muy densa, 

pero no muy extensa”.

w SE REPORTÓ QUE HAY 92 INCENDIOS ACTIVOS Y 43.000 HECTÁREAS QUEMADAS.

Crisis. Valparaíso y otras localidades del 
centro y sur de Chile están en emergencia

Los incendios 
forestales en Chile 

dejan al menos  
19 muertos

Los incendios 
forestales en Chile 

dejan al menos  
46 muertos

AF
P

w EXTENSIÓN 
Todas estas zonas quedan entre 80 y  
120 km al noroeste de Santiago, con em-
presas vitivinícolas, agrícolas, madereras.

w EMERGENCIA 
El reporte oficial indica que hay14 naves y 
cinco helicópteros trabajando en la zona 
de Valparaíso para combatir los incendios. 

w RESTRICCIÓN 
Aún es posible ingresar a varias zonas 
también arrasadas por el fuego mientras 
se terminana las labores de sofocación.
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w LOS PRODUCTOS CON SU ROSTRO SE VENDEN MUY BIEN ALGO QUE NUNCA PASÓ ANTES.

La ‘Bukelemanía’ y una 
elección sin sorpresas  
en El Salvador

Respaldo. Sin un contrincante de peso es 
segura la reelección de Nayib Bukele

AFP. EL SALVADOR 
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o hay grandes pan-

cartas ni mitines, ni calles em-

papeladas con las banderas de 

los partidos políticos, pero en 

El Salvador no falta en los pues-

tos del mercado la imagen del 

presidente Nayib Bukele, gran 

favorito a la reelección. 

Tazas, camisetas, gorras, lla-

veros, relojes, cuadros, muñe-

cos de arcilla, delantales o al-

cancías de yeso: en el Mercado 

de Artesanías Excuartel, en el 

centro histórico de San Salva-

dor, los vendedores buscan 

también sacar provecho de la 

popularidad del presidente. 

Oscar Martínez, viene de 

comprar una camiseta azul es-

tampada con una foto de Bu-

kele dando un discurso. De 

fondo los colores de un ama-

necer y la frase: “El Salvador re-

nace”. “Ando paseando y vienen 

las elecciones y estamos muy 

entusiasmados de poderle dar 

el voto. Antes no podíamos via-

jar por el miedo a las pandillas”, 

dice a la AFP Martínez, quien 

trabaja en Estados Unidos en 

mantenimiento de aires acon-

dicionados. Bukele, aspira a la 

reelección luego de que la Cor-

te Suprema de Justicia hizo una 

interpretación de la Constitu-

ción, que sólo permitía un 

mandato de cinco años.  

Según los últimos sondeos 

-no se pueden publicar en vís-

peras de la votación- hoy arra-

sará. Sus rivales de izquierda y 

derecha figuran con una inten-

ción de voto de un dígito. 

Gloria de Echeverría, dice 

“hay un boom” de Bukele. 

“Hizo historia en todo. Nunca 

había visto que se vendiera tan-

to producto con la cara de un 

presidente”, afirmó. 

En su tienda, ella tiene in-

cluso cuadros de la moderna 

biblioteca contruida con un 

préstamo de China, recién  

inaugurada por Bukele.  

Sentada esperando clientes 

junto a un delantal con el rostro 

de Bukele en gafas oscuras, Ana 

Hernández, de 67 años, dice 

que “se venden bastantes las 

cosas de él porque las personas 

AF
P

lo quieren. Por eso lo buscan y 

lo vendemos. Para mí ha sido 

un buen presidente, no se com-

para con otros”, asegura Her-

nández, con medio siglo de tra-

bajar en el mercado.  

Aunque Bukele goza de po-

pularidad del 90%, según el La-

tinobarómetro 2023, activistas 

de derechos humanos asegu-

ran que está basada en un ré-

gimen de excepción, vigente 

desde marzo de 2022, que per-

mite detenciones arbitrarias y 

atropellos. Además advierten, 

que Bukele controla todos los 

poderes del Estado y que ha 

fundado en El Salvador una au-

tocracia y al menos por ahora 

la población lo apoya.
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G. N. LA PAZ w En la ciudad de Guaya-

ramerín, en Beni, la trabajadora de 

una estación de servicio público (sur-

tidor) cumplía con sus deberes cuan-

do de pronto llegaron al lugar dos 

hombres, quienes venían a pie, se 

acercaron a ella y sacaron sus armas 

de fuego para luego arrebatarle un 

morral. En el bolso estaba 15 mil bo-

livianos, lo recaudado hasta ese mo-

mento, la Policía inició las investiga-

ciones y buscan a los delincuentes, 

quienes escaparon sin rumbo.  

“Dos sujetos de sexo masculino 

llegaron a pie y la intimidaron. Le 

sustrajeron una bolsa con 15 mil bo-

livianos y un teléfono celular. Vamos 

a mejorar las imágenes para realizar 

el reconocimiento facial, igual esta-

mos trabajando con policías de Brasil 

para dar con los autores”, sostuvo 

Juan Céspedes a la Red Unitel, el ofi-

cial a cargo de las investigaciones. La 

víctima denunció el caso y se acti- 

vó operativos para capturarlos.

Los delincuentes estaban 
con armas de fuego, según 
la trabajadora del lugar

Atracadores se llevan 15 mil bolivianos 
de un surtidor, en Guayaramerín

RR
SS

A PIE 
Los delin-
cuentes lle-
garon cami-
nando al lu-
gar y tam-
bién huye-
ron de esa 
manera.

Investigación. El hombre dijo que no actuó 
solo, por lo que sus cómplices están prófugos

w EL ACUSADO PERTENECE AL DISTRITO DE MORA, EN EL MUNICIPIO DE CABEZAS

Menonita confiesa que violó  
a cuatro adolescentes
GUILLERMO NINA. LA PAZ 
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n el municipio cruce-

ño de Cabezas, en Santa Cruz, 

una adolescente fue violada 

por un miembro de la comuni-

dad menonita, por lo que los 

padres de familia de la víctima 

se presentaron a oficinas de la 

Policía boliviana para la denun-

cia. Tras un trabajo de investi-

gación, los uniformados apre-

hendieron al acusado, quien 

admitió que cometió el delito, 

además de señalar que no era 

su única víctima ya que habrí-

an otras personas afectadas. 

“Sí (violé) a la muchacha y 

a otras tres”, mencionó el autor 

del delito de violación, se co-

noce que el menonita no actuó 

solo, puesto que tendría cóm-

plices, quienes también habrí-

an participado del hecho. Es 

por eso que la Policía comenzó 

con las intervenciones, mien-

tras que el menonita se en-

cuentra en celdas de la Felcc. 

Tras las primeras averigua-

ciones, se conoció que el hom-

bre utilizó algún tipo de sustan-

cia para aprovecharse de su víc-

tima. “No se descarta la parti-

cipación de otras personas, ni 

el uso de algún químico para 

adormecer a las mujeres”, sos-

tuvo uno de los fiscales. Se dio 

a conocer que tres personas es-

tán prófugas, quienes estarían 

involucradas con ese delito de 

violación de la adolescente.

La encargada de 
la Defensoría de 
Cabezas, Carmen 
Mejía, dijo el 
caso se maneja 
en reserva para 
su investigación

Autopista: 
un choque 
deja dos 
heridos

G.N. LA PAZ w “No vi que ha-

bía lava (mazamorra) y per-

dí el control de mí vehículo, 

por lo que choqué contra la 

baranda (separadora) y ter-

mine en el otro carril. Otro 

coche estaba delante de mi 

y no pude ver bien”, dijo el 

chofer del motorizado que 

chocó contra la separadora 

de la autopista y que tam-

bién ocasionó daños mate-

riales a un bus interdepar-

tamental que estaba en el 

carril de subida de la auto-

pista entre La Paz y El Alto. 

El saldo de este hecho son 

dos personas heridas. 

El accidente se debió a 

la caída de mazamorra, en 

la ‘Curva del Diablo’, donde 

el piso se convirtió en una 

pista de patinaje, según los 

testimonios de los choferes 

que pasaron por el lugar.

El hecho sucedió en 
la ‘Curva del Diablo’, 
entre La Paz y El Alto
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Roban un 
taxi mientras 
el chofer se 
fue al baño

G. N. LA PAZ w El ‘jueves de com-

padres’ trajo sus consecuen-

cias, porque tres jóvenes en es-

tado de ebriedad robaron un 

taxi, pero en su afán de escapar 

chocaron contra un minibús. 

La Policía llegó al lugar y apre-

hendió a tres personas, quienes 

aprovecharon que el chofer 

paró su motorizado para ir al 

baño: encendieron el vehículo 

con un destornillador. Estaban 

huyendo cuando chocaron con 

un minibús dejando grandes 

daños materiales en los coches. 

“A unas seis cuadras logran 

colisionar contra un minibús, 

donde personal de civil y veci-

nos denunciaron a la Policía. 

Estas personas están puestas a 

disposición de la dirección de 

robo de vehículos”, informó el 

comandante departamental de 

la Policía de La Paz, Edgar Cor-

tez, quien manifestó que fueron 

los vecinos quienes retuvieron 

a los tres jóvenes. Ahora, estas 

personas serán sometidos a sus 

medidas cautelares y deben 

responder por los daños oca-

sionados en los hechos.

Fueron tres jóvenes que 
festejaban el ‘jueves de 
compadres’, en El Alto

U
N
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LA PAZ

ORURO

COCHABAMBA

SANTA CRUZ

POTOSÍ

MÁXIMO 

20ºC
MÁXIMO 

23ºC

MÍNIMO 

7ºC
MÍNIMO 

7ºC
MÁXIMO 

28ºC
MÍNIMO 

14ºC
MÁXIMO 

36ºC
MÍNIMO 

22ºC
MÁXIMO 

20ºC
MÍNIMO 

4ºC

NUBOSO

POCO NUBOSO

SUCRE

TARIJA

TRINIDAD

COBIJA

MÁXIMO 

25ºC
MÍNIMO 

14ºC
MÁXIMO 

30ºC
MÍNIMO 

16ºC
MÁXIMO 

34ºC
MÍNIMO 

23ºC
MÁXIMO 

33ºC
MÍNIMO 

23ºC

Pronóstico 
del DÍA

NUBOSO

NUBOSO

NUBOSO

NUBOSO

NUBOSO

TORMENTA ELÉCTRICA

LLUVIAS DISPERSAS

ARIES 21 DE MARZO A 20 DE ABRIL 

Amor. Lo difícil no es encontrar la estabilidad 
emocional, sino mantenerla, no te hagas pro-
blemas por detalles, maneja los celos. Dinero. 
Con un poco más de organización podrás manejar 
con soltura todos los temas referidos a la economía 
del hogar. Salud. Salud sin inconvenientes.

GÉMINIS 22 DE MAYO A 21 DE JUNIO 

Amor. La vida sentimental empieza a animarse. 
Oportunidad de resolver y reparar dilemas íntimos 
de tu pasado amoroso. Si vas a volver con tu ex, 
procura que sea con tus reglas. Dinero. Cuidado con involu-
crarte en negocios fraudulentos por buscar gangas, revisa 
la letra chica de los contratos. Salud. Un chequeo de rutina.

LEO 23 DE JULIO A 23 DE AGOSTO 

Amor. Descubrimiento permanente de afinida-
des. Aquello que pensabas que eran coinciden-
cias puede transformarse en un romance. Dinero. 
Será una etapa favorable para atender problemas 
edilicios, asuntos legales y efectuar compras para 
el hogar. Salud. Estabilidad física y emocional.

LIBRA         24 DE SEPTIEMBRE A 23 DE OCTUBRE 

Amor. Te dejarás arrastrar a una situación muy 
beneficiosa para tu relación de pareja. Evita 
mostrarte como alguien muy dominante y con-
trolador, eso te puede perjudicar. Dinero. Conseguirás 
concretar objetivos. Tendrás las herramientas personales 
para conseguir lo que quieres. Salud. Bienestar.

SAGITARIO     23 DE NOVIEMBRE A 21 DE DICIEMBRE 

Amor. Los nativos de este signo estarán más 
románticos que nunca durante este periodo. 
Días en que afloran los sentimientos y se abren 
oportunidades para encontrar a la pareja idea. Dinero. En 
el ámbito laboral, surgirán algunos comentarios que pro-
vocarán tu enojo. Salud. Bienestar pleno.

ACUARIO   21 DE ENERO A 19 DE FEBRERO 

Amor. Tensiones entre enamorados: no permi-
tas que la familia o personas ajenas a la rela-
ción se interpongan en tu camino. Dinero. La 
tendencia será positiva para los asuntos materiales; 
podrías tener buenas ganancias en sociedad con 
terceros. Salud. Evita las comidas muy pesadas.

TAURO    21 DE ABRIL A 21 DE MAYO 

Amor. Te sentirás con una especial disposición 
hacia el entendimiento en tu vida amorosa: 
momento de gran comunicación. Dinero. En tus 
ocupaciones, tienes las herramientas necesarias 
para proponer cambios, es un excelente momento. 
Salud. Una dieta saludable no debe ser descartada.

CÁNCER      22 DE JUNIO A 22 DE JULIO 

Amor. Si estás decidido a avanzar en tu relación, 
adelante, pero hazlo con los cinco sentidos, de 
manera que luego no tengas por qué arrepentirte. 
Dinero. No mezcles las relaciones de amistad con los nego-
cios o saldrás perjudicado. Se te presentara una propuesta 
que no debes rechazar. Salud. Evita las grasas y los dulces. 

VIRGO           24 DE AGOSTO A 23 DE SEPTIEMBRE 

Amor. Debes evitar a toda costa errores a causa 
de una actitud desesperada. Dinero. Preocupar-
te por todo aquello que puede ocurrir durante un 
viaje no tiene sentido. Recupera la calma, solamente 
así detectarás la manera correcta de reaccionar. 
Salud. Cuidado con el estrés.

ESCORPIO      24 DE OCTUBRE A 22 DE NOVIEMBRE 

Amor. Te sentirás romántico(a) y muy afecti-
vo(a), querrás tenerlo todo, aunque no es se-
guro que puedas conseguirlo en este momento. 
Dinero. Los viajes de negocios, los estudios y actividades 
intelectuales seguirán viento en popa. Salud. Agotamien-
to mental y emocional.

CAPRICORNIO    22 DE DICIEMBRE A 20 DE ENERO 

Amor. Excelente clima en el ámbito sentimen-
tal, puedes dedicarte a disfrutar de encuentros 
plenos de sensualidad y picardía. Dinero. Los pro-
yectos profesionales que se inicien durante esta etapa 
encontrarán despejados los caminos al éxito. Salud. Prac-
tica ejercicio al aire libre.

PISCIS    20 DE FEBRERO A 20 DE MARZO 

Amor. Se avecinan cambios en lo sentimental; 
las emociones serán profundas, no de deten-
gas por pequeñas dudas. Dinero. Una buena 
etapa para analizar el estado de tus ingresos y reformular 
su manejo, es hora de sembrar para cosechar. Salud. De-
dica un poco más de tiempo al descanso.

Prediccionespara HOY
Confraternidad esotérica Lashmy RohudaSALUD DINERO AMOR
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AFP. MADRID w LaLiga está inves-

tigando los supuestos insultos 

del jugador inglés del Real Ma-

drid Jude Bellingham a su com-

patriota del Getafe Mason Gre-

enwood durante el partido que 

enfrentó a ambos equipos el 

pasado jueves, confirmó el or-

ganizador del campeonato. 

“El Getafe ha presentado 

una denuncia al director de La-

Liga en el partido, como se 

hace en estas ocasiones. Se ha 

solicitado un informe pericial 

de lectura labial para investigar 

el asunto y actuar en base a lo 

que se demuestre”, declaró un 

portavoz de LaLiga española. 

Greenwood, de 22 años, 

juega esta temporada en el Ge-

tafe cedido por el Manchester 

United, luego de que el equipo 

inglés lo apartara en enero de 

2022 luego de ser acusado de 

una presunta agresión sexual 

cometida sobre una joven. 

El delantero fue absuelto de 

estas acusaciones en febrero 

del 2023. Según medios espa-

ñoles, el jugador del Real Ma-

drid habría llamado "violador" 

a su compatriota durante el en-

cuentro liguero ganado por el 

equipo blanco por 2-0. Ahora 

se inició una investigación y el 

futbolista puede ser castigado. 

Bellingham será investigado por un insulto
FIGURA 
Bellingham 
es una de 
las compras 
más caras 
del Real 
Madrid, en 
el mercado 
de pases. AF
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olivia se colocó a 

una victoria para regresar al 

Grupo Mundial II de la Copa 

Davis gracias al dominante 

triunfo que tuvo ayer en los dos 

partidos de singles contra Tai-

landia (2-0) por los Play-Offs. 

Juan Carlos Prado y Murkel 

Dellien salieron victoriosos de 

sus encuentros con Maximus 

Jones (6-3 y 6-2) y Wishaya 

Trongcharoenchaikul (un do-

ble 6-1), respectivamente. Con 

el 2-0 a favor la Verde solo ne-

cesita sumar un triunfo más en 

esta jornada para ganar la serie 

y regresar al Grupo Mundial II, 

instancia en la que estuvo por 

primera vez en el año 2022. 

Varios aficionados se hicie-

ron presente en la cancha cen-

tral del Club de Tenis La Paz 

para observar la revancha con 

los tailandeses, quienes en 2022 

se impusieron 3-1 en su país. 

Prado abrió la serie con Jo-

nes, quien a pesar de tener me-

jor ranking que el cruceño no 

pudo adaptarse a la cancha y 

al juego del boliviano. Los pri-

meros minutos del encuentro 

fueron intensos y la paridad se 

mantuvo hasta el 3-3, pero des-

pués Prado le quebró dos veces 

el servicio para ganar 6-3. 

Para ese instante Jones ya 

se mostraba agitado y cometió 

varias dobles faltas, mientras 

que Prado aprovechó ello para 

romperle el saque dos veces 

más en el segundo set y ganar 

6-2 en una hora y 19 minutos. 

Con el 1-0 a favor Dellien 

inició con más tranquilidad su 

encuentro con Trongcharoen-

chaikul, a quien superó en todo 

el partido. Sus potentes saques, 

precisas devoluciones y un jue-

go sólido el nacido en Trinidad 

aplastó al tailandés por un do-

ble 6-1 en tan solo 50 minutos. 

En total le rompió cinco ve-

ces el servicio: dos en el prime-

ro y tres en el segundo. Lo cier-

to es que los bolivianos ganan 

y mandan en la Copa Davis. 

w BOLIVIA ESTÁ CERCA DE VOLVER AL GRUPO MUNDIAL II DE ESTE CERTAMEN INTERNACIONAL

Partido. Los bolivianos se impusieron ante 
los tailandeses y ganaron en la Copa Davis

Prado y Dellien 
mandan en el tenis

Prado y Dellien 
mandan en el tenis

FO
TO

S:
 A

PG

El jugador del Real 
Madrid habría llamado 
‘violador’ a su rival
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G. N. w Los celestes prepararon 
una fiesta para la presenta-
ción de Bolívar 2024. Los so-
cios podrán disfrutar de una 
show, donde los futbolistas 
podrán compartir con los so-

cios del club. El acto se reali-
zará en Ananta, donde tam-
bién se jugará un amistoso. 

Todos el plantel, más los 
refuerzos serán presentados a 
los seguidores académicos.

En Ananta, Bolívar presentará su equipo 2024

GUILLERMO NINA. LA PAZ 
 

L
 

 

 

a participación de la 

selección boliviana Sub-23, en 

el torneo Preolímpico de Vene-

zuela, no fue mala sino regular: 

se mostró un equipo con capa-

cidad de reacción, con jugado-

res que marcaron la diferencia, 

pero a la hora de marcar la di-

ferencia faltó un delantero efec-

tivo. Es por eso que el balance 

es positivo para el cuerpo téc-

nico de la Verdecita comanda-

do por Antonio Carlos Zago, 

quien dijo que el 50 por ciento 

de los seleccionados serán la 

base de la selección absoluta.  

“En la próxima convocato-

ria (de la absoluta) vamos a te-

ner el 50 por ciento de los ju-

gadores que tuvimos en el Pre-

olímpico, espero que sigan tra-

bajando y compitiendo para to-

marlos en cuenta”, comentó  

Zago, quien manifestó que la 

mayoría de ellos ya juega a ni-

vel profesional, por lo que ya  

tienen la experiencia necesaria 

para ser piezas claves en las ac-

tuales Eliminatorias sudame-

ricanas y en la Copa América 

que se jugará a mediados de 

año, en Estados Unidos 2024. 

Bruno Poveda (Wilster-

mann), Jairo Quintero (Bolí-

var), Yomar Rocha (Bolívar), 

Diego Medina (Always Ready), 

Ronald Bustos (The Strongest), 

Gabriel Villamil (Bolívar), Car-

los Abastoflor (Always Ready), 

Javie Uzeda (Bolívar), Lucas 

Chávez (Bolívar) y Jeyson Chu-

ra (The Strongest) ya tuvieron 

la posibilidad de ser titulares 

en sus equipos en el campeo-

nato de la División Profesional. 

De todos ellos cinco estuvieron 

en la mayoría de los partidos 

de Bolivia en el Preolímpico. 

“Nosotros hablamos con los 

jugadores, creemos que pode-

mos competir un poco más, los 

jugadores que estarán en la 

Copa Libertadores y Copa Sud-

americana tendrán otra opor-

tunidad para competir ante 

clubes grandes del continente. 

Tenemos que mejorar la Liga 

(boliviana) para que lleguen 

más preparados a la selección, 

lo veremos con los clubes y la 

FBF para mejorar, habitual-

mente Bolivia tiene jugadores 

con buena técnica, pero hay 

que mejorar en la parte física”, 

sostuvo el seleccionador Zago. 

w LA PARTICIPACIÓN DE LA SELECCIÓN FUE REGULAR, SEGÚN EL ENTRENADOR

Clave. El DT Antonio Carlos Zago, dijo que el 
50 por ciento estará para jugar las Eliminatorias

Los ‘chicos’ de la Sub-23 
serán la base de la absoluta
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Caire 
quiere ser 
el nuevo 
referente 

PAULO APAZA. w Maximiliano 

Caire, defensor argentino, 

fue presentado como el 

nuevo refuerzo de The 

Strongest. El jugador señaló 

que la negociación fue rápi-

da con la dirigencia paceña 

para llegar a un acuerdo. 

     “Contento por el nuevo 

desafío, llegar a un club 

grande y con historia. Fue 

una negociación que no fue 

difícil, hablamos el año pa-

sado, pero había temas que 

solucionar con mi anterior 

club (Oriente)”, dijo Caire. 

     “Lo deportivo siempre 

anima como jugar Copa Li-

bertadores. Mi objetivo es 

adaptarme rápidamente 

para ser un aporte dentro y 

fuera de la cancha”, acotó. 

      Caire estuvo en Oriente, 

en las anteriores tempora-

das y mostró ser un jugador 

con mentalidad fuerte, ade-

más que puede adaptarse 

como defensa central o la-

teral derecho en un equipo. 

     “No hablé con el profesor 

(Pablo Lavallén), pero estoy 

a su orden y haré todo para 

ser tomado en cuenta”, se-

ñaló Caire. El argentino fir-

mó por un año con la insti-

tución de The Strongest.

El jugador argentino 
es el último refuerzo 
de The Strongest

La Verdecita lo-
gró una victoria 
y un empate en 
el Preolímpico 
que se juega en 
Venezuela 2024



Domingo 4 de febrero de 2024

Especial
LA MOVIDA

El carnaval inicia al 
rítmo de los bronces
El carnaval inicia al 

rítmo de los bronces
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 on un vestido y un som-

brero blanco.  Vanessa Zenteno Cui-

zara levantó la batuta para dar la 

bienvenida a la imagen de la Virgen 

del Socavón con lo que se abrió el 

XXII Festival de Bandas en Oruro.  

El arzobispo de Oruro, monseñor 

Cristobal Balasick, fue el encargado 

de celebrar un acto litúrgico.  

Así, con derroche de alegría, 

emoción, canto, baile, fe y devoción, 

se inició el Carnaval de Oruro 2024.  

Más de 5.000 músicos de 70 ban-

das participaron en esta tradicional 

actividad. Los orureños vibraron con 

la música de José José y Leo Dan, in-

terpretada con instrumentos de 

bronce. No faltó la música boliviana 

que llenó de emoción a los asistentes, 

particularmente cuando al son de 

las trompetas, platillos, bombos, 

trombones y tambores los músicos 

entonaron morenadas, diabladas, 

caporales, las cuecas Adiós Oruro y 

Viva mi patria Bolivia y por supuesto, 

uno de los temas ícono de los oru-

reños, Viva mi San José. 

Además de Vanessa Zenteno, los 

maestros Wálter Alegría, de la Banda 

Espectacular Poopó; Saúl Flores, de 

la Banda Espectacular Bolivia; Ra-

miro Zuna de la Banda Unión Paga-

dor y Mario Medina, de los Pendeks 

Band, dirigieron el Festival de Ban-

das. Cada uno entregó todo de sí 

cuando les tocó dirigir a los músicos.  

La ministra de Culturas, Sabina 

Orellana, el gobernador de Oruro, 

Jhonny Vedia, el viceministro de Mi-

nería, Marcelino Quispe, además del 

viceministro de Turismo, Iver Flores, 

participaron en el evento. El único 

ausente fue el alcalde de Oruro, Ad-

hemar Willcarani y su equipo de co-

laboradores. Hasta el año pasado, el 

Festival de Bandas era fusionado con 

la participación de agrupaciones fol-

klóricas reconocidas a nivel nacional, 

como Ch'ila Jatun, Los Kjarkas, Llaj-

taymanta, entre otros. Sin embargo, 

este año, los músicos de las bandas 

decidieron retomar el protagonismo. 

No faltarton los danzarines invi-

tados como los de la Morenada Cen-

tral de Oruro, los Tobas Central y la 

centenaria Morenada Zona Norte, 

donde el personaje de la negra María 

Antonieta fue el deleite de los asis-

tentes. La actividad inició a las 09.30 

y concluyó a las 12.30, con la inter-

pretación de la Marcha Naval. Luego 

cada banda realizó una retreta, con 

grupos o cantantes invitados. Hoy  

se realizará el último convite. 
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Cultura. Más de 5.000 músicos de 70 bandas 
participaron de esta tradicional actividad

Oruro vibra una vez más 
con el Festival de Bandas 

w LOS ORUREÑOS VIBRARON CON LA MÚSICA DE JOSÉ JOSÉ Y LEO DAN, INTERPRETADA CON INSTRUMENT
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PATRIMONIO 
Con la llegada de la 
imagen de la Virgen  
del Socavón se abrió 
el XXII Festival de  
Bandas en Oruro. 

TOS DE BRONCE. NO FALTÓ LO MEJOR DE LA MÚSICA NACIONAL
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w ES EL TERCER AÑO QUE SE REALIZA ESTE EVENTO EN LA PLAZA MAYOR DE SAN FRANCISCO

CARNAVAL
MARCO MENDOZA. LA PAZ 

 

C
 

 

 

on el propósito de 

fomentar la convivencia inter-

cultural y un evento donde des-

taca la alegría y el compartir en 

familia sanamente, se realizó  

la tercera versión de “Danza en 

Movimiento – Carnaval Sin Al-

cohol 3.0”, este evento cultura-

linició a las 10:30 en la Plaza 

Mayor de San Francisco. 

El público asistente que 

acudió masivamente  disfrutó 

de una muestra coreográfica 

con diversas expresiones car-

navaleras a escala internacio-

nal, además como no podía ser 

de otra manera también disfru-

taron de danzas tradicionales 

como la morenada, caporales 

y la diablada.  

“En esta tercera versión de 

Carnaval Sin Alcohol, disfruta-

remos de danzas de los carna-

vales de Brasil, Argentina, Ve-

nezuela, Panamá, Costa Rica, 

México, Colombia, Ecuador, 

Perú y Cuba”, aseguró el Secre-

tario de Culturas y Turismo de 

la Alcaldía de La Paz, Rodney 

Miranda. Al menos 400 danza-

rines, entre niños, jóvenes y 

adultos del Ballet Folklórico  

De La Paz – Bafopaz, fueron 

quines realizaron las diferentes 

presentaciones y cuadroscore-

ográficos durante este evento 

que se prolongó por más  

de tres horas en la Plaza Mayor 

de San Francisco. 

Con el evento se busca im-

pulsar el disfrute responsable 

de las festividades carnavaleras.  

La actividad denominada 

“Danza en Movimiento – Car-

naval Sin Alcohol 3.0”, además 

de difundir la cultura de otros 

países, la Alcaldía paceña bus-

ca promocionar actividades 

donde no se consume bebidas 

alcohólicas en exceso, es inclu-

siva, participativa y masiva y la 

tercera versión fue todo un éxi-

to por la cantidad de público.

En Sucre 
bailan al 
ritmo de la 
estudiantina

M.M. LA PAZ w Con la participa-

ción de aproximadamente 300 

artistas y la presencia masiva 

del público se desarrolló en Su-

cre, el concierto de la “Estu-

diantina Más Grande de Boli-

via”, músicos que interpretaron 

canciones tradicionales del 

Carnaval que motivaron a co-

rear y bailar a los espectadores. 

Canciones como ‘Patito de la 

laguna’, ‘más agua’, ‘los desca-

misados’, entre otras canciones 

desbordaron la alegría de adul-

tos mayores, jóvenes y niños 

que se dieron cita en la plaza 

de La Recoleta en la ciudad de 

Sucre. Fueron parte de la “Es-

tudiantina Más grande de Bo-

livia”, agripaciones como:  

Los Artesanos, La Plata, Tarco, 

Los Destacados, La Razza, In-

édito, Los Bohemios, Los Tu-

tumazos, Los Cascarones, Uni-

verso Musical y la Tuna Univer-

sitaria. La actividad musical es-

tuvo dirigida por el maestro, 

Carlos Soria Flores. 

Aproximadamente 300 
artistas interpretaron 
música de carnaval

Alegría. Los danzarines de 
Bafopaz mostraron danzas 
nacionales e internacionales

Diversión sin Alcohol
Hubo danzas de 
Bolivia, Brasil, 
Argentina, Vene-
zuela, Panamá, 
Costa Rica, Méxi-
co, Colombia, 
Ecuador y Perú 

AM
U

N



Homenaje al 
Chef Mora

l Gaznates 
l Pastel de choclo  
l Arroz sambita  
l Torta selva negra

Presentamos 4 
delicias que son... 

99

Recetas 

inéditas

GGGaaaa a esssss
lllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllll PPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPPaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaasssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssttttttttttttttttttttttttttttttttttttttttttttttttttttttttttttttttttttttteeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeel deeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee cccccccccccccccccccccccccccccccccccccccccccccccccccccccccccccccccccccccccccccccccccccccccccccccccccccccccccccchhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhhooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooccccccccccccccccccccccccccccccccccccccccccccccccccccccccccccccccccccccccccccccccccccccccccccccccccccccccccccccccccccccccccccccccccccccccccccccccccccccclllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo  
llllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllll AAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAArrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooozzzzzzzzzzzzzzzzzzzzzzzzzzzzzzzzzzzzz ssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaammmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmbbbbbbbbbbbbbbbbbbbbbbbbbbbbbbbbbbbbbbbbbbbbbbbbbbbbbbbbbbbbbbbbbbbbbbbbbbbbbbbbiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiittttttttttttttttttttttttttttttttttttttttttttttttttttttttttttttttttttttttttttttttttttttttaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaa  
llllllllllllllllllllllllllllllllll TTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTToooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooorrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrttttttttttttttttttttttttttttttttttttttttttttttttttttttttttttttttttttttttttttttttttaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaa ssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssseeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeelllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaa  nnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnneeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeegggggggggggggggggggggggggggggggggggggggggggggggggggggggggrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrraaaaaaaaaaaaaa

GGGGaaaaazzzzzzzznnnnnatesssssssssssssssssGGGGaaaaazzzzzznnnatesl Gaznates 
l Pastel de choclo  
l Arroz sambita  
l Torta selva negra

lllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllll sssssssssssssssllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllll GaznatesGGGGGGGGGGGGGGGGGGGGGGGGGGGGGGGGGGGGGGGGGGGGGGGGGGGGGGGGGGGGGGGGGGGGGGGGGGGGGGGaaaaaaaaazzzzzzzzzznnnnnatesGaznates

Presentamos 4 
delicias que son... 

99 RECETARIO-04FEB editada.qxp_Maquetación 1  2/2/24  20:44  Página 1



99 RECETARIO-04FEB editada.qxp_Maquetación 1  2/2/24  20:44  Página 2



La cocina es mi vida, prueba de ello es que 
llevo más de 15 años en ella. Comencé 
como ayudante de cocina y llegué a ser 
chef ejecutivo de importantes restaurantes. 

Conozco desde el proceso más básico, 
como pelar una papa, hasta transformarla 
en un delicioso soufflé. Ahora quiero 
compartir con usted este recetario con 
algunos tips para que, de forma sencilla, 
aprenda y se divierta en la cocina. 

Lo invito a acompañarme en este 
delicioso viaje culinario que emprendere-
mos juntos, estoy convencido del potencial 
de los insumos y productos bolivianos, 
pero sobre todo de que usted tiene 
un talento que debe explotar. 

¡Buen provecho! 
 
Chef. Mora

 • 3

Querido lector

Jefe de Redacción: Marco Mendoza    Responsable: Chef Nicol Mora    
Diseño: Isaac Vargas    Fotografía: Gloria Quelca
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• Ingredientes

• Harina 1/2 tz  
• Fécula  1/2 tz  
• Polvo para hornear 1 clla  
• Sal pizca  
• Coco rallado c/n  
• Azúcar 20 gr  
• Mantequilla 60 gr 
• Leche c/n 
• Huevo 3 unid  
• Singani 15 ml 
• Mermelada c/n 
• Aceite c/n

- En un bol realizar un punto arena con la harina y mantequilla. 
- Formar un volcán e incorporar los demás ingredientes, amasar 

hasta añadir todos.   
- Reposar por espacio de 10 min.   
- Con ayuda de un uslero laminar hasta medio centímetro de grosor.  
- Reposar 5 min más y cortar en pequeños cuadrados. 
- Unir las dos puntas y llevar a freír; reservar. 
- Rellenar con mermelada, espolvorear con coco y servir. 

Gaznates

• Preparación

 • 4
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• Ingredientes

• 3 unid de choclo  
• Aceite o manteca 30 ml  
• Anís a gusto  
• 1/2 unidad de queso 
• 1 clla de polvo de hornear 
• Azúcar 70 gr  
• Harina 35 gr   
• Huevo 1 unid 
• c/n leche 
• c/n canela en polvo  

- Desgranar los choclos. 
- Llevar a procesar los choclos juntamente con la leche y el azúcar.  
- Por otro lado, calentar el aceite con el anís y llevar a la 

mezcla anterior.  
- Integrar los ingredientes restantes y mezclar hasta obtener una masa 

consistente semilíquida. 
- Cortar el queso en rodajas, armar en la chala y llevar a una placa; 

hornear 180 grados por 30 a 35 min. 

Pastel de choclo

• Preparación

 • 6
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• Ingredientes

- En un bol separar las claras de las yemas.  
- Batir las yemas  con la mitad del azúcar hasta cremar e incorporar los 

ingredientes secos previamente tamizados, mezclar de forma envol-
vente Intercalando con el agua  reservar. 

- Montar las claras con la otra mitad del azúcar y verter a la preparación 
anterior; mezclar de forma envolvente. 

- Verter a los moldes previamente enmantecados y hornear a 170 gra-
dos por 35 a 40 min. 

- Realizar un almíbar con la cocoa, agua y singani; reservar. 
- Mojar los bizcochos y rellenar con el manjar previamente aligerado e 

incorporar los cherris picados. Igualar el bizcocho. 
- Embetunar el bizcocho, alisarlo y colocar el chocolate rallado por toda 

la torta y decorar con los cherris.  

• Preparación

 • 8

Torta selva negra

BIZCOCHO: 
• Huevos 7 unid 
• Harina 180 gr  
• Maicena 30 gr  
• Azúcar 120 gr  
• Polvo de hornear 1 clla  
• Agua c/n 
• Cocoa 70 gr  
 
RELLENO: 
• Manjar 
• Cherris  
  
CUBIERTA: 
• Crema de leche 
• Chocolate cobertura  
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Cubierta y rellenoC
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• Ingredientes

• Arroz 100 gr  
• Azúcar morena 30 gr  
• Chancaca 1 unid  
• Canela 1 rama  
• Clavo de olor 3 a 4 unid   
• Leche condensada 1/2 lata o 200 gr  
• Leche evaporada 1/2 lata o 200  gr  
• Nueces o pasas c/n - Canela en 

polvo c/n - Coco rallado 20 gr  
• Agua 1/2 litro 

- En una olla o bol colocamos agua el clavo de olor y la canela.  
- Luego añadimos el arroz a la olla moviendo constantemente 

hasta que esté casi ya cocido el arroz.  
- Luego, incorporamos la leche condensada y la leche evaporada 

y seguimos moviendo el arroz.   
- Después, incorporamos la chancaca y el azúcar morena y las 

pasas ya hidratadas.  
- Finalmente, servimos la preparación con un poco de canela en 

polvo espolvoreado.  
 

Arroz sambita 

• Preparación

 • 12
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• Ingredientes

• 60 ml de aperol 
• 90 ml de prosecco 
• Un chorrito de soda 

(agua carbonatada) 
• Rodaja de naranja para decorar 
• Hielos 
 

- En una copa de vino previamente en-
friada, agregar tres cuartos de su capa-
cidad en hielo. 

- Posteriormente, remover ligeramente 
con una cuchara de bar para mantener 
fría la copa y luego escurrir el agua 
que pueda generarse en este proceso. 

- Verter las cantidades exactas de pro-
secco y aperol. Rematar con un cho-
rrito de soda. 

- Finalmente, remover suavemente el 
cóctel con la cuchara para integrar los 
ingredientes y decorar con media ro-
daja de naranja. 

• Preparación

Spritz

• Ingredientes

- Comience por hacer un jarabe simple. Sim-
plemente disuelva ¼ de taza de azúcar gra-
nulada en ¼ de taza de agua a fuego lento. 
Luego, déjalo a un lado para que se enfríe. 

- Coloque un colador de malla pequeño sobre 
un vaso y presione 8 frambuesas frescas 
(o algunas más si está usando vodka simple) 
con el dorso de una cuchara. Deseche 
las semillas. 

- Una vez que el jarabe simple esté frío, combí-
nalo con el jugo de frambuesa, ½ cucharada 
de jugo de lima y 2 cucharadas de vodka. 

- Divide la mezcla de vodka de frambuesa 
entre 2 vasos. Llene los vasos con hielo y 
agregue agua con gas. 

- Adorne con frambuesas, rodajas de lima y 
hojas de albahaca. 

 

• Preparación

Raspberry lime 
vodka cocktail

• ¼ taza de azúcar granulada 
• ¼ taza de agua 
• 8 frambuesas 
• 2 cucharadas de vodka con sabor 

a frambuesa o vodka simple 
• ½ cucharada de jugo de lima 
• 2 vasos de hielo 
• 11 onzas o 325 mililitros de agua con gas 
• 4 frambuesas 
• 2 rodajas de lima 
• Hojas de albahaca fresca 
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CÓCTELES 

• Ingredientes

• 45 ml de ginebra 
• 15 ml de marrasquino 
• 15 ml. de zumo de limón 
• 1 cucharada de Crème de 

Violette (licor de violetas) 
• 1 guinda 
• Hielos

- Sirve en una coctelera con hielos, la 
ginebra, el marrasquino, el zumo de 
limón y la Crème de Violette en las 
cantidades que te hemos indicado. 

- Sacude la coctelera durante 
unos segundos. 

- Pasa el combinado por un colador 
para deshacerte de los hielos y sírvelo 
en una copa de Martini. 

- Pon la guinda como adorno. 

• Preparación

Aviation

• Ingredientes

• 50 ml de ron blanco 
• 30 ml de crema de coco 
• 50 ml de zumo de piña 
• Hielo picado 
 
 
 

- Comienza a preparar una piña colada 
añadiendo a una licuadora el hielo 
picado, el ron blanco, el zumo 
de piña y la crema de coco. 

- A continuación, licúa los ingredientes 
hasta que la mezcla consiga la textura 
adecuada. 

- Después, vierte el contenido en la copa. 
- Para terminar, sirve tu cóctel añadiendo 

una brocheta con un trozo de piña y 
una guinda.

• Preparación

Piña colada
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