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w Algunos reos aprenden este oficio tras las rejas 
y les ayuda a generar dinero para sus familias.
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M.M. LA PAZ w Todos los secretarios de 

la Gobernación de Santa Cruz renun-

ciaron a sus cargos el viernes luego 

de la posesión de Mario Aguilera 

como gobernador interino, confirmó 

ayer el exsecretario de Justicia, José 

Luis Terrazas. “Ha renunciado todo 

el gabinete, estamos hablando de  

los siete secretarios que son parte  

del gabinete del gobernador. Ahora  

los cargos están acéfalos y será el vi-

cegobernador en ejercicio el que ten-

ga que definir quiénes ocupan esas 

carteras”, afirmó Terrazas, en un con-

tacto con la Red Unitel. 

El exsecretario de Salud, Edil Toledo, 

indicó que presentó su renuncia y 

explicó que decidió alejarse del cargo 

“porque el que me designó y confió 

en mí fue nuestro gobernador Luis 

Fernando Camacho”, indicó. 

El viernes, la Asamblea Legislativa 

Departamental (ALD) posesionó a 

Aguilera como gobernador suplente 

en lugar de Luis Fernando Camacho.

Los siete secretarios 
decidieron alejarse de  
sus cargos el viernes

Todo el ‘gabinete’ de Luis Fernando 
Camacho renunció a la Gobernación

AL
D

CAMBIO 
El Goberna-
dor interino, 
Mario Agui-
lera debe 
nombrar a 
las nuevas 
autoridades 
departamen-
tales.
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e realizó ayer  la Asam-

blea Ordinaria de la Agrupa-

ción Ciudadana Creemos don-

de se eligió a la nueva directiva, 

Luis Fernando Camacho fue 

elegido como su presidente.  

El líder de Creemos, a través 

de una carta que fue leída en 

el congreso anunció que esta 

agrupación presentará candi-

datos propios en todas las elec-

ciones que se realizarán des-

cartando alianzas y recordando 

que “este 2024 ya es un año 

electoral”. “Somos la primera 

fuerza departamental y por eso 

mismo debemos organizar los 

comités provinciales para ge-

nerar más participación y pro-

moción de nuevos cuadros di-

rigenciales. Vamos a presentar-

nos con candidatos propios a 

todas las elecciones que ven-

gan”, señaló en su misiva. 

Agradeció ser ratificado 

como presidente de Creemos 

y adelantó que laconcentración 

de la militancia debe repetirse 

en las 15 provincias cruceñas 

para participar en todos los 

eventos electorales que vengan, 

pidiendo compromiso “pues 

grandes son las tareas que nos 

encomendará nuestro pueblo 

hacia el futuro”. 

Recordó que Creemos na-

ció después de una gran victo-

ria popular contra un fraude y 

que fija dos prioridades estruc-

turales: defender el Modelo 

cruceño y  la democracia. 

También se refirió a la co-

yuntura en la Gobernación cru-

ceña, con el juramento del vi-

cegobernador Mario Aguilera 

como gobernador suplente. 

“La justicia masista conso-

lidó el golpe a la Gobernación 

de Santa Cruz y colocó a un go-

bernador funcional a sus inte-

reses (...) Quiero decirles que 

ese contratiempo no nos puede 

desmoralizar porque hemos 

cumplido con el voto de los 

cruceños y no es el pueblo 

quien nos saca de la Goberna-

ción, sino un grupo de jueces 

prorrogados ilegalmente”, en-

fatizó,en parte de la carta leída 

en el congreso de Creemos. 

w SOBRE LA SUPLENCIA EN LA GOBERNACIÓN DIJO QUE CUMPLIERON CON EL VOTO CRUCEÑO

Anuncio. El líder de Creemos envió una carta y fue 
leída en la asamblea que lo ratificó como presidente

Camacho: Iremos a 
todas las elecciones 
con candidatos propios 
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La Fiscalía 
investiga a seis 
magistrados 
del TCP 

BORIS GÓNGORA LA PAZ w La Fis-

calía Departamental de Chu-

quisaca identificó a los magis-

trados del Tribunal Constitu-

cional Plurinacional (TCP) Pe-

tronilo Flores, René Espada, 

Gonzalo Hurtado, Georgina 

Amusquivar, Julia Cornejo y 

Karem Gallardo, dentro de la 

investigación penal por el delito 

de usurpación de funciones. 

Entre ellos no figuran el pre-

sidente del TCP, Paúl Franco ni 

su colega, Brígida Celia Vargas. 

“De estos antecedentes y 

habiéndose acumulado las 

causas y en estricta aplicación 

del artículo 279 del Código de 

Procedimiento Penal, se pro-

cedió a individualizar a los se-

ñores Petronilo Flores, René 

Yván Espada Navía, Gonzalo 

Miguel Hurtado, Georgina 

Amusquivar Moller, Julia Eliza-

beth Cornejo Gallardo y Karem 

Lorena Gallardo, los cuales se 

encuentran en calidad de de-

nunciados por la presunta co-

misión del delito de usurpación 

de funciones”, señala la resolu-

ción, según Los Tiempos. 

Se los investiga por 
el supuesto delito de 
usurpación de funciones
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ZÓ
N

POSESIÓN 
Los nuevos 
miembros 
del directorio 
de Creemos 
fueron pose-
sionados.
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donde incluso los alcaldes sa-

lieron a mediar defendiendo a 

su población. 

 

Multas. Dirigentes obligan a 

pobladores del Cono Sur de 

Cochabamba, ubicada al sud-

este del departamento, a salir 

de sus comunidades para blo-

quear caminos, caso contrario 

deben pagar una multa de Bs 

200, denunció un vecino del 

Valle Alto.  El afectado relató 

entre lágrimas que fue obligado 

a salir de su vivienda para ser 

llevado en un camión a un 

punto de bloqueo ubicado en 

la población de Tiraque, según 

un reporte de la red Erbol. 

A esta denuncia se suman 

otras señalando que son obli-

gados a respaldar la medida de 

presión de sectores afines a Evo 

Morales, además que se hacía 

el “acarreo” de pobladores bajo 

amenazas y chantajes.  

Desde el lunes 22 hasta hoy, 

se cumplen siete días de blo-

queo de caminos, principal-

mente en Cochabamba, por 

parte de sectores a afines a Evo 

Morales. Con esta extrema me-

dida, seexige la renuncia de las 

autoridades del Órgano Judicial 

y del Tribunal Constitucional 

Plurinacional (TCP), prorroga-

das en su mandato. 

w SANTA CRUZ, ORURO Y POTOSÍ TIENEN A UN PUNTO DE BLOQUEO

Informe. El Viceministro de Seguridad 
Ciudadana denunció acarreo de personas

Hay 22 puntos de 
bloqueo y 19 están 
en Cochabamba

AP
G

DENUNCIA 
Algunos probladores 
del Cono Sur de Co-
chabamba denuncia-
ron que si no van a 
bloquear los multan.

BORIS GÓNGORA. LA PAZ w Tras seis 

días de bloqueos en las rutas que co-

nectan oriente con occidente en el 

país, y el aislamiento de Cochabam-

ba, la Defensoría del Pueblo exhortó 

de nuevo al Estado a que establezca 

“puentes de diálogo” para encontrar 

una solución al conflicto social y po-

lítico. “La Defensoría del Pueblo ex-

horta a los tomadores de decisión, 

que, de forma inmediata, establezcan 

puentes de diálogo para dar solucio-

nes al conflicto… dando respuestas 

efectivas y adecuadas a la población 

con relación a la convocatoria a elec-

ciones judiciales, consigna de las ma-

nifestaciones sociales”, señala el pro-

nunciamiento de la entidad. 

Desde el lunes, sectores afines al 

expresidente y jefe del MAS, Evo Mo-

rales, protestan contra la prórroga de 

mandato de los magistrados del Ór-

gano Judicial y el Tribunal Constitu-

cional Plurinacional (TCP). “Ante la 

aprehensión de manifestantes en al-

gunos puntos de bloqueo instalados 

en Potosí, Cochabamba y otras re-

giones, la Defensoría del Pueblo re-

cuerda que la protesta es un derecho 

consagrado en la Constitución Polí-

tica del Estado (Art 21) y los instru-

mentos internacionales de Derechos 

Humanos… (por tanto) el Estado se 

constituye en el garante de su ejer-

cicio, como parte de las libertades de 

la democracia, sin embargo, la pro-

testa debe ser pacífica y no violenta”.

Pide a los actores políticos 
a lograr una pausa solidaria 
para las personas varadas

La Defensoría insta de nuevo al  
Estado a buscar ‘puentes de diálogo’ 
D
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Exhorta a los 
“tomadores 
de decisión” 
y a la Asam-
blea Legisla-
tiva diálogo 
de “forma 
inmediata” 
para dar so-
luciones y 
evitar perjui-
cios a la po-
blación.

AB
I

Vías Bolivia 
pierde por 
el cobro  
de peajes 

M. M. LA PAZ w El ministro de 

Obras Públicas, Edgar Mon-

taño, indicó que Vías Bolivia 

perdió Bs 2.5 millones en 

tema de peajes ante los blo-

queos, que los sectores ‘evis-

tas’ instalaron el lunes. 

“Ya hemos pasado los 

2.5 millones de bolivianos 

porque nosotros hacemos 

la recaudación a través de 

vías Bolivia y como está pa-

ralizado el sector del trópico 

entonces ahí se está gene-

rando las pérdidas”, dijo  

Montaño, en Bolivia TV. 

El reporte fue brindado 

en el sexto día de bloqueo, 

que cumplen sectores del 

MAS que respaldan al ex-

presidente Evo Morales, que 

reclaman por la autoprórro-

ga de magistrados del Órga-

no Judicial a quienes les exi-

gen su renuncia al cargo. 

Edgar Montaño dijo 
que la pérdida es  
de Bs 2,5 millones

MARCO MENDOZA. LA PAZ 
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l Gobierno nacional 

identificó 22 puntos de blo-

queo, 19 están en Cochabam-

ba, informó ayer  el viceminis-

tro de Seguridad Ciudadana, 

Roberto Ríos en conferencia de 

prensa. “Tenemos 22 bloqueos, 

esto no quiere decir de que 

otros departamentos se estén 

sumando a la medida, eso es lo 

que están tratando de mostrar 

al pueblo boliviano (…). De los 

22 puntos de bloqueo 19 están 

en el departamento de Cocha-

bamba”, dijo la autoridad. 

Además, explicó que esta 

medida de presión estaría en 

cuatro departamentos, la ma-

yoría en Cochabamba con  

19 puntos de bloqueo, Santa 

Cruz con uno, Oruro con uno 

y Potosí también con uno. 

“La estrategia es que a los 

compañeros y compañeras que 

están movilizados se les dé  

la sensación de que están te-

niendo un apoyo a escala na-

cional”, denunció Ríos. 

Además, reveló que se reci-

bió una denuncia sobre pre-

suntos pagos las personas que 

participen en esta medida de 

presión y presentó un video, 

presumiblemente, grabado en 

Arani, Cochabamba. “Esto con-

firma todo lo que venimos 

mencionando, compañeros y 

compañeras, que están siendo 

pagados, compañeras y com-

pañeros que están siendo aca-

rreadas desde el Trópico ”, dijo. 

Asimismo, detalló que se le-

vantaron 18 puntos de bloqueo, 
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w MUCHOS ESTÁN CON SUS ESPOSAS E HIJOS EN LA CARRETERA
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l Gobierno nacional 

envió ayer otras 11 toneladas 

(t) de ayuda humanitaria para 

socorrer a los trasportistas que 

están varados por los bloqueos 

en carreteras de Cochabamba 

y Santa Cruz. “Son 11 toneladas 

de alimentos de raciones secas 

las que estamos llevando (…), 

dos ambulancias y 15 profesio-

nales médicos para asistir alos 

choferes varados”, informó el 

ministro de Obras Públicas, 

Servicios y Vivienda, Edgar 

Montaño. En conferencia de 

prensa, indicó que los dirigen-

tes del sector transporte, 

Johnny Valdivia, Walter Mora-

les y Bismar Daza, coadyuvarán 

para que el apoyo llegue de 

manera directa a sus afiliados 

afectados por la “medida radi-

cal” de sectores afines a Evo 

Morales, según un boletín.  

“Hemos convocado a nues-

tros dirigentes del transporte 

para que nos ayuden también 

y ellos puedan colaborar de 

manera directa a todos sus afi-

liados en este bloqueo que or-

denó el compañero Evo”, dijo. 

Los trasportistas están va-

rados principalmente en las ru-

tas que conectan Cochabamba 

con Santa Cruz y La Paz, mu-

chos se encuentran con sus es-

posas e hijos. La ayuda también 

fue enviada ayer, viernes, desde 

la ciudad de La Paz, a la ruta 

que conecta con Cochabamba, 

consistió en un total de 12 to-

neladas de alimentos en ración 

seca, además de ambulancias 

y personal médico. 

“Pedimos al compañero 

Evo que ordene a que puedan 

ingresar los médicos, que pue-

dan ingresar esta ayuda que se 

está enviando desde Santa 

Cruz hasta el trópico de Cocha-

bamba donde efectivamente 

vemos que (a la población va-

rada) no se les está atendiendo 

ni con agua, ni con comida, ab-

solutamente con nada”, exhortó 

el ministro de Obras Públicas. 

Envían ayuda a choferes 
varados en los bloqueos

El Gobierno busca 
mejorar producción 
de quinua en Oruro

Solidaridad.  Se enviaron 11 toneladas de 
alimentos, dos ambulancias y 15 médicos

YURI FLORES. LA PAZ w El Go-

bierno firmó un convenio 

para transferir recursos por 

más de Bs 23 millones para 

paquetes productivos tecno-

lógicos (insumos y bioinsu-

mos orgánicos) para poten-

ciar la producción de quinua 

en el municipio indígena Sa-

linas de Garci Mendoza, del 

departamento de Oruro. 

La firma se realizó a través 

de la Unidad Ejecutora PRO-

CAMQUI, dependiente del 

Ministerio de Desarrollo Rural 

y Tierras, y prevé beneficiar y 

mejorar la economía de 1.971 

familias productoras en ese 

municipio. “Salinas de Garci 

Mendoza es conocida como 

capital del grano de oro (por 

lo que) el Gobierno invertirá 

más de Bs 23 millones para 

incrementar la producción 

con paquetes tecnológicos, 

vamos a seguir apoyando 

para garantizar la comida de 

los bolivianos”, dijo el ministro 

de Desarrollo Rural y Tierras, 

Remmy Gonzales. 

El coordinador de la Uni-

dad Ejecutora PROCAMQUI, 

Epifanio Muraña, mencionó 

que la firma de estos conve-

nios permitirá la entrega de 

insumos y bioinsumos orgá-

nicos, que demandarán una 

inversión de Bs 23.383.086 y 

beneficiarán a familias pro-

ductoras de las comunidades 

de Salinas de Garci Mendoza. 

La alcaldesa del municipio 

de este municipio, Sara Poma, 

calificó de importante la firma 

de convenios para incremen-

tar la producción de quinua. 

“Se realizará inversiones para 

potenciar la producción de 

quinua, nuestro grano de oro 

siempre nos lleva adelante”.  

Invertirán Bs 23 millones 
en el municipio indígena 
de Garci Mendoza  
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ALIMENTOS 
La dirigencia del Trans-
porte Pesado se encar-
gará de entregar direc-
tamente a sus afiliados 
toda la ayuda.

La planta de 
urea perdió 
$us 6 millones 
por el bloqueo

M. M. LA PAZ w Un millón de dó-

lares por día  es la pérdida que 

registra la Planta de Amoniaco 

y Urea (PAU) por los bloqueos 

de camino, informó la Gerente 

de Productos Derivados e In-

dustrializados de YPFB, Ga-

briela Delgadillo. “Los blo-

queos iniciados el lunes 22 de 

enero ponen en alto riesgo y en 

una situación crítica las opera-

ciones de la Planta de Amonia-

co y Urea,  que no dejó de pro-

ducir y está al límite de su ca-

pacidad de almacenamiento”, 

dijo en conferencia de prensa.  

Además, explicó que estas 

pérdidas diarias se relacionan 

a que las órdenes de venta con 

un plazo de retiro hasta el 31 

de enero de esta gestión por 

$us 831.204, no pueden salir. 

Además, se suman las pérdidas 

de $us 234.342 por intención 

de compra de la última oferta 

lanzada al mercado.  

“Actualmente se trabaja ar-

duamente en la comercializa-

ción de urea. Sin embargo, los 

bloqueos ponen en riesgo estos 

compromisos”, dijo Delgadillo. 

No se pudo realizar la 
entrega del producto 
que ya fue vendido  

DIO EL DETALLE.

YP
FB

LA FIRMA DEL ACUERDO.
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n la Terminal Metro-

politana de la ciudad de El Alto 

se reúnen varios artistas de to-

das las regiones de Bolivia, 

donde exponen sus trabajos ar-

tísticos que están relacionados 

con la Alasita 2024. Ekekos de 

metal, grabados, pinturas, es-

cultura y otras piezas de arte 

están a la vista de los visitantes: 

en la galería se encuentran 200 

'miniobras’, se denomina Jis-

k'Arte, donde los participantes 

pueden mostrar su habilidad. 

“Este es un nuevo espacio 

de arte para los hermanos al-

teños y los invitamos a visitar-

nos desde hoy (el martes) hasta 

el 2 de febrero para apreciar 

aproximadamente 200 obras 

de arte llegadas desde todo el 

país”, explicó el responsable de 

Culturas de la estación terres-

tre municipal, Boris Chuqui-

mia, en un boletín de GAMEA.  

La apertura del nuevo salón 

de arte, ubicado en el primer 

piso de la Terminal, se convirtió 

a la vez en un concurso nacio-

nal de ‘miniobra’s. Artistas de 

Potosí, Beni, La Paz y otras re-

giones participan de la exposi-

ción y concurso. “Hemos con-

vocado para que los artistas 

participen en varias especiali-

dades, entre pintura, escultura, 

grabado y tejido. Al final de la 

exposición los mejores artistas 

de cada categoría van a recibir 

un premio económico”, mani-

festó Chuquimia a los medios. 

La exposición, que entre 

obras tiene ekekos de metal, 

grabados, pinturas, escultura y 

otros, se efectúa en un salón de 

aproximadamente 600 metros 

cuadrados, que en 2023 ya al-

bergó a la primera versión del 

Jisk’Arte, hoy vuelve a ser sede. 

w LA FERIA SE ENCUENTRA EN LA TERMINAL METROPOLITANA DE LA CIUDAD DE EL ALTO

En el Jisk’Arte 
se exponen 
Ekekos y otras 
obras de arte

FO
TO

S 
G

AM
EA

G. N. LA PAZ w Los operativos 

para el control de higiene e ino-

cuidad en las distintas ferias de 

Alasita, en la ciudad de El Alto, 

son el diario trabajo para el per-

sonal de la Intendencia Muni-
cipal, quienes están pendientes 
para actuar sobre las denuncias 
de los consumidores y asisten-
tes a estos lugares. El trabajo de 
control comenzó el 24 de ene-
ro y se prolongará hasta el 31. 
     “Es un aspecto muy impor-
tante el control de inocuidad 
alimentaria, estamos cuidando 

el bienestar de la salud y vamos 

a continuar con los operativos. 

Invitamos a la población, si es 

que detecta algo, cualquier irre-

gularidad, en la venta de ali-

mentos, nosotros vamos a in-

tervenir inmediatamente”, ma-

nifestó el Intendente Municipal 

de El Alto, Wilmer Quisbert, se-

gún un informe de GAMEA. 

     En cada puesto de comida 

también se verificó extintores 

y el estado de las mangueras de 

las garrafas. Los controles se 

hacen en la feria de la Alasita 

de la zona Villa Dolores y 16 de 

Julio, donde además se verifica 

que los billetes expendidos no 

tengan similitud con los de cor-

te monetario, según se informó 

El personal atenderá 
denuncias y estarán 
en las ferias de Alasita

Intendencia controla la higiene en alimentos
COMISO 
Señalaron 
que se deco-
misarán los 
billetes de 
Alasitas que 
tengan el 
tamaño de 
un original. G

AM
EA

w Luz Velásquez, una jo-
ven artista plástica alte-
ña, que en 2023 ganó 
en una de las categorías, 
participa nuevamente en 
la exposición. “Mi técni-
ca es al óleo y represen-
té al Ekeko en una hoja 
de coca”, explicó la joven 
que hace cinco años rea-
liza “mini obras de arte”. 
Velásquez invitó a la po-
blación alteña y a todos 
a visitar el espacio de 
arte de lunes a viernes, 
en horarios de oficina. 

Los artistas que llega-
ron del interior del país, 
esperan que sus obras 
sean adquiridas por los 
paceños. Todos ellos 
también tienen el objeti-
vo de mostrar su trabajos 
y habilidades en diferen-
tes aspectos de trabajo. 

Las personas que de-
sean participar de las ex-
posiciones deben pasar 
por la Terminal Metropo-
litana, a partir de las 
08.00 hasta las 18.00. La 
feria estará hasta el 2 de 
febrero, por lo que todos 
tienen la chance asistir a 
la misma y apoyar a los 
artesanos que llegaron a 
la ciudad de La Paz.

Visitas de 
lunes a 
viernes, 

en El Alto

Clave. Se habilitó una galería donde 
se encuentran 200 ‘miniobras’
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w EN DOS COLEGIOS CONCLUYERON TODAS LAS OBRAS 
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l mantenimiento pro-

gramado en Centro Achachi-

cala y Alto Achachicala ya se 

culminó el 100%. Estas son las-

primeras de las 12 unidades 

educativas del macrodistrito 

rural Hampaturi donde se rea-

lizan las refacciones. Son más 

de 1.500 estudiantes beneficia-

dos. “Hacemos dos interven-

ciones programadas, en las va-

caciones de invierno y a finales 

de año, entre diciembre y ene-

ro. Las unidades educativas es-

tarán listas para el inicio de cla-

ses, el 5 de febrero”, informó el 

subalcalde de Hampaturi, Cé-

sar Poma, en entrevista con la 

Agencia Municipal de Noticias. 

Los obreros ediles refaccio-

nan los muros interiores, pin-

tan aulas y pasillos, limpian ca-

naletas, reponen tanques alto 

y grifos de baños, revisan el sis-

tema eléctrico y cambian focos 

led en las diferentes aulas y sa-

nitarios. “Son más de 1.500 es-

tudiantes que se benefician, 

desde inicial hasta secundaria”, 

dijo la autoridad municipal. 

Joaquín Herrman, Pedro 

Domingo Murillo, San Simón 

I, Richard Lattmann, Pongo, 

Mariscal Antonio de Sucre, 7 

Lagunas, 13 de Junio y Eduardo 

Abaroa II son los estableci-

mientos escolares donde se 

efectúan los trabajos de man-

tenimiento en esta gestión.  

Desde 2024, cada subalcal-

día del municipio de La Paz se 

hace cargo de esas labores. Por 

otra parte, Poma sostuvo que 

ya coordina con las Juntas Es-

colares y la Secretaría Munici-

pal de Educación y Desarrollo 

Social para la entrega del Ali-

mento Complementario Esco-

lar, desde el primer día de cla-

ses, y las mochilas, que son 

confeccionadas por la empresa 

Servicio Nacional de Textiles 

(Senatex). “Son de calidad, 

buen material y muy bonitas”, 

afirmó el subalcalde. 

Avanza las refacciones  
en las Unidades Escolares

Intensifican control 
de precios en los 
mercados paceños

Dato. La Alcaldía trabaja en12 Unidades 
Escolares del Macrodistrito Hampaturi

do a los consumidores. Frente 

a ello, el Gobierno está reali-

zando estos controles para ver 

el comportamiento de los 

precios y tomar las medidas 

que eviten perjudicar a la po-

blación”, manifestó. 

La autoridad guberna-

mental explicó que el precio 

de la carne de pollo fue ele-

vado en los mercados de  

La Paz porque el producto lle-

gó desde Santa Cruz y Cocha-

bamba vía aérea y ello impli-

có mayores costos. 

Por ejemplo, en el mercado 

Rodríguez, se ofrece el kilo de 

la carne de pollo entre Bs 

17,50 y Bs 18, a diferencia de 

la pasada semana, cuando os-

cilaba por los Bs 13 y Bs 14, 

detalló la autoridad tras el 

operativo de control. 

“Estamos preocupados 

por esta medida política, que 

han asumido un grupo de di-

rigentes que están bloquean-

do el país, pensando que con 

eso van a solucionar los pro-

blemas que están de por me-

dio, que están siendo utiliza-

dos como pretexto para el 

bloqueo”, manifestó. 

Anunció que con los ope-

rativos de control, en los di-

ferentes centros de abasto, 

desde mañana, el Gobierno 

tomará otras medidas para 

garantizar el abastecimientos 

de todos los productos po-

niendo fin a la especualción. 

Llegará un cargamento 
de 100.000 pollos hoy, 
y esperan bajar el precio

AM
U

N

AB
I

M. M. LA PAZ w En distintos 

mercados de La Paz, El Alto y 

Oruro se ofrecerá hoy carne 

de pollo a un “precio mejor”, 

ya que el mismo fue elevado 

por los bloqueos de caminos, 

informó ayer el viceministro 

de Defensa del Usuario y 

Consumidor, Jorge Silva. 

“Se está logrando que 

100.000 pollos, que estaban 

varados en el bloqueo, pue-

dan llegar a La Paz, El Alto y 

Oruro y que el día de mañana 

(hoy) tengamos más carne de 

pollo en todos los mercados 

a precios mucho mejores que 

los de hoy (sábado) estamos 

coordinando eso”, indicó en 

contacto con Bolivia Tv. 

El viceministro realizó ayer 

en el mercado Rodríguez, ubi-

cado en la urbe paceña, el 

control de los precios de los 

alimentos para la canasta fa-

miliar y evidenció que si bien 

existe variedad el precio del 

kilo de la carne de pollo fue 

elevado a consecuencia de los 

bloqueos de caminos por afi-

nes a Evo Morales. 

“El efecto negativo de este 

bloqueo, que está siendo lle-

vado por un grupo de dirigen-

tes que tiene fines estricta-

mente políticos, está afectan-

Son más de 1.500 
estudiantes que 
se benefician,con 
este tipo de 
obras desde el  
nivel inicial has-
ta secundaria en 
este macrodistri-
to rural de La Paz
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Elección. La representante de la Saya Afroboliviana 
Orasibol, Pamela Gutiérrez, es la Tawaqo 2024

w ESTARÁN PRESENTES EN LA ENTRADA

El Jisk’a Anata tiene 
a sus tres soberanas

Conjuntos Folclóricos (Soa-

cof) por mantener vivas las 

tradiciones del municipio de 

La Paz, según un boletín. 

Ambas autoridades, fue-

ron espectadores y testigos 

del entusiasmo de todas las 

candidatas y de los miem-

bros de las diferentes frater-

nidades que corearon los tra-

dicionales cánticos que iden-

tifican a sus agrupaciones.  

También se destacó la in-

clusión en el certamen, al 

menos, tres candidatas hicie-

ron gala de danzas típicas del 

Carnaval Paceño, las mismas, 

fueron destacadas tanto por 

el  jurado como los especta-

dores que aplaudieron cada 

una de las demostraciones.  

El lunes 12 de febrero, las 

tres flamantes ganadoras en-

cabezarán la Entrada Folcló-

rica del Jisk’a Anata 2024, que 

recorrerá las principales ca-

lles paceñas, desde la aveni-

da Montes hasta la avenida 

Camacho donde termina. 

FC
-B

C
B

AM
U

N

Presentan la biografía 
de un ‘Quijote del arte’

M. M. LA PAZ w En instalacio-

nes del Museo Nacional de 

Arte (MNA), dependiente 

de la Fundación Cultural del 

Banco Central de Bolivia 

(FC-BCB) se presentó la 

biografía del destacado pin-

tor y muralista boliviano 

Walter Solón Romero.  

El texto es un homenaje 

al también llamado “Quijote 

del arte”, su obra está ínti-

mamente ligada a la historia 

del país, siempre desde una 

perspectiva social. 

La biografía elaborada 

por el hijo del artista, Pablo 

Solón es una invitación a 

encontrar el espíritu de So-

lón; “en ese viento que, se-

gún sus propias palabras era 

el único movimiento que 

antecedía a la llegada del 

mundo en un tren”, expresó, 

en un video proyectado en 

la presentación del libro. 

 La presentación inició 

con las palabras de José Car-

los Solón, quien contó que 

la biografía recoge la pista 

que dejó su abuelo en case-

tes, álbum, recortes de pe-

riódicos y grabaciones, para 

entender su vida y obra. 

“Esta es una biografía en 

primera persona, la descrip-

ción viene desde sus pro-

pias palabras”.  

El hijo de Walter Solón, 

mediante un video manifes-

tó la gran necesidad de  

rememorar el primer re-

cuerdo que siempre marca 

nuestras vidas. “Esa imagen 

de nuestra memoria nos 

acompaña y renace cons-

tantemente prefigurando lo 

que somos y a dónde nos 

dirigimos”, agregó. 

Ellibro sobrfe Wálter 
Solón Romero fue 
escrito por su hijo

MARCO MENDOZA. LA PAZ 
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as representantes 

de las agrupaciones del Jisk’a 

Anata, se lucieron en la elec-

ción de la Tawaqo 2024 lle-

vándose el título, la represen-

tante de la agrupación Saya 

Afroboliviana Orisabol, Pa-

mela Gutiérrez. Además, el 

jurado calificador también 

hizo la entrega de los títulos 

Amiga Soacof 2024, a Andrea 

Aparicio, de la fraternidad 

Salay Juventud Sin Fronteras, 

y el título, Amiga de Corazón 

2024, a Estrella Castañeta, re-

presentante de las Olimpía-

das especiales La Paz. 

El alcalde municipal de 

La Paz, Iván Arias, junto al 

secretario de Culturas y Tu-

rismo, Rodney Miranda, des-

tacaron la participación de 

las candidatas y aplaudieron 

a la Sociedad Andina de 

MEMORIA 
La biografía 
es parte de 
la colección 
de la Biblio-
teca Biográfi-
ca: Rumbo al 
Bicentenario, 
que recupe-
ra la historia 
de vida y tra-
yectoria de 
mujeres y 
hombres 
que forjaron 
las culturas 
populares e 
impulsaron  
las artes en 
Bolivia.
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  cenizas quedó redu-

cido el verde bosque andino 

donde María Yadira Jiménez 

trabajaba como guía turística 

en Colombia, un país declara-

do en “desastre natural” por in-

cendios forestales.  Desde el lu-

nes, las llamas avanzan en una 

zona rural de Nemocón, un 

municipio de bellos paisajes 

ubicado a unos 60 kilómetros 

de Bogotá. Tradicionalmente 

frías, las montañas que rodean 

al pueblo se convirtieron en un 

infierno. El fuego espantó a po-

bladores y animales silvestres. 

Angustiada, María Yadira se 

unió al grupo de voluntarios 

que junto a  bomberos, resca-

tistas, policías y militares lu-

chan para extinguir uno de los 

34 incendios que el gobierno 

detectó en Colombia, que sufre 

por las altas temperaturas por 

el fenómeno de El Niño.   

Sin experiencia en atención 

de emergencias, ni ropa a prue-

ba de fuego acuden al lugar de 

la emergencia. Siguen los pasos 

de los bomberos y enfrían con 

agua embotellada las zonas 

donde ya han controlado las 

llamas. Con picos, palas y ma-

chetes remueven la tierra hu-

meante para evitar que el fuego 

reviva.  “Este es un desastre que 

nos va a traer unas consecuen-

cias muy graves. Se quemaron 

pájaros, se pierden especies na-

tivas y se afecta todo”, dice la 

mujer de 46 años a la AFP.  

La autoridad ambiental de 

la zona rescató de entre el 

humo a un zorro y a un búho 

desorientados. Los brigadistas 

dicen que otros animales no tu-

vieron la misma suerte y mu-

rieron calcinados. La estatal 

Unidad Nacional para la Ges-

tión del Riesgo de Desastres 

(UNGRD) calcula que al menos 

17.100 hectáreas de vegetación 

se han perdido en todo el país 

desde noviembre, cuando 

arrancó la sequía y empezaron 

a subir las temperaturas.    

 

Sol picante. En la capital, Bo-

gotá, una espesa columna de 

humo brota de la cadena mon-

tañosa que limita la ciudad de 

ocho millones de habitantes. 

El sonido de los helicópte-

ros que vierten agua sobre las 

llamas retumba todo el día en 

el oriente.   Ante el “desastre 

natural” decretado por el go-

bierno, el presidente Gustavo 

Petro solicitó ayuda a los países 

miembros de Naciones Unidas.   

En Nemocón los habitantes 

acusan a una empresa de elec-

tricidad de haber iniciado el in-

cendio, que se propagó sin fre-

no entre los pinos resecos por 

la falta de lluvias.   Consultada 

por las AFP, la compañía afir-

mó que el fuego se debe “a con-

diciones climáticas generadas 

por la ola de calor” y que sus 

funcionarios se han limitado a 

“desenergizar” las líneas de dis-

tribución que cruzan la zona. 

Enero de 2024 se proyecta 

como el mes más caliente en 

Colombia desde que se tiene 

registro, hace 30 años, según la 

autoridad ambiental Ideam.  

“Nosotros somos de tierra 

fría y este sol no picaba así an-

tes”, constata preocupada María 

Yadira.  Francisco Mendoza, de 

52 años, carga una bomba fu-

migadora con agua para evitar 

que las llamas lleguen a su fin-

ca turística.  “No hemos parado 

día y noche”, relata al borde del 

llanto. Sus lentes y una masca-

rilla lo protegen del humo.  

w COLOMBIA REGISTRA ALTAS TEMPERATURAS A CAUSA DEL FENÓMENO CLIMÁTICO DE EL NIÑO.  

Incendios. Desde el lunes, las llamas avanzan en 
una zona rural de Nemocón destruyendo todo 

El fuego sorprende 
y arden los Andes 
colombianos 

AF
P

w TRABAJO 
Una espesa columna de humo brota de  
la cadena montañosa. El sonido de los  
helicópteros que vierten agua sobre las 
llamas retumba todo el día en el oriente. 

AFP. TERRITORIOS PALESTINOS w Miles de 

civiles permanecen atrapados este 

sábado en condiciones humanitarias 

desastrosas, bajo la lluvia y con frío, 

en la Franja de Gaza, donde los com-

bates entre las fuerzas israelíes y los 

milicianos de Hamás siguen devas-

tando el sur del enclave palestino. 

En el asediado territorio, la agen-

cia de la ONU para los refugiados pa-

lestinos (UNRWA) está en el punto 

de mira de las autoridades israelíes, 

que afirman que algunos de sus em-

pleados estuvieron implicados en  

el sangriento ataque de Hamás del 7 

de octubre que desencadenó la gue-

rra. Israel quiere “asegurarse de que 

la UNRWA” no tenga ningún papel 

en Gaza tras el conflicto, declaró ayer 

el jefe de la diplomacia, Israel Katz. 

Estados Unidos anunció el vier-

nes que suspendía temporalmente 

su financiación a la UNRWA, a lo que 

le siguieron ayer Australia, Canadá, 

Reino Unido e Italia.  

Miles de civiles permanecen 
atrapados en condiciones 
humanitarias desastrosas

Hay temor por los miles de civiles 
atrapados por los combates en Gaza 

AF
P

CIFRAS 
La ONU ase-
gura que 1,7 
millones de 
civiles aban-
donaron sus 
hogares desde 
el comienzo 
de la guerra.

En Nemocón y la 
capital, indíge-
nas realizan ri-
tuales solicitan-
do a los ances-
tros que llueva
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w FUE VISTO EN LA BASE ANTÁRTICA DE LA ARMADA CHILENA GABRIEL GONZÁLEZ VIDELA.

Blanco como la nieve: 
avistan raro pingüino 
en la Antártida
Sorpresa. Es un pingüino papúa sin su habitual plumaje 
bicolor debido al leucismo una variación genética

AFP. ANTÁRTIDA 
 

T
 

 

 

an blanco como la 

nieve. Así es el raro ejemplar 

de pingüino papúa sin su ha-

bitual plumaje bicolor debido 

al leucismo que sorprendió al 

equipo de la Armada chilena 

en la base antártica Gabriel 

González Videla. “El jueves 4 

de enero tuvimos la llegada de 

un pingüino muy particular, 

completamente blanco”, contó 

a la AFP Hugo Harros, cocinero 

de la estación científica ubica-

da en la Capitanía de Puerto 

Bahía Paraíso, en el norte de la 

península antártica. 

En esa base habitan 14 per-

sonas en medio de una colonia 

de miles de esas aves, de nom-

bre científico “Pygoscelis pa-

pua” y reconocibles por una 

bella coloración superior negra 

y con toques blancos en el 

vientre y sobre los ojos. 

Sin embargo, el espécimen 

recientemente avistado “era 

completamente distinto al res-

to”, destacó Harros, suboficial, 

que cumple una misión de 

cuatro meses en el Continente 

Blanco hasta marzo.   

“Este pingüino tenía leucis-

mo”, añadió, en referencia a una 

variación genética que afecta 

parcial o totalmente la colora-

ción de la piel, las plumas o pe-

laje de un animal, pero que a 

diferencia del albinismo no lo 

hace más sensible al sol. 

Diego Mojica, biólogo ma-

rino de la Fundación Malpelo 

y otros Ecosistemas Marinos 

que acompaña una misión an-

tártica de la Armada colombia-

na a bordo del buque científico 

ARC Simón Bolívar, explicó  

a la AFP que el leucismo “prin-

cipalmente es producto de  

un gen recesivo que al parecer 

de alguna forma es hereditario 

en algunas especies”. “En cierto 

porcentaje entre miles de pin-

to del cambio climático. Los 

papúa, que pueden alcanzar 

unos 90 centímetros de altura, 

son considerados los pingüinos 

con  el nado más rápido entre 

su especie, alcanzando veloci-

dades de hasta 36 kilómetros 

por hora. El buque ARC Simón 

Bolívar de la Armada colom-

biana toma muestras acuáticas 

en la Antártida y avanza en in-

vestigaciones científicas sobre 

el cambio climático en medio 

de enormes bloques de hielo y 

escarcha. La X Expedición An-

tártica de Colombia se abre 

paso en los confines del conti-

nente, explora lugares remotos 

y casi vírgenes, habitados por 

pingüinos, ballenas y una que 

otra foca. La “Antártida es la re-

frigeradora del mundo", asegu-

ra a la AFP el investigador de la 

Universidad Central del Ecua-

dor Pablo Araujo, abordo del 

buque que alberga a 39 inves-

tigadores, 11 proyectos colom-

bianos y 9 de cooperación in-

ternacional con 4 países. 

“Lo que queremos ver es 

cómo está afectando el cambio 

climático a la refrigeradora del 

mundo y cómo eso afecta toda 

la cantidad de nutrientes (del 

mar)", dice el científico de bata 

blanca.  A bordo del buque el 

científico ecuatoriano lleva a 

cabo un proyecto de modeliza-

ción de ecosistemas antárticos 

utilizando técnicas de ‘machi-

ne learning’, una rama de la in-

teligencia artificial enfocada en 

el estudio de algunos algorít-

micos estadísticos.  

güinos puede nacer un indivi-

duo” con esa condición excep-

cional, resaltó. 

En videos logrados por Ha-

rros puede verse al ave, de pico 

y alas de un tono rojizo tenue 

y plumaje blanquecino, cami-

nando sobre las rocas en medio 

de su colonia bicolor. La gente 

en la base militar “estaba muy 

asombrada por el encuentro 

que estábamos teniendo, qui-

simos rápidamente poder sacar 

fotografías para el recuerdo”, 

destacó el suboficial, que tam-

bién es fotógrafo aficionado.  

La especie “Pygoscelis pa-

pua” tiene una población de 

774.000 individuos, considera-

da estable por la Unión Inter-

nacional para la Conservación 

de la Naturaleza (IUCN). Los 

científicos estiman, sin embar-

go, que la actividad humana 

podría tener impacto sobre su 

salud. En 2022, el hallazgo de 

una colonia de los también co-

nocidos como pingüinos jua-

nito en una zona antártica más 

austral de la acostumbrada pre-

ocupó a los organismos de con-

servación por el posible impac-

FO
TO

S:
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Una variación ge-
nética afecta par-
cial o totalmente 
la coloración de 
plumas o pelaje, 
pero que no lo 
hace más sensi-
ble al sol como  
el albinismo
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n la carretera entre 

Oruro y La Paz, cerca a Luribay, 

una camioneta estaba estacio-

nada en sentido contrario y sin 

las señalizaciones correspon-

dientes, por lo que otro vehí-

culo que venía por esa ruta ter-

minó chocando. La vagoneta 

que salió de Luribay se estrelló 

contra el motorizado que esta-

ba en la carretera y dejó el saldo 

de dos personas fallecidas, ade-

más de siete heridos, quienes 

fueron auxiliados a centros 

hospitalarios cercanos al lugar. 

“Se verificó que un vehículo 

tipo camioneta estaba estacio-

nado en sentido contrario de 

la carretera, por lo otro vehículo 

que salía de la localidad de Lu-

ribay se estrelló con el primero. 

Se presume que el motorizado 

venía a gran velocidad, por lo 

que el chofer no pudo evitar la 

tragedia”, sostuvo el comandan-

te departamental de Tránsito 

Edgar Cortez, quien señaló que 

el conductor de la vagoneta es 

una de las personas que se en-

cuentra herido y en el hospital. 

Mientras que el chofer del 

motorizado que estaba estacio-

nado en la vía es buscado. “El 

conductor de la camioneta no 

se encontraba en el lugar, es 

más desapareció y se llevó las 

placas de su vehículo, por lo 

que es buscado por nuestras 

unidades. Se iniciaron las in-

vestigaciones para encontrar a 

los responsables de este acci-

dente”, sostuvo la autoridad po-

licial, quien pidió prudencia a 

los choferes para conducir. 

El hecho dejó como saldo 

dos fallecidos: un menor de seis 

años y una mujer de 54 años, 

quienes estaban trasladándose 

de Luribay hacía La Paz, mien-

tras que los siete heridos fueron 

evacuados a los centros de 

atención médica en la Huacha-

ca de Oruro. Se conoció que la 

mayoría de heridos tienen diag-

nóstico reservado.

w EL ACCIDENTE SE REGISTRÓ EN LA CARRETERA ENTRE ORURO Y LA PAZ

Tragedia. Una vagoneta se estrelló con una 
camioneta que estaba estacionada en la vía

Un choque deja dos fallecidos 
y siete personas heridas
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Ofrecen 
Bs 2.000 para 
evitar cierre 
de negocio

G. N. LA PAZ w En la calle 1 de 

la Ceja, en la ciudad de El 

Alto, en un operativo de la 

Fuerza Especial de Lucha 

Contra el Crimen (Felcc), se 

encontró a un menor de 17 

años escondido debajo de 

la cama, en un bar clandes-

tino. Además, detuvieron a 

22 personas, quienes con-

sumían bebidas alcohólicas 

en horas fuera de lo estable-

cido: la Policía quiso cerrar 

el negocio, pero el adminis-

trador les ofreció 2.000 bo-

livianos a los uniformados.  

“Han pensado que ofre-

ciéndonos dinero podían 

intimidarnos y no vamos a 

permitir este tipo de he-

chos”, dijo el comandante de 

Seguridad Física de la Poli-

cía, William Cossio, a la Red 

Unitel. “Un menor estaba 

debajo de la cama y para no 

ser identificado se escondió. 

El menor tiene 17 años y fue 

contratado como personal 

de limpieza”, afirmó Cossio.

Sucedió en un bar 
clandestino donde 
se halló a un menor

G. N. LA PAZ w En la zona Villa El 

Carmen, de La Paz, una mujer 

alquiló una habitación de un 

alojamiento, cuando un hom-

bre ingresó de manera violenta 

al lugar: el sujeto ató, maniató 

y violó a la mujer, quien pidió 

auxilio y fue rescatada por los 

vecinos y comerciantes del lu-

gar. “Había alquilado una ha-

bitación en un alojamiento por 

el puente Minasa. Un sujeto in-

gresa, le agrede con un arma 

blanca, usa una cinta de emba-

laje para agredirla sexualmen-

te”, dijo el director departamen-

tal de la Felcv, Jhonny Vega. 

Se conoció que la mujer gri-

tó tan fuerte que los vecinos y 

comerciantes fueron alertados, 

luego ingresaron al lugar donde 

hacía la mujer junto al hombre. 

La Policía llegó al lugar, donde 

aprehendió al presunto viola-

dor, quien tenía entre sus ma-

nos un arma punzo cortante. 

Tras las investigaciones se co-

nocerá si existe una relación 

sentimental entre ellos o, en 

todo caso, la Fiscalía deberá de-

terminar si este caso corres-

ponde a un presunto hecho de 

feminicidio en grado de tenta-

tiva. El hombre fue llevado a las 

oficinas de la Felcv de La Paz.

La víctima estaba en un 
alojamiento y el hombre 
tenía un arma blanca

Vecinos y comerciantes rescatan a mujer de un feminicida
CASO 
La Policía 
maneja dos 
hipótesis: 
una pelea de 
pareja y la 
segunda in-
tento de fe-
minicidio. RR

SS

Una menor 
es rescatada 
de una pareja 
colombiana

G. N. LA PAZ w En un operativo 

rutinario, la Policía boliviana 

encontró a una pareja de co-

lombianos acompañados de 

una menor de edad, cuando los 

uniformados requirieron los 

documentos de la muchacha, 

los ciudadanos extranjeros no 

pudieron demostrar que era su 

familiar. Las dos personas fue-

ron aprehendidas y la menor 

pasó a ser resguardada por la 

Policía nacional, después de 

las investigaciones se conoció 

que la adolescente era buscada 

por su familia, en Colombia.  

“La Policía chilena buscaba 

a la menor por una denuncia 

de desaparición: habría ingre-

sado al país de manera ilegal. 

El recorrido que habrían hecho 

es Ecuador, Perú y Bolivia”, sos-

tuvo el viceministro de seguri-

dad ciudadana Roberto Ríos, 

quien manifestó que las dos 

personas serán cauteladas por 

trata y tráfico de personas. 

En tanto que se busca con-

tactar a los familiares de la me-

nor para que vuelve a su país, 

en las siguientes horas.

La muchacha estaba 
reportada como 
desaparecida
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w SUS FAMILIARES SE ENCARGAN DE COMERCIALIZAR LAS ARTESANÍAS

Los reos alivian sus 
penas elaborando 

miniaturas para Alasita

Trabajo. La mayoría aprendió el oficio tras  
las rejas. El trabajo hace que estén ocupados

AFP. LA PAZ 
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n el penal de San Pe-

dro de La Paz, al final de un pa-

sillo estrecho, Julio moldea el 

chasis de un camión miniatura 

que espera que su esposa pue-

da vender en la Alasita, la ma-

yor feria artesanal de Bolivia y 

opción para miles de reos de 

aliviar la precariedad del en-

cierro.  De 59 años, Julio Ma-

mani golpetea las láminas de 

hierro en su celda taller, que 

también hace las veces de co-

cina y donde pasa sus días jun-

tos a otros tres detenidos. 

“Nos levantamos desde las 

siete y empezamos a trabajar 

hasta las 12, (...) descansamos, 

(luego) otra vuelta. Trabajamos 

hasta amanecida”, comenta 

Mamani a la AFP.   

Los cuatro terminaron en 

San Pedro, el segundo centro 

penitenciario más sobrepobla-

do de Bolivia después de Pal-

masola, en Santa Cruz.  

Mamani, que evita hablar 

de las causas judiciales que lo 

llevaron a prisión, lleva un año 

sin ser llamado a juicio, pese a 

que la ley fija un máximo de 

seis meses de prisión preven-

tiva.  Solo un 34% de los 24.824 

presos en Bolivia han sido con-

denados, según la Defensoría 

del Pueblo, que estima que el 

hacinamiento carcelario alcan-

za el 168%. De piel cobriza y 

padre de cuatro hijos, Mamani 

sonríe pese al limbo jurídico. 

Aprendió a construir autos 

miniatura para la Alasita, a par-

de motocicletas en madera. 

Siento como “si estuviera en la 

calle bien ocupado”, expresa y 

asegura que la Alasita además 

“le permite generar algo de 

economía” para su familia. 

Frente al penal, Santusa 

Quispe, de 62 años, vende las 

miniaturas elaboradas en la 

cárcel. Según relata, su esposo 

las fabricó hasta que falleció en 

prisión durante la pandemia.  

Sin embargo, ella siguió con 

la tradición. “Yo les paso mo-

delos de autos (a los internos) 

porque cada año salen nuevos”. 

Motivado por la Alasita, 

cuando recupere su libertad, 

Luján seguirá con el oficio que 

aprendió tras las rejas: “Me 

gusta el arte en mi trabajo”. 

AF
P

tir de latas de leche y planchas 

de calamina que sus familiares 

logran ingresar tras superar los 

controles.  Cada año, el sistema 

penitenciario le da oportuni-

dad a miles de presos de ven-

der sus artesanías en las afueras 

del penal, a través de sus espo-

sas. Estos productos “son ela-

borados con mucha fe tam-

bién. Me siento feliz (de) que 

nuestros productos salgan 

afuera”, señala Mamani. 

David Luján, que completó 

la mitad de la condena de 12 

años que recibió por un delito 

que mantiene en reserva, tra-

baja en San Pedro. A diferencia 

de otros presos, consiguió un 

lugar en el propio taller de la 

prisión donde fabrica réplicas 

Domingo 28 de enero de 2024

12

Los reos alivian sus 
penas elaborando 

miniaturas para Alasita
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LA PAZ

ORURO

COCHABAMBA

SANTA CRUZ

POTOSÍ

MÁXIMO 

21ºC
MÁXIMO 

21ºC

MÍNIMO 

7ºC
MÍNIMO 

7ºC
MÁXIMO 

27ºC
MÍNIMO 

15ºC
MÁXIMO 

37ºC
MÍNIMO 

22ºC
MÁXIMO 

18ºC
MÍNIMO 

4ºC

LLUVIAS DISPERSAS

TORMENTA ELÉCTRICA

SUCRE

TARIJA

TRINIDAD

COBIJA

MÁXIMO 

21ºC
MÍNIMO 

11ºC
MÁXIMO 

27ºC
MÍNIMO 

16ºC
MÁXIMO 

30ºC
MÍNIMO 

23ºC
MÁXIMO 

30ºC
MÍNIMO 

22ºC

Pronóstico 
del DÍA

LLUVIA

POCO NUBOSO

LLUVIA

NUBOSO

NUBOSO

POCO NUBOSO

LLUVIA

ARIES 21 DE MARZO A 20 DE ABRIL 

Amor. Algo tiene que cambiar para que vuelva 
el amor a tu vida. Controla tus temores o termi-
narás por alejar al amor de tu vida. Dinero. Ten cui-
dado con cuestiones que despierten suspicacias en 
las finanzas. Comunica a tus superiores el avance 
de proyectos. Salud. Dolores musculares.

GÉMINIS 22 DE MAYO A 21 DE JUNIO 

Amor. Cuidado con conflictos sentimentales; si 
no los controlas serán muy intensos y repercuti-
rán negativamente en tu vida. Dinero. Tendrás 
buenas noticias en el trabajo, es posible un ascenso, una 
bonificación, o algún reconocimiento a tus méritos. Salud. 
Posibilidad de dolencias en las rodillas.

LEO 23 DE JULIO A 23 DE AGOSTO 

Amor. Precisarás de afecto y te hará falta una 
mayor seguridad en ti mismo(a). Quizá no te ha 
ido muy bien en el terreno amoroso y podrías estar 
un poco decaído(a) en este aspecto. Dinero. Concéntrate 
en tu trabajo y lograrás muchos de tus objetivos 
laborales. Salud. No malgastes inútilmente tu energía.

LIBRA         24 DE SEPTIEMBRE A 23 DE OCTUBRE 

Amor. Perduran uniones, pero con ciertos con-
tratiempos. Hay un amor del pasado que puede 
acarrearte alguna confusión. Dinero. El dar todo 
por entendido puede acarrearte situaciones de 
conflicto. Se abren nuevos horizontes para progresar. 
Salud. Dolores lumbares que debes controlar.

SAGITARIO     23 DE NOVIEMBRE A 21 DE DICIEMBRE 

Amor. Erotismo de apasionada intensidad y co-
rrespondencia; tanto las parejas establecidas 
como las relaciones sin compromiso. Dinero. En 
el aspecto laboral, anímate a crecer en el escalafón 
profesional, es momento de abandonar la tutela 
de otros. Salud. Salud sin contratiempos. 

ACUARIO   21 DE ENERO A 19 DE FEBRERO 

Amor. Tienes que tratar de lograr un mejor 
entendimiento con tu pareja si deseas que la 
relación perdure. No te encierres. Dinero. To-
caste una puerta y se te abrirá de par en par para 
consolidar lo que quieras. Trata de expandir tus 
horizontes. Salud. Debes salir un poco de la rutina. 

TAURO    21 DE ABRIL A 21 DE MAYO 

Amor. Los celos, mentiras o relaciones secretas 
sembrarán dudas en torno a tu relación. La co-
municación será importante para sobrellevar la re-
lación y no tomar decisiones apresuradas. Dinero. Apuesta 
por el ahorro. Ajustarse los cinturones puede propiciar la 
abundancia más adelante. Salud. Malestar estomacal.

CÁNCER      22 DE JUNIO A 22 DE JULIO 

Amor. El amor requerirá más atención, será im-
portante no dejarse llevar por las emociones, y 
tener los oídos para tu pareja. Dinero. Surgirán 
desafíos a largo plazo. Debes tomar la iniciativa para condu-
cir proyectos que no estaban a tu alcance. Salud. Cuida la 
garganta y las vías respiratorias.

VIRGO           24 DE AGOSTO A 23 DE SEPTIEMBRE 

Amor. Tómate un tiempo para estar solo y pen-
sar en lo que más te conviene para ser feliz en el 
terreno amoroso. No pierdas la confianza en las 
relaciones personales. Dinero. Contarás con los 
contactos necesarios para conseguir tus objetivos. 
No te rindas ante las dificultades. Salud. Más descanso.

ESCORPIO      24 DE OCTUBRE A 22 DE NOVIEMBRE 

Amor. Los afectos se complican. De nada vale 
que discutas y te enojes, sería más razonable 
que compartas tus triunfos. Dinero. No permitas 
que viejos rencores por cuestiones económicas 
afecten tu vida, busca acuerdos. Salud. El contacto 
con la tierra te llenará de energías.

CAPRICORNIO    22 DE DICIEMBRE A 20 DE ENERO 

Amor. No dudes en tomar iniciativas en lo que 
respecta a amores, porque es un momento ide-
al para iniciar nuevos romances. Dinero. Las in-
fluencias astrales te empujarán a dar nuevos pasos 
en lo profesional, te sentirás muy seguro(a) de 
tu capacidad. Salud. No te estreses demasiado.

PISCIS    20 DE FEBRERO A 20 DE MARZO 

Amor. La estabilidad en el terreno sentimental 
dependerá exclusivamente de ti, sobre todo si 
llevas mucho tiempo sin pareja y sin compartir tu 
vida con alguien. Dinero. Busca opciones que te permitan 
relanzarte en el terreno económico y progresar; eso sí, in-
tenta que sea algo que te gusta. Salud. Dolores de cabeza.

Prediccionespara HOYSALUD DINERO AMOR
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AFP. LONDRES w Tristeza en el 

planeta fútbol con el anuncio 

por sorpresa de la marcha de 

Jürgen Klopp a final de tempo-

rada, después de más de ocho 

años y una aventura rica en tro-

feos con el Liverpool, pero que 

dejó al DT “falto de energía”. 

“Es que estoy, cómo decir-

lo... falto de energía”, declaró el 

entrenador de 56 años, ganador 

de seis títulos de importancia 

desde que llegó a los ‘Reds’. 

El alemán, convertido en un 

ídolo de Anfield por su fogosi-

dad y sus éxitos, tratará de des-

pedirse con uno o varios títulos 

más de aquí a mayo, y agrandar 

así su leyenda en la ciudad por-

tuaria y popular del noroeste 

de Inglaterra. “Saquemos lo 

máximo de esta temporada y 

tengamos otra razón para son-

reír cuando en el futuro mire-

mos atrás”, lanzó el alemán en 

una entrevista en la página de 

internet del club inglés, donde 

se anunció la noticia mundial. 

Su Liverpool es líder de la 

Premier League y aún está vivo 

en la Copa de la Liga (clasifica-

do a la final el 25 de febrero 

contra el Chelsea), Copa de In-

glaterra (clasificado a cuarta 

ronda) y Europa League (clasi-

ficado a los octavos de final). 

El técnico Jürgen Klopp dejará el Liverpool
TRES 
El estratega 
alemán estu-
vo en el Ma-
guncia, Bo-
russia Dort-
mund y llegó 
al club Liver-
pool inglés.AF

P

GUILLERMO NINA /AFP LA PAZ 
 

E
 

 

 

l FC Barcelona per-

dió 3-5 contra el Villarreal en 

el estadio Olímpico en la jor-

nada número 22 del campeo-

nato español, que lidera provi-

sionalmente el Real Madrid. 

Los goles de Gerard Moreno 

(a los 42 minutos) e Ilias Akho-

mach (54’) adelantaron al Vi-

llarreal, pero los tantos de Ilkay 

Gundogan (60’), Pedri (68’) y 

Eric Bailly, en propia puerta 

(71’), dieron la vuelta al partido, 

antes de que Gonçalo Guedes 

equilibrara (84’) y Alexander 

Sorloth (99’) y José Luis Mora-

les (112’) cerraran el encuentro 

con el definitivo 3-5 del duelo. 

Tras la eliminación en cuar-

tos de la Copa del Rey, el Barça 

sufrió otra caída en LaLiga con 

una derrota que le aleja un 

poco más de la cabeza del cam-

peonato, que tiene a diez pun-

tos. El equipo azulgrana empe-

zó mejor el encuentro llegando 

a los dominios del portero Filip 

Jorgensen, quien al cuarto de 

hora se lucía para despejar el 

disparo del luso Joao Felix. 

Mientras que el Real Madrid 

remontó para ganar 2-1 en el 

estadio de Las Palmas, donde 

los locales se adelantaron con 

un gol de Javi Muñoz (a los 53 

minutos), pero Vinicius igualó 

(65’) y Aurélien Tchouaméni 

hizo el 2-1 (84’) que permite al 

Real Madrid superar al Girona 

en la cabeza de la clasificación. 

El conjunto catalán (Giro-

na), ahora dos puntos por de-

bajo de los merengues, visitará 

en esta jornada al Celta con la 

posibilidad de recuperar el li-

derato. Las Palmas frenó de ini-

cio a un Real Madrid privado 

de Jude Bellingham por san-

ción, que sólo aceleró tras verse 

por detrás en el marcador. 

Tras una primera parte pla-

na (a ceros), el conjunto ‘cana-

rio’ dio una nueva velocidad a 

su juego en la segunda parte, 

con más verticalidad tratando 

de sorprender por velocidad.

w ANTES, EN OTRO PARTIDO, EL REAL MADRID REMONTÓ PARA GANAR 2-1 A LA U. D. LAS PALMAS 

Partido. Los dos clubes protagonizaron un 
gran duelo que acabó 3-5 para los amarillos

El Villarreal noquea 
al FC Barcelona
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El profesional alemán 
dijo que ya no tiene 
las energías para seguir

El Villarreal noquea 
al FC Barcelona
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G. N. w El director de seleccio-
nes de la FBF, Julio César Bal-
divieso, no quiso polemizar 
sobre las declaraciones del 
delantero boliviano Marcelo 
Martins, quien dijo que “nadie 

quiere a Baldivieso, porque 
no tiene códigos del fútbol”. 

“No pudo decir nada, so- 
lo desearle lo mejor a Mar- 
tins y a toda su familia”, se li-
mitó a señalar el ‘Emperador’.

Julio César Baldivieso desea lo mejor a Martins
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os Juegos Olímpicos 

de París 2024 está cada vez más 

cerca, faltan cinco meses, por 

lo que la preparación del atleta 

boliviano Héctor Garibay, in-

gresa en su recta final. Es por 

eso que necesita el apoyo de 

los bolivianos: uno de los que 

se comprometió apoyar al re-

presentante nacional fue el em-

presario y presidente de Bolívar 

Marcelo Claure. Ayer, en sus re-

des sociales dio a conocer que 

contrató los servicios del mejor 

médico deportólogo de la re-

gión, para ayudar a Garibay. 

“Para que Héctor Garibay 

siga llenando de orgullo a Bo-

livia con medallas de oro, trae-

mos a Juan Carlos Mazza, uno 

de los mejores médicos depor-

tólogos de Latinoamérica, 

quien buscará que Garibay se 

potencie para Paris 2024.  Este 

es uno de mis aportes al des-

arrollo del deporte boliviano. 

¡Vamos, Héctor!", publicó el 

empresario boliviano. No es el 

único apoyo que recibió el atle-

ta nacional, porque existen va-

rias empresas que son sus aus-

piciadores, en esta temporada. 

“La presión es alta, porque 

tengo el apoyo (de las empre-

sas) y por eso trabajaré el doble, 

para llegar en las mejores con-

diciones a los Juegos Olímpi-

cos”, manifestó el deportista, 

quien agradeció el apoyo que 

tiene para su preparación. Ga-

ribay cuenta con un equipo de 

trabajo que supervisa sus en-

trenamientos, todos los días en 

Oruro, además que tiene el ase-

soramiento de la entrenadora 

Nemia Coca, quien está encar-

gada de sus entrenamientos. 

Mazza es un profesional de 

larga trayectoria en Latinoamé-

rica, donde no solo atendió a 

los mejores deportistas sino 

también trabajo con equipos 

de fútbol en diferentes países, 

además de asesorar la prepa-

ración de deportista de élite. 

Aún no se dio a conocer de qué 

manera trabajará el atleta con 

el médico deportólogo, pero 

trabajará con el deportista.

w EL ATLETA ORUREÑO CONTINÚA CON SUS ENTRENAMIENTOS EN SU CIUDAD

Clave. El atleta tiene el apoyo de las empresas 
bolivianas y empresarios para su entrenamiento

Marcelo Claure le trae un 
médico deportólogo a Garibay
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Bolivia 
puede ser 
la peor del 
Preolímpico

G. N. LA PAZ w La selección 

boliviana Sub-23 puede ter-

minar como una de las pe-

ores del Preolímpico que se 

juega en Venezuela, porque 

hasta el momento solo 

sumó un punto, además 

que es una de las seleccio-

nes que más goles recibió: 

fue eliminada de manera 

prematura. Bolivia jugó tres 

partidos, empató uno y per-

dió dos, donde anotó tres 

goles y encajó seis: también 

es una de las representacio-

nes nacionales que corrió 

con mucha mala suerte, al 

margen de su rendimiento. 

Carlos Sejas recibió la 

tarjeta roja, además que 

otros siete seleccionados se 

ganaron amarillas, por lo 

que no tuvo suerte: a eso se 

suma que Daniel Ribera su-

frió una dura lesión ante 

Brasil. El delantero que mi-

lita en Talleres de Córdoba 

tuvo una rotura de ligamen-

to cruzado anterior de la ro-

dilla izquierda. En resumen, 

la campaña de Verdecita no 

fue de las mejores y viene a 

ser otro fracaso para el equi-

po que entrenó el técnico 

boliviano Pablo Escobar. 

Bolivia se despedirá el tor-

neo el próximo jueves ante 

Colombia, donde tiene que 

sacar un buen resultado.

La Sub-23 fue 
eliminada antes de la 
finalización del torneo

El deportista aún 
no hizo conocer 
si participará en 
competencias in-
ternacionales an-
tes de los Juegos 
Olímpicos 2024

PAULO APAZA. LA PAZ w Henry 

Vaca se quedó sin club luego 

de rescindir con el Maccabi 

Bnei de Israel. El extremo de la 

selección boliviana es una op-

ción para varios clubes del país, 

sin embargo, uno de los inte-

resados es Always Ready. 

El cuadro ‘millonario’ con-

trató a seis jugadores de expe-

riencia para esta temporada, 

con el objetivo de llegar a la 

fase de grupos de la Copa Li-

bertadores, pero antes pensará 

en Sporting Cristal de Perú, su 

rival en la segunda fase. Vaca 

es una pieza importante para 

cualquier plantel, mejoró su 

rendimiento el pasado semes-

tre cuando brilló en partidos de 

la selección en la actual elimi-

natoria mundialista a 2026. 

En las próximas horas se co-

nocerá si existirá un acerca-

miento que genere la chance 

para el cruceño vuelva al fútbol 

boliviano. Mientras tanto, el 

plantel arribó  luego de su gira 

por Perú, donde jugó dos en-

cuentros: le ganó a Cienciano 

(0-1) y perdió ante Los Chankas 

por la mínima diferencia (1-0). 

“Ha sido positivo (el viaje), 

al margen de los resultados, he-

mos enfrentado a equipos pe-

ruanos que tienen más ritmo 

de competencia, ha sido bueno 

para nosotros”, dijo el entrena-

dor del equipo Óscar Villegas.

El jugador quedó libre 
y puede fichar para 
un equipo boliviano

Los ‘millonarios’ quieren a Henry Vaca
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PROFESIONAL 
Aún no quedó claro 
sino el médico depor-
tólogo llegará al país o 
trabajará de otra men-
ra con el deportista.



Homenaje al 
Chef Mora

l Lomo a la pailita 
  al estilo potosino   
l Ceviche  
l Conitos  
l Empanadas de maíz  
l Ojitos de buey

Presentamos 5 
delicias que son... 
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Presentamos 5 
delicias que son... 
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La cocina es mi vida, prueba de ello es que 
llevo más de 15 años en ella. Comencé 
como ayudante de cocina y llegué a ser 
chef ejecutivo de importantes restaurantes. 

Conozco desde el proceso más básico, 
como pelar una papa, hasta transformarla 
en un delicioso soufflé. Ahora quiero 
compartir con usted este recetario con 
algunos tips para que, de forma sencilla, 
aprenda y se divierta en la cocina. 

Lo invito a acompañarme en este 
delicioso viaje culinario que emprendere-
mos juntos, estoy convencido del potencial 
de los insumos y productos bolivianos, 
pero sobre todo de que usted tiene 
un talento que debe explotar. 

¡Buen provecho! 
 
Chef. Mora

 • 3

Querido lector

Jefe de Redacción: Marco Mendoza    Responsable: Chef Nicol Mora    
Diseño: Isaac Vargas    Fotografía: Gloria Quelca
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• Ingredientes

• 750 g de carne de res fileteada 
gruesa 

• 3 tomates grandes 
• 3 cebollas grandes 
• 2 cds de vinagre de manzana 
• Sal, pimienta y comino 
• 3 dientes de ajo 
• 1 libra de arvejas 
• 4 huevos 
• c/n salsa Soya 
 
 

-Condimentar la carne con sal, pimienta, comino a gusto, colocar 
en un bowl con salsa soya y dejar reposar. 

-Sofreír en una olla, la cebolla con el ajo, agregar el tomate y las 
arvejas. 

-Agregar el ají y remover, condimentar con sal, pimienta y comino 
a gusto. 

-Agregar 4 cucharas de vinagre.  
-Desglasar con agua y dejar cocer hasta que la arveja esté lista. 
-Pelar y hacer cocer las papas. 
-Cocer las carnes en un sartén e ir agregando a la preparación. 
-Cocer los huevos y servir. 

• Preparación

 • 4

Lomo a la pailita 
al estilo potosino    

(4 porciones)
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• Ingredientes

-Exprimir los limones y reservar. 
-Retirar la piel del pescado y cortar el filete en tiras de 3 cm, reservar. 
-Cortar la cebolla en plumas y el locoto en brunoise. 
-Pelar el choclo y cortar en rodajas 3 cm de grosor, hacer cocer en olla a 

presión con anís y cascaras por 20 a 25 minutos. 
-Lavar el camote y hacer cocer, posteriormente, cortar en rodajas. 
-Cortar el cilantro en chiffonade. 
-Tostar el maíz con poco aceite hasta que reviente, agregar sal a gusto. 
-En una olla, derretir la mantequilla agregar cabeza y espinazo de pescado, 

agregar verduras y sofreír por 3 minutos y desglasar con agua al ras. 
-En un bowl, colocar la trucha, agregar el zumo de limón el fumet y el cilan-

tro, mezclar suavemente para no romper la trucha, condimentar con sal y 
pimienta a gusto. 

-Agregar la cebolla y locoto, dejar reposar 30 minutos y servir.  
 

Ceviche 
(4 porciones)

• Preparación

 • 6

• 1 kg de trucha  
• 3 cebollas blancas grandes 
• 2 locotos  
• 3 bs de cilantro fresco 
• 15 limones pequeños  
• 4 choclos grandes 
• 6 camotes medianos  
• 1 lb maíz seco  
• 1 tz de fondo de pescado 

(cabeza y espinazo) 
• ½ cabeza pequeña de lechuga  
• Sal, pimienta  
• 1 cuchara de anís 
• Fondo de pescado (fumet) 
• 1 cebolla pequeña 
• 1 zanahoria pequeña 
1 tallo de apio  
1 diente de ajo                   
1 cuchara de mantequilla sin sal 
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• Ingredientes

• 2 tazas de harina 
• 100 g de mantequilla repostera 
• 2 cucharillas de polvo de hornear 
• 1 huevo 
• 1 cucharilla esencia de vainilla 
• 1 pizca de sal 
• 4 cucharas de azúcar 
• leche cantidad necesaria 
• 1 huevo para pintar 
 
RELLENO 
• 200 mg crema Mass Cream 
• 70 g de manjar repostero 
• 50 mg de agua 

-Cernir la harina. 
-En un bowl colocar la harina, la mantequilla y formar punto arena. 
-Formar un volcán, al centro añadir el azúcar, sal, huevo, esencia de 

vainilla y un poco de leche. 
-Alrededor colocar el polvo de hornear. 
-Mezclar los ingredientes dentro del volcán integrando de a poco la 

harina. 
-Amasar hasta lograr una masa suave y manejable; añadir más leche si 

fuera necesario, dejar reposar la masa durante 10 minutos. 
-Laminar la masa con un uslero hasta lograr un grosor de 3 mm.  
-Cortar la masa en tiras de 2 cm de ancho.  
-Enharinar los moldes de conitos con manteca y harina.  
-Envolver los moldes con una tira de masa sobreponiendo medio cen-

tímetro cada vuelta. 
-Colocar a una bandeja de horno con una separación de 4 cm y pintar 

con huevo batido. 
- Hornear a 180º durante 15 minutos. 

Conitos

• Preparación

 • 8
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• Ingredientes

• 250 g harina selecta 
• 1/3 de taza de almidón de yuca 
• 1/2 taza de azúcar 
• 25 g de mantequilla repostera 
• 50 g de manteca vegetal 
• 1/2 k queso criollo o chaqueño 
• 1/4 taza de leche 
• 1/2 l agua aproximadamente 

-Rallar el queso. 
-En un bowl colocar la harina selecta, almidón de yuca, azúcar, 

mantequilla, manteca y formar punto arena. 
-Agregar el queso y mezclar. 
-Añadir la leche y la mitad del agua, mezclar hasta integrar, debe 

ser una masa aguada. 
-Dejar reposar durante 15 minutos, en caso de que se seque agre-

gar el resto del agua. 
-En una bandeja de horno colocar papel aluminio y encima colo-

car timbales de 8 a 10 cm de diámetro, vaciar la mezcla en cada 
molde hasta casi llenar. 

-Hornear a 180º C durante 45 minutos. 

Empanadas de maíz

• Preparación

 • 10
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• Ingredientes

• 1 1/2 taza de harina 
• 3/4 de taza de maicena 
• 100 gr de manteca vegetal 
• 2 cucharillas de polvo de hornear 
• 1/4 taza de azúcar 
• 2 cucharillas de esencia de vainilla 
• Pizca de sal 
• 1 huevo grande 
• Leche, cantidad necesaria 
• 300 gr mermelada de frutilla 
• 150 gr cobertura de chocolate 

bitter 

-Precalentar el horno a 180ºC. 
-Cernir la harina y maicena. 
-En un bowl colocar la harina, maicena, manteca y formar punto arena. 
-Formar un volcán y al centro colocar el azúcar, esencia de vainilla, sal, 

huevo y un poco de leche. 
-Alrededor colocar el polvo de hornear. 
-Mezclar todo e integrar de a poco el arenado, agregar más leche si 

fuera necesario. 
-Amasar hasta lograr una que sea suave y manejable. 
-Dejar reposar por 10 minutos tapado con un repasador. 
-Estirar la masa con un uslero hasta lograr un grosor de 5 mm. 
-Cortar corazones y colocarlos en la bandeja del horno previamente en-

mantecada, la mitad de los corazones con un cortador más pequeño 
hacer un hueco al centro. 

-Hornear a 180ºC hasta que dore la base. 
-Derretir el chocolate a baño María y decorar los corazones que tienen 

hueco. 
-Colocar la mermelada sobre los corazones enteros y tapar con los co-

razones decorados.

Ojitos de buey

• Preparación

 • 12
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• Ingredientes

-Para preparar un Sea Breeze lo pri-
mero que hay que hacer es llenar el 
vaso de hielos. 

-Después, añades el vodka, el zumo de 
arándanos y el zumo de pomelo. 

-A continuación, remueves con una cu-
chara. 

-Por último, colocas una guinda o una 
rodaja de lima o de naranja para de-
corarlo. ¡Y ya está listo para beber!

• Preparación

Brisa Marina

• 40 ml de vodka 
• 120 ml de zumo de arándanos rojos 
• 30 ml de zumo de pomelo 
•  Hielos 
 
 

-Para comenzar a preparar este combi-
nado añade a una coctelera el vodka, 
el zumo de kiwi, el zumo de piña y el 
aguardiente de miel. Hay que hacerlo 
en este orden. 

-A continuación, agita la coctelera con 
muchas ganas durante 15 o 20 se-
gundos. El tiempo necesario para que 
se mezclen bien los ingredientes. 

-Cuando hayas terminado, sirve la mez-
cla en un vaso con hielo al gusto. 

-Para terminar, coloca un trozo de kiwi 
o de piña en la copa. ¡Y a beber!

• Preparación

• Ingredientes

Siete Villas

• 30 ml de vodka 
• 30 ml de zumo de kiwi 
• 20 ml de zumo de piña 
• 25 ml de aguardiente de miel 
• Hielos 
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CÓCTELES 

• Ingredientes

-En primer lugar, agrega el vodka y el 
zumo de naranja a una copa high-
ball con hielos. 

-A continuación, remueve la mezcla 
con cuidado. 

-El siguiente paso es añadir el licor ga-
lliano. 

-Para terminar, coloca la rodaja de na-
ranja y la guinda para decorarlo. ¡Y 
ya está preparado para disfrutar! 

• Preparación

-Comienza a preparar un Deja vu 
pelando el mango y cortándolo 
en pequeños dados. 

-A continuación, llena una coctelera con 
hielo y añádele el vodka, el licor de 
fresa, los zumos de piña y mango y el 
sirope de melón. 

-Después, agita durante unos segundos la 
coctelera, añade los trozos de mango y 
vuelve a agitarla. Este proceso tiene que 
durar unos 15 segundos. 

-El siguiente paso es verter la mezcla en 
una copa y decora el Deja Vu con trozos 
de mango o de melón. ¡Y terminado! 

• Preparación

Harvey Wallbanger

• Ingredientes

Deja Vu

• 45 ml de vodka 
• 15 ml de licor galliano 
• 90 ml de zumo de naranja natural 
• Hielo picado

• 40 ml de vodka 
• 10 ml de licor de fresa 
• 60 ml de zumo de piña 
• 20 ml de zumo de mango 
• 20 ml de sirope de melón 
• 1 mango 
• Hielos 
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