
EL ALTO, domingo 14 de enero de 2024 Circulación nacional. Año XXIV. Núm. 8.619. 48 págs. Precio: Bs 4

w El choque frontal entre un bus y un minibus 
ocurrió en la carretera Oruro-Potosí.

RR
SS

P.2 

Un accidente deja siete 
fallecidos y tres heridos

P.11P.11

EL AVANCE DE OBRAS EN LA PLANTA DE 
BIODIÉSEL EN SANTA CRUZ LLEGA AL 80%

P.16

La Liga de Quito 
da la bienvenida 
al boliviano 
Gabriel Villamil

P.2

Un vocal del TSE 
sugiere eliminar 
las primarias

P.4P.4

20 mil conscriptos 
se licencian 
20 mil conscriptos 
se licencian 

Un accidente deja siete 
fallecidos y tres heridos

w El choque frontal entre un bus y un minibus 
ocurrió en la carretera Oruro-Potosí.

Con esta edición, 
CRANEANDO 
Y RECETARIO



Domingo 14 de enero de 2024

2

BORIS GÓNGORA. LA PAZ w Tahuichi Ta-

huichi Quispe, vocal del Tribunal Su-

premo Electoral (TSE) anunció que 

presentará a la Asamblea Legislativa 

un proyecto de ley para que se anu-

len las elecciones primarias, ya que 

estos procesos con un binomio “se-

rían un derroche de dinero”.  

“Si bien la Ley 1096 (de Organi-

zaciones Políticas), en el artículo 29, 

señala como obligación la realización 

de las primarias, no tiene sentido 

bajo las actuales reglas, bajo las ac-

tuales características”, advirtió. Ade-

más, añadió que las elecciones pri-

marias con al menos un binomio 

candidato es “una aberración, un in-

sulto a la democracia. Y el gasto sería 

un derroche de dinero”.  

“Para que sea algo formal, estoy 

presentando un proyecto de ley. No 

tiene sentido ir a las primarias con 

un solo candidato porque solo esta-

mos yendo a legitimar (la candida-

tura), no estamos yendo a elegir”.

Tahuichi Tahuchi considera 
que es absurdo realizarlas 
con un solo binomio

Un vocal del TSE sugiere eliminar las  
primarias y presentará un proyecto de ley

MARCO MENDOZA. LA PAZ 
 

L
 

 

 

a planta de Biodiesel 

1, que al momento tiene un 

avance de construcción del 

80% se edifica en Santa Cruz. 

Una vez que entre en operacio-

nes este año tendrá un impacto 

muy importante en la indepen-

dencia energética y en el im-

pulso al sector agrícola, infor-

mó el presidente Luis Arce. 

“Este 2024 cumpliremos el 

sueño anhelado de consolidar 

nuestra política de industriali-

zación con sustitución de im-

portaciones, generando una 

economía diversificada y de 

base ancha para el país”, desta-

có en una publicación realiza-

da en sus redes sociales. 

La planta se edifica en pre-

dios de la Refinería Guillermo 

Elder Bell, en Santa Cruz, y de-

mandará una inversión de $us 

40 millones. Desmet Ballestra 

es la firma que desarrolló la in-

geniería y efectuó la provisión 

de “buena parte” de los equi-

pos críticos con tecnología de 

punta, para la implementación 

de la planta que tendrá una ca-

pacidad de producción de 

1.500 barriles al día.  

Bolinter, en consorcio con 

Mopetman, está a cargo del 

montaje de toda la infraestruc-

tura. “La construcción de la 

Planta Industrial de Biodiesel 

1, en Santa Cruz, registra al mo-

mento un avance del 80%, y 

tendrá un importante impacto 

hacia nuestra independencia 

energética y permitirá dar un 

gran impulso al sector agrícola”, 

aseguró el Presidente. 

 

Diseño. La planta fue diseña-

da para procesar distintos pro-

ductos como la soya, el aceite 

y el macororó, pues tienen una 

“capacidad flexible”, según da-

tos oficiales. “Este proyecto tie-

ne algunas características dis-

tintas, que no es un biodiésel 

de primera generación, es un 

biodiésel de segunda y hasta 

tercera generación”, explicó el 

ministro de Hidrocarburos, 

Franklin Molina, el 8 de enero 

al dar detalles del proyecto. 

Otra planta con las mismas ca-

racterísticas tecnológicas se 

edifica en El Alto, La Paz, con 

la misma capacidad, 1.500 ba-

rriles de biodiésel por día. Se 

sumará una tercera, la de HVO. 

En conjunto en  las tres mo-

dernas plantas se invierten $us 

387 millones y una producción 

de 12 mil barriles por día. 

Bolivia actualmente impor-

ta diésel y lo comercializa de 

manera subvencionada. 

Este proyecto no solo se li-

mita a la producción de biodié-

sel, también fomentará el de-

sarrollo de la agricultura local 

al incentivar la producción de 

diversas oleaginosas.  

La obtención de aceite ve-

getal fortalecerá la cadena  

de suministro de la planta  

de biodiésel y generará opor-

tunidades económicas en el  

sector agroindustrial.

w LA PRODUCCIÓN DE BIODIÉSEL, AYUDARÁ DISMINUIR LAS IMPORTACIONES DE COMBUSTIBLE

Santa Cruz. Su capacidad de producción  
será de 1.500 barriles de biodiésel al día

La planta de Biodiesel tiene 
un avance de obras del 80% 
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Las eleccio-
nes prima-
rias en cada 
organización 
política están 
contempla-
das en la  
Ley 1096.

Arce inaugura 
un moderno 
instituto fabril 
en Santa Cruz

ABI. SANTA CRUZ w Un moderno 

instituto fabril fue entregado en 

la ciudad de Santa Cruz, junto 

con cuatro ítems para iniciar la 

formación en ramas técnicas. 

El presidente Luis Arce destacó 

la formación técnica para el 

proceso de industrialización y 

anunció reuniones con las uni-

versidades públicas y privadas 

para incentivar la temática de 

ciencia y tecnología. 

“Con el Ministerio de Plani-

ficación estamos siendo agre-

sivos en el tema de incentivar 

el tema de la ciencia y tecnolo-

gía en las universidades. Ten-

dremos reuniones con univer-

sidades privadas y públicas 

para inducir a una mayor uti-

lización de la ciencia y tecno-

logía en la formación de recur-

sos humanos”, informó ayer en 

la entrega del Instituto Tecno-

lógico Fabril, en el Quinto Ani-

llo de la capital cruceña. 

“Necesitamos ingenieros in-

dustriales, en seguridad indus-

trial, para dar el salto cualitativo 

hacia el desarrollo y dar fuentes 

de empleo sostenible”, indicó. 

El presidente dijo que 
se debe incentivar la 
ciencia y tecnología
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MARCO MENDOZA. LA PAZ w El presi-

dente de la Asamblea Legislativa de 

Santa Cruz, Zvonko Maktovic pre-

sentó una denuncia el jueves  contra 

los magistrados René Hurtado y René 

Espada, a quienes denuncia por 

usurpación de funciones, al haber 

respondido la complementación so-

bre la suplencia departamental en la 

Gobernación cruceña, después del 

2 de enero, fecha en la que concluía 

su mandato constitucional, fue acep-

tada por la fiscalía y derivada a Sucre.  

“Sí, se admitió la denuncia para 

que sea investigada desde la ciudad 

de Sucre por la Fiscalía de Distrito de 

Sucre”, señaló el abogado Martín Ca-

macho a la red Unitel. 

Además, explicó que la investiga-

ción fue remitida a Sucre porque “allá 

ocurrieron los hechos” denunciados. 

“Es un decreto corto, hemos sido 

notificados hoy en la mañana, a tra-

vés del sistema informático del Mi-

nisterio Público”, dijo Camacho. 

La denuncia fue admitida y 
derivada a Sucre para que  
se realice la investigación

La Fiscalía admite denuncia de Zvonko 
Matkovic contra dos magistrados

MIGUEL GOMEZ. LA PAZ 
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a Comisión de Cons-

titución de la Cámara de Dipu-

tados, dirigida por Juan José 

Jáuregui, del ala arcista del Mo-

vimiento Al Socialismo (MAS), 

devolvió al Senado el proyecto 

de Ley 144 sobre las elecciones 

judiciales, que fue observado 

por el Tribunal Constitucional 

Plurinacional (TCP). 

El Constitucional determinó 

que varios de los artículos del 

documento son inconstitucio-

nales y con ello quedó en la in-

certidumbre la realización de 

los comicios judiciales. Ante 

esto, el TCP determinó la pró-

rroga del mandato de magis-

trados y consejeros del Órgano 

Judicial. “Una sentencia del Tri-

bunal Constitucional es de 

cumplimiento obligatorio; lo 

que el Senado debe hacer es ar-

monizar los fundamentos de la 

Declaración Constitucional 049 

en el proyecto de Ley 144; para 

que podamos reanudar, recon-

figurar y reconducir el proce-

dimiento legislativo”, señaló 

Jáuregui. Sin embargo, Pablo 

Arizaga, diputado de la alianza 

opositora Comunidad Ciuda-

dana (CC), objetó la decisión. 

“Esto revela lo que siempre 

habíamos manifestado, que el 

Gobierno, el MAS, no quieren 

que tengamos elecciones judi-

ciales; ya que están cómodos 

con los autoprorrogados, con 

los que se hacen llamar magis-

trados”. En una entrevista con 

La Razón Radio, Jáuregui ade-

lantó esta semana que los in-

tegrantes de su comisión tra-

bajan otro proyecto de ley  

para ajustar el enviado por el 

Senado, con la finalidad de ga-

rantizar las judiciales, que por 

ahora se encuentran sin fecha 

de implementación. 

El proyecto de ley 144 fue 

aprobado por el Senado, con 

mayoría opositora y del ala 

“evista”, pero el Tribunal Cons-

titucional Plurinacional (TCP) 

declaró que varios de sus artí-

culos son inconstitucionales. 

El mandato de los integran-

tes del Tribunal Supremo de 

Justicia (TSJ),el Tribunal Agro-

ambiental (TA), el TCP y el 

Consejo de la Magistratura cul-

minó el 31 de diciembre de 

2023. Sin embargo, fue exten-

dido por el fallo del TCP, lo que 

desató una ola de críticas desde 

el plano político. 

w POR EL MOMENTO NO HAY AVANCES EN EL TEMA DE LAS ELECCIONES JUDICIALES

Dato. El Tribunal Constitucional determinó 
que varios artículos son inconstitucionales 

Comisión devuelve proyecto 
sobre las judiciales al Senado

AR
C

H
IV

O
 L

A 
RA

ZÓ
N

PRESENTÓ LA DENUNCIA 
JUNTO A SUS ABOGADOS.

AL
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PROCESO 
Zvonko Mat-
kovic los 
acusa de 
usurpación 
de funcio-
nes.

Sentencian a 
tres años de 
cárcel a José 
María Leyes

ABI. COCHABAMBA w El Juzgado 

de Sentencia Penal 8 de Cocha-

bamba sentenció a tres años de 

presidio al exalcalde de Cocha-

bamba José María Leyes, por el 

caso de contratación de equi-

pos y material de escritorio. 

Leyes deberá cumplir la 

sentencia en el penal de San 

Sebastián varones, pagar las 

costas y la reparación de daños 

a la entidad afectada, según un 

boletínn de la Fiscalía General 

del Estado. El fiscal del caso 

Cristhian Copa recordó que en 

2016 el entonces alcalde Leyes, 

junto a su exsecretario de Fi-

nanzas, realizó aproximada-

mente 168 procesos de contra-

tación de material de escritorio 

y otros equipos para oficina de 

manera irregular, por lo que a 

denuncia de la Contraloría Ge-

neral del Estado se dio inicio a 

esta investigación. En el juicio 

oral se expuso “pruebas con-

tundentes” de que el exalcalde 

y el exsecretario de Finanzas 

Diego M.B. “son autores del de-

lito de incumplimiento de de-

beres en contra del municipio”.

Fue procesado por 
contratos irregulares 
de material de escritorio
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Para CC el Go-
bierno y el MAS, 
no quieren elec-
ciones judiciales; 
ya que están có-
modos con los 
autoprorrogados  
 
La comisión  
ahora trabajan 
otro proyecto  
de ley para ajus-
tar el enviado 
por el Senado



M. M. LA PAZ w Efectivos militares del 

Comando Estratégico Operacional 

de Lucha Contra el Contrabando 

(CEO-LCC), realizaron la incinera-

ción de un camión y su acople, y de-

comisaron otro camión con gran 

cantidad de sacos de harina. 

Según el reporte, en la carretera 

Macharetí-Villa Montes, se encontró 

un camión y su acople con merca-

dería de contrabando, el conductor 

al verse descubierto huyo del lugar 

dejándolo inhabilitado. Posterior a 

la fuga, tres motorizados hostigaron 

a los militares intentando recuperar 

el vehículo comisado, por lo que se 

procedió a la incineración del mismo.  

Por otro lado, en la carretera Chu-

quisaca-Macharetí, se logró comisar 

otro camión con una gran cantidad 

de bolsas de harina. El propietario se 

negó a proporcionar su nombre y 

tampoco presentó documentación 

que acredite la legalidad del produc-

to, por lo que fue incautado.

El operativo anticontrabando 
se realizó en la carretera 
Macharetí-Villa Montes

Militares del CEO queman un camión 
que transportaba mercadería ilegal   
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En un pues-
to de control 
móvil efecti-
vos de la FTC 
lograron co-
misar un ve-
hículo indo-
cumentado.
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ás de 20 mil sol-

dados, marineros y auxiliares 

del Servicio Militar Obligatorio 

Categoría Primer Escalón 2023, 

se licenciaron ayer de forma si-

multánea en diferentes unida-

des militares a escala nacional.  

El Ministro de Defensa Ed-

mundo Novillo, junto a autori-

dades militares participó del 

acto de licenciamiento en ins-

talaciones del Regimiento de 

Infantería 18 Victoria, en la lo-

calidad de Tolata, en el depar-

tamentales de Cochabamba. 

En este solemne acto que 

representa un orgullo para los 

soldados, marineros y sus fa-

milias, Novillo resaltó la forma-

ción de los jóvenes y señoritas 

que cumplen con el servicio 

militar y la defensa de la Patria.  

“Quiero pedir a todos los jó-

venes que hoy concluyen una 

etapa de su vida y su paso por 

los cuarteles, que puedan con-

siderarse como portadores del 

mensaje de nuestro Presidente 

Luis Arce  y que los soldados 

de la Patria somos todos com-

prometiendonos a difundir lo 

aprendido en nuestras comu-

nidades y nuestros barrios, a 

todas las generaciones del te-

rritorio nacional, el sentimiento 

patriótico, los mensajes de uni-

dad del pueblo, la defensa de 

la territorio por encima de todo 

interés foráneo. Jóvenes, deben 

estar alertas cuando la Patria 

los necesite”, indicó Novillo. 

Además, el Ministro exhortó 

también estar preparados para 

combatir con el saber y las nue-

vas capacidades del siglo XXI, 

de modo que las nuevas tecno-

logías sirvan para el bienestar 

y desarrollo de la Patria.  Del 

mismo modo, recomendó no 

olvidar sus raices culturales y 

el compromiso que tienen con 

el pueblo boliviano.  

El Presidente Luis Arce Ca-

tacora, el Ministro de Defensa, 

Edmundo Novillo y el mando 

militar, entregaron el jueves be-

cas de estudio a los soldados y 

marineros del Primer Escalón 

2023, destacados durante el 

Servicio Militar por su respon-

sabilidad, disciplina y esfuerzo, 

para su formación y carrera mi-

litar en escuelas e Institutos mi-

litares. Son 60 becas para efec-

tivos del Ejército de Bolivia, 

nueve para  la Fuerza Aérea  

y ocho para la Armada.    

w  ESTA CEREMONIA SE REALIZÓ A UN DÍA DEL INICIO DEL RECLUTAMIENTO EN LOS CUARTELES 

Servicio. Los cosncriptos del Primer Escalón 2023 recibieron 
su libreta luego de concluir el Servicio Militar Obligatorio

Más de 20 mil soldados  
y marineros se licencian

El licenciamiento 
fue de forma si-
multánea en  
diferentes unida-
des militares a 
escala nacional.  
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l trabajo es arduo en 

las vías de acceso al estadio 

Municipal de Villa Ingenio, en 

El Alto, además que en el inte-

rior del escenario varios obre-

ros se dedican a colocar el cés-

ped natural: las autoridades de 

la Alcaldía, en coordinación 

con el directorio de Always Re-

ady, inspeccionaron las obras. 

Se trata de un césped resis-

tente y de alta calidad, que fue 

trasladado desde el municipio 

de Huarina. El objetivo es que 

el campo deportivo esté en óp-

timas condiciones para que se 

desarrolle el primer partido de 

la Copa Libertadores en El Alto. 

“El municipio es aliado ( de 

Always Ready) y queremos tra-

bajar de la mano, para que el 

20 de febrero se pueda jugar, 

por primera vez en la ciudad 

de El Alto, una Libertadores”, 

dijo el secretario de Gestión 

Institucional, Rury Balladares.   

Se proyectan otros trabajos 

en el campo deportivo, como 

la instalación de luminarias en 

sus exteriores, la construcción 

de un muro perimetral, el as-

falto y adoquinado de las vías 

adyacentes, para que el lugar 

esté en óptimas condiciones.  

Balladares prevé que los tra-

bajos concluyan antes de fin de 

mes, debido a que el 30 de ene-

ro, la Confederación Sudame-

ricana de Fútbol (Conmebol) 

inspeccionará el campo alteño. 

El funcionario destacó que 

es la primera vez que una ad-

ministración municipal atiende 

este estadio, en coordinación 

con el equipo deportivo local. 

Agregó que se seguirá trabajan-

do para consolidar un lugar 

moderno y en óptimas condi-

ciones del lugar, según GAMEA

w LAS OBRAS DE MEJORAMIENTO TAMBIÉN SE LAS REALIZA EN LAS VÍAS DE ACCESO AL LUGAR

Inspección. Varios trabajadores hacen el colocado 
y las autoridades municipales y del club fueron a ver

El césped natural se 
‘adueña’ del estadio 
de Villa Ingenio
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AYLIN PEÑARANDA. LA PAZ w La 

alcaldesa de El Alto, Eva Copa, 

se suma a la lista de autorida-

des que participarán como 

agente censal en el proceso na-

cional previsto para el 23 de 
marzo. La primera autoridad 
municipal anunció que tanto 
ella como su equipo de secre-
tarios se unen a la ardua tarea 
que lleva adelante el Instituto 
Nacional de Estadística (INE). 
     “Así es, nos estamos inscri-
biendo, no solamente yo, tam-
bién los secretarios para ser 

agentes censales, para poder 

cubrir el 100% del personal que 

se requiere para eso y poder 

cumplir con el calendario que 

tiene el INE en cuanto al tema 

del Censo”, indicó la alcaldesa. 

     Otras autoridades como la 

ministra de Trabajo, Verónica 

Navia, también se unieron al 

equipo de agentes que requiere 

el INE para ejecutar el Censo. 

La tarea será compleja, todas 

las latitudes del territorio na-

cional deben ser cubiertas para 

conocer los datos de cada una 

de las personas que lo habitan 

y; de esta manera, tener una ra-

diografía clara de la población. 

     Las autoridades invitarona  

la poblacióna ser parte de eso.

La autoridad municipal 
también dijo que su 
equipo se une al trabajo

Eva Copa se inscribe como voluntaria censal
META 
El Alto enca-
ra el Censo 
como una 
oportunidad 
para reflejar 
su evidente 
crecimiento 
poblacional.G
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La banda 
roja 

agradece 
el apoyo

w Mientras que el presidente 
de Always Ready, Andrés 
Costas, quien llegó a las ins-
talaciones del escenario de-
portivo, expresó su agradeci-
miento a la alcaldesa de El 
Alto, Eva Copa, por su apoyo 
al deporte y al equipo local, 

para mejorar las condiciones 
de infraestructura de la can-
cha donde ellos juegan. 

“Nunca he visto que una 
autoridad se preocupe tanto 
por el deporte y estamos 
eternamente agradecidos. 
Estoy seguro de que cada al-

teño, aficionado e hincha del 
fútbol va a estar agradecido 
por el trabajo que están rea-
lizando”, manifestó Costas. 

Los dirigentes del cuadro 
‘millonario’ tienen el objetivo 
de poner en las mejores con-
diciones el estadio de Villa 

Ingenio para postular ese es-
cenario para ser sede de los 
partidos que tendrá Always 
en la Copa Libertadores. 

Lo que no esta en duda 
es que la banda roja jugará 
sus partido de la División 
Profesional en esa cancha.
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 n al menos 36 unida-

des educativas fiscales y de 

convenio del macrodistrito Co-

tahuma la subalcaldía avanza 

en la ejecución de un plan pro-

gramado de refacción.  

Lo mismo ocurre  en el resto 

de macrodistritos de La Paz, se-

gún un informe de la Alcaldía. 

“Estamos avanzando a pa-

sos acelerados, ya hemos con-

cluido la refacción de aulas en 

algunos establecimientos y es-

tamos ejecutando el pintado 

de paredes interiores en varios 

colegios con personal obrero 

que trabaja durante todo el día 

con el objetivo de avanzar de 

manera rápida”, explicó el sub-

alcalde de Cotahuma, Fausto 

Terrazas, según un boletín. 

Las tareas de refacción de 

aulas fueron concluidas en los 

establecimientos educativos 

Bolivia IV, Uruguay, San José I 

y II, Max Paredes, Luis Espinal, 

República de Ecuador, Agustín 

Aspiazu, San Luis, Cristo Rey, 

Nazario Pardo y Hugo Chávez 

Frías, entre otros. 

La Unidad de Manteni-

miento y Respuesta Inmediata 

(UMRI) de la Subalcaldía Co-

tahuma trabaja este viernes en 

las unidades educativas Boli-

viano Japonés, Las Nieves, José 

Santos Vargas, Raúl Salmón y 

Marcelo Quiroga Santa Cruz. 

 

Arreglos. Las refacciones y 

mantenimiento consisten en el 

pintado de paredes interiores 

de aulas, mejora del sistema 

eléctrico, reparación de sanita-

rios con la reposición de grifos 

y tanques altos, cambio de tu-

bos led, limpieza de cubiertas 

y canaletas principalmente. 

“Estamos trabajando inten-

samente en la gestión munici-

pal para que el 5 de febrero ten-

gamos las infraestructuras edu-

cativas óptimas”, adelantó el se-

cretario municipal de Educa-

ción y Desarrollo Social, Jac-

ques Alcoba. Los padres de fa-

milia esperan que todas las 

refacciones se concluyan para 

evitar que sus hijos deban pa-

sar clases en otros ambientes. 

Aceleran refacciones en 
las unidades educativas

Continúa el retiro 
de mazamorra en 
la zona Rosasani

Arreglos. En el macrodistrito Cotahuma son 
36 colegios en los que se trabaja actualmente 

derías 32 y en cunetas, cinco 

metros cúbicos de material de 

arrastre. “Solo el miércoles re-

cogimos más de 30 metros 

cúbicos de material de arras-

tre en inmediaciones a la ave-

nida Gastón Velasco, altura 

cancha deportiva Rosasani. 

Asimismo, en el puente Co-

lonial del Barrio Urkupiña, 

también del macrodistrito Pe-

riférica, recogimos 16 metros 

cúbicos de material, con apo-

yo de maquinaria pesada”, ex-

plicó el jefe de la Unidad de 

Mantenimiento de Infraes-

tructura Urbana. 

Varias cuadrillas de 
obreros realizan los 
trabajos de limpieza

AM
U

N

AM
U

N

PREVENCIÓN 
Para evitar problemas 
por la época de lluvias-
se reparan los bajantes 
para evitar filtraciones.

M. M. LA PAZ  w Varias cuadrillas 

de obreros de la Secretaría 

Municipal de Infraestructura 

Pública (SMIP) de la Alcaldía 

de La Paz continúan con el re-

tiro de material de arrastre en 

vía, graderías y cunetas en la 

zona Rosasani del macrodis-

trito Periférica, donde hubo 

el desborde de un río y maza-

morra el 1 de enero. 

El jefe de la Unidad de 

Mantenimiento de Infraes-

tructura Urbana, Mario Ge-

mio, informó, según AMUN 

que esta semana ya retiraron 

93 metros cúbicos de material 

de arrastre. Aseguró que ante 

las últimas lluvias, coadyuvan 

a la Secretaría Municipal de 

Resiliencia y Gestión de Vul-

nerabilidades (SMRGV). 

“Hemos estado en apronte 

con nuestras cuadrillas de 

Servicios Básicos, Manteni-

miento, Mejoramiento y el 

Grupo Especial de Reacción 

Inmediata para realizar los 

trabajos que se presentan to-

dos los años por la época de 

lluvias”, destacó Gemio. 

El funcionario además, 

detalló que solo en vía se re-

tiró 56 metros cúbicos, en gra-

Solo en la vía  
se retiró 56 me-
tros cúbicos, en 
graderías 32 y 
en cunetas, cin-
co metros cúbi-
cos de material 
de arrastre. 
 
En la zona Rosa-
sani del macro-
distrito Periféri-
ca, hubo caída 
de mazamorra  
el 1 de enero.

Se trabaja en 
diferentes 
turnos para 
acabar a tiempo



Domingo 14 de enero de 2024

7

Iniciativa. Además se destaca la elegancia 
que tiene la ropa de la mujer de pollera 

w SE PROMOCIONA DISEÑOS DE JÓVENES ARTESANOS ALTEÑOS QUE AUSPICIAN A LAS MODELOS

MARCO MENDOZA. EL ALTO 
 

C
 

 

 

on el objetivo de  

destacar a la mujer de pollera 

y su vestimenta es que surge la 

idea de realizar un calendario 

donde la protagonista es pre-

cisamente la mujer de pollera. 

“Ya son más de 30 años que 

en mi imprenta realizamos in-

vitaciones para diferentes fra-

ternidades y con el paso del-

tiempo teniamos un inmenso 

archivo fotográfico y es ahí 

donde surge la idea del calen-

dario”, explicó Jaime Yupanqui 

propietario de la imprenta Fu-

tugrama. La idea fue tomando 

forma y es así que diseñan e 

imprimen para el 2012 el pri-

mer calendario fue un gran éxi-

to. No había otro producto si-

milar en el mercado.  

“Con esta experiencia para 

el siguiente año decidimos  

realizar un casting para elegir 

a las cholitas que estarían en el 

calendario”, recordó Yupanqui. 

La convocatoria superó la ex-

pectativa de los organizadores 

al casting que se realizó en el 

hotel Presidente en La Paz se 

presentaron 200 candidatas. 

“Fue un arduo trabajo rea-

lizar la selección de las 12 se-

ñoritas que serían parte del ca-

lendario. Como sucede en este 

tipo de eventos recibimos crí-

ticas de algunas personas y de-

quienes no fueron elegidas”, 

dijo a Extra Jaime Yupanqui. 

Con el paso del tiempo  

el proyecto se consolidó y cada 

año sale al mercado, incluso 

fue producido durante la pan-

demia del COVID-19.  

Para facilitar el proceso de 

selección es que desde hace al-

gunos años se decidió realizar 

invitaciones directas a quienes 

serán parte del calendario. 

“Con este sistema facilita-

mos el trabajo los únicos requi-

sitos es que cada señorita con-

siga su auspiciador y lo más im-

portante lleve con orgullo la 

rops de chola paceña”, explicó 

nuestro entrevistado. 

Además, Yupanqui aseguró 

que es una manera de apoyar 

y promocionar a jóvenes arte-

sanos alteños que diseñan 

ropa, joyas o que tienen otro 

tipo de emprendimiento. 

La mayoría de los calenda-

rios se obsequia un porcentaje 

se vende para cubrir costos de 

producción y se envían a Espa-

ña, Argentina, Perú y Brasil, 

donde nuestros compatriotas 

lo pueden adquirir.

La belleza de las 
cholitas reflejada 
en un calendario 

“Nuestro objeti-
vo es destacar el 
orgullo que tie-
nen las señoritas 
de vestir la ropa 
de la chola 
paceña

Jaime Yupanqui 
CREADOR DEL CALENDARIO

FO
TO

S.
 F

U
TU

G
RA

M
A

La belleza de las 
cholitas reflejada 
en un calendario 
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w LA MORENADA JUVENTUD SAN PEDRO RESIDENTES DE ACHACACHI PRESENTARON SU INVITACIÓN

Los Catedráticos 
bailarán al ritmo 
de Cañaveral
Fiesta. Los hermanos Rodrigo y Miguel 
Cardozo son los pasantes de esta gestión
GUILLERMO NINA. LA PAZ 

 

C
 

 

 

on una invitación de 

lujo y con presentadoras de te-

levisión como ‘madrinas’ de 

cha’lla, además del maestro Ro-

berto Mamani Mamani, quien 

aportó con su arte (en la invi-

tación está una plaqueta con la 

pintura del artista), la Morena-

da Juventud San Pedro Resi-

dentes de Achacachi Los Cate-

dráticos, presentaron su invi-

tación para su gran recepción 

social 2024, el 21 de enero, don-

de sus fraternos bailarán al rit-

mo de dos grupos internacio-

nales conocidos: Cañaveral, de 

México, y Américo, de Chile. 

Los hermanos Rodrigo y 

Miguel Cardozo Ramírez son 

los pasantes de la gestión ‘Her-

manos Catedráticos Con Fe, 

Luz y Unidad’ que tienen el 

compromiso de ofrecer una 

gran fiesta para sus fraternos. 

Una misa de gracia, el domingo 

21 de enero, dará inició a la 

fiesta en el Santuario del Gran 

Poder, a las 8.30, luego en una 

caravana se trasladarán a su lo-

cal El Gran Mirador junto a sus 

dos bandas, Banda de Música 

Espectacular Bolivia y Central 

Cocani, ambos de Oruro. 

La cartelera musical de los 

‘Cates’ es uno de los mejores 

del Gran Poder 2024, tiene en-

tre los grupos nacionales a Se-

milla, Kalamarca, Norte Potosí, 

Veneno, Euphoria, Onda Kum-

biera, Maroyu de Néstor Yucra, 

Doble Vía, Sabor Sabor, Explo-

sión Kumbiera, Amara 2, Tem-

pano, Contra Golpe, Kumbia 

Fusión y Los Genios. Mientras 

que Cañaveral (México), Amé-

rico (Chile), Súper Auto (Mé-

xico), 18 Kilates (Argentina), 

Águilas de América (Perú), Wi-

lliam Luna (Perú), Franco Arro-

yo (Argentina) y Daniel Cardo-

zo (Argentina), estarán co- 

mo grupos internacionales. 

“El compromiso es con 

nuestro ‘Tatita’ del Gran Poder,  

por todo lo que nos dio. Que-

remos que la familia ‘Catedrá-

tica’ este unida más que nunca”, 

dijo Miguel, uno de los pasantes 

de esta gestión. Los hermanos 

Cardozo hicieron una reseña de 

Tupiza, donde nacieron. 

FO
TO

S:
 G

U
IL

LE
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O
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IN
A

PASANTES 
Los hermanos Cardo-
zo son de Tupiza, por 
lo que contaron algo 
de su historia en las 
invitaciones 2024
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w FUE UN MOMENTO DE ALEGRÍA LUEGO DE MESES DE DOLOR Y TRISTEZA.

Una boda en Gaza para 
celebrar la vida en 

medio de la muerte 
Planes. La pareja no pensaba casarse 
así, pero con la guerra todo cambió 

AFP. TERRITORIOS PALESTINOS 
 

C
 

 

 

on las manos entre-

lazadas y arropados por niños, 

parientes y gritos de júbilo, una 

pareja celebra su matrimonio 

en una escuela de Rafah, en el 

sur de la Franja de Gaza. Una 

unión que envía todo un men-

saje a favor de la vida, en medio 

de la muerte y la guerra. 

Afnan Yibril tiene 17 años y 

luce un vestido bordado blanco 

y rojo, y la cabeza coronada de 

flores. Su esposo Mustafa 

Shamlaj tiene 26 y va vestido 

de oscuro y pantalones vaque-

ros. “Somos un pueblo que 

ama la vida, a pesar de la muer-

te, de los asesinatos y de la des-

trucción”, afirma Mohamed Yi-

bril, el padre de la novia, que 

lleva una camisa con los mis-

mos colores que su hija.   

Tal como da fe una pizarra 

verde con restos de tiza, la ce-

remonia se celebra en una es-

cuela de la Agencia de la ONU 

para los Refugiados Palestinos, 

la Unrwa. La pareja no imagi-

naba casarse en semejante 

marco, pero todo cambió cuan-

do estalló la guerra el 7 de oc-

tubre, tras el ataque sorpresa 

lanzado aquel día por el movi-

miento islamista palestino Ha-

más en el sur de Israel. 

Unas 1.140 personas, en su 

mayoría civiles de todas las 

edades pero también policías 

y militares, murieron en esos 

ataques, según un recuento de 

AFP en base a un balance is-

raelí. En represalia, Israel juró 

“aniquilar” a Hamás, que go-

bierna este empobrecido en-

clave costero, sometido además 

a asedio permamente. 

 Las operaciones israelíes 

causaron ya más de 23.800 

muertos, en su mayoría civiles, 

y más de 60.000 heridos, según 

los datos facilitados por Hamás. 

 

Desplazados. Cuando los 

primeros bombardeos alcan-

zaron la ciudad de Gaza, en el 

norte de la Franja, y antes de 

que las tropas israelíes lanzaran 

su invasión terrestre del 27  

de octubre para combatir a Ha-

más y liberar a los rehenes, “re-

cibimos la orden de evacuar 

nuestras casas”, explica Ayman 

Shamlaj, un tío del novio. 

“Como todo el mundo”, re-

cuerda, en un territorio en el 

que 1,9 millones de gazatíes, 

sobre una población total de 

2,4 millones, tuvo que abando-

nar su hogar, de acuerdo con 

datos de la ONU.  

Ayman Shamlaj decidió en-

tonces instalarse en la zona de 

Rafah, fronteriza con Egipto, 

para huir de los combates entre 

el ejército israelí y Hamás. “Nos 

instalamos en escuelas y en 

tiendas de campaña. La casa 

en la que debía vivir el novio 

fue destruida, y como la guerra 

continuaba, pensamos que era 

mejor que se casaran”, añade 

Ayman Shamlaj.  

“Los preparativos habitua-

les de la boda no son posibles, 

y la ceremonia tradicional no 

puede celebrarse”, apunta por 

su lado Mohamed Yibril, el pa-

dre de la novia.  

No obstante, “sigue habien-

do ropa disponible”, aunque 

sea “escasa y cara”, añade. 

Su hija pudo así procurarse 

ropa, maquillaje y hasta una 

barra para pintar sus labios.  

Y su rostro espléndido con-

trasta con la dureza de un co-

tidiano marcado por el hambre 

y las letrinas a compartir entre 

cientos de personas en medio 

de un bombardeo permanente 

sobre la Franja de Gaza. 

“Aquí estamos todos vivien-

do la misma tragedia”, dice Ay-

man Shamlaj. “Pero tenemos 

que seguir viviendo”. 

AF
P

La ceremonia se 
realizó en una es-
cuela de la Agen-
cia de la ONU 
para los Refugia-
dos Palestinos

Una boda en Gaza para 
celebrar la vida en 

medio de la muerte 



AFP. TAIWÁN w El vencedor de la elec-

ción presidencial de Taiwán, Lai 

Ching-te, que deberá enfrentar las 

relaciones cada vez más turbulentas 

con China, se define a sí mismo 

como un “pragmático trabajador por 

la independencia” de la isla de go-

bierno democrático. El veterano po-

lítico y actual vicepresidente, prome-

tió durante la campaña defender la 

identidad de este territorio de 23 mi-

llones de habitantes frente a China, 

una potencia de régimen comunista 

que considera a Taiwán como una 

de sus provincias. Para ello, Lai, que 

sucederá en mayo a la mandataria 

saliente Tsai Ing-wen, prevé mante-

ner la política de fortalecimiento mi-

litar, ante la multiplicación de las 

amenazas de Pekín de recurrir a la 

fuerza, para “reunificar” el país. 

Aunque moderó su discurso en 

los últimos meses, la candidatura de 

Lai generó crispación en Pekín. Y 

poco después del anuncio de los re-

sultados de los comicios, reafirmó 

que “la reunificación” de China es 

“inevitable”, afirmó Chen Binhua, 

portavoz de la oficina china respon-

sable de las relaciones con Taiwán, 

citado por la agencia Xinhua.   

Además, Chen advirtió que China 

no tolerará “actividades separatistas” 

en Taiwán y “actuará firmemente”. 

Promueve la independencia 
de la isla. China asegura que 
la reunificación en inevitable

Lai Ching-te es el presidente electo  
de Taiwán y preocupa a China

LAI CELEBRA CON SUS  
PARTIDARIOS SU VICTORIA.

AF
P

HISTORIA 
China y Tai-
wán están 
separados 
desde 1949, 
cuando las 
tropas co-
munistas de-
rrotaron en 
la guerra civil 
a los nacio-
nalistas.

w SE BUSCA EVITAR UNA ESCALADA DE VIOLENCIA EN LA FRONTERA

Colombia sospecha que 
‘Fito’ pudo cruzar su frontera

Alud deja al 
menos 33 
muertos en 
Colombia  

AFP. COLOMBIA w Al menos 33 

personas fallecieron luego 

de un alud de tierra el vier-

nes en una comunidad in-

dígena del noroeste de Co-

lombia, según un balance 

actualizado del gobierno di-

fundido ayer.   “Lamento 

profundamente el falleci-

miento de 33 personas en 

esta tragedia, en su mayoría 

niñas y niños, según infor-

mes preliminares desde el 

territorio”, escribió en la red 

X la vicepresidenta Francia 

Márquez. Más temprano las 

autoridades habían registra-

do 23 muertos y 20 heridos 

y, en la noche del viernes 

calculaban unos 30 atrapa-

dos bajo los escombros que 

cerraron la vía que conduce 

de la ciudad de Medellín a 

Quibdó (noroeste).   

El desastre ocurrió en 
una carretera en el 
nororeste de Colombia

AF
P
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P

AFP. COLOMBIA 
 

L
 

 

 

as autoridades de Co-

lombia creen “posible” que a 

su territorio haya entrado Fito, 

el temido capo fugado de una 

cárcel de Ecuador y en el centro 

de una ola violenta que ha de-

jado al menos 18 muertos en 

cinco días. Todo empezó el do-

mingo, cuando la fuerza públi-

ca ecuatoriana ingresó a la cár-

cel Regional de Guayaquil y no 

encontró a Adolfo Macías, alias 

Fito, jefe de la principal banda 

criminal del país conocida 

como Los Choneros. 

El gobierno desplegó tropas 

y lanzó una dura ofensiva con-

tra el narco que tuvo una res-

puesta sangrienta: motines en 

las cárceles, 175 funcionarios 

de prisiones secuestrados den-

tro de las penitenciarías, y ex-

plosiones, vehículos incendia-

dos y disparos en las calles. 

“Es posible” que Fito haya 

cruzado a Colombia, dijo es-

Helder Giraldo, comandante 

de las Fuerzas Militares de ese 

país.  “Hay 20 prófugos (de cár-
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celes ecuatorianas), de los  

cuales estamos muy atentos”, 

entre ellos Fito, añadió el man-

do militar colombiano.   

La ola de violencia interna 

provocó la solidaridad de la  

comunidad internacional. 

Estados Unidos enviará a la 

jefa del Comando Sur, la gene-

ral Laura Richardson, y a altos 

cargos antinarcóticos y diplo-

máticos a Ecuador para aseso-

rar a Noboa, en el poder desde 

noviembre. “Necesitamos apo-

yo militar en fuerza de perso-

nas, de soldados. Así mismo 

como asistencia en inteligencia, 

artillería y equipamiento”, dijo 

el mandatario de 36 años. 

Brasil, Colombia, Chile, Ve-

nezuela, República Dominica-

na, España, Unión Europea, la 

ONU, entre otros, rechazaron 

la arremetida narco. Francia y 

Rusia advirtieron a sus ciuda-

danos que no viajen a Ecuador. 

Más de una veintena de 

bandas narco, integradas por 

unos 20.000 miembros, operan 

en Ecuador en alianza con car-

teles colombianos y mexicanos.

Ecuador fue un 
país a salvo del 
narco, pero se 
transformó en  
un nuevo bastión 
del tráfico de 
droga a Estados 
Unidos y Europa 

Control. Se 
intensificó la 
vigilancia en 
la zona 
fronteriza 
pero no se 
descarta nada 
por ahora 



Domingo 14 de enero de 2024

11

GUILLERMO NINA. LA PAZ 
 

E
 

 

 

l fin de semana co-

menzó con una tragedia para 

varias familias, donde siete per-

sonas perdieron la vida y tres 

terminaron con heridas graves, 

después que un minibús, tipo 

surubí, colisionará con bus de 

transporte interdepartamental 

de la empresa Royal Class. El 

hecho se registró en horas de 

la mañana de ayer cuando am-

bos vehículos transitaban por 

la carretera Panamericana, en-

tre Oruro y Potosí: se conoció 

que el minibús invadió carril: 

siete personas fallecieron ayer. 

Tras las primeras investiga-

ciones, la Policía hizo conocer 

que el bus se trasladaba de Ta-

rija hacía La Paz cuando el con-

ductor de la flota se vio sor-

prendido por el surubí que im-

pactó de frente contra el trans-

porte interdepartamental. Las 

autoridades policiales también 

informaron que el accidente se 

registró en el kilómetro II, en 

Challapata. Trasncedió que el 

surubí tiene placa argentina. 

Se dio a conocer que seis de 

las personas que fallecieron es-

taban en el minibús, mientras 

que la séptima estaba en el bus, 

esa una de las pasajeras del 

bus. Los cadáveres fueron tras-

ladados a la morgue de la ciu-

dad para la autopsia correspon-

diente, en tanto que los pasa-

jeros que acabaron heridos fue-

ron llevados a centros hospita-

larios de la ciudad orureña  

El Hospital San Juan de Dios 

de Challapata recibió a las tres 

personas heridas del choque, 

mientras que la Policía bolivia-

na inició las investigaciones 

para determinar los móviles del 

accidente, además de encon-

trar a los responsables del he-

cho. Las autoridades policiales 

recomendaron a los conducto-

res ser precavidos a la hora de 

acelerar en las carreteras y re-

cordaron que está prohibi- 

do invadir carril para pasar a 

las movilidades de adelante. 

Lo cierto es que muchas fa-

milias están de luto en el país. 

w LA POLICÍA PRESUME QUE UNO DE LOS VEHÍCULOS INVADIÓ CARRIL, POR LO QUE IMPACTARON

Protagonistas. El hecho se registró entre la 
carretera Oruro - Potosí: existen tres heridos

El choque de un 
bus y un minibus 
deja siete muertos

FO
TO

S:
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G. N. LA PAZ w Un camión se emba-

rrancó en la localidad de Cohoni, 

municipio de Palca (La Paz), donde 

fallecieron tres personas y resultaron 

heridas una decena de personas. “El 

chofer del camión que retornaba de 

la ciudad de La Paz, pretendió dar 

paso a otro vehículo que iba en sen-

tido contrario, sin embargo, el con-

ductor no calculó la distancia y cayó 

al barranco con varios pasajeros que 

estaban en el interior del motoriza-

do”, explicó el subcomandante de-

partamental de la Policía de La Paz, 

Silvio Terrazas, a la Red Unitel. 

Tras las primeras investigaciones, 

la Policía dio a conocer que 13 per-

sonas acabaron heridas, quienes fue-

ron trasladadas al hospital Arco Iris 

de la zona Miraflores, en cuatro am-

bulancias, que acudieron al lugar 

del accidente. Mientras que los de-

más heridos fueron llevados al centro 

de salud de Cohoni (Palca). Lo cier-

to es que tres personas fallecieron.

Son 13 los heridos, quienes 
fueron auxiliados a centros 
hospitalarios de La Paz

Camión cae a un barranco en el 
camino a Palca y tres personas mueren

FO
TO
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DATO 
La Policía 
investiga el 
caso y tam-
bién se pre-
sume que el 
chofer pudo 
estar cansa-
do del viaje.

w El Gobierno Autónomo Municipal 
de Oruro, a través de la Dirección 
de Igualdad de Oportunidades 
(DIO), solicitó la colaboración de 
toda la población para localizar a 
los familiares del menor Sair 
Sarmiento López, de cuatro años, 
quién se encuentra en el área de 

pediatría del Hospital General 
San Juan de Dios de esa ciudad. 

El niño perdió a sus padres en 
el accidente de tránsito registrado 
en la carretera Oruro-Potosí, cerca 
de Challapata. El niño es uno de 
los heridos: Vidal Carlos Portillo y 
David Galian son los otros heridos. 

Jhonatan Choque, Zeida Nilda 
Choque, Elsa Lucia López, Maria 
Choque, Rolando López y Mariluz 
López fallecieron y estaban en el 
minibus, además de Angelica Yose-
lin Cazón, quien era pasajera del 
bus interdepartamental. Lo cierto 
es que varias familias están de luto.

Un niño 
salva la 

vida en el 
accidente
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w LOS REQUISITOS Y RECINTOS HABILITADOS FUERON ESTABLECIDOS POR LAS AUTORIDADES

El reclutamiento militar 
se inicia desde mañana
Clave. El Ministerio de Defensa aseguró que no es necesario 
realizar filas para acceder a los diferentes sitios habilitados

AYLIN PEÑARANDA. LA PAZ 
 

E
 

 

 

n medio de una alta 

expectativa, el Ministerio de 

Defensa confirmó, el pasado 

jueves, que mañana empezará 

de manera oficial el recluta-

miento al servicio militar que 

es obligatorio para los varones 

de nuestro territorio. Los requi-

sitos y recintos habilitados fue-

ron establecidos. 

En cuanto a qué requisitos 

son necesarios para acceder al 

reclutamiento se encuentran: 

certificado de nacimiento y cé-

dula de identidad vigente (ori-

ginal y fotocopia), edad del 

postulante debe estar entre los 

18 y 22 años, análisis de grupo 

sanguíneo (original firmado 

por el área de Biotecnología). 

En caso de varones de 17 

años, se pide una carta nota-

riada que servirá como nota de 

salvaguarda. De forma obliga-

toria deberá cumplir los 18 

años antes del licenciamiento. 

También es necesario tener 

una cuenta en el Banco Unión 

para recibir sus socorros de 

manera mensual. Con este fin 

se dispondrán agentes de esta 

institución bancaria en los cen-

tros de reclutamiento para fa-

cilitar este procedimiento. 

“Muchas veces los jóvenes 

hacen filas en los cuarteles, de-

cirles que no es necesario, los 

cupos en todas las unidades es-

tán garantizados, puesto que 

vamos a tener más de 20.000 

plazas a nivel nacional en todas 

las unidades militares, todo 

este proceso va tener una du-

ración de un mes”, explicó el di-

rector general de Territorial Mi-

litar del Ministerio de Defensa, 

Ernesto Caballero Ustariz. 

Lo cierto es que el recluta-

miento militar comenzará el 

lunes, en todo el territorio.
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El postulante 
debe estar entre 
los 18 y 22 años 
para ser tomado 
en cuenta en 
esta actvidad 
 
En caso de varo-
nes de 17 años, 
se pide una carta 
notariada como 
nota que servirá 
de salvaguarda

w A las mujeres que bus-
can reclutarse de manera 
voluntaria se les solicita 
de manera adicional, una 
prueba de embarazo en 
sangre tomada en la se-
mana de su presentación. 

“Entre los recintos en 
que se reclutarán a nivel 
nacional se encuentran: 
el Colegio Militar del Ejér-
cito ‘Cnl. Gualberto Villa-
rroel’, en La Paz; Escuela 
Militar de Música del 
Ejército, en Viacha; Regi-
miento de Infantería  
–35 ‘Bruno Racua’ en 
Puerto Rico– Pando; Re-
gimiento de Artillería – 1 
‘Camacho’, en Oruro”, 
informó el Ministerio 
de Defensa, mediante 
una nota institucional. 

Además están habili-
tados el Batallón de In-
fantería  V ‘Ovando’ en 
Sucre; Batallón Policía Mi-
litar  Naval Nº 3 ‘SCZ’ en 
Santa Cruz; en la Escuela 
Militar de Sargentos del 
Ejército en Tarata –Co-
chabamba; Regimiento 
de Infantería de Selva– 
16 ‘Jordán’ en Riberalta -
Beni; y la Escuela de 
Cóndores Bolivianos 
en Sanandita– Tarija. 

A los postulantes se 
les pidió no hacer filas, 
aunque ya se han visto 
en algunos puntos que 
muchos jóvenes se que-
dan en las puertas de 
esos establecimientos. El 
servicio militar implica un 
acuartelamiento de un 
año, es obligatorio para 
varones y es voluntario.

Los puntos 
habilitados

para la 
inscripción
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LA PAZ CENTRO: Calle Loayza N° 136 – Teléfono 2332266 SOPOCACHI: Av. Arce esquina Pinilla. Super-
mercado Ketal. ZONA SUR: Calle 21 N° 8350 Edificio Monroy Véliz, Calacoto – Teléfono 2797001 
EL ALTO: Carretera Viacha, esq. Jorge Carrasco, Centro comercial Cielo Mall –  
Teléfono 2822767 SANTA CRUZ Central - Av. Banzer entre 3 y 4to anillo lado ATB 
Distribución – Calle Pari No. 273 esquina Independencia       
COCHABAMBA Central – Calle Chuquisaca N° 687 esquina calle Antezana 
Distribución – Av. Heroínas N°171 entre calles Ayacucho y Bautista 

SUCRE Calle Estudiantes N° 30 entre calles Junín y Argentina (Plaza 25 de mayo) 
Agente- Ibana Cespedes  Cel 70322132 – 70678841 
TARIJA Calle Colón N° 907 esquina Avenida Domingo Paz 
Agente – Henry Mayta Cel 67379163 
TRINIDAD - BENI Prolongación Avenida 6 de Agosto, calle 1 No. 56 zona San Vicente 
Agente – Reynaldo Saavedra Cel 72827617 
 

ORURO Calle Washington No 1622 entre calles Bolívar y Sucre 
Agente- Monica de Arce Cel. 72450053 -  telf. 5256503 
COBIJA - PANDO Avenida 9 de febrero, esquina Escuela Bautista (lado Seduca) puesto 1 
Agente – Néstor Aro Cel. 72029901 
POTOSI calle Oruro N° 438 entre calles Bolívar y Frías (a media cuadra del mercado central) 
multicentro Los Ángeles piso 1 ambiente 11 Agente - Leonor Balderrama cel: 67901626

 
Jefe de distribución:  
Marco Sardinas 
 
 

FILAS 
En las instituciones 
militares habilitadas 
para las inscripciones 
para el reclutamiento 
existen largas filas.
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LA PAZ

ORURO

COCHABAMBA

SANTA CRUZ

POTOSÍ

MÁXIMO 

18ºC
MÁXIMO 

20ºC

MÍNIMO 

9ºC
MÍNIMO 

6ºC
MÁXIMO 

28ºC
MÍNIMO 

15ºC
MÁXIMO 

29ºC
MÍNIMO 

21ºC
MÁXIMO 

17ºC
MÍNIMO 

3ºC

LLUVIAS DISPERSAS

POCO NUBOSO

SUCRE

TARIJA

TRINIDAD

COBIJA

MÁXIMO 

28ºC
MÍNIMO 

15ºC
MÁXIMO 

32ºC
MÍNIMO 

17ºC
MÁXIMO 

28ºC
MÍNIMO 

21ºC
MÁXIMO 

30ºC
MÍNIMO 

22ºC

Pronóstico 
del DÍA

NUBOSO

NUBOSO

POCO NUBOSO

NUBOSO

POCO NUBOSO

NUBOSO

LLUVIAS DISPERSAS

ARIES 21 DE MARZO A 20 DE ABRIL 

Amor. Si no controlas la tendencia a la crítica y al 
mal trato, podrías pasar por situaciones conflicti-
vas en la pareja. Dinero. Excelente periodo para me-
jorar perspectivas que permitan acceder a lugares de privile-
gio en el ámbito profesional. Salud. Cuidado con los cam-
bios bruscos de temperatura, posibilidad de resfríos.

GÉMINIS 22 DE MAYO A 21 DE JUNIO 

Amor. Etapa ideal para superar las discrepancias 
entre amigos y familiares; gozo en la pareja. Di-
nero. Tu imaginación y tu creatividad serán gran-
des aliadas a la hora de enfrentar contratiempos o 
demoras en el trabajo. Salud. Cuida de los horarios 
y alimentos que consumes fuera de casa.

LEO 23 DE JULIO A 23 DE AGOSTO 

Amor. En la esfera de los sentimientos, frente a 
algunas disconformidades domésticas, prevale-
cerán los afectos de la pareja. Dinero. En el plano 
laboral, se presentarán cuestiones fuera de agenda, te 
sentirás capaz para enfrentar los desafíos que surjan. 
Salud. Buena salud. Procura alejarte de las discusiones.

LIBRA         24 DE SEPTIEMBRE A 23 DE OCTUBRE 

Amor. Ser atento con una persona de tu sexo 
opuesto podría ser malinterpretado, pero si se 
da no te arrepentirás. El amor toca a la puerta de 
los solteros. Dinero. Un mayor control de tus cuentas 
te evitará problemas, revisa lo que firmas para evitarte 
sorpresas. Salud. Practica más actividad física. 

SAGITARIO     23 DE NOVIEMBRE A 21 DE DICIEMBRE 

Amor. Hay personas a las que no les agrada ver-
te feliz. Recuerda, no se trata de actuar para 
agradar a los demás, sino de mostrarte tal cual 
eres, en todos los escenarios. Dinero. Gastos 
inesperados podrían desestabilizarte, pero te recuperarás 
rápidamente. Salud. Consulta con el odontólogo. 

ACUARIO   21 DE ENERO A 19 DE FEBRERO 

Amor. Rodéate de las personas que quieres y 
te darás cuenta de lo importante que eres para 
los demás. Experimentarás nostalgia repentina. 
Dinero. Tu opinión es valorada en tu ámbito laboral, 
pero procura no parecer arrogante o podrías perder 
oportunidades valiosísimas. Salud. Posibles alergias. 

TAURO    21 DE ABRIL A 21 DE MAYO 

Amor. Deja un espacio para los afectos, no todo 
es trabajar. El romance podría peligrar a causa de 
tu falta de atención. Dinero. Gracias a influencias de 
tu entorno social surgirán oportunidades de crecimiento 
profesional muy favorables. Salud. La actividad física puede 
ayudarte a descargar tensiones o sentimientos negativos. 

CÁNCER      22 DE JUNIO A 22 DE JULIO 

Amor. Los movimientos astrales hacen aflorar 
sentimientos de incomodidad en la vida amoro-
sa; cuidado con las decepciones. Dinero. Si quieres 
crecer en lo económico, evita arriesgarte, obrar con cautela 
con el dinero te ahorrará dolores de cabeza. Salud. Tu bue-
na salud se reflejará en tu bienestar físico y espiritual.

VIRGO           24 DE AGOSTO A 23 DE SEPTIEMBRE 

Amor. Una actitud abierta y cordial puede evitar 
roces en la pareja y el ámbito social; no caigas 
presa del excesivo amor propio. Dinero. Aprende a 
escuchar y a diferenciar los consejos de quienes buscan 
tu crecimiento, no de quienes quieren perjudicarte. Salud. 
Una actitud positiva puede alejarte de las malas vibras.

ESCORPIO      24 DE OCTUBRE A 22 DE NOVIEMBRE 

Amor. Se advierte posibles rupturas amorosas, 
evita las discusiones y sobre todo, trata de no ju-
gar con tus sentimientos. Dinero. Recuperarás un 
dinero que dabas por perdido. Apuesta por el ahorro. Los 
negocios en familia son gratos, pero por ahora es mejor que 
esperes antes de invertir. Salud. Cuidado con los excesos. 

CAPRICORNIO    22 DE DICIEMBRE A 20 DE ENERO 

Amor. Los casados fortalecerán su relación gra-
cias a la comunicación. Es posible que la persona 
que amas no sea como la imaginas, evita las desilu-
siones. Dinero. Surgen planes de un viaje en familia; apro-
vecha la oportunidad para expandir tus negocios, finanzas 
e inversiones. Salud. Refuerza tu sistema inmunológico.

PISCIS    20 DE FEBRERO A 20 DE MARZO 

Amor. Te sentirás con el poder para cambiar el 
mundo y puedes hacerlo. Renace la pasión en 
tu vida. Se viene una etapa para redescubrir el 
amor. Dinero. No se vislumbran cambios importantes. 
Enfócate en no gastar más de lo que produces, el ahorro 
te vendrá bien. Salud. Dolencia en las articulaciones.

Prediccionespara HOYSALUD DINERO AMOR
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OLÉ. ARGENTINA w El brasileño 

Dorival Júnior asumió la direc-

ción técnica de la selección de 

Brasil, con un llamado a ‘reen-

contrar’ el camino de la victo-

ria, en medio de una crisis de-

portiva e institucional. “Con el 

fútbol brasileño aprendimos el 

camino de la victoria y necesi-

tamos reencontrarlo”, dijo el 

técnico paulista, de 61 años, 

durante su presentación oficial. 

“¿Es un momento difícil el 

que estamos pasando? Sí, pero 

nada imposible de revertir rá-

pidamente”, indicó en la sede 

de la Confederación Brasileña 

de Fútbol (CBF) tras firmar el 

contrato que lo vincula a los 

pentacampeones del mundo 

hasta luego del Mundial 2026. 

Si bien su presentación fue 

el jueves, la CBF lo anunció ofi-

cialmente el miércoles como 

reemplazo de Fernando Diniz, 

quien estuvo en el cargo desde 

julio hasta el viernes pasado, 

con malos resultados en las Eli-

minatorias Sudamericanas ha-

cia el Mundial 2026, dado que 

la ‘canarinha’ se encuentra sex-

ta en la tabla con dos triunfos, 

un empate y tres derrotas. 

Fuera de las canchas, la CBF 

vivió una crisis que se solucio-

nó antes de la presentación.

Dorival Júnior quiere ‘reencaminar’ a Brasil
CAUTO 
Dorival Jú-
nior evitó se-
ñalar ‘culpa-
bles’ de la 
sequía de 
Brasil, no 
gana un títu-
lo mundial.AF
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adio Mané, Mohamed 

Salah, Victor Oshimen, Achraf 

Hakimi y Serhou Guirassy son 

las estrellas del fútbol africano, 

quienes hicieron un paréntesis 

en su temporada en Europa 

para darse cita en Costa de Mar-

fil y pelear, desde ayer, por la 

Copa de Africana de Naciones. 

Si existe un torneo futbolís-

tico abierto a las sorpresas y de 

pronóstico incierto ese no es 

otro que la CAN, que desde su 

creación en 1957 tuvo a 15 pa-

íses que ganaron el título. Y 

desde que Egipto la conquista-

ra en tres ocasiones consecuti-

vas a comienzos de siglo (2006, 

2008 y 2010), seis selecciones 

diferentes han ganado las últi-

mas ediciones, sin que ninguna 

de ellas haya logrado repetir. 

La vigente campeona Sene-

gal, por ejemplo, logró el título 

continental por primera vez en 

su historia y lo hizo en su ter-

cera final disputada. En el pal-

marés de la competición, Egip-

to es el equipo con más títulos 

(7), seguido por Camerún (5) y 

Ghana (4), el resto tiene uno. 

Al mando de Walid Regra-

gui y liderado por Achraf Haki-

mi, Yassine Bounou, Sofyane 

Amrabat, Hakim Ziyech y Yous-

sef En-nesyri, Marruecos espe-

ra romper la maldición que tie-

ne en este torneo, que conquis-

tó en 1976: es un candidato. 

Senegal se coronó en la úl-

tima edición disputada en Ca-

merún y mantiene la base de 

aquel equipo, con Sadio Mané, 

Kalidou Koulibaly y Édouard 

Mendy, también es candidato. 

Pese a que no gana la CAN 

desde 2006, Costa de Marfil en-

tró en el grupo de aspirantes. 

Otros equipos como el Egipto 

de Mohamed Salah, vigente 

subcampeón, la Argelia de Ri-

yad Mahrez, Camerún a pesar 

de no contar con el goleador 

del Bayern Múnich Maxi Chou-

po-Moting y la Nigeria de Vic-

tor Oshimen son candidatos.

w EL CERTAMEN TIENE EL PRONÓSTICO RESERVADO, PORQUE SIEMPRE EXISTEN SORPRESAS

Fiesta. La Copa Africana de Naciones (CAN) 
comenzó ayer en Costa de Marfil, como sede

Las ‘estrellas’ africanas 
brillarán en su torneo
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El técnico de 61 años 
asumió el mando del 
seleccionado brasileño

Las ‘estrellas’ africanas 
brillarán en su torneo



De Bruyne 
salva al 
City ante el 
Newcastle 

AFP. REINO UNIDO w El Man-

chester City remontó y ganó 

3-2 en la cancha del New-

castle, ayer en la jornada nú-

mero 21, gracias al regreso 

triunfal de su capitán Kevin 

De Bruyne, goleador y pa-

sador decisivo cinco meses 

después de su último parti-

do en la Premier League. 

Vigente triple campeón 

de la competición, el City 

sufrió hasta el final, pero el 

pie providencial de ‘KDB’, de 

vuelta tras su lesión a prin-

cipios de agosto, obró el mi-

lagro. El mediapunta belga 

empató cinco minutos des-

pués de haber entrado en 

juego (74’) y en el tiempo de 

descuento (91’) envió un 

balón teledirigido a Oscar 

Bobb para que con una 

gran maniobra marcara, de-

jando helado St James Park. 

“El balón fue bueno, 

pero la carrera de Oscar in-

creíble. Lo hizo muy bien. 

Miré su carrera, si no la 

hace, no hubiera podido ha-

cer mi pase”, dijo De Bruyne  

El internacional belga se 

refirió a sus sensaciones tras 

mucho tiempo fuera: “Lo he 

echado de menos, es así. 

Tuve una grave lesión y ne-

cesitaba tiempo”, comentó.

El club inglés perdía 
pero al final ganó 3-2, 
en condición de local

G. N. LA PAZ w La FIFA, mediante 

su departamento legal, hizo co-

nocer a la Federación Boliviana 

de Fútbol (FBF) que seis equi-

pos de la División Profesional 

no pueden habilitar nuevos ju-

gadores en esta gestión, por di-

ferentes motivos: en total son 

11 los clubes nacionales que 

están impedidos de hacer ins-

cripciones, algunos son de la 

asociación y hasta están en la 

lista clubes que ya desapare-

cieron. La FIFA habilitó una 

plataforma digital pública para 

dar a conocer las sanciones que 

pesan sobre todos los clubes. 

Los equipos sancionados 

son Palmaflor (con 1 sanción), 

Wilstermann (4) y Aurora (2), 

son Cochabamba; Royal Pari 

(1), Blooming (1), Sport Boys 

(5), Real Santa Cruz (1), de San-

ta Cruz; San José (13), GV San 

José (2), de Oruro; Ramiro Cas-

tillo (1), de La Paz, y Real Potosí 

(1), de Potosí. Lo que quiere de-

cir que estos planteles están 

impedidos de habilitar futbo-

listas en caso que deseen refor-

zar sus clubes. La mayoría de 

los casos son por deudas sala-

riales a sus exjugadores, según 

el reporte de la FIFA. Si pagan 

pueden habilitar jugadores.

La FIFA hizo conocer a 
la FBF las sanciones, 
por deudas salariales

Seis equipos no pueden habilitar jugadores
FICHAJE 
Pueden ha-
cer fichajes, 
pero si no 
pagan no 
podrán jugar 
en los certá-
menes na-
cionales. CO
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l tarijeño Gabriel Vi-

llamil es uno de los flamantes 

refuerzos de Liga Deportiva 

Universitaria de Quito (LDUQ), 

para esta gestión, así lo hizo co-

nocer el club en sus redes so-

ciales. El chapaco será el tercer 

futbolista boliviano que juegue 

en este torneo: uno de los últi-

mos fue el delantero Marcelo 

Martins Moreno, quien estuvo 

ligado a Independiente del Va-

lle, pero muchos antes, en 2008, 

Carlos Saucedo defendió los 

colores de Deportivo Quito: fue 

uno de los goleadores del club. 

Ni bien se hizo oficial la 

contratación del jugador, el 

club ecuatoriano destacó el fi-

chaje del jugador boliviano 

procedente de Bolívar: se in-

corporará a su equipo tras jugar 

el Preolímpico. “¡Calidad y ex-

plosión para el medio campo 

albo! ¡Bienvenido Gabriel Villa-

mil al #ReyDeCopas!” son al-

gunas de las frases con las que 

Liga Deportiva Universitaria de 

Quito dio la bienvenida al vo-

lante boliviano. Mientras que 

el club Bolívar también anun-

ció con mucha satisfacción la 

transferencia del mediocam-

pista a quien deseo los mayores 

éxitos en su nuevo destino fut-

bolístico en el fútbol extranjero  

“Estamos emocionados de 

anunciar que nuestro jugador 

Gabriel Villamil se va a présta-

mo por un año (con opción a 

compra) a la Liga Deportiva 

Universitaria de Quito, campe-

ón de la Liga ecuatoriano y de 

la Conmebol Sudamericana”, 

dice una parte de la felicitación. 

“Esta oportunidad no solo re-

presenta un gran paso en su ca-

rrera, sino también un recono-

cimiento a su dedicación y ca-

lidad como jugador”, destacó 

otra parte del comunicado aca-

démico, en su redes sociales. 

No se conoció aún más de-

talles de la transferencia, solo 

que el jugador se incorporará 

a su nuevo club luego de que 

juegue el certamen Pre-Olím-

pico que comenzará desde este 

20 próximo en Venezuela. 

Villamil es uno de los futbo-

listas que fue clave en las for-

maciones titulares de los celes-

tes, quienes tienen un gran des-

afío en esta temporada. Bolívar 

clasificó a la fase de grupos de 

la Libertadores, donde espera 

ser protagonista, pero ya no es-

tará el tarijeño en el equipo. 

Lo cierto es que Vilamil 

hará sus primeras armas en el 

fútbol del exterior, en LDUQ. 

w LIGA DEPORTIVA UNIVERSITARIA DE QUITO (LDUQ) LE DIO LA BIENVENIDA

Oficial. El futbolista tarijeño va en calidad de 
préstamo (por un año) con opción a venta

Gabriel Villamil ficha para el 
campeón de la Sudamericana
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G. N. w El entrenador de la se-
lección Sub-23, Antonio Carlos 
Zago, ultima detalles para el 
debut del seleccionado nacio-
nal en el Preolímpico que co-
menzará el 20 de enero. Boli-

via debutará ante Venezuela, 
donde espera salir airoso. 

Bolivia jugó dos partidos 
de preparación con Chile y 
cayó en ambas ocasiones, 
por amplios marcadores.

DT Zago ultima detalles para el debut de Bolivia



Homenaje al 
Chef Mora

l Ensalada Italiana   
l Yakimeshi     
l Pollo frito estilo japonés       
l Pan de ajo  
l Pan de aceituna 

Presentamos 5 
delicias que son... 
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Presentamos 5 
delicias que son... 
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La cocina es mi vida, prueba de ello es que 
llevo más de 15 años en ella. Comencé 
como ayudante de cocina y llegué a ser 
chef ejecutivo de importantes restaurantes. 

Conozco desde el proceso más básico, 
como pelar una papa, hasta transformarla 
en un delicioso soufflé. Ahora quiero 
compartir con usted este recetario con 
algunos tips para que, de forma sencilla, 
aprenda y se divierta en la cocina. 

Lo invito a acompañarme en este 
delicioso viaje culinario que emprendere-
mos juntos, estoy convencido del potencial 
de los insumos y productos bolivianos, 
pero sobre todo de que usted tiene 
un talento que debe explotar. 

¡Buen provecho! 
 
Chef. Mora

 • 3

Querido lector

Jefe de Redacción: Marco Mendoza    Responsable: Chef Nicol Mora    
Diseño: Isaac Vargas    Fotografía: Gloria Quelca    Jefe de Distribución: Marco Sardinas
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• Ingredientes

• 400gr de pasta espagueti 
o cualquier pasta  

• 250gr de crema de leche  
• 4uni de tomate en cubos 

medianos 
• 2 cebollas en cuartos o pluma 
• 1 morrón en juliana o cubos 
• ½ queso  
• 400gr de carne de res en 

cubos 

- Lavar y desinfectar las verduras. 
- Colocar agua en una olla 2 litros aprox. Agregar sal y una vez que co-

mience a hervir agregar el fideo(pasta) dejar cocinar 15 minutos, fil-
trar el agua, dejar enfriar y mezclar con la crema, sazonar con sal y 
pimienta. 

- Saltear la cebolla, morrón y tomate si desea con un poco de mante-
quilla y reservar. 

- Para el armado servir en la base pasta con crema y en la parte supe-
rior el salteado con los trozos de queso y acompañar con pan tostado 
se puede servir frio o caliente. 

- Aderezar con vinagreta mezclando 3 cucharas de vinagre y 3 cucharas 
de aceite sazonar con sal, pimienta y alguna hierba para aromatizar, 
si desea utilizar aceite de oliva para un sabor más tradicional. 

• Preparación
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Ensalada Italiana  
(4 porciones)
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• Ingredientes

• 400gr de arroz grano de oro  
• 4 huevos revuelto u omelette 
• 50ml aceite 
• 4tallos de cebollín en cortes grandes  
• 400gr de carne de cerdo (tocino) 

en cubos medianos  
• 40ml de salsa soja 
• 1 morrón grande en cubos o juliana 
 
 

- Realizar arroz blanco. Lavar el arroz con agua fría para quitar el almi-
dón luego colocar 800ml de agua en una olla y una vez que llegue a 
hervir agregar el arroz, dejar cocinar aproximadamente por 10 mi-
nutos y una vez que este al dente (una línea delgada y fina al rom-
per el grano de arroz) nuevamente lavar el arroz y colocar a cocción 
con 300 a 400ml de agua caliente y terminar de cocinar el arroz. 

- Una vez cocido el arroz reservar y saltear con aceite la carne de 
cerdo, morrón, el cebollín y previamente realizar revuelto de huevo 
u omelette y agregar al salteado. 

- Una vez salteado agregar el arroz y para finalizar sazonar con salsa 
soja, si desea agregar un poco de sal. 

• Preparación
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Yakimeshi 
(arroz frito estilo japonés) 

(4 porciones)
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• Ingredientes

• 1 pechuga de pollo en cubos 
grandes  

• 2 cucharas de jengibre fresco o 1 
cuchara en polvo 

• 3 cucharas de salsa soja 
• 200gr de fécula de papa o maicena   
• 4 limones para acompañar  
• 500ml de aceite 
• Acompañar con arroz frito 

o arroz blanco 
 

- Adobar el pollo en cubos medianos con jengibre en pasta o en polvo. 
- Agregar la salsa soja y zumo de 2 limones los otros 2 son para 

acompañar. 
- Pasar el pollo por la fécula de papa o maicena y freír con 

abundante aceite. 
- Acompañar con arroz blanco o arroz frito con gajos de limón. 

• Preparación

 • 8

Pollo frito estilo japonés   
(2 porciones)
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• Ingredientes

• 1 sobre de ajo  
• Orégano  
• 100 gr de queso san javier  
• 500 gr de harina 
• 6 gr de levadura instantánea  
• 50 gr azúcar 
• 2 huevo pequeño 
• 250 ml agua 
• 2 pizca de sal 
• 25 gr de margarina o mantequilla 
 
 

- Formar un volcán con la harina sal.  
- Al centro añadir huevo, levadura, ajo, agua y azúcar.  
- Integrar todos los ingredientes del centro. 
- Incorporar poco a poco la harina al centro.  
- Una vez formado un amasijo, amasar por 15 min.  
- En medio del amasado ir incorporando la materia grasa poco a poco.  
- Reposar por 20 minutos.  
- Formar bollos de 30 gramos.  
- Reposar por 5 minutos más.  
- Hornear a 180 grados centígrados por 25 min.  

• Preparación

Pan de ajo 
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• Ingredientes

• 100 gr de aceituna  
• 100 gr de queso san javier 
• Orégano  
• 6 gr de levadura instantánea  
• 50 gr azúcar 
• 2 huevo pequeño 
• 250 ml agua 
• 2 pizca de sal 
• 25 gr de margarina o mantequilla 
 
 

- Formar un volcán con la harina sal  
- Al centro añadir huevo, levadura, agua y azúcar  
- Integrar todos los ingredientes del centro. 
- Incorporar poco a poco la harina al centro  
- Una vez formado un amasijo, amasar por 15 min  
- En medio del amasado ir incorporando la materia grasa poco a poco  
- Reposar por 20 minutos  
- Estirar la masa y pintar el centro  
- Añadir las aceitunas y queso rallado  
- Enrollar y cortar rodajas de 2 cm  
- Reposar por 5 minutos mas  
- Hornear a 180 grados centígrados por 25 min  
- Hornear a 180 grados centígrados por 25 min 

Pan de aceituna 

• Preparación
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• Ingredientes

• 30 ml. de Whisky Escocés 
• 15 ml. de Amaretto 
• 15 ml. de nata líquida 
• Hielos

- Para comenzar a elaborar un Godson 
hay que poner en una coctelera 4 o 
5 cubitos de hielos y añadirle el 
Whisky, el Amaretto y la nata líquida. 

- A continuación, agita la coctelera du-
rante al menos 10 segundos. 

- El paso siguiente es servir la mezcla 
en un vaso Old Fashion. 

- Y, por último, espolvorea un poco de 
canela por encima del cóctel. 

• Preparación

Godson

• Ingredientes

• 15 ml. de Brandy 
• 45 ml. de vino tinto de Oporto 
• 1 yema de huevo 
• Hielos

- Enfría la copa antes de empezar a pre-
parar el cóctel. 

- Añade el Brandy, el vino de Oporto y 
la yema de huevo en una coctelera 
con hielos. 

- Agita la coctelera. No olvides hacerlo 
durante varios segundos, la yema de 
huevo tiene que combinar bien con el 
resto de ingredientes. 

- Pasa el combinado a través de un co-
lador y viértelo en la copa enfriada. 

- Añade una cucharadita de nuez mos-
cada como aderezo al cóctel. 

• Preparación

Porto Flip
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CÓCTELES 

• Ingredientes

• 45 ml. de Whisky escocés 
• 25 ml. de Drambuie 
• Hielo 
• Corteza de limón 

- Para empezar a preparar un Rusty 
Nail hay que poner varios cubitos de 
hielo en un caso Old Fashioned. 

- A continuación, añades el Whisky y el 
Drambuie. 

- Después, remueves suavemente el 
combinado. 

- Para terminar, colocas un trozo de piel 
de limón. También puedes rallar esta 
corteza sobre el cóctel. ¡Y listo! 

• Preparación

Rusty Nail
• Ingredientes

• 40 ml. de Ginebra 
• 30 ml. de Triple Sec 
• 30 ml. de zumo de limón 
• 1 clara de huevo 
• Hielo 
 

- Para empezar, se añade a una coctelera 
los hielos, Ginebra, Triple Sec, zumo de 
limón y la clara de huevo (en el caso 
de que lo prepares con huevo). 

- A continuación, se agita la coctelera du-
rante 10 segundos. Los ingredientes tie-
nen que quedar bien mezclados y fríos. 

- Después, se sirve en la copa mientras 
se pasa por el colador para deshacerse 
de los hielos. 

- Cuélalo dos veces en el caso de que 
hayas hecho con huevo. 

Para terminar, se puede colocar un trozo 
de piel de limón para adornar. ¡Y ya 
tienes tu White Lady listo! 

• Preparación

White Lady
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